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PREGAO ELETRONICO N2 20.02.01/2024
PROCESSO ADMINISTRATIVO N2 00005.20240110/0001-02

Torna-se publico gque ofa) Fundo Municipal de Educacao, por meio do(a) Pregoeiro,
realizara licitacao, na modalidade pregao. na forma eletrnica, nos termos da Lei n2
14,133, de 12 de abril de 2021, e demais normas aplicaveis e, ainda, de acordo com
as condicdes estabelecidas neste Edital

Data da sessao publica: 07 de marco de 2024
Horario da sessao publica: 14:00

Critério de julgamenta: Menor Prege por Lote
Modo de disputa: Aberto

Link: compras.mZatecnologia.com.br

1. DO OBJETO

1.1. O objeto da presente licitacao € a escolha da proposta mais vantajosa para
AQUISICAO DE GENEROS ALIMENTICIOS DESTINADOS AQ ATENDIMENTO DOS
PROGRAMAS DE DISTRIBUICAO DE MERENDA ESCOLAR DA REDE PUBLICA DE
ENSINO, JUNTO A SECRETARIA DE EDUCACAO E CULTURA DO MUNICIPIO DE
JAGUARIBE/CE, conforme condicbes, quantidades e exigéncias estabelecidas neste
Edital e seus anexos.

1.2 A licitacao sera subdivida em Lote, conforme tabela constante do Termo
de Referéncia, facultando-se ao licitante a participacdo em quantos Lote forem de
sey interesse.

1.3. O critério de julgamento adotado sera o Menor Preco por Lote,
observadas as exigéncias contidas neste Edital e seus Anexos quanto as
especificacdes do objeto.

2. DA PARTICIPACAO NA LICITACAO

2.1. Poderao participar deste Pregao interessados cujo ramo de atividade seja
compativel com o objeto desta licitacdo, e que estejam com seus dados cadastrais
reguiar junto ao provedar do sistema.

2.2.A obtencao do beneficio 2 que se refere ¢ item anterior fica limitada as
microempresas e as empresas de pequeno porte que, no ano-calendario de
realizacao da licitacao, ainda nao tenham celebrado contratos com a Administracao
Publica cujos valores somados extrapolem a receita bruta maxima admitida para
fins de enquadramento como empresa de pequeno porle.
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2.3. O licitante responsabiliza-se exclusiva e formalmente pelas transacoes
efetuadas em seu nome, assume como firmes e verdadeiras suas propostas e seus
lances, inclusive os atos praticados diretamente ou por seu representante, excluida
a responsahilidade do provedor do sistema ou do érgdo ou entidade promotora da
licitagdo por eventuais danos decorrentes de uso indevido das credenciais de
acesso, a2inda gue por terceiros,

2.4. E de responsabiflidade do cadastrado conferir a exatidao dos seus dados
cadastrais na plataforma e manté-los atualizados junto aos 6érgaos responsaveis
pela informacao, devendo proceder, imediatamente, & correcdo ou a alteracdo dos
registros tao logo identifigue incorrecao ou aqueles se tornem desatualizados.

2.5. A ndo observancia do disposto no item anterior poderd ensejar desclassificacao
no momento da habilitacao.

2.6, Sera concedido tratamento favorecido para as microempresas e empresas de
pequeno porte, para as sociedades cooperativas mencionadas no art. 16 da Lei n®
14.133, de 2021, para o agricultor familiar, o produtor rural pessoa fisica e para o
microempreendedor individual - MEI, nos limites previstos da Lei Complementar n?
123, de 2006,

2.7. Nao poderao disputar esta licitagao:
2.7.1. aquele que nao atenda as condicdes deste Edital e seu(s) anexo(s);

2.7.2. pessoa fisica ou juridica que se encontre, ac tempec da licitacao,
impossibititada de parlicipar da licitagao em decorréncia de sangao que the foi
imposta;

2.7.3. aguele que mantenha vinculo de natureza tecnica, comercial,
econdmica, financeira, trabalhista ou civil com dirigente do orgac ou entidade
contratante ou com agente piiblico gue desempenhe funcao na licitag3o ou atue na
fiscalizacao ou na gestao do contrato, ou que deles seja conjuge, companheiro ou
parente em linha reta, colateral ou por afinidade, até o terceiro grau;

2.7.4. empresas controladoras, controladas ou coligadas, nos termos da Lei
n? 6.404, de 15 de dezembro de 1976, concorrendo entre si;

2.7.5. pessoa fisica ou juridica gue, nos 5 (cinco) anos antericres a divulgagae
do edital, tenha sido condenada judicialmente, com transitc em julgado, por
expioracac de trabalho infantil, por submissdoc de trabalhadores a condicdes
analogas as de escravo ou por contratacao de adolescentes nos casos vedados pela
legisiagau Lrabalhista;

2.7.6. agente publico do érgao ou entidade licitante;
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2.7.7. pessoas juridicas reunidas em consdrcio;

2.7.8. Organizacoes da Saciedade Civil de Interesse Piihlico - QSCIP, atuando
nessa condicao;

2.7.9. Nao podera participar, direta ou indiretamente, da licitagdo ou da
execucdo do contrato agente pubiico do 6rgac ou entidade contratante, devendo
ser observadas as situacdes que possam configurar conflito de interesses no
exercicio ou apos o exercicio do cargo ou emprego, nos termos da legislacao que
disciplina a matéria, conforme § 12 do art. 92 da Lei n® 14,133, de 2021.

2.8, O impedimento de que trata o item 2.7.2 sera também aplicado ao licitante que
atue em substituicdo a outra pessoa, fisica ou juridica, com o intuito de burlar a
efetividade da sangao a ela aplicada, inclusive & sua contioiadora, controlada ou
coligada, desde que devidamente comprovado o ilicito ou a utilizacdo fraudulenta
da personalidade juridica do licitante.

2.9. A vedacdo de que trata o item 2.7.6 estende-se a terceiro que auxilie a
conducao da contratacan na qualidade de integrante de equipe de apoio,
profissional especializado ou funcionario ou representante de empresa que preste
assessoria técnica.

3. DA APRESENTACAO DA PROPOSTA E DOS DOCUMENTOS DE HABILITACAO

3.1. Na presente licitacdo, a fase de habilitagao sucedera as fases de apresentagao
de propostas e lances e de julgamento.

3.2, Os licitantes encaminharao, exciusivamente por meio do sistema eietrénico, a
proposta com o prego, conforme o critério de julgamento adotado neste Edital, até
a data e o horario estabelecidos para abertura da sessao publica.

3.3. Caso a fase de habilitagao anteceda as fases de apresentacao de propostas e
lances, os licitantes encaminharao, na forma e no prazo estabelecidos no item
anterior, simultaneamente os documentos de habilitagao e a proposta com o prego,
observado o disposto nos itens 7.1.1 € 7.11.1 deste Edital.

3.4. No cadastramento da proposta inicial, o licitante declarara, em campo proprio
do sistema, que:

3.4.1, esta ciente e concorda com as condigcbSes contidas no Edital e seus
anexos, bem como de que a proposta apresentada compreende a integralidade dos
custos para atendimento dos direitos trabalhistas assegurados na Constituigao
Federal, nas leis trabalhistas, nas normas infralegais, nas convencdes coletivas de
trabalho e nos termos de ajustamento de conduta vigentes na data de sua entrega
em definitivo e que cumpre plenamente os requisitos de habilitacao definidos no
instrumento convocatorio;
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3.4.2. nao emprega menor de 18 (dezoito) anos em trabalho noturno,
perigoso ou insalubre e nao emprega menor de 16 (dezesseis) anos, salvo menor, a
partir dos 14 (quatorze), na condicao de menor aprendiz, nos termos do inciso XXXI|
do art. 7° da Constituicao Federal;

3.4.3. nao possui, em sua cadeia produtiva, empregados executando trabalho
degradante ou forcado, observando o disposto nos incisos 1l 2 IV do art. 12 & o
inciso Hll do art. 52 da Constituicao Federal;

3.4.4. cumpre as exigéncias de reserva de cargos para pessoa com
deficiéncia e para reabilitado da Previdéncia Social, de que trata o art. 93 da Lei n®
B.213, de 199].

3.5. O licitante organizado em cooperativa deverd declarar, ainda, em campo
ﬁ proprio do sistema, que cumpre 0s requisitos estabelecidos no art. 16 da Lei n°®
14,133, de 2021.

3.6. O licitante enquadrado como microempresa, empresa de pequeno porte ou
sociedade cooperativa devera declarar, ainda, em campo proprio do sistema, que
cumpre os requisitos estabelecidos no art. 3° da Lei Complementar n? 123, de 2006,
estando apto a usufruir do tratamente favorecido estabelecido em seus arts. 42 a
49, observado o disposto nos §§ 12 ao 32 do art. 42 da Lei n® 14,133, de 2021.

3.6.1. no item exclusivo para participacdo de microempresas e
empresas de pequeno porte, a assinalacao do campo "nao" impedira o
prosseguimento no certame, para aquele item;

3.6.2. nos itens em que a participacao nao for exclusiva para microempresas
e empresas de pequeno porte, a assinalacao do campo "naa" apenas produzira o
efeito de o licitante nao Ller direito av tratamento favorecido previsto na Lei
Complementar n® 123, de 2006, mesmo que microempresa, empresa de pequeno
™ porte ou sociedade cooperativa.

3.7. A falsidade da declaragao de que trata os itens 3.4 ou 3.6 sujeitara o licitante
as sancdes previstas na Lei n? 14,133 de 2021, e neste Edital

3.8, Os licitantes poderdo retirar ou substituir a proposta ou, na hipotese de a fase
de habilitacao anteceder as fases de apresentacao de propostas e lances e de
julgamento, os documentos de habilitacao anteriormente inseridos no sistema, até
a abertura da sessao publica.

3.9. Nao havera ordem de classificacao na etapa de apresentacao da propaosta e dos
documentos de habilitacao pelo licitante, o que ocorrera somente apoés os
procedimentos de abertura da sessao publica e da fase de envio de lances.

3.10. Serao disponibilizados para acesso publico os documentos que compéem a
proposta dos licitantes convocados para apresentacao de propostas, apos a fase de
envio de lances. "rl”l
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3.11.Cabera ao licitante inter © em participar da licitacao
acompanhar as operacdes no sistema eletrénico durante o processo
licitatorio e se responsabilizar pelo 6nus decorrente da perda de negécios
diante da inobservancia de mensagens emitidas pela Administracio ou de
sua desconexao.

3.12. O licitante devera comunicar imediatamente ao provedor do sistema qualguer
acontecimento que possa comprometer o sigilo ou a seguranca, para imediato
bloqueio de acesso.

4. DO PREENCHIMENTO DA PROPOSTA

4.1. O licitante devera enviar sua proposta mediante o preenchimento, no sistema
eletronico, dos seguintes campos:

4.1.1. valor ou desconto, conforme critério definido neste edital:
4.1.2. Marca, quando cabivel;
4.1.3. Fabricante, quando cabivel;

4.1.4. Descricac do objeto, contendo as informacdes similares & especificacaéo
do Termo de Referéncia;

4.2, Todas as especificacdes do objeto contidas na proposta vinculam o licitante.

4.3, Nos valores propostos estarao inclusos todes os custos operacionais, encargos
previdenciarios, trabalhistas, tributdrios, comerciais e gquaisquer outros que incidam
direta ou indiretamente na execucao do objeto.

4.4, Os precos ofertados, tanto na proposta inicial, quanto na etapa de lances,
serao de exclusiva responsabilidade do licitante, ndo |he assistindo o direito
de pleitear gualquer alteracao, sob alegacao de erro, omissao ou qualquer outro
pretexto

4.5. Se o regime tributario da empresa implicar o recoifimento de tributos em
percentuais variaveis, a cotacao adequada sera a que corresponde a média dos
efetivos recolhimentos da empresa nos ultimos doze meses.

4.6. Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, no
pagamento serac retidos na fonte os percentuais estabelecidos na legislagdo
vigente.
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4.7. A apresentacao das propostas implica obrigatoriedade do cumprimento das
disposicbes nelas contidas, em conformidade com o que dispée o Termo de
Referéncia, assumindo o proponente o compromisso de executar o objeto licitado
nos seus termos, bem como de fornecer os materiais, equipamentos, ferramentas e
utenslilios necessarios, em quantidades e qualidades adequadas a perfeita execucdo
contratual, promovendo, quando requerido, sua substituicao.

4.8. O prazo de validade da proposta nao sera inferior a 60 (sessenta) dias, a contar
da data de sua apresentacao.

4.9, Os licitantes devem respeitar os precos maximos estabelecidos nas normas de
regéncia de contratacoes publicas, quando participarem de licitagbes publicas;

4.10. O descumprimento das regras supramencionadas pela Administracdao por
parte dos contratados pode ensejar a respensabilizacao pelo Tribunal de Contas e,
apos o devido processo legal, gerar as seguintes consequéncias: assinatura de
prazo para a adocao das medidas necessarias ap exato cumprimento da lei, nos
termos do inciso IX do art. 71 da Constituicao Federal, ou condenacao dos agentes
plblicos responsdveis e da empresa contratada ao pagamento dos prejuizos ao
erario, caso verificada a ocorréncia de superfaturamento por sobrepreco na
execugao do contrato.

5. DA ABERTURA DA SESSAO, CLASSIFICACAO DAS PROPOSTAS E
FORMULACAO DE LANCES

5.1. A abertura da presente licitacdo dar-se-& em sessac publica, por meioc de
sistema eletronice, na data, horario e local indicados neste Edital.

5.2. Os licitantes poderao retirar ou substituir a proposta ou os documentos de
habilitacao, quando for o caso, anteriormente inseridos no sistema, até a abertura
da sessao publica.

5.2.1, 5era desclassificada a proposta que identifique o licitante.

5.2.2. A desclassificacao sera sempre fundamentada e registrada no sistema,
com acompanhamento em tempo real por todos os participantes.

5.2.3. A nado desclassificacdo da proposta nao impede © seu julgamento
definitivo em sentido contrario, levado a efeito na fase de aceitacdo.

5.3. O sistema ordenara automaticamente as propostas classificadas, sendo que
somente estas participarao da fase de lances.

5.4. O sistema disponibilizara campo proprio para troca de mensagens entre o
Pregoeiro e os licitantes.
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5.5. Iniciada a etapa competitiva, os licitantes deverdao encaminhar lances
exclusivamente por meio de sistema eletrénico, sendo imediatamente informados
do seu recebimento e do valor consignado no registro.

5.6.0 lance devera ser ofertado por Menor Preco do Lote

5.7. Os licitantes poderao oferecer lances sucessivos, observando o horario fixado
para abertura da sessao e as regras estabelecidas no Edital.

5.8. O licitante somente podera oferecer lance de wvalar inferior ao dltimo por ele
ofertado e registrado pelo sistema.

5.9. O intervalo minimo de diferenca de valores ou percentuais entre os lances, que
incidira tanto em relacdo aos lances intermediarios quanto em relacdo a proposta
que cobrir a melhor oferta devera ser de R$ 1,00 (um real)

5.10. O licitante podera, uma unica vez, excluir seu ultimo lance ofertado, no
intervalo de quinze segundos apods o registro no sistema, na hipdtese de fance
inconsistente ou inexequivel.

5.10.1. Nao excluindo o item em tempo habil, o licitante podera enviar alerta
ao pregoeiro para que o mesmo adote as providéncias cabiveis.

5.11. O procedimento seguird de acordo com o modo de disputa adotado.

5.12.5era adotado para o envio de lances no pregao eletrénico o modo de disputa
“ABERTQO", em que os licitantes apresentarao lances plblicos e sucessivos, com
prorrogagoes.

5.12.1. A etapa de lances da sessao publica tera duracao de dez minutos e,
apds isso, sera prorrogada automaticamente pelo sistema quando houver lance
cfertade nos ultimes dois minutos do periodo de duracdo da sessag publica.

5.12.2. A prorrogacdo automatica da etapa de lances, de que trata o item
anteriar, sera de dois minutos e ocorrera sucessivamente sermpre gue houver fances
enviados nesse periodo de prorrogacao, inclusive no caso de lances intermediarios.

5.12.3.Nao havendo novos lances na forma estabelecida nos itens anteriores,
a sessao publica encerrar-se-a automaticamente.

5.12.4.Encerrada a fase competitiva sem que haja a prorrogacao automatica
pelo sistema, podera of{a) Pregoeiro(a), assessorado pela equipe de apoio,
justificadamente, admitir o reinicio da sessao publica de lances, em prol da
consecugac do melhor preco

5.12.5. Definida a melhor proposta, se a diferenca em relacdo a proposta
classificada em segundo lugar for de pelo menos 5% (cinco por cento), o pregoeiry,
auxiliado pela equipe de apoio, podera admitir o reinicio da disputa aberta, para a
definicao das demais colocacoes.

5.12.6. Apds o reinicio previsto no item supra, os licitantes serdo convocados
para apresentar lances intermediarios.
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5.13. Apos o término dos prazos estabelecidos nos subitens anteriores, o sistema
ordenara e divulgara os lances segundo a ordem crescente de valores.

5.14. Ndo serao aceitos dois ou mais lances de mesmo valor, prevalecendo aquele
que for recebido e registrado em primeire lugar.

5.15. Durante o transcurso da sessac pubiica, os licitantes serdo informados, em
tempo real, do valor do menor lance registrado, vedada a identificacao do licitante.

5.16. No caso de desconexao com o Pregoeiro, no decorrer da etapa competitiva do
F‘regﬁn: 0 sistema eletronico podera permanecer acessivel aos licitantes para a
recepcao dos lances.

5.17..Quando a desconexaoc do sistema eletrénico para o pregoeiro
persistir por tempo superior a dez minutos, a sessdo publica sera suspensa e
reiniciada somente apos decorridas vinte e quatro horas da comunicagao do fato
pelo Pregoeiro aos participantes, no sitio eletrénico utilizado para divulgacao.

5.18. Caso o licitante nao apresente lances, concorrera com o valor de sua
proposta.

5.19. Em relacao a itens nao exclusivos para participacao de microempresas e
empresas de pequeno porte, uma vez encerrada a etapa de lances, sera efetivada a
verificacdo do porte da entidade empresarial. O sistema identificard em coluna
propria as microempresas e empresas de pequeno porte participantes, procedendo
a comparacao com os valores da primeira colocada, se esta for empresa de maior
porte, assim como das demais classificadas, para o fim de aplicar-se o disposto nos
arts. 44 e 45 da Lei Complementar n? 123, de 2006.

5.19.1. Nessas condicbes, as propostas de microempresas e empresas de
pequeno porte que se encontrarem na faixa de até 5% (cinco por cento) acima da
melhor proposta ou melhor lance serao consideradas empatadas com a primeira
colocada.

5.19.2. A melhor classificada nos termos do subitem anterior tera o direito de
encaminhar uma ultima oferta para desempate, obrigatoriamente em valor inferior
ac da primeira colocada, no prazeo de 5 (cinco) minutos controlados pelo
sistema, contados ap6s a comunicacdo automatica para tanto.

5.19.3. Caso a microempresa ou a empresa de pequeno porte melhor
classificada desista ou nao se manifeste no prazo estabelecido, serdo convocadas
as demais licitantes microempresa e empresa de pequeno porte que se encontrem
naquele intervalo de 5% (cinco por cento), na ordem de classificagao, para o
exercicio do mesmo direito, no prazo estabelecido no subitem anterior.
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5.19.4. No caso de :;Mos valores apresentados pelas

micmemqrasaﬁ e empresas de pequeno porte que se encontrem nos intervalos
gﬁtabeleudus nos subitens anteriores, sera realizado sorteio entre elas para que se
identifique aquela que primeiro podera apresentar melhor oferta.
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5.20.56 podera haver empate entre propostas iguais (ndo seguidas de
iances), ou entre lances finais da fase fechada do modo de disputa aberto
e fechado.

5.20.1. Havendo eventual empate entre propostas ou lances, o critério de
desempate sera aquele previsto no art. 60 da Lei n? 14.133, de 2021, nesta ordem:

5.20.1.1. disputa final, hipotese em que os licitantes empatados poderao
apresentar nova proposta em ato continuo a classificagao;

5.20.1.2. avaliacao do desempenho contratual prévio dos licitantes, para a
qual deverao preferencialmente ser utilizados reqgistros cadastrais para efeito de
atesto de cumprimento de obrigacdes previstos nesta Lei;

5.20.1.3. desenvolvimento pelo licitante de acbes de equidade entre homens
e mulheres no ambiente de trabalho, conforme regulamento;

5.20.1.4. desenvolvimento pelo licitante de programa de integridade,
conforme orientagdes dos drgaos de controle.

5.20.2. Persistindo o empale, sera assegurada preferéncia, sucessivamente,
a0s bens e servigos produzidos ou prestados por:

5.20.2.1. empresas estabelecidas no territorio do Estado ou do Distrito
Federal do 6rgao ou entidade da Administragao Publica estadual ou distrital licitante
ou, no caso de licitacdo realizada por 6rgao ou entidade de Municipio, no territério
do Estado em que este se localize;

5.20.2.2. empresas brasileiras;

5.20.2.3. empresas gue invistam em pesquisa e no desenvolvimento
de tecnologia no Pals;

5.20.2.4. empresas que comprovem a pratica de mitigacao, nos termos
da Lein® 12,187, de 29 de dezembro de 2009.

5.21. Encerrada a etapa de envio de lances da sessao publica, na hipétese da
praposta do primeiro colocado permanecer acima do preco maximo definido para a
contratacao, o pregoeiro podera negociar condigdes mais vantajosas, apos definido
o resultado do julgamento.
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5.21.1. A negociacao poders~seefEita com os demals licitantes, segundo a
ordem de classificagao inicialmente estabelecida, quando o primeiro colocado,
mesmo apods a negociacdo, for desclassificado em razdo de sua proposta
permanecer acima do prego maximo definido pela Administracao.

5.21.2. A negociacao sera realizada por meio do sistema, podendo ser
acompanhada pelos demais licitantes.

5.21.3. O resultado da negociacao sera divulgado a todos os licitantes e
anexado aos autos do processo licitatério.

5.21.4. O pregoeirc solicitara ao licitante mais bem classificado que, no praze
de 02 (duas) horas, envie a proposta adequada ao Ultimo lance ofertado apoés a
negociacac realizada, acompanhada, se for o <¢aso, dos documentos
complementares, quando necessarios a confirmacao dagueles exigidos neste Edital
e ja apresentados.

5.21.5. E facultado ao pregoeiro prorrogar o prazo estabelecido, a partir de
solicitacdo fundamentada feita no chat pelo licitante, antes de findo o prazo.

5.22. ApoOs a negociacao do preco, o Pregoeiro iniciara a fase de aceilacau e
julgamento da proposta.

6. DA FASE DE JULGAMENTO

6.1. Encerrada a etapa de negociacao, o pregoeiro verificara se o licitante
provisoriamente classificado em primeiro lugar atende as condigdes de participacdo
no certame, conforme previsto no art. 14 da Lei n¥ 14.133, da 2021, legislacao
correlata e no item 2.7 deste Edital, especialmente quanto a existéncia de
sanc¢ao que impeca a participacao no certame ou a futura contratacao,
mediante a consulta aos seguintes cadastros :

a. Sistema de Cadastramento de Foernecedores:;

b. Cadastro Nacional de Empresas Iniddneas e Suspensas (CEIS), mantido
pela Controladoria - Geral da Uniao,
https://www.portaltransparencia.gov.br/sancoes/ceis;?
ordenarPor=nome&direcac=asc; e

t. Cadastro MNacional de Empresas Punidas (CNEP), mantido pela

Controladoria-Geral da Uniao, https://www.portaltransparencia.gov.br/sancoes/cnep?
ordenarPor=nome&direcano=asc.

6.2. A consuita aos cadasiros sera realizada em nome da pessoa fisica ou,
em caso de pessoa juridica, da empresa fornecedora e também de seu
socio majoritario, por forca da vedacdao de que trata o art. 12 da Lei n°
8.429, de 2 de junho de 1992.
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Impeditivas Indiretas, o Pregoeiro diligenciard para verificar se houve fraude por
parte das empresas apontadas no Relatorio de Ocorréncias Impeditivas Indiretas.

6.3.1. A tentativa de burla serd verificada por meio dos vinculos societdrios,
linhas de fornecimento similares, dentre gutros.

6.3.2. O licitante serd convocado para manifestacdo previamente & sua
desclassificacao.

6.3.3. Constatada a existéncia de sancdo, o licitante sera reputado
inabilitade, por falta de condicao de participagdo.

6.4, Caso atendidas as condicoes de participacao, sera iniciado o procedimento de
habilitacao.

6.5. Caso o licitante provisoriamente classificade em primeiro lugar tenha se
utilizado de algum tratamento favorecido as ME/EPPs, o pregoeiro verificard se faz
jus ao beneficio, em conformidade com os itens 2.6 € 3.6 deste Edital.

6.6. Verificadas as condicdées de participacao e de utilizacdo do tratamento
favorecido, o pregoeiro examinara a proposta classificada em primeiro lugar guanto
a adequacdo ao objeto e a compatibilidade do preco em relagcdo ao maximo
estipulado para contratacao neste Fdital e em seus anexos.

6.7. Sera desclassificada a proposta vencedora que:
6.7.1. contiver vicios insanaveis;

6.7.2. ndao obedecer as especificacdes tecnicas contidas no Termo de
Referéncia,

6.7.3. apresentar precos inexequiveis ou permanecerem acima do preco
maximo definido para a contratacao;

6.7.4. nac tiverem sua exeqguibilidade demonstrada, gquandoc exigido pela
Administracao;

6.7.5. apresentar desconformidade com quaisquer outras exigéncias deste
Edital ou seus anexos, desde que insanavel.

6.8. No caso de bens e servicos em geral, € indicio de inexequibilidade das
propostas valores inferiores a 50% (cinguenta por cento) do valor orcado pela
Administracao.

6.8.1. A inexequibilidade, na hipétese de que trata o caput,

6\ sera
considerada apos diligéncia do pregoeiro, que comprove: '
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6.8.1.1. que o custo do licitante UMtfapassa o valor da proposta; e

6.8.1.2. inexistirem custos de cportunidade capazes de justificar o vulto da
oferta.

6.9. Se houver indicios de inexequibilidade da proposta de preco, ou em caso da
necessidade de esclarecimentos complementares, poderao ser efetuadas
diligéncias, para que a empresa comprove a exequibilidade da proposta.

6.10. Caso o custo global estimado do objeto licitado tenha sido decomposto em
seus respectivos custos unitarios por meio de Planitha de Custos e Formacgao de
Precos elaborada pela Administracao, o licitante classificado em primeiro lugar sera
convocado para apresentar Planilha por eie elaborada, com os respectivos valores
adequados ao valor final da sua proposta, sob pena de ndo aceitacao da proposta.

.11, Erros no preenchimento da planilha nao constituem motive para a
desclassificacao da proposta. A planilha podera’ ser ajustada pelo fornecedor, no
prazo indicado pelo sistema, desde gue nao haja majoragdo do prego

6.11.1. O ajuste de que trata este dispositivo se limita a sanar erros ou fathas
gue nao alterem a substancia das propostas;

6.11.2. Considera-se erro no preenchimento da planilha passivel de correcao
a indicagao de recclhimento de impostos e contribuicées na forma do Simples
Nacional, quando ndo cablvel esse regime.

7. DA FASE DE HABILITACAO

7.1. Os documentos previstos no Termo de Referéncia, necessarios & suficientes
para demonstrar a capacidade do licitante de realizar o objeto da licitacdo, serdo
exigidos para fins de habilitagdao, nos termos dos arts. 62 a 70 da Lei n® 14,133, de
2021.

7.1.1. A documentacao exigida para fins de habilitacdo juridica, fiscal, social e
trabalhista e econémico-financeira, podera ser substituida pelo registro cadastral.

7.2. Quando permitida a participacao de empresas estrangeiras que nao funcionem
no Pais, as exigéncias de habilitagao serdo atendidas mediante documentos
equivalentes, iniclalmente apresentados em tradugao livre.

7.2.1. Na hipétese de o licitante vencedor ser empresa estrangeira que nao
funcione no Pais, para fins de assinatura do contrato ou da ata de registro de
pregos, os documentos exigidos para a habilitagao serao traduzidos por tradutor
juramentado no Pals e apostilados nos termos do disposto no Decreto n? 8.660, de
29 de janeiro de 2016, ou de outro que venha a substitui-lo, ou consularizades, ﬂElDS
respectivos consulados ou embaixadas.
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7.3. Quando permitida a participagcac de consércio de empresas, a habilitacao
técnica, guando exigida, sera feita por meio do somatdrio dos quantitativos de cada
consorciado e, para efeito de habilitagdo econdmico-financeira, quando exigida,
sera observado o somatdrio dos valores de cada consorciado,

7.4. Os documentos exigidos para fins de habiiilacao poderao ser apresentados em
original ou por copia.

7.5. Os documentos exigidos para fins de habilitacao poderao ser substituidos por
registro cadastral emitido por drgao ou entidade publica, desde que o registro tenha
sido feito em obediéncia ao disposto na Lei n? 14 133, de 2021.

7.6. Sera verificado se o licitante apresentou deciaracao de que atende aos
requisitos de habilitacdo, e o declarante respondera pela veracidade das
informacbes prestadas, na forma do inciso | do art. 63 da Lei n? 14,133, de 2021,

7.7. Sera verificado se o licitante apresentou no sistema, sob pena de inabilitacao, a
declaracdo de que cumpre as exigéncias de reserva de cargos para pessoa com
deficiéncia e para reabilitado da Previdéncia Social, previstas em lei e em outras
normas especificas.

7.8. O licitante devera apresentar, sob pena de desclassificacao, declaracao de que
suas propostas econtmicas compreendem a integralidade dos custos para
atendimento dos direitos trabalhistas assegurados na Constituicao Federal, nas leis
trabalhistas, nas normas infralegais, nas convencoes coletivas de trabalho e nos
termos de ajustamento de conduta vigentes na data de entrega das propostas.

7.9. A habilitacao sera verificada por meio do Registro Cadastral, nos documentos
por ele abrangidos.

7.9.1. Somente havera a necessidade de comprovagao do preenchimento de
requisitos mediante apresentacac dos documentos originais nao-digitais quando
houver divida em relacdo a integridade do documento digital ou quando a lei
expressamente o exigir.

7.10. E de responsabilidade do licitante conferir a exatidao dos seus dados
cadastrais no Registro Cadastral e manté-los atualizados junto aos orgaos
responsaveis pela informacao, devendo proceder, imediatamente, a correcao ou a
alteracdo dos registros tao logo identifigue Incorrecao ou aqueles se tornem
desatualizados.

7.10.1. A nao observancia do disposto no item anterior podera ensejar
desciassificagao no momenlo da habilitacao.

7.11. A verificacdo pelo pregoeiro, em sitios eletronicos oficiais de érgaos
e entidades emissores de certidoes constitui meio legal de prova, para fins
de habilitacao. ;
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7.11.1. Os documentos exigidos para habilitacdo que nao estejam
contemplados no Registro Cadastral serdao enviados por meio do sistema, em
formato digital, no prazo minimo de duas horas, prorrogavel por igual periodo,
contado da solicitacao do pregoeirn.

7.12. A verificacao no Registro Cadastral ou a exigéncia dos documenlos nele ndo
contidos somente sera feita em relacao ao licitante vencedor.

7.12.1. Os documentos relativos a regularidade fiscal que constem do Termo
de Referéncia somente serao exigidos, em gualguer caso, em momento posterior ao
julgamento dac propostas, e apenas do licitante mais hem classificado.

71.13, Apos a entrega dos documentos para habilitacdo, nao sera permitida a
substituicdo ou a apresentacao de novos documentos, salvo em sede de diligéncia
{(art. 64 da Lei n? 14.133, de 2021), para:

7.13.1. complementacao de informacdes acerca dos documentos |a
apresentados pelos licitantes e desde que necessaria para apurar fates existentes 2
epoca da abertura do certame; e

7.13.2. atualizacao de documentos cuja validade tenha expirado apos a data
de recebimento das propostas;

7.14. Na analise dos documentos de habilitagao, a comissao de contratagao podera
sanar erros ou falhas, que nado alterem a substancia dos documentos e sua validade
juridica, mediante decisao fundamentada, registrada em ata e acessivel a todos,
atribuindo-thes eficacia para fins de habiiitacao e classificacao.

7.15. Na hipétese de o licitante ndo atender as exigéncias para habilitacdo, o
pregoeiro examinara a proposta subseguente e assim sucessivamente, na ordem de
classificacao, até a apuracao de uma proposta que atenda ao presente Edital,
ohservado o prazo disposto no subitem 7.11.1.

7.16.5o0mente serao disponibilizados para acesso pubiico os documentos
de habilitacao do licitante cuja proposta atenda ao Edital de licitacao,
apos concluidos os procedimentos de que trata o subitem anterior.

7.17. A comprovacao de regularidade fiscal e trabalhista das microempresas e das
ampresas de pegueno porte somente sera exigida para efeito de contratacao, e nao
como condicao para participacao na licitacao.

8. DOS RECURSOS

8.1. A interposicao de recurso referente ao julgamento das propostas, a habilitacao
ou inabilitagdo de licitantes, a anulagao ou revogacao da licitacao, ab&ewara 0
disposto no art, 165 da Lei n® 14,133, de 2021, ’
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8.2. O prazo recursal € de 3 (trés) dias uteis, contados da data de intimagao ou de
lavratura da ata.

8.3. Quando o recurso apresentado impugnar o julgamento das propostas ou o ato
de habilitacao ou inabilitacao do licitante:

8.3.1. a intencao de recorrer devera ser manifestada imediatamente, sob
pena de preclusao;

8.3.2. 0 prazo para apresentacao das razdes recursais sera iniciado na data
de intimacac ou de lavratura da ata de habilitacao ou Inabilitagao,

8.4. Os recursos deverao ser encaminhados em campo préprio do sistema.

8.5. O recurso sera dirigido a autoridade que tiver editado o ato ou proferido a
decisao recorrida, a qual podera reconsiderar sua decisao no prazo de 3 {trés) dias
uteis, ou, nesse mesmao prazo, encaminhar recurso para a autoridade superior, a
qual devera proferir sua decisao no prazo de 10 (dez) dias Uteis, contado do
recebimento dos autos.

8.6. 0s recursos interpostos fora do prazo nao serao conhecidos.

8.7. O prazo para apresentacao de contrarrazbes ao recurso pelos demais licitantes
sera de 3 (trés) dias Gteis, contados da data da intimagao pessoal ou da divulgacao
da inlerposicao do recurso, assegurada a vwvista imediata dos elementos
indispensaveis a defesa de seus interesses.

8.8. O recurso e o pedido de reconsideracao terao efeito suspensivo do ato ou da
decisao recorrida até que sobrevenha deciséo final da autoridade competente.

B.9. O acolhimento do recurso invalida t3doc somente os atos insuscetiveis de
aproveitamento.

B.10. Os autos do processo permanecerao com vista franqueada aos interessados
no sitio eletrénico compras.m?2atecnologia.com br

9. DAS INFRACOES ADMINISTRATIVAS E SANCOES

9.1. Comete infracao administrativa, nos termos da lei, o licitante que, com dolo ou
culpa:

9.1.1. deixar de entregar a documentacao exigida para o certame ou nao
entregar qualquer documento que tenha sido solicitado pelofa pregoeiro/a durante
o certame,;

27
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9.1.2. Salvo em decorréncia de Tato superveniente devidamente justificado,
nao mantiver a proposta em especial quando:

9.1.2.1, nao enviar a proposta adequada ac Ultimo lance ofertado ou
apds a negociagado;

9.1.2.2. recusar-se a enviar o detalhamento da proposta quando
exigivel;

9.1.2.3, pedir para ser desclassificade quando encerrada a etapa
competitiva; ou

9.1.2.4, apresentar proposta em desacordo com as especificacdes do
Edital;

9.1.3. nao celebrar o contrato ou nao entregar a documentacado exigida para
a contratagde, quando convocado dentro do praze de validade de sua proposta;

9.1.3.1. recusar-se, sem justificativa, a assinar o contratc ou a ata de
registro de preco, ou a aceitar ou retirar o instrumento equivalente no prazo
estabelecido pela Administracao;

9.1.4. apresentar declaragao ou documentacao falsa exigida para o certame
ou prestar declaracao falsa durante a licitagao

9.1.5. fraudar a licitacao

9.1.6. comportar-se de modo inidoneo ou cometer fraude de qualquer
natureza, em especial quando:

9.1.6.1. agir em coniulo ou em desconformidade com a lei;
9.1.6.2. induzir deliberadamente a erro no julgamento;

9.1.7. praticar atos ilicitos com vistas a frustrar os objetivos da
licitacao

9.1.8. praticar ato lesivo previsto no art. 52 da Lei n® 12.846, de 2013.

9.2. Com fulcro na Lei n® 14.133, de 2021, a Administracdao podera, garantida a
prévia defesa, apiicar aos licitantes ejou adjudicatarios as seguintes sancdes, sem
prejuizo das responsabilidades civil e criminal:

9.2.1. adverténcia;

9.2.2. multa; / ]
7
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9.2.3. impedimento de licitar e contratar e

9.2.4. declar_a:;au de ir;icianeidade para licitar ou contratar, enquanto
;::ierd].-i_rarehm o5 motivos determinantes da punicaoc ou até que seja promovida sua
reabilitacao perante a propria autoridade gue aplicou a penalidade.

9.3. Na aplicacao das sancdes serdo considerados:
9.3.1. a natureza e a gravidade da infracdo cometida.
9.3.2. as peculiaridades do caso concreto.
9.3.3. as circunsténcias agravantes ou atenuantes.
9.3.4. os danos que dela provierem para a Administracdo Publica.

9.3.5. a implantacéo ou o aperfeicoamento de programa de integridade,
conforme normas e orientacdes dos 6rgaos de controle.

9.4. A multa sera recolhida em percentual de 0,5% a 30% Incidente sobre o valor do
contrato licitado, recolhida no prazo maximo de 05 (cinco) dias dteis, a contar da
comunicacan oficial.

9.4.1. Para as infracdes previstas dos itens 9.1.1 a 9.1.3, a multa serd de
0,5% a 15% do valor do contrato licitado.

9.4.2. Para as infracdes previstas dos itens 9.1.4 a 9.1.8, a multa sera de 15%
a 30% do valor do contrato licitado.

9.5. As sangbes de adverténcia, impedimento de licitar e contratar e declaracdo de
inidoneidade para licitar ou contratar poderao ser aplicadas, cumulativamente ou
nao, a penalidade de muilta.

9.6. Na aplicacao da sancao de multa sera facultada a defesa do interessado no
prazo de 15 (quinze) dias uUteis, contado da data de sua intimacao.

9.7. A sancao de impedimento de licitar e contratar sera aplicada ao responsavel
em decorréncia das infracdoes administrativas relacionadas dos itens 9.1.1 a 9.1.3,
guando nao se justificar a imposicao de penalidade mais grave, e impedird o
responsavel de licitar e contratar no ambito da Administracdo Pablica direta e
indireta do ente federativo a qual pertencer o 6rgaoc ou entidade, pelo prazo
maximo de 3 (trés) anos.

9.8. Podera ser aplicada ao responsavel a sancao de declaracdo de inidoneidade
para licitar ou contratar, em decorréncia da pratica das infracdes dispostas dos
itens 9.1.4 a 9.1.8, bem como pelas infracdes administrativas previstas ﬁns tens
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9.1.1 a 9.1.3 que justifiguem a impsnde penalidade mais grave que a sancao
de impedimento de licitar e contratar, cuja duracao observara o prazo previsto no
§5% do art. 156 da Lei n? 14,133, de 2021.

9.9. A recusa injustificada do adjudicatério em assinar ¢ contratc cu a2 ata de
registro de preco, ou em aceitar ou retirar o instrumento equivalente no prazo
estabelecido pela Administracdo, descrita no item 9.1.3, caracterizard o
descumprimento total da obrigagao assumida e o sujeitard as penalidades e a
imediala perda da garantia de proposta em favor do drgao ou entidade promolora
da licitacao.

9.10. A apuracan de responsabilidade relacionadas as sancoes de impedimento de
licitar e contratar e de declaragao de inidoneidade para licitar ou contratar
demandara a instauracdc de processo de responsabilizacao a ser conduzido por
comissao composta por 2 (dois) ou mais servidores estaveis, que avaliara fatos e
circunstancias conhecidos e intimara o licltante ou o adjudicatirio para, no prazo de
15 (quinze) dias uteis, contado da data de sua intimacao, apresentar defesa escrita
e especificar as provas que pretenda produazir.

9.11. Cabera recurso no prazo de 15 (quinze) dias uteis da aplicacao das sancoes
de adverténcia, multa e impedimento de licitar e contratar, contado da data da
intimagao, o qual sera dirigido a autoridade que tiver proferido a decisado recorrida,
que, se nao a reconsiderar no prazo de 5 (cinco) dias (teis, encaminhard o recurso
com sua motivacao a autoridade superior, que devera proferir sua decisao no prazo
maximo de 20 (vinte) dias Gteis, contada do recebimento dos autos.

9.12. Cabera a apresentacao de pedido de reconsideracao da aplicacao da sancao
de declaracao de inidoneidade para licitar ou contratar no prazo de 15 (quinze) dias
uteis, contado da data da intimacao, e decidido no prazo maximo de 20 (vinte) dias
uteis, contado do seu recebimento.

9.13. O recurso e o pedido de reconsideracao terac efeito suspensivo do ato ou da
decisao recorrida até que sobrevenha decisao final da autoridade competente.

9.14. A aplicacao das sancdes previstas neste Edital ndo exclui, em hipotese
alguma, a obrigacao de reparacao integral dos danos causados.

i0. DA IMPUGNACAO AO EDITAL E DO PEDIDO DE ESCLARECIMENTO

10.1. Qualquer pessoa é parte legitima para impugnar este Edital por irregularidade
na aplicacao do art. 164 da Lei n® 14,133, de 2021, devendo protocolar o pedido até
3 (trés) dias (teis antes da data da abertura do certame.

10.2. A resposta a impugnacac ou ao pedido de esclarecimento sera divulgado em
sitio eletronico oficial no prazo de até 3 (trés) dias ateis, limitado ao Gltimo dia (Gtil
anterior a data da abertura do certame.
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10.3. A impugnacao e o pedido de esclarecimento poderao ser realizados por forma
eletronica, pelos seguintes meios: compras.m2atecnologia.com.br.

10.4. As impugnactes e pedidos de esclarecimentos ndo suspendem 05 prazos
previstos no certame.

10.4.1. A concessao de efeito suspensivo a impugnacao e medida
excepcional e devera ser motivada pelo agente de contratacao, nos autos do
processo de licitagao.

10.5. Acolhida a impugnacao, sera definida e publicada nova data para a realizacao
do certame.

11. DAS DISPOSICOES GERAIS
11.1. Sera divulgada ata da sessao publica no sistema eletrinico.

11.2. Ndo havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que
impeca a realizacdo do certame na data marcada, a sessao sera automaticamente
transferida para o primeiro dia Util subsequente, no mesmo horario anteriormente
estabelecido, desde gque nao haja comunicacao em contrario, pelo Pregoeiro.

11.3. Todas as referéncias de tempo no Edital, no aviso e durante a sessao publica
observarao o hordric de Brasllia - DR

11.4., A homologacao do resultado desta licitacdo ndo implicara direito a
contratacao.

11.5, As normas disciplinadoras da licitacdo serdao sempre interpretadas em favor
da ampliacao da disputa entre os interessados, desde que nao comprometam o
interesse da Administracao, o principio da isonomia, a finalidade e a seguranca da
contratacao.

11.6. Os licitantes assumem todos 0s custos de preparacdo e apresentacao de suas
propostas e a Administracdo ndo sera, em nenhum caso, responsavel por esses
custos, independentemente da conducdo ou do resultado do processo licitatorio.

11.7. Na contagem dos prazos estabelecidos nesle Edital e seus Anexos, excluir-se-
4 o dia do inicio e incluir-se-4 o do vencimento. 56 se iniciam e vencem os prazos
em dias de expediente na Administragao.

11.8. O desatendimento de exigéncias formais nao essenciais nao importara o
afastamento do licitante, desde que seja possivel o aproveitamento do ato,
observados os principios da isonomia e do interesse publico.

11.9. Em caso de divergéncia entre disposicoes deste Edital e de seus apexps ou
demais pecas que compbdem o processo, prevalecera as deste Edital. '




11.10. O Edital e seus anexos estao disponiveis, na integra, no Portal Nacional de
Contratacdes Plblicas (PNCP) e no endereco eletronico
compras.m2atecnologia.com.br.

11.11. Integram este Edital, para todos os fins e efeitos, os seguintes anexos:
ANEXO | - Termo de Referéncia

ANEXO I.1 - Estudo Técnico Preliminar
ANEXO H - Minuta de Termo de Contrato

Fan
jaguaribefCF, 21 de fevereiro de 2024
/
{

' r Cavalcante Barroso
ORD/ DOR DE DESPESAS
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MINUTA DE TERMO DE REFERENCIA
PREGAO ELETRONICO N° 20.02.01/2024
PROCESSO ADMINISTRATIVO N° 00005.20240110/0001-02

1. DAS CONDICOES GERAIS DA CONTRATACAO

1.1. AQUISICAO DE GENEROS ALIMENTICIOS DESTINADOS AOQ ATENDIMENTO DOS
PROGRAMAS DE DISTRIBUICAO DE MERENDA ESCOLAR DA REDE PUBLICA DE ENSINO,
JUNTO A SECRETARIA DE EDUCACAO E CULTURA DO MUNICIPIO DE JAGUARIBE/CE,
conforme condigdes e exigéncias estabelecidas neste instrumento.

ITEM VS BRI A0H RARL I M) V. Lsl) V. 101 A

Achocolatado — Tmbalagens de
h 400z, em po  mslunidnes e
» vitaminado (com vitaminas A, B,
B2, B3, B6, C, D3} Composto poi
Agticar, cacau em P,
maliodextring, sal, vitomines (A
Bl, B2, Be, €. D3I e PPL
amomatizmte: ¢ emulsificante
lecitina de soia, em embalagem de
polietileno metalizado.
hermeticamente fechados, atdéxico,
resistente. 'mbaladns em fardos
plasticos contendo 24 unidades,
Registro no Ministério da Saidde.
Com validade minima de 12 meses

da entrepa do produto,
Achocolatado — Embalagens de 400g, em pé instantdneo ¢ vitaminado (com vitaminas A, B1, B2, B3, B6, C, D3) Composto
por Agtlicar, cacau em pd, maliodexiring, sal, vitnminas (A, Bl, B2, B6, C, D3 ¢ PP}, aromatizante ¢ emulsificante lecitina
de stja. em embalagem de polictileno metalizado, hermeticamenie fechados, atoxico, resisiente, Embalados em fardos
pldsticos contendo 24 unidades, Registro no Ministério da Sadde. Com validade minima de 12 meses da entrega do produto,
Agalftdo em pbd — Caracteristica
ﬁ técnica: agafrio tempero, seco,
injco  ingredienle scja  agalrdo,
acondicionado  em  embalagem
Polietileno transparernte,
hermeticamente fechada contendo
minimo  120g, com  data  de
fabricagio e validade impressa no
rofulo de Torma fegivel. Produto
livre de insetos, larvas, mofo,
sujidades ©  guaisquer  ouirs
contaminagdo, O produto devera
ser  transporiado  em veiculo
apropriado, uo abrigo de luz solar,
umidade, em condigdes higidnico-
sgnitirias adequadas, livres de
insetss, larvas ¢ mercadordas que
possam vir a gerar conlaminagdo ao

EIVUTEY PACOTE
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produto, Validade de no minimo 6

meses o partir da data de entrega, i o el
Agaftio em pd — Carncteristica téenica: agnirdo tempero, seco. Unico ingrediente sein agalrlo. acondicionado em
embalagem Polietileno transparente, hermeticamente fechada contendo mimmo 1202 com data de tabricagio ¢ validade
impressa no rotulo de forma legivel. Produto livee de insetos, larvas, mofo, sujidades e guaisquer outra contaminagdo, O
produte deverd ser transponado em veiculo spropriado, ao sbrigo de luz solar, umidade, em condigées higiénico-sanitirins
adeguadas. livres de insetos, larvas e mercadorias que possam vira gérar contaminagiio ao produto. Validade de no minimo
© meses o puriic du duis de entregy.

Agticar Cristal — Origem vegetal

coustiuido Ja sacaiose da cana de

agucar 1ipo peneirado, branco, de [

{primeira) qualidade. lsemto de

matéria terrosa, livre de umidade,

iscnte dc parasitas ¢ fumgos,

aspecto, cheiro e cor carscteristica

da espécie o livee de frapmentos

~ estrunhos.  Nio  deve  ser
4 empedrado. Prodino deve seguir a

3 legislagio  vigente. Embalagem ERTURRY KG
primirias  soeo plistico de

polictileno  aléxico  contendo
LM do produto, rotulo impresse
na embalagem com informagdes
técnicas do produte. Contendo data
de fabricaclio ¢ prazo de validade.
O produto deverd ter registro no
Ministério da Sande. Com validade
minima de 12 meses da entrega do
produto.
Acicar Cristal = Ongem vegetal constilvido da sacarose do cana de agucar tipo peneirado, branco. de [® (primeira)
gualidade. lsento de matéria terrosa, livre de umidade. isenio de parasitas ¢ fungos, aspecto, cheiro ¢ cor caracteristica da
espécic e livre de fragmenios estranhos. Nio deve ser empedrado. Produto deve sepuir 8 legisloglo vigenie. Embalagem
primira; =aco plastco de pohetileno atdxco contendo [AKKg do produto; rotulo impresso na embalagem com informagies
1écnicas do produto. Contendo data de fabricagfo e prazo de validade. O produto deverid fer registro no Minisiério da Sande.
Com validade minima de 12 meses da entrega do produto.
Arroz Parboilizado = TIPO | -
ﬁ Arroz Longo, fino Tipo 1, livres de
- impurezns.  umidade, insetos,
ivru-organismos, Produw dever
estar de acordo com m legisinglio
vigente, Ombalagcm  priméria:
polictilenc  atdxica transparenie,
plastico  transparente, rdla
- impresso na embalagem., contendo 12000.0 KG
10002 do produte, farde com 30
Kg. Rotulagem de acordo com as
normas dp ANVISA. Aprecentar
Certificado  de  Classificagio
Vegeral. Registro no Ministdrio da
Agricullurn efou Mimsténio da
Saude. Validode minima de 06

MEscs,
Arroz Parboilizado — TTPO 1 — Arroz [Longo. fino Tipo 1, livres de impurezas, umidade, insetos, micro-organismos. Produto
devera estur de goordo vom a legislago vigente. Lmbalagem primiria; polietileno atoxica transparente, pldstico
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transparenite, ritule impresso na embalagem. contendo 1.000g do produto, farde com 30 Kg. Rutu!ugem chimg

normas da ANVISA, Apresentar Certiticado de Ulassiticagio Vegetal. Registro no Ministénio da "'-' e
Ministério da Saiude. Validade minima de 06 meses.

Avein em focos finos — 100%
naniral ((nico ingrediente aveial).
Produto deve seguir & legisiagio
vigente. Embalagem  primdria:
cuing de papelio vu policiileno
atoxico contendo @ partir de 170g
do produto, Col rortuidoe
identificando o produto, marca do
fubricante, prazo de validade ¢ peso
liguido. Validade minima de 8
meses o contar da data de entregs.

T450L0 CAlxA

Aveia em flocos finos — 100% natural (inico ingrediente aveia). Produto deve seguir o legislagho vigente, Embalagem
primdria: caixa de papelio ou polietileno méxico contendo a partir de 170z do produto, com rotule identificando o produto,
marcd do tabricante, prazo de validade e peso liquido. Validade minima de 8 meses & contar da data de entregu.

Rebida lictes fermenteds com
polpa de fruta — Sabor de salada de
from, morango ¢ hanang com magi
Sendo os primeiros  ingredientes
Soro de leite pasteurizado e/ou soro
de  leite  reconstituido ¢ leite
pasieurizado  integral efou  leite
mtegral reconstituido. Conservado
entre 1°C a 10°C, validade minima
de 30 dias a comar do dat da
fabricagio. I:mbalagem de
polietileno original de fabrica,
atoxico, lacrado, resistente,
contende  minimo Wiml  do
produte e com identificaglo do
produto, dos ingredientes,
informagdes nutricionais, marca do
fabricame e informagies  do
mesmo, praze de validade, peso
tiguido e rotulagem de acordo com
a legislagdo. Produto deverd estar
de acordo com d degislagio vipenle,

Registro no MAPA.

L000.0 PACOTE

Debida licica oomentada com polpa do frsta — Sabor de salada de fruta, morango © banaia com macd. Sendo os primcinos
ingredientes Soro de leite pasteurizado ¢/ou soro de leite reconstituido ¢ lefte pasteurizado integral clou leite integral
reconstituido, Conservado entre 1°C o 10°C, validade minimia de 30 dias 2 contar da data da fabricacdo. Embalogem de
polietileno original de fEbrica, atdxico, lacrado, resistente, contendo minimo #00ml do produto ¢ com identificagdo do
produto, dos ingredientes, informa¢es nutricionais, merca do fabricante e informaghes do mesmo, prazoe de validade, peso
liguide e rowlsgem de scordo com a legislagio. Produto devera estor de acordo com a legisiogdo vigente, Registro no

MAPA

Biscoito  doce lpo Maria -
Constitwide de  farinha de trigo
enriquecida com ferro e Acido
folico.  Consisténcla  crocante.
Produto deve seguir u legislaglo
vigente, Embalagem  primdria:
duple suco de polietileno atdxica

TH0.0 PACOTE




contendo minimo 350g do produto
{3x1), acondicionados em caixng
do papeldo, Validade minima de (6
meses da entrega do produto.

Biscoito doce tipo Maria - Constituido de farinha de trigo enriquecida com ferto ¢ dcido fdlico. Consisténcia crocante.
Produto deve seguir e legislagio vigeme, Embalagem primaria: duplo sdeo de polietileno atdxica contendo minimo 330g
do produto (3x1), scondicionados em caixas de papelio. Validade minima de 06 meses da entreéga do produto.

Biscoito doce tipy  mrara  ou
maisena sem gliten ¢ sem lactose -
ainido de mitho, fainha de arcoz,
aglicar  demerara,  gordum  de
patma, oleo de girassol, leite de
coco, ftcula de bataty, edulcorante
maltitel, fibma inulina, fibre gama
acdcia, fibra payllivm,
emulsificentes: leciting de soja,
mono e diglicerideos de acidos
graxos ¢ gom@ Xantana,
antioxidante natural de alecrim,
maniciga de cacau, sal, agenles de
crescimento:  fermento  quimico,
bicarbonaio  de  amdnio ¢
hicarbonato de sodio, aromatizante
sintético idéntico a0 noural e
corante natural betacaroteno. nio
contém  gliten e ndo  coniém
lactose. alérgicos: contém
derivados de soja. pode conler ovo.
embalagern minimo 300z,

S0
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Biscoite doce tipo mana ou maisena sem glinen e sem lactose - amido de milho, farinha de arroe. a¢tcar demerara, gordura
de palma. dleo de girassol, lene de covo, [écula de batata, edulcorume maltitol, fbva muling, fibra goma acacia. libra
psyllium, emulsificanies: leciting de sojo. mono ¢ diglicerideos de acidos praxos e goma xamana, antioxidanie natural de
glecrim, manteiga de cacau, sal, agentes de crescimento: lermento guimico, kicarbonato de amonio @ bicarbonato de sodo,
aromatizante sintético idéntico ao natural e corante natural betacaroteno. ndo contém gliten e nfio contém lactose. wlérgicos:

contem derivados de soja. pode conter ovo, embalagemn mimimo 300,
Biscoiton  Polvilhe = Contendo
poivitho, ovos, oleo ou gordurs
vegetal, agua. sal. Sem lactose, sem
philen ¢ sem  conservamnies,
FEmbalagem pldstics, transparente,
rosistemie, com solda ecloigada,
original de fibrica com

g identificagio do  produto, dos
ingredicntes, informages
nutricionais, marca do fabricante ¢
informagdes do mesmo, praizo de
vilidade minimo de 6 meses o
contar da dam de emmrega.
ratilagem  de  acordo com 8

4000.0

lepistacio, peso liguido de minimo
i 20g.
Biscoite Polvilho — Contendo polvilho, ovos, Oleo ou gordura vepetal, apua, sal, Sem lactose, sem gliten ¢ sem
conservantes. Embalagem plastica. tramsparente. resistente, com solda reforcada, original de fabrica com identificacio do

PACOTE
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minimo de 6 meses a contor da data de entrega, rotulagem de acordo com a legislaglo, peso liguido de minimo T2

Biscoito  salgado  tipo  cream
cracker — Constituide de tarmha de
trigo enriquecida com ferro ¢ deido
folico, gordurs vegewnl, sal e
demais substincias  permitidas.
Consisiéneis crocunie. Produtw
deve seguir legislaglo vigente,
Embalagem primdria: duplo saco
de polietifeno mtdxico contendo
minimo 250g do produto (3x1),
acondicionados em  caixas  de
pepelio, Validade minims de 06
meses da entrega do produto,

00,0 PACOTE

Bizcoite salgado tipo cream cracker - Constituide de farinha de trigo enriguecida com ferro e dcido fdlico, gordurs vegetal,
sal & demais substincias permitidas, Consisténeia erocante, Produto deve seguir legislugdo vigente, Embalagem primaria:
duplo saeo de polietilene atoxico contendo minimo 3508 do produto (33 1), saeondicionados em caixas de papelio. Validade
minima de 06 meses da entrega do produto.

Cafié em po - Forfe efon extra forte;
café torrado ¢ moido, torraglio
escura, sem glien ¢ sem gordura
saturada, dentro dos padrdes de
qualidade da Instrugdo Nommativa
N 16 de 24 de maio de 2010
{Ministéric da  Agricultura,
Pecuarin e Abastecimento).
Imbalagem de 300g. pacotes
duplamente embalados, sendo a
primeira  embalagem em  caixa
proteiora de papeldo e a segunda
et cimbalagem & vacuo, laminada
totalmente selada, sem micro-lures
¢ com selo de pureza ABIC,
embalagem pacow com S0Ug.

5000 PACOTE

Café em po - Forte e/ou extra forte; calé 1orrade e moido, torraglio escura, sem gliten e sem gordura saturada, dentro dos
padries de qualidade da Instrugao Wormmiva W° [6 de 24 de maio de 2010 (Minisiério da Apricuitura, Pecudria e
Abastecimento). Embalagem de 500g. pacotes duplamente embalados, sendo a primeirs embalagem em caixa protetorn de
paprehin ¢ o segundy em embulugem o viacoo, leminady lolsimenie selada, sem micro-furos © com selo de purean ABIC,
embalagem pacote com S00g,

Cereal infanti] do avein ¢ aior —
Mistura para o preparo de mingau
de avela € arroz, embalagem sachd
de minime 180 gramas, com 39%
de aveia integral. Deve ser fonte de
Vitaminas ¢ Minerais: A, C, D,
Ferro. Zince ¢ acido folico
Ingredientes: Farinha de aveia,
farinhn de nrroz. aclicar, fosfaio
dissodico, carbonato de cdlcio.
vilmminas (U, nigcing. 1, dcido
pantoténico, tiamina, A, dcido
fdlico ¢ D), minerais (Ferro e zinco)
e gromatizante.  Apresentar

A00.0 SACHE
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validade superior a 6 {5eis) meses a

partir da data de entrega, e

fabricagfio maximn de 30 dias,
Cereal intantil de avein e arror — Mistura para o preparo dé mingau de aveia ¢ arror, embalpgem sache de minimo 180
gramas, com 39% de aveia integral. Deve ser fonte de Vitaminas e Minerais: A, C, D, Ferro, Zinco ¢ deido filico.
Ingredientes: Forinho de aveia, farinha de arroz, agicar, fosfato dissodico, carbonato de calcio, vitaminas (C, niacing, L,
acido panteténico, tiamina, A, deido fdlico ¢ D), minerais (ferro e zinco) e aromatizante. Apresentur validade superior o 6
isels) meses o purlic dy duin de entrega o fubricagBio maxima de 30 dias.

Cereal infantil de milho: Mistura

para o preparo de imingau demitho,

Mingau de Milhe, pré<osido,

embalagem saché de minimo 180

gramas. fonte de Vilaminas ¢

Minerais; A; €, D, Ferro, Zineo ¢

dcido folico. Ingredientes: Formha

de mitho rca com ferro e acido .

13 folico, actear, carbonuto de cdlcio, 400.0 SAUHE

fosfate disendicn, vitpminae (7

miacina, E. dcido  panioténico,

tiamina, A, acido [dlico ¢ 1)),

minerais (ferm & zinco) &

gromatizante. Apresentar validade

superior a 6 (seis) meses a partic da

dots de entrega, ¢ fubricagiio

maxima de 30 dias.
Cereal inlantil de milho: Mistura para o preparo de mingan de milho, Mingauw de Milho, pré-cozido, embalagem saché de
minimo 180 gramas. fonte de Vitaminas ¢ Minerais: A, C, D, Ferro, Zinco ¢ doido folico, Ingredientes: Farinhy de milho
rica com ferro ¢ deido folico, aghear, carbonato de edleio, fosfato dissddico, vitaminas (C. niacing, F. dcido pantoténico,
tinmina, A, dcido folico e D). minerais (ferro e zinco) e aromatizante. Apresentar validade superior a & (seis) meses a partir
da data de entrega, ¢ fabricacio maxima de 30 dias.

Cereal imfantil multicereals

Mistura para o preparo de mingau

de trign, milho, amor e avein,

embalagem saché de minimo 180

gramas. [leve ser fonle de

Vilaminas ¢ Minerais: A, C, Dy

Ferro, finco e dcido  fdlico,

Ingredientes: Farinhas de cereais

{rige e mithy enriguectdias com

14 ferro ¢ dcido folico, arroz e aveia), 400.0 SACHE

ayiicar, vitaminas (C, nisving T,

dcido  pantoténico, thamina, A,

deide folico ¢ D), minemis (cdlcio,

ferro ¢ zineo), regulador de acides

fosfio de  sodio  dibisico e

gromatizante. Apresentar validade

superior g A (seis) meses g partir do

dotn de entrega, e fabricagio

maxima de 3 dias.
(_ereal infantil multicereais - Mistura para o preparo de mingau de trigo, milho, armoz e aveis, embalagem saché de minimo
| B0 gramas. Deve ser fonte de Vitaminas e Minernis: A, C. 1), Fermo. Sinco e dcido folico. Ingredientes: Farinhas de cereais
(trigo & milho enriquecidas com ferro e aeido filico, armoz e aveia), agtcar, vitaminas (C, miacing, E, acido pantoténico,
tiamina, A. dcido folico e 1), minerais (cdleio, ferro ¢ zinco), regulador de acidez fosfuto de sddio dibdsico e aromatizante.
Apresentar validade superior a 6 (seis) meses u partir da data de entrega, e fubricagio méxima de 30 dias.



Colorifico — Urucum. farinha de
fubdi ou mandioca, ou arroz sem
adicho de sal. Obrido de frutos
maduros  de  urucum.  limpos.
ressecados ¢ moidos, de coloragio
amarela, com aspecto cor, cheiro ¢
sghor proprio. isenlo de sujidades
whleriis esligilius © o sun espévic.
s Produto deve seguir a legislagdo
vigente, Embalegen  primdea:
polietileno atoxico contendo 100y
do produto. Rétulo impresss na
embalogem £ informagies
nutricionais, hermeticamente
vedados ¢ resistentes. Embalados
em  fardo de plastico e 10
a unidades, Com validade minima de
' V6 meses da entrega do produto.
Colorifico — Urneum, farinha de fubd ou mandioca, ou arroz sem odicio de sal, Obtido de frutos maduros de urucum,
limpos. ressecados e moidos, de ¢oloracio amarela, com aspecto cor. cheiro ¢ sabor proprio. iséato de sujidades materiais
estranhos e @ sua espétic. Produto deve sepuir a legislagdo vigente, Embalagem priméria: polietileno atéxico contendo 100g
do produto. Ratulo impresso na embalagem e informagdes nutricionais, hermeticamente vedados e resistentes. Embalados
em fardo de plistico de 10 unidades. Com validade minima de 06 meses da emtrega do produto,
Curay de milho verde sabor coco -
Mingau tlipo curau com  flocos
milho misturg homogénea
constituida de agucer refinado. letie
em pa integral, soro de leite e coco
[ ralade, Embalagem de poliéster RUGERY PACOTE
metalizado laminado de | Kg, ndo
furadas, estufadas, invioladas,
livres de impurezas, umidade,
Vilidade de 06 meses apos o
entrega do produte,
Curau de milho verde sabor coco — Mingau tipo curau com flocos miiho mistura homogénea constituida de aglicar refinado,
leite em pd integral, soro de leite e coco ralado. Embalagem de poliéster metalizado laminado de | Kg. ndo furadas,
ﬁ estufidas, invioladas, livees de impurezas, umidade, Validade de 06 meses apds a emrega do produto.
& Futrato  de tomate — Simples,
curivenlrado, com o minime |5
de carboidrato e 5% de sodio por
porgfio. Doverd sor proparado com
frutos maduros, escolhidos, shos,
sem pele e semente, O produto
deverd estar isento de lermentaglo i
17 e ndo indicar processamento 000,40 SACHE
defeituoso,  Acondicionado  em
saches de polietilens metalizado,
com rotulo impresso na embalagem
contendn 0s ingredientes presentes.
Embalagens de minimo  300gr.
Validade minima de 06 meses da

30000 PACOTE

entregi.
Extrato de tomate — Simples, concentrudo, com no minimo 1% de carboidrsto ¢ 5% de sodio por porglio. Deverd ser
preparado com frutos maduros, escolhidos. siios, sem pele e semente. O produto deverd estar isento de fermentagio e nio




indicar processamento defeituoso. Acondicionado em saches de polietileno metalizado, com rétulo impresso na &
contende os ingredientes presentes. Lmbalagens de mimmo 30Ugr. Validade minima de U6 meses da entrega.

Farinha de milho Noceda (Cuscuz)
- Twpo Flocdo, sendo Farinha de
milho flocada {Bacillus
thuringiensis e/ou Swepromyees
viridochromogenes elou
Agrobacierium  lumelaciens wou
fLea mavs), sem o adigiio de sal.
Eiriguecida com  forro ¢ dcido
folico {Vitamina BY). Produto deve
sepuir @ legislagdo.  wvigente,
Embalagem primiria: saco plistico
de polietilene atoxice contends
minimo de 400g, tipo Mocdo, livre
de  impurezes,  embalgpem em
perfeito estado de  conservagdo,
Ratulo impressn na embalagem
com apresentagdo integra para o
consume, Registro no Ministério
da Agricultura. Com  validade
minima de 06 meses da éntrega do
produno.

PREFEITURA
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Farinha de milho focada (Cuscur) - Tipo Flocio, sendo Farinha de milho flocada ( Bacillus thuringiensis ¢/ou Streptomyces
viridechromogenes e/ou Agrobacterium tmefaciens elou Zea mays), sem adigdo de sal. Enriquesida com ferro e deido
fdlico (Vitumina BY). Produto deve seguir a legisloglio vigente. Embalagem primiria: saco plastico de polietileno atoxico
contendo minimeo de 400g. tipo flocdo, livre de impurezas, embalagem em perfeito estado de conservagdo. Rotule impresso
na embalagem com apresentagdo integra para o consumo. Registro no Ministétio da Agcicultura, Com validade minima de
06 meses da entrega do produto,

Féeula de Mandioca — Deve ser
fabricado a partir de matérias
primas sls. limpas. lsentas de
maléras lerrosas ¢ parasitos, nio
poderi estar imido, fermentado ou
rangoso, nao  contendo  glien,
scondicionado  em  embalagemn
plistica  de  polipropileno  ou
polictileno  leiteso  contendo
1.000g, oviginal do labwicanie, com
especilicagies do produto,
informagdcs do fabricante, prazo
de validade e lote. Prazo de
validade minimo 08 meses a contar
@ partir da dats de entrega.

SiHLD (%

Fécula d= Mandioes - Deve ser {fabricado a partir de matdrise primac <3 limpas, isentas de matéring terrosas e parasitos,
ndo poderd estar dmido, fermentado o mngoso, ndo contendo gloten. acondicionado em embalagem plastica de
polipropileno o polietileno leitoso contendo | 000g, original do fahricante, vom especificacies do produto, informagies
do fabricante, prazo de validade e lote. Prazo de validade minimo 06 meses a contar o partir da data de entrega,

20

Feijio cordn — Grupa 11 Classe:
branco. Tipo 1. Novo. De primeira
qualidade. Grdo inteiro e slos.
aspecto  brilthoso, liso, sem o
presenga de grivs mofados efou
carunchados, sem  restos  de

AL HLERY KG
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sujidades, terrs, pedras, corpos
estranhos e/ou outros demritos e
livre de umidade. Obrigatoria a
apresentagdo do  cemificado  de
classificagio vegetal. Produto deve
seguir  a  legislagdo  vigenie.
Embalagem primaria; polietileno
altaivo, resiskende;  Gaispatcnic,
comtendo  1.00g do produto e
dados de identificagdo do produta,
murea do fabricante e informagiio
nutricional. Praws de validade
minimo (% meses a contar A partir
da data de entregs.
Feijio corda — Grupo [1. Classe: branco. Tipo |, Nove. De primeira qualidade. Grilo inteiro ¢ sdos, aspecto brithoso, liso,
sem g presenca de orfios molados elop carnchados. sem reatox de sojidades terrs pedms, corpae getranhos elon agtroe
a detritos e livee de umidade. Obrigatoria a apresentagdo do certilicado de classificagio vegetal. Produto deve seguir a
: lepislacin vigenle, Frohalagem primdrin: polictileno aldwicn resisiente, transparenie. contendn 1 000g dn prodoto e dadng
de identificaciio do produto, marca do fubricante e informagio nutricional. Prazo de validade minimo 06 meses a contar a
partir da data de entrega.
Flocos de Cerzais — Cereais (91%):
farinha de trigo integral. farinha de
irigo enriguecida com ferro e dcido
fulice, farinha de cevada, farinha
de aveia. agucar, fibra olimentar
(inulina), sal, ferro (fumarsto
ferroso) e estabilizante (fosfato
dipotassico). Rotulo impresso na
embalagem e deverd conter
faitinemenis,, of, oalds, e 50000 SACHE
identificagio ¢ procedéncia,
miormagdes nufricionais, nimen
de  lowe, data de validade,
guantidade do produto, nimero de
regisiro. Devera HprESCTItar
validade minima de 10 (dez) meses
o opariit da dels  de  eniregd
ﬂ Contende minimo 210 g
Embaligens em caixa de papeldo
contendo 12 unidades.
Flocos de Coreais - Cereals (9190 farinha de trigo integral, farinha de trigo enriguecida com fommo ¢ acide falico, farinha
de cevada, farinha de aveiln. agucar, fibra alimentar (inulina), sal, ferro (fumarato ferroso} e estabilizante (fosfato
dipetissico), Rétole impresso oo embalogem 2 deverd center sxiernaments, oz dodos-de identificeciio e procedéncia,
informagdes nutricionais. namero de lote, data de validade, guantidade do produto, ndmero de registro.  Deverd apresentar
validade minime de 10 {dez) meses g partir da data de eptrega. Contendo minimo 210 g, Embalagem em caixa de popelio
contendo 12 unidades. .
Leite em Po Integral — [lnico
ingrediente: leite integral. po fino
uniforme. sem grumos, isemos de
particulas estranhas e livre de
impurezas: cor: branco amanelado;
oidor: suave ndo acido, ndo rangoso,
sem  odores  estranhos:  sabor:
suave, ndo dcido, ndo rangoso.

L
(%]
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Rendimento minimo de 1.5 litros
de leite parn 200g de leite em po. O
leite em pd deverd estar de acordo
com 85 especificagdes perais do
regulamento téenico de identidade
¢ qualidade de leite em po, fixada
pela portaria n® 369, de 04/09/1997,
MAA. Embalagem primaria do
produto  deve ser polipropileno
gluminizado, com capacidade de
200,  livee de  impureess,
embalagem em perfeito estado de
conservagio, imegridade ¢
consumo. A embalagem secundaria
devera ser de fardo de papel,
reforpado e resistente, com abas
a superiores ¢ inferiores lacrudas,
- Instrugdes que devem constar no
rotulodembalugem  primdria;  data
de fabricagdo ¢ lowe: dam de
validade; nome e origem do
produto: dados da empresa
fabricante; pesa liguido:
mformagdes uteis sabre
conservacio e manuseio  do
produto. O produto deverd ter no
minimo oito meses de validade no
ato da entrega do produto. Registro
no ministério da saode.
Leite em Po Integral — Unico ingrediente: leite integral, p6 fino uniforme, sem grumos, isentos de particulas estranhas ¢
livre de impurezas: cor: branco amarefado; odor: suave nlio deido. ndo rangost. sem odores estranhos: sabor; suave, nio
dcido, ndio rangoso. Readimento minimo de 1.3 litros de leite para 200g de leite em pa. O leite em po deverd estar de acordo
com as especificagdes gerais do regulamento técnico de identidade e qualidade de leite em po, fixada pela poraria n® 369,
de 04/09/1997, MAA. Embalagem primiria do produto deve ser polipropileno aluminizado, com capacidade de 200g, livre
de impurezas, embalagem em perfeito estado de conservagdo, integridade e consumo. A embalagem sccundiria deveri ser
de fardo de papel, reforgado e resistente, com abas superiores ¢ inferiores luorndas, Instrugdes que devem constar no
n rotulo/embalagemn primdria: dotn de fabricagio e lote; data de validade; nome e origem do produto; dados da empresa
febricante; peso liquide; informagdes uteis sobre conservagiio e manuseio do produto, O produto deverd ter no minimo oito
mescs de validade no ato da entrega do produto. Registro no ministério da saade.

Leite UHT zero lactose — Lejte
UHT para dietas com restrigio de
lactose. Ingredientes: leite

sermidesnatado, enzima |aclase @
estabilizames, homogencizado ¢
submetido. a0 progesso UHT
Produto deve seguir a legislagio
23 vigente. Registro SIE ou SIF. 400.0 CAIXA
Imbalagem primaria: Embalado
em  caixa de 01 {um} litro,
multilaminada, cartonada,
asséplicy, impermedvel ao ar, luz e
micro-organismos, lipo tetra pack,
hermeticamente fechada, Com
rotulo e validade de no minimo 4




PREFEITURA DE.

meses, com registro no SIM, no
CISPOA ou no SIF, com nimero
de lote, identificaglio da empresa.
Leite UTHT rero lactose — Leite UHT para dietas com restrigho de lactose. Ingredientes! leite semidesnatado, enzima lactase
e estabilizantes, homogeneizado e submetido ao processo UHT. Produto deve seguir a legislagdo vigente. Registro SIE ou
SIF. Embalagem primiria: Embalado em caixa de 01 (um) litro, multilaminada, cartonada, asséptica, impermedvel so ar,
luz & micro-organismes, tipo tetra pack, hermeticamente fechada. Com rdtulo e validade de no minimo 4 meses, com
registro no SIM, no CISPOA ouno SIF, com nimero de lote. identificagio da empresa,
Macarrio Tipo Lspaguete — Tipo
espaguete, fing, constituido  de
farinha, semoling ou sémola ou
comum, de trigo enriguecida com
ferro e acido fdlico (Vitamina B9}
Livre de umidade e f{ragmenios
estrunhos. Produto deve seguir a
legislagdo  vigente. Embalagem
6 primaris:  polietilene atdxico
. contendo minimo 400g do produto
24 ¢ identilicagdo do produto, marca 16250.0 PACOTE
do fabricante, prazo de validade ¢
peso liguido. Réowlo impresso na
embalagem com suas informagdes
técmicas. Embalado em fardos de
plistico com 10 unidades. O
produte devera ter registro no
Ministério da  Agricultura  elou
Ministério da  Sadde. Validade
minima de 6 meses da entrega do
produto,
Macarrdo Tipo Espaguete — Tipo espaguete, fino, constituido de farinha, semolina ou sémola ou comum, de trigo
enriguecida com ferro e dcido (Glico (Vitamina BY), Livre de umidade e fragmentos estranhos. Produto deve seguir a
legislagio vigente. Embalagem primdria: polietileno atdxico contendo minimo 400g do produto e identificagiio do produio,
marea do {abricante, prazo de validade e peso liquido, Rétulo impresso ni embalagem com suss informagdes 1éenicas,
Fmbalado em fardos de plistico com 10 unidades, O produto devera ter registro no Ministério da Agriculturg e/ou Ministério
da Sadde. Validade minima de 6 meses da entrega do produto.
Margarina vegeial - Creme vegetal
ﬂ de 6t a 93% de teor de lipidios,
: isemto de gorduras trans e gordura
vegetal  hidrogenada, com  sal,
Sendo feita de Oleos vegetais
liguidos ¢ interesterificados ¢
contendo leite em pd - desnatado
elou soro de lefte em po
Apreseniagiio,  aspecto.  cheiro,
25 sabor e cor peculiares e deverdo 00,0 POTE
esiar sentos de rango e de bolores.
Embalagem primaria de 500 g com
protegdo  de  papel aluminizado
apos a tampa e com identificagio
do  produto, dos  ingredientes,
informagdes nuiricionais, marca do
{ahricante ¢ informagdes do mesmo
prazo de validade, peso lHyuido ¢
rotulagem de acorde com a




legislagio. Prazo de validade de no
minimo 6 meses a partir da entrega
do produt,
Margarina vegetal - Creme vegetal de 60 a 95% de teor de lipidios. isento de gorduras trans ¢ gordura vegetal hidrogenada,
com sal. Sendo feita de Oleos vegetais liquidos e interesterificados e contendo leite em po desnatado e/ou soro de leite em
po. Apresentagdio, aspecto, cheiro, sabor e cor peculinres e deverio estar 1sentos de rango e de bolores, Embalagem priméria
de 500 g com protecdo de papel aluminizado apos a tampa e com identificagdo do produte, dos ingredientes. informagdes
nutricionais. marca do fabricante ¢ informagdes do mesma prazo de validade, peso Hguido e retulagem de acordo com a
legistagfo. Prazo de validade de no minimo & meses a partir da entrega do produto.
Oleo de Sojn - De primeira
qualidade, (0% natural;
comestivel;,  extroto  refinado;
limpa, Nio deve apresentiar mistura
de outros dleos. Produto deve
seguir @ legislaglo  vigente.
Obrigatorio #  apresentagdo  do
a certificado de clussificagido vegetal,
Embalagem  em polietileno
tereflalolo (pet) de 900 ml com
identificagde do  produto. dos
26 ingredientes, informagdes 600.0 GAR
nuiricionais, marca do [abricanie ¢
informagbes do mesmo, praro de
validode, peso liquido e rotulagem
de scordo com o legislagio.
Embalagem  primaria:  garrafa
plistica tipo PET atdxica contendo
96tml do produto. Embalagem
secundaria de papelo com 20
unidades. Prazo de validade de no
minimo 6 meses a partir da entregs
do produto,
()leo de Soja — De primeira qualidade. 100% natural: comestivel; extrato refinado; limpo. Nio deve apresentar mistura de
outros Gleos. Produto deve segulr a legislagho vigente, Obrigatorio o apresentagdo do certificado de classificagio vegetal,
Embalagem em polietileno tereftalato {pet) de 900 ml com identificacdo do produto, dos ingredientes, informugdes
nutricionais, marca do fabricante ¢ informag¢des do mesmo. prazo de validade, peso liguido e rotulugem de acordo com a
H legislagdo, Embalagem primaria: garrafa plistica tipo PET atdxica contendo 900ml do produte, Embalagem secundiria de
papelio com 20 unidades. Prazo devalidade de no minimo 6 meses a partir da entrega do produto.
Pie massa grossa — Tipo cariocs,
composte de farinha de  trigo
enriguecida com fermro e dcido
[Blico, dgua, fermento bioldgico,
leite imegral ou scu equivalente,
sal, agicar ¢ manieiga ou gordura,
podendo conter outros mgredientes
37 que o caracterize, desde que
- permitidos pela legislagio. Integro
¢ de otima qualidade. Aparéncia:
massa bem assada, sem recheio ¢
sem cobertura. Cor, sabor e cheiros
proprios, Deverdo SeF
acondicionados em pacotes com no
miaximo 10 unidades de 50g cada,
em saco de polipropileno atowico
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Ay s,

ou apropriada, lacrado, resistente ¢
transparente. de forma a manter a
integridade  do  produto. A

embalagem deverd corter
externamente o5  dados  de
identificacio, procedéncia,

informagdes nutricionais, data de

fabricacdo e data de validade e

guantidade do produto, conforme

legislagiio, com o prazo validude de

24 horas 4 partic da  entrega.

Entrega diirin.
Plio massa grossa — Tipo carioca, composto de farinha de tngo enriguecida com ferro e dcido folico, agua, fermento
hiologico, leite integral ou seu equivalente, sal, agucar ¢ manteign ou gordurn, podendo conter outros ingredientes que o
caraclerize, desde que permitidos pela legislagio, Iniegro e de Otima gualidade. Aparéncia: massa bem assada, sem recheio
e sem cobertura. Cor, sabor ¢ cheiros proprios, Deverdo ser scondicionados em pacotes com no maximo 10 unidades de
50g cada, em saco de polipropileno atoxico ou apropriada, lacrade, resistente ¢ transparente, de forma a manter 2 integridade
do produto. A embalagem deverd conter externamente os dados de ldentificagdo, procedéneia, inlormagdes nulricionais,
dati de fabricagio e data de validade ¢ quantidade do produto, ¢onforme legislaglo, com o prazo validade de 24 horas a
partir da enirega. Entrega didrin.
Pimenia do reing — moida, pura;
condimento, apresentagiio
industrial. matérin-prima pimenta
do  reino.  aspecte  fisico  po.
seondicionado  em  embalagem
Palietileno transparente,
hermeticamente fechada contendo
minima 120g, com a denominagio
da especiaria, data de [sbricaglo e
vitlidade impressa no rotwlo de
forma legivel. Produto livre de
insetos, larvas, parasitos, mofo,
sujidades ¢ quaisquer  outrs
contaminagdo. O produto deverd
ser bmnsportado em veiculo
apropriado, ao abrigo de luz solar,
umidade, em condigdes higiénico-
sapitirias  adeguadas, livres de
insetos, larvas ¢ mercadorins que
possam vir i gerar contaminacdo ao
produte. Validade de no minimo 6
meses 8 partir da data de entrega.
Pimenta do reino — moida, pura; condimento, apresentugdo industrial, matéria-prima pimenta do reino, aspecto fisico po,
acondicionado em embalagem Polietileno transparente, hermeticamente fechada contendo mmmimo 120g. com &
denominagiio da especiaria, datn de fabricacio e validade impressa no ratlo de forma legivel. Produto livre de insetos,
lurvas, parasitos, mofo, sujidades ¢ quaisquer outra contaminagdo. O prodito devera ser transportado em veiculo spropriado,
a0 abrigo de luz solar, umidade, em condigdes higiénico-sanitirias adequadas, livres de insetos. larvas e mercadorias que
possam vir a gerar contaminagdo ao produto. Validade de no minimo 6 meses a partir da dats de entrega.

Risoto sabor frango — Misturd parg

o preparo de nsolyy arroe sabor

29 frango. Mistura heteropénea, de

coloragio  amarelada e odor

caracteristico,  constituide  de:

arroz, proteing texturizada de soja

500.0 PACOTE
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caldo de galinha, gordura de palma,
urucum, cebola e alho desidratado,
coreuma e sal refinado,
Embalagem de poliéster
metalizado laminado de 1.000g.
ndo furndas, estuladas. invioladas.
livres de impurezas, umidade.
Rendimento de 20 porghes de 200g
por pacote de kg Validade
minima de 06 meses apos a entrega
do produto.

PREFEITURA DE

Risoto sabor frango — Mistura para o preparo de risotof armoz sabor frango. Misturm heterogénes, de coloragdo amarelada ¢
odor curacteristico, constituida de: armoz, proteing texurizads de soja, caldo de galinha, gordura de palma, urucum, cebola
e alho desidratado, curcuma ¢ sal refinado. Embalagem de polidster metalizado laminado de |.000g, ndo furadas, estufadas,
invioladas, livees de impurezas, omidade. Rendimento de 20 porgdes de 200g por pacote de lkg, Validade minima de 06
meses apos a entrega do produto.

30

Sal = Cloreto de sidio, iodudo de
potissio e antiumectante INS 535
{forrocimneto de sédio} com cristois
de granulagio uniforme e isento de
impurezas e umidade.
acondicionado em sacos plasticos,
integro, atixico, resistente; vedado
hermeticamente e limpo. A
embalagem deve conter
externamente  os  dados  de
idemtificaciic e procedéncia,
nimero do lote, data da fabricagdo,
quantidade do produto, namero de
registro.  Rotulps impressos com
informagdes nutricionais. Validade
minima de 6 meses du entrega do
produto, Embualagens de 1,000g,

2000.0 KG

Sul — Cloreto de sodio, iodado de potissio ¢ antiumectante INS 335 (ferrocianeto de sidio) com eristais de granulagdo
uniforme e isento de impurezas e umidade, acondicionado em sacos plasticos, integro, atoxico, resistente, vedado
hermeticamente ¢ limpo. A embglagem deve conter externamente 0s dados de identificogio ¢ procedéncin, nimero do lote,
data du fabricagdo, quantidade do produto, ndmero de registro. Rotulos impressos com informaces nutricionais. Validade
minima de 6 meses da éntrega do produto. Embalagens de 1.000g.

3

Sardinha em Oleo comestivel —
Produto  elaborado  com  peixe
(sardinha) cm bom estado de
conservacio ¢ higiene, submetido a
processa lecnologico  adequado,
envasado ©om cobertura  (oleo
comestivel) &m recipients
hermetico e esterilizado
comercialmente, o produto devera
estir de-acordo com a NTA 02e 10
(decreto 12,486 de 20/10/78); a
partir de matérias primas  sds,
limpas ¢ de boa qualidade; produto
eviscerado, sem nadadeiras. cauda
ou  cabegn:  com  aspotlo
caracleristico do  produto, nio

4300.0 LATA
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deverd ter cheiro ardido ou

rengoso: scondicionado em latas de

125 gramas, com tampa tipo ahre

ficil. Com validade minima de 12

meses apos a data de fabricagio.
Sardinha em dleo comestivel — Produto elaborado com peixe (sardinha) em bom estado de conservagdo ¢ higiene, submetido
a processo tecnoldgico adequado, envasado com cobertura (Oleo comestivel) em recipiente hermético ¢ esterilizado
comercialmente, o produto devera estar de acordo com a NTA 02¢ 10 (decreto 12.486 de 20/10/78): & partir de matérias
primas s3s, limpas e de boa qualidade: produto eviscerado. sem nadadeiras, cauda ou cabega: com aspecto caracteristico do
produte, ndo deverd ter cheiro ardido ou rangoso; acondicionado em latas de 125 gramas. com tampa tipo abre facil. Com
validade minima de 12 meses apos a data de fabricagio.

®“opa sabor came — Mistura para ©

preparo. de sopn com  armoe o

macarrdo  sabor carme.  Misturn

heterogénen, de colomgiio

amareladn e odor carscterstico,

constituida de; farinha de milho

pré-gelatinizada enriquecida com

ferro ¢ dcido  fdlico;  arrox

macarrdo, proleina lexiurizada de

32 soja, caldo de came. pordura de 4500 PACOTE

palma. urucum, alho desidratado e

sal.  Embalagem de polidster

metalizado laminado de 1.000g,

ndo furndas, estufadas, invioladas,

livres de  impurezas,  umidade,

Rendimento de 32 porgles de

200ml por pacote de kg, Validade

minima de 06 meses apos a enirega

do produto,
Sopa sabor camne — Mistura parm o preparo de sopa com arroz ¢ macarrdo sabor came. Mistura heterogénea, de coloragdo
amarelada e odor caracteristico, constituida de: farinha de milho pré-gelatinizada enriquecida com ferrn e deido folico;
arroz; macarmio, proteina texturizada de soja, caldo de carne, gordura de palma, urucum, alho desidratado esal. Embalagem
de paliéster metalizado laminado de 1.000g, ndo furadas, estufadas, invioladas, livees de impurezas, umidade, Rendimento
de 32 porgles de 200ml por pscote de | kg, Validade minima de 06 meses apos a entrega do produto,
Suco coneentrado de caju - Suco
liguido concenirado de caju, de
gualidade ¢ com rendimento de
4.000ml, sem adigAo de aglcar,
podendo ser adicionndo de outros
ingredientes permitidos: de cor
branca a0 amarclado,  sabor
levemente acido ¢ adsiringente,
aroma proprio. Ingredienies: polpa
de caju, dgua ¢ suco concentrado de
caju, Embalagem primaria, garrafa
PET de 500ml, hermeticamente
fechada, atoxicn. lacrada. Prazo de
validade minimo de 12 meses a
contar da deln de entrepa do
produto,
Suco concentrado de caju — Suco liquido concentrado de caju, de qualidade e com rendimento de 4.000ml. sem adigdo de
aghicar, podendo ser adicionado de outros ingredientes permitidos; de cor branca a0 amarelado, sabor levemente acido e
udstringente, aroma proprio, Ingredientes: polpa de caju. dgua e suco concentrado de caju. Embalogem primaria, garrala

33 2000.0 GAR




PET de 500ml, hermeticamente fechada, stéxica, lacrada. Prazo de validade minimo de 12 meses a contar da da

do produto,

34

Tempero desidratado Lipo
vinagrete — Mistura de temperos
desidratados com ceboly, tomate
seco, alho, pimentdo vermelho,
sulsa, cebolinha e orégano. Sendo
proibido a presenga de realgador de
sabor  glutamate  monossddico.
Tempero seco, acondicionado em
embalogem plastica transparente,
contendo  minimo  150¢  com
embalagem abre e fecha, com a
denominagio da especiaris, dats de
fabricagiio e validade impressa no
rotulo de forma legivel. Produto
livre de insetos, larvas, parasitos,
molo, sujidades e quaisquer outra
contaminagfo. O produto deverd
ser iransportado  em  veiculo
spropriado, ao abrigo de lur solar,
umidade, em condigdes higiénico-
saniigrias adequadas, Validade de
no minimo 6 meses a partir da data
de entrega.

[ 000.0 PACOTE

Tempero desidratado tipo vinagrete — Mistura de temperes desidrtados com cebola, tomute seco, alho. pimento vermelho,
salsa, eebolinha ¢ orégano. Sendo proibido a presenga de realgador de sabor glutamato monossddico, Tempero seco,
acondicionado em embalagem plasticn transparente. contendo minimo 150g com embalagem abre ¢ fecha. com a
dencminagdo da especiaria, data de fabricagio ¢ validade impressa no rotulo de fonna legivel, Produto livee de insetos,
larvas, parasitos, mofo, sujidades ¢ quaisquer oulra contaminagdo. O produto deverd ser transportado em vefculo apropriado,
aw abrigo de luz solor, umidade, em condigdes higiénico-sanitanas adequadas. Validade de no minimo 6 meses u partir da

data de entrega.

Vinagre de dlcool — Envasado em
garrafa  de  polietileno  atdxica
resistente transparente, coniendo
minimo 500 ml, com identificacio
ng embalagem (rotulo) dos
ingredientes, valor nutricional,
pesa, fomecedor, data de
fabricacdo e wvalidade. Validade
minima de {2 meses a contar da
data de entrega.

825.0 GAR

Vinagre de dleool — Envasado em garrafa de polietileno atbxica resistente transparente, contendo minimeo 500 ml, com
identificagdo na embalagem (rotulo) dos ingredientes, valor nutricional, peso, fomecedor, data de fabricagdo ¢ validade,

WValidade minima de 12 meses a contar da dats de entrega.

Alface crespa/lisahidroponica —
L.DESCRICAC DO PRODUTO:
Alface crespalisahidroponica
JCARACTERISTICAS GERAIS
= Deve ser hortaliga de primeira, de
boa qualidade, sem defeitos sérios,
apresentando wmanho, cor e
conformagio uniformes. devendo
ser bermn desenvolvidas ¢ madurns, =

500.0 MACO
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Procedentes de vegetais genuinos ¢
sios, + A alface deve ser colhida
antes do inicio do pendoumento, »
Terem atingideo o grau adequado de
maturagiio tal que lhes permita
suportar o manipulagdo, wansporie
¢ conservagio em  condigbes
adequadas de consumo. « lsento de
mutéria terrosa € syjidades que
possam comprometer a qualidade
do produto e colocar em risco a
sade do consumidor,
JROTULAGEM:  Produtn  a
granel. 4 EMBALAGEM: Produto
acondicionado em caixas,
higienizadas, de PVC  frestadas,
ﬁ S.AVALIACAD DA
QUALIDADE: A Avaliagiio da
qualidade do produto serd éfetuada
por ocasido da cnirega e sempre
que 05 lécnicos  responsdvels
julgarem necessario. Essa
Avaliagdo compreenderd 4
inspegio dos caracleristicas gerais
do produto (descritas acima) e
ouiras. caracteristicas poderio ser
wvalindas por meio de exame
visual, medighes simples e
propriedades sensoriais. 6, PESO
MEDIO: Alface com peso médio
de 200g o pe.
Alface crespa/lisa/hidropdnica — |.DESCRICAO DO PRODUTO: Alface crespa/lisa/hidropanica 2. CARACTERISTICAS
GERAIS = Deve ser hartaliga de primeira, de boa qualidade, sem defeitos sérios, apresentando tamanho, cor ¢ conformagio
uniformes, devendo ser bem desenvolvidas e maduras.  Provedentes de vegetais penuinos e siios, * A alface deve ser colhida
antes do inicio do pendoamento, » Terem atingido o grou adequado de maturagdo 1al que lhes permita suportar o
manipulagho, transporte ¢ conservagdo em condigles adequadas de consuma. = [sento de matéria terrosa e sujidades que
possam comprometer a qualidade do produto e colocar em risco s salide do consumidor. 3, ROTULAGEM: Produto a granel,
ﬁ 4 EMBALAGEM: Produto acondicionado em caixus, higienizadas, de PVC frestadas, 5. AVALIACAD DA QUALIDADE:
A Avaliagdo da gqualidade do produto serd efetuada por ocasido da entrega e sempre que 08 Wenicos responsaveis julgorem
necessdrio. Essa Avaliaglo compreenderd a inspegfio das caracleristicas gerais do produte (descritas acima) e outras
caracteristicas poderdo ser avaliadas por meio de exame visual, medigdes simples ¢ propricdades sensoriais. 6.PESO
MEDIC: Alface com peso médio de 200g o pé.
Alho extra: I.L}E&L’RI{;ED DO
PRODUTO: Alho exira
2.CARACTERISTICAS Bulbo de
primeira, tlipp extra, de boa
qualidade. suficientemente
desenvolvidos. Devem apresentar
coloragio e tamanhos uniformes.
Apresentados pard consumo em
perfeito estado de desenvolvimento
do aroma, eor e sabor proprios da
variedade ¢ espécie. Nio esturem
danificados por qualquer fesio de

| —
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origem  fisica ou mecdnica que
afete sun pparéncia. Isento de
matérin terrosy e sujidades que
possam comprometer o qualidade
do produto ¢ colocar em risco a
satide do consumidor. Produlo ndo
deverd apresentar probiemas com
coloragio ndio coracteristica. estar
machucado,  perfurado, muito
muduro ¢ nem muito  vende,
devendo estar intacto, Alho em
cabega grande, livre de impurezas.
FROTULAGEM:  Produte a
granel. 4 EMBALAGEM: Produto
scondicionado  em  caixas  de
papeldo  com  10Kg  cada
ﬁ SAVALIACAO DA
3 QUALIDADE: Serd efetuada por
ocasiflo da entréga e sempre gue 08
écnicos  responsdveis  julgarem
necessario. Essa  Avaliagio
compreendera @  inspeglo  das
caracleristicas gerais do produlo
(deseritas acima) ¢ oulras
caracteristicas poderdo Ser
avaliadas por meio de exame
visual, medigies simples e
propriedades sensoriais. 6.PESO
MEDIC: tamanho minima N 5.
Alho extrs: 1.DESCRICAO DO PRODUTO: Alho extra 2.CARACTERISTICAS Bulbo de primeira. tipo extra, de boa
qualidade, suficientemente desenvolvidos. Devem apresentar coloragho ¢ tamanhos uniformes. Apresentados para consuma
em perfeito estado de desenvolvimento do aroma, cor ¢ sabor proprios da variedade e espécie. Ndo estarem danificados por
qualquer lesfio de origem fisica ou mecanica que afete sua aparéncia. Isento de matéria terrosa e sujidades que possam
comprometer a qualidade do produto ¢ colocar em risco a sadde do eonsumidor, Produto nio deverd apresentar problemas
com colordgio ndo caracterfstica, estar machueado, perfurado, muito madueo e nem muito verde, devendo estar intacto,
Alho em cabega grande, Hivre de impureras, 3.ROTULAGEM: Produto o granel, 4 EMBALAGEM: Produto acondicionado
¢m caixas de papeldo com 10Kg cada. S AVALIACAQ DA QUALIDADE: Serd efetuada por ocasido da entrega e sempre
ﬂ que o5 técnicos responsdveds julgarem necessirio. Essa Avaliagdo compreenderd a inspegilo das caracteristicas gerais do
produto (descritas acima) ¢ outras caracteristicas poderio ser avaliadas por meio de exame visual, medigdes simples ¢
propriedades sensorials. 6. PESO MEDIO: tamanho minimo N7 5.

Bataia inglesa lisa -
1.DESCRICAO DO PRODUTO:
Batuta inglesa lisa

2.CARACTERISTICAS GERAIS
* Deve ser legumes de primeira, de
boa qualidade. suficientemente
desenvolvidos. Devemn apresentar
coloragdo e amanhos uniformes, »
Procedentes de vegetais genuinos ¢
sdos. * Apreseniados para consumo
em perfeito estado de
desenvolvimentn do aroma, cor e
sabor proprios da veriedade e
espécie. = Nio estarem danificados

F00.0 Ko




PREFFITURA DE

por qualquer leslio de origem fisica
ou meciinica que afete sua
aparéncia. * [sento de matéria
terrosa ¢ sujidades que possam
comprometer & qualidade  do
produto ¢ colocar em risco a saude
do consumidor. 3. ROTULAGEM.

Produto a granel,
4 EMBALAGEM: Produta
acondicionado em saca com 50 kg.
SAVALIACAO DA

QUALIDADE: Sera efetuada por

ocasido da entrega e sempre que 05

lécnicos  responsdveis  julgarem

necessario. Essa  Avaliagdo

compreenderd o inspegdo  das

corneleristicas gernis do produto

(deseritas  acima) ¢ outras

caracteristicas poderdo ser

avalindas por meio de exame

visual, medigdes simples e

propricdades  sensoriais. 6.PESO

MEDIO: Produto com peso medio

de B a 120 p. )
Batata inglesa lisa — 1.DESCRICAO DO PRODUTO; Batata inglesa lisa 2.CARACTERISTICAS GERAIS » Deve ser
legumes de primeir. de boa quahidade, suficientemente desenvolvidos. Devem apresentar coloragdo e tamanhos uniformes.
= Procedentes de vegetais genuinos e sios. * Apresentados para consumo em perleito estado de desenvolvimento do aroma,
cor e sabor proprios da variedade € espécie. « Nio estarem danificados por qualquer lesfio de origem fisica ou mecinica que
dafete sua aparéncig. + Isento de matéria terrosa e sujidades que possam comprometer a quilidade do produto ¢ colocar em
rsco a soide do consumidor, 3. ROTULAGEM: Produto & granel. 4 EMBALAGEM: Produte acondicionado em saca com
50 ke, SAVALIACAO DA QUALIDADE: Sera efetunda por ocasifio da enfrega e sempre que os éenicos responsdveis

julgarem necessirio, Esso Avaliacdo compreenderd 2 inspeglio das caracteristicas gerais do produto (descritas acima) e

ciutras caracteristicas poderflo ser avaliadas por meio de exame visual, medigdes simples ¢ propriedades sensoriais. 6.PESO
MEDIO: Produto com peso médio de 80 120 g.

Cebola pera: |.DESCRICAD DO
PRODUTO:  Cebola pera
2. CARACTERISTICAS GERAIS
* [eve ser legumes de primwira, de
boa qualidade, suficientemente
desenvolvidos. Devem apresentar
coloragiio e tmmanhos uniformes, =
Procedentes de vegetais genuinos e
sllos. « Apresemados para consumo
em perfeito estado de
desenvolvimento do aroma, cor ¢
sabor proprios da  variedade ¢
espécie. = Nio estarem danificados
por qualquer lesdo de origem fsica
ou meclnica que afete  sup
gparéneia. + lsento de maidria
terrosa ¢ sujidades que possam
comprometer o qualidade do
produto ¢ colocar em risco a satde
do consumidor. 3 ROTULAGEM:

39 24000 KG




PREFEITURA DE

Produto a granel.
4 EMBALAGEM: Produto
acondicionado em saca com 20 kg,
SAVALIACAQ DA

QUALIDADE: Serd efetuada por
ocasido da entrega e sempre que o5
técnicos  responsdvels  julgarem
necessario. Issa Avaliagdo
compreenderd o inspecfo  das
caracteristicas gerals do produto
{descritas  acima) e outrns
caracteristicas podetiio ser
svaliades por meio de  exame
visual, medigies simples ¢
propriedades sensoriais. 6.PESO
MEDIO: Produte com peso médio

de 80 g
m Cebola pera: 1.DESCRICAO DO PRODUTO: Cebola pera 2.CARACTERISTICAS GERAIS » Deve ser legumes de
primeira. de boa gualidade. suficientemente desenvolvidos. Devem apresentar coloragdo & tamanhos uniformes. »
Procedentes de vegetais genuinos e sfios. » Apresentados para consumo em perfeito estado de desenvolvimenio do aroma,
cor e sabor proprios do variedade e espécie. * Nio estarem donificados por qualquer lesfio de origem fisica ou mecinica gue
afete sua aparéncia, * lsento de maténa terrosa ¢ sujidades que possam comprometer a gualidade do produto e colocar em
risco a sadde do consumidor. 3.ROTULAGEM: Produto a granel. 4. EMBALAGEM: Produto acondicionado em saca com
20 k. SAVALIACAO DA QUALIDADE: Serd efetuada por ocasido da entrega ¢ sempre que 05 téenicos responsaveis
julgarem necessirio. Essa Avaliagiio compreendera a inspegio das camcteristicas gerais do produto (descritas acima) ¢
outras caracteristicas poderio ser avaliadas por meio de exame visual, medigdes simples e propriedades sensoriais. 6.PESO
MEDIO: Produto com peso médio de 80 g
Cenoura:  LDESCRICAO DO
PRODUTO:  Cenoura  extra
2.CARACTERISTICAS GERAIS
* Deve ser legumes de primeira, de
boa qualidade, suficientemente
desenvolvidos. Devem upresentar
coloragiio e tamanhos uniformes. =
Procedentes de vegetais genuinos ¢
slios. « Apresentados para consumo
em perfeito estado de
ﬁ desenvolvimento do aroma, cor e
sabor proprios da wvariedade e
especie. * Mio estarem danificados
40 por qualquer lesfio de origem fisica 2400.0 KG
oy mecidnica que afete  sua
aparéncia. * Isento de maiérin
lerrosa ¢ sujidades que possam
comprometer & qualidade do
produto e colocar em risco a saide
do consumidor. J.ROTULAGEM:

Produto a gramel,
4 EMBALAGEM: Produto
seondicionado em saca com 20 kg,
S.AVALIACAO DA

QUALIDADE: Scti efetuada por
ocasido da entrega e sempre que os
weenicos  responsdveis  julgarem




PREFEITURA DE

JAGUARIE

necessaric, lissa Avalingdio
compreenderd 8  inspecio  das
caracteristicas gerais do produto
(deseritas meima)l e outres
carncieristicas poderdo ser
avaliados por meio de exame
visual, medighes simples e
propriedades  sensoriais. 6,PESO
MEDIC: Produto com peso médio
de 100 g.
Cenoura: [.DESCRICAO DO PRODUTO: Cenoura extra ZCARACTERISTICAS GERAIS = Deve ser legumes de
primeiry, de boa qualidade, suficientemente desenvolvidos. Devem apresentar coloragio e tamanhos uniformes. »
Procedentes de vegelais genuinos ¢ s3os, = Apresentados para consumo em perfeito estado de desenvolvimento do aroma,
cor ¢ sabor proprios da variedade ¢ espécie, « Nio estarem danificados por qualquer lesdo de origem fisica ou mecfinica que
afiete sua aparéneia, * Isento de maténia termosa ¢ sujidades que possam comprometer a gualidade do produto ¢ colocar em
risco a saude do consumidor. 3, ROTULAGEM: Produto a granel, 4 EMBALAGEM: Produto acondicionado em saca com
ﬁ 20 kg S.AVALIACAD DA QUALIDADE: Serd efetuada por ocasido da entregn e sempre que 0s éenicos tesponsiveis
Julgarem necessario. Essa Avalisgdo compreenderd a inspeclo das caracteristicas gerais do produto (descritas acima) ¢
outras caracteristicas poderiio ser avaliadas por meio de exame visunl, medigdes simples ¢ propriedades sensoriais, 6.PESO
MEDIC: Produto com peso médio de 100 g.
Cheiro verde: 1L.LDESCRICAO DO
PRODUTO: Coentro ¢ Cebolinha
2.CARACTERISTICAS GERAIS
* Deve ser verduras de primeira, de
boa qualidade,  suficientemente
desenvolvidos. Devem apresentar
coloragio ¢ temanhos uniformes.
Serem frescay, folkas verdes, » Sem
Tragos de descoloragdo das folhas.
« Nio estarem danificados por
quatlguer lesfio de origem fisica ou
mecinica que afete sug aparéneia, »
Isenta de umidade externa (aspecio
gosmento), + lsento de matéria
terrosa ¢ sujidades que possam
compromeier a qualidade do
ﬂ 41 produto e colocar em risco a satde
do consumidor. 3. ROTULAGEM:
Produto n granel.
A EMBALAGEM: Embalados em
sacos de polietileno e transportados
em caixas, higienizadas, de PV
frestadas  contendo 10} ke
5.AVALIACAO DA
QUALIDADE: sera efetuada por
ocasiio da entrega e sempre que o3
tecnicos  responsiveis  julgarem
necessario, Fssa Avaliagdo
compreenderda a  inspegio das
caracleristicas gerais do produto
(descritas  aclima) ¢ oulras
caracleristicas poderdo ser
avoliadas por meio de exame
visunl,  medighes  simples ¢

550.0 KG




propriedades sensoriais. 6.PESO
MEDIO: Mage contendo um
coentro e uma cebolinha.  Peso
medio |00 g,

Cheira verde: 1 DESCRICAO DO PRONDUTO: Coentro e Cebolinha 2. CARACTERISTICAS GERALS = Deve ser verduras
de primeira, de boa qualidade, suficientemente desenvolvidos. Devem apresentar colorggio e tamanhos uniformes. » Serem
frescas, folhas verdes. » Sem Tragos de descoloragdo das folhas. « Nio estarem danificados por qualguer lesio de origem
fisica ou mecinica que afete sua aparéncia. « Isenta de umidade externa {(aspecto gosmento). » [sento de matéria terrosa e
sujidades que possam comprometer a qualidade do produto e colocar em risco o satde do consumidor. 3 ROTULAGEM:
Produto a granel. 4. EMBALAGEM: Embalados em sacos de polictileno e transporiados em caixas, higienizadas, de PV
frestadas coniendo 10 kg. S.AVALIACAO DA QUALIDADE: seri efetuada por ocasillo da entrega e sempre que os
téenicos responsaveis julgarem necessanio, Essa Avaliagho compreendent a inspegdo dos caracteristicas gerais do produto
{descritas acima) ¢ outras curacteristicas poderiio ser avaliadas por meio de exame visual, medighes simples ¢ propriedades
sensorigis. 6.PESO MEDIO: Mago contendo um coentro ¢ uma cebolinha. Peso médio 100 g,

Chuchu:  |.DESCRICAO DO
PRODUTO: Chuchu
2.CARACTERISTICAS GERAIS
= Deve ser legumes de primeira; de
boa qualidede, suficieniemente
desenvolvidos. Devemn apresentar
coloragdo ¢ wmanhos uniformes. «
Procedentes de vegetais genuinos o
sios. « Apresentados para consumao
em perfeito estado de
desenvolvimento do aroma, cor e
sahor proprios do variedade e
espécie. « Mio esturem danificados
por qualquer lesdo de origem [isica
ou  mecdnica que afele sua
aparéncia. » lsento de matérin
terrosa ¢ syjidades que possam
comprometer  a  qualidsde  do
produto ¢ colocur em risco o saide
do consumidor. 3. ROTULAGEM:
Produto a grarnel.
+ EMBALAGEM: Produto
acondicionado em caixas com 22
ke, higienizadas. de PV {resiadas.
5.AVALIACAO DA
QUALIDADE: Serd efetuada por
ocasio da entrega e sempre gue 08
tecnicos  responsdvels  julgarem
NeCessario, Essa Avaliaglio
compreendera 8  inspegio  das
caracteristicas gernis do produto
(descritas  acima) e outras
caracleristicas poderio ser
avaliadas  por meio de  exame
visual, medigies  simples e
propriedades sensoriais. 6.PESO
MEDIO: Cada chuchu peso médio
de 150 .

1200.0 KG

Chuchu: 1.DESCRICAO DO PRODUTO: Chuchu 2. CARACTERISTICAS GERAIS = Deve ser legumes de primeira. de
boa qualidade, suficientemente desenvolvidos. Devem apresentar coloraglo ¢ tamanhos uniformes. « Procedentes de




vegetais genuinos e sfios. » Apresentados para consumo em perfeito estado de desenvolvimento do amrr‘:h
proprios da variedade e espécie. + Ndo estarem danificados por qualquer lesio de origem fisica ou mecdnica q
aparéncia, * lsento de matéria terrosa ¢ sujidades que possam comprometer a qualidade do produto e colocar em nsco a
salide do consumidor, 3. ROTULAGEM: Produto a granel. 4 EMBALAGEM: Produto acondicionado em caixas com 22
kg higienizadas, de PVC frestadas. SAVALIACAO DA QUALIDADE: Serd cfctuada por ocasidio da entrega ¢ sempre
que os iécnicos responsaveis julgarem necessario, Essa Avaliagdo compreendera a inspegio das caracleristicas gerais do
produto (descritas acima) e outras caracteristicas poderdo ser avaliadas por meio de exame visual, medigdes simples e
propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO: Cada chuchu peso médio de 150 g.

Laranja pera: | DESCRICAQ DO

PRODUTO! Laranja pera

LCARACTERISTICAS GERAIS

= [deve ser fruta de primeira, de boa

qualidade, sem defeitos  sérios,

apresenfando  twmanho, cor e

conformagio uniformes, devendo

ser hem desenvolvidas e maduras,

A polpa deve estar intacla ¢ firme.

* Procedentes de vegerais genulnos

¢ sdos. * Frescas. » Terem atingido

o grau adequado de maturagdo tal

que lhes permita  suporiar a

manipulagio, transporte e

conservagio em condigoes

adequadas de consumo, = lsento de

matéria terrose ¢ sujidades que

possam comprometer a qualidade

43 dn_ produto e colocar em ris;n a 1000.0

satide do consumidor.

JROTULAGEM:  Produto &

granel. 4 EMBALAGEM: Produto

scondicionado em caixas,

higienizadas, de PVC [restadas

com 25 kg SAVALIACAO DA

QUALIDADE: Serd efewada por

ocasido da entrega e sempre que 05

técnicos  responsdveis  julgarem

necessirio, Lssa Avaliagdo

compreenderd &  inspegio  das

caracieristicas gerais do produto

(descritas acima) e ouiras

caracieristicas poderio sET

gvaliadas por meio de exame

visual, medighes  simples ¢

propriedades sensoriais. 6.PESO

MEDIO: Cadu laranju teri peso

médio de 100 g,
Laranja pera: LDESCRICAO DO PRODUTO: Laranja pera 2.CARACTERISTICAS GERAIS = Deve ser fruta de primeira,
de boa qualidade, sem defeitos sérios, apresentando tamanho, cor e conformagio uniformes, devendo ser bem desenvolvidas
¢ maduras. A polpa deve estar intacta ¢ firme. = Procedentes de vegetais genuinos ¢ sios. « Frescas. = Terem atingido o gray
adequado de maturagdo wal que Thes permita suportar a manipulagio, transporte e conservagcio em condipdes adequadas de
consume. * [sento de matéria wrrosa ¢ sujidades que possam comprometer @ qualidade do produto e colocar em risco a
satde do consumidor. 3 ROTULAGEM: Produto a granel. 4 EMBALAGEM: Produto scondicionado em caixas,
higienizadas, de PVC frestadas com 25 kg. SAVALIACAO DA QUALIDADE: Serd efetuada por ocasiio da entrega ¢
sempre que os tenicos responsveis julgarem necessdrio. Fssa Avaliaglio compreenderd a inspeglio das caracteristicas

KG




PREFFITURA

JAGUARI
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gerais do produto (descritas acima) e outras caracteristicas poderdo ser avaliadas por meio de exame vis
simples e propriedades sensoriais. 6,PESO MEDIO: Cada laranja terd peso médio de 100 g.

Magh nacional: |.DESCRICAO

RO PRODUTO: Magd nacional

2.CARACTERISTICAS GERAIS

* Deve ser frutas de primeira, de

boa  qualidade, suficientemente

desenvolvidos, Devem apresentar

coloraclo e tamanhos uniformes,

Procedentes de vegetnis genuings ¢

sios, » Apresentndos para consumo

em perfeito estado de

desenvolvimento do aroma, cor ¢

subor proprios dn variedade e

espécie. « Nio estarem dunificados

por qualquer lesdo de origem fisica

o mecdnica  gue  afele  sua

aparéneia. * Terem mingido o gran

adeguado de maturagdo tal que thes

permita suportar 4 manipulagio,

transporie e  conservigio em

condigoes adequadas de consumo.

* [sentp de matéria terrosa ¢

4 sujidades que possam S00L0 KG

comprometer & qualidade do

produto ¢ colocar em risco a saude

do consumidor, 3 ROTULAGEM:

Produto a granel.

1 EMBALAGEM: Produto

acondicionadoe ¢m caixas conténdo

I8 kg, higienisadas, de PVC

frestadas. SAVALIACAO DA

QUALIDADE: Serd efetuada por

ocasiio da entrega e sempre gue 08

técnicos  responsdveis  julgarem

NECessario, Essa Avaliagdo

compreenderds  a inspeglo  das

camcteristicas gernis do produto

(descritas acima) € outras

caracleristicas poderdo SeT

svaliadas por meio de exame

visual, medigdes  simples ¢

propriedades sensoriais. 6. PESO

MEDIO: Cuda magd com peso

médio de 200 g :
Magd nacional: 1.DESCRICAOQ DO PRODUTO: Magd nacional 2.CARACTERISTICAS GERAIS » Deve ser frutas de
primeira. de bea qualidade, suficientemente desenvolvidos. Devem apresentar coloragin e tamanhos uniformes. o
Procedentes de vegetais genuines e sios. » Apresentados para consumo em perfeito estado de desenvolvimenio do aroma,
cor e sabor proprios da variedade e espécie. « Nao estarem danificados por gualquer lesdo de origem fisica ou mecdnica que
nfete sua aparéncia. « Terem atingido o grou adequado de maturagio al que thes permita suportar a manipulagdo, transporte
¢ conservagdo em condigdes adequadas de consumo, = lsento de matéria terrosa ¢ sujidades que possam comprometer a
qualidade do produto e colocar em risco a saide do consumidor. 3. ROTULAGEM: Produto a granel. 4 EMBALAGEM:
Produto acondicionado em caixas contendo |8 kg, higienizadas, de PV frestadas. SAVALIACAO DA QUALIDADE:
Sera efetuada por ocasiio da entrega ¢ sempre que os técnicos responsaveis julgarem necessirio. Fssa Avalisgio




compreenderd a inspeglo das carncteristicas gerais do produto (descritas acima) e outras carscteristicas pod AfPaPe
avaliadas por meio de exame visual, medigdes simples ¢ propriedades sensoriais, 6. PESO MEDIO: Cads magd com peso

medio de 200 g

Meldo japones: LDESCRICAD DO PRODUTO: Meldo juponés ZLCARACTERISTICAS GERAIS a) Deve ser fruta de
primeira, de boa gualidade, sem defeitos sérios. apresentando tamanho, cor e conformagio uniformes, devendo ser bem
desenvalvidas ¢ maduras. A polpa deve estar intacta e firme. b) Procedentes de vegetais genuinos ¢ sdos. ¢f Freseas. d)
Terem atingido o grau adequado de maturagho tal que lhes permita suporiar a manipulagio, transporie e conservagdo em
condigies adequadas de consumo, ¢) Isento de matéria terrosa ¢ sujidades que possam comprometer a qualidade do produto
ecolocar em risco @ satde do consumidor. 3 ROTULAGEM: Produto a granel. 4 EMBALAGEM: Produto acondicionado
em caixas de 22 kg, higienizadas, de PVC frestadas, SAVALIACAOQ DA QUALIDADE: Serd efetuada por ocasidio da
entrega ¢ sempre gue os féenicos responsdveis julgarem necessirio. Essa Avallaglo compreenderd a inspeghio das
carncteristicas gerais do produto (descritas acima) ¢ outras caructeristicas poderdio ser avaliadas por meio de exame visual,

Meldo japones: |.DESCRICAOQ
DO PRODUTO: Meldo japonés
2CARACTERISTICAS GERAIS
) Jeve ser fruta de primeira, de
boa qualidede, sem defeitos sérios,
apresentando twmanho,  cor e
conformagio uniformes, devendo
ser bem desenvolvidas ¢ maduras.
A polpa deve estar intacta ¢ fimme.
b  Procedentes de  vegetais
genuinos e sdos, ¢ Frescas. d)
Terem atingido o grau adequado de
maturagdn tal que lhes permila
suporier a manipulagdo, tansporie
¢ conservagdo  em  condigbes
adequadas de consumo. ¢) Isento
de matéria terross e sujidodes que
possam comprometer o qualidade
do produto ecolocar em risco o
salde do consumidor.
JROTULAGEM:  Produto @
granel, 4 EMBALAGEM: Produto
acondicionado em caixas de 22 kg,
higienizadas, de PVC frestadas,
SAVALIACAD DA
QUALIDADE: Serd efetunda por
ocasifo da entrega ¢ sempre que o8
técnicos  responsiveis  julgarem
necessario. Essa Avaliagho
compreenderd a  inspegdo  das
carucleristicas gerzis do produto
(descritns  acima) ¢ outray
carpcteristicas  poderio  ser
avalindas por meio de exame
visual, medigbes simples e
propricdades  sensoriais. 6.PESO
MEDIO: Peso medio 700 g

1000.0

KG

medigdes simples ¢ propriedades sensorigis. 6.PESO MEDIO: Peso médio 700 g
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Pimentio extrn: 1L.DESCRICAO
DO PRODUTO; Pimentiio extra
2CARACTERISTICAS GERAIS
o Deve ser de primeirn. de boa

A00.0

KG




PREFEITURA DE

JAGUARIB
. T

qualidade, suficientemente
desenvolvidos. Devem apresentar
colomgdo e tamanhos uniformes. b,
Procedentes de vegetais genuinos e
sios.  ©.  Apresentados  para
consuma em perfeito estado de
desenvolvimemo do aroma, cor ¢
subor proprios da variedade e
espécie. d. [sento de matéria terrosa
e sujidodes  que  possam
compromeler a qualidade do
produto e colocar em risco a salde
do consumidor. 3.ROTULAGEM:
Produto a pranel,
4 EMBALAGEM: Produto
acondicionado em caixas com 12
@ kg, higienizadas, de PVC frestadas.
' S.AVALIACAD DA
OUALIDADE: A Avaliagio da
qualidade do produto serd efetuada
por ocasiio da entrega e sempre
que  os  técnicos  responsiveis
Julgarem necessario. Essa
Avaliagho  compreendersd a
inspegdn das caructeristicas gerais
do produto (descritas  dcimai) e
ouiras cuaracteristicas poderio ser
avalisdas por meio de exame
visual, medigies simples e
propriedades sensoriais. 6.PESD
MEDIO: Peso médio de 150 g.
Pimentdo extra: |.DESCRICAO DO PRODUTO: Pimentliio extra 2.CARACTERISTICAS GERAIS a. Deve ser de
primeira, de boa qualidade, suficientemente desenvolvidos, Devem apresentar coloragdo ¢ tamanhos uniformes. b
Procedentes de vegetais genuinos ¢ slos. o, Apresentados para consumo em perfeito estado de desenvolvimento do aroma,
cor € sabor proprios da variedade e especie. d. Isento de matéria terrosa e sujidades que possam comprometér a qualidade
do produto e colocar em risco a sadde do consumider. 3 ROTULAGEM: Produte g granel. 4 EMBALAGEM: Produm
ﬂ' acondicionado em caixas com |2 kg. higienizadas, de PYC frestadas. SAVALIACAO DA QUALIDADE: A Avalinsgdo da
- qualidade do produto serd efetunda por ocasido da entrega e sempre que os téenicos responsdveis julgarem necessario. Lssa
Avaliaglo compreendera a inspegdo das caracieristicas gerais do produto (descritas acima) e outras caracteristicas poderdo
ser avaliadas por meio de exame visual, medigdes simples e propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO: Peso médio de 150
g
Polpa de fruta sbacaxi — Produto
ndo  fermentado, ndo  diluido,
obtido de frutos polposos com teor
minimo  de  solidos  totais,
proveniente da parte eomestivel do
fruto. Obtida de frutas frescas, sis

47 [ maduras, Congelady, ECHIRY KG
sefecionada, jsemta de
contaminagdo Embalagem

pomaria:  sace de  polietileno,
atdxico. lacrado, resistente. deve
conter [000g do produto. Constar
dmn de fabricagdo, praze de




validade de no minimo 6 meses.
Produto deverd estar de ecordo com
i legislaglo vigente. Registro no
MAPA.

PREFEITURA DE

Polpa de fruta abacaxi — Produto nfio fermentado, nfio diluido, obtido de frutos polposes com teor minimo de solidos totais,
proveniente da parte comestivel do fruto. Obtida de frutas frescas. sis e maduras. Congelada, selecionada, isenta de
contaminagio Embalagem primarin: saco de polietileno, atdxico, lacrado, resistente, deve conter |00Ug do produto. Constar
data de fabricacdo, prazo de validade de no minimo 6 meses. Produto deverd estar de acordo com a legislagio vigente,
Registro no MAPA,

48

Polpa de fruta manga - Produto niio
fermentado, ndo diluido, obtido de
frutos polposos com leor munime
de sélidos totais, provenienle da
parte comestivel do fruto. Obtida
de frotas frescas, 585 ¢ maduras,
Congelada, selecionada, isenta de
contaminagio Embalagem
primaria. saco de polietileno,
atdxico, lacrado, resistente, deve
conter |0(0g do produto. Constar
data  de fabricaglo, proeo de
validade de no mimmo 6 meses.
Prodduto deverd estar de acordo com
a legislagdo vigente. Registro no
MAPA.

[ 00,0 KG

Polpa de fruta manga - Produto ndo fermentado. ndo diluido, obtido de frutos polposos com teor minimo de sdlidos totais,
proveniente da parte comestivel do fruto, Obtida de frutas fresces, sis ¢ madurss. Congelada, selecionada, isenta de
contaminagio Embalagem primaria: suco de polietileno, stoxico, lacrado, resistente. deve conter 1000g do produto. Constar
data de fabricagio, prazo de validade de no minimo 6 meses. Produto deverd estar de acordo com a legislagio vigente.
Registro no MAPA.
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Repolho hibrido: |.DESCRICAOQ
0 PRODUTO: Repolho hibrido
2. CARACTERISTICAS GERAIS
* Deve ser legumes de primeira. de
boa qualidade, suficientemente
desenvolvidos, Devem apresentar
coloragiio ¢ lamanhos uniformes,
Procedentes de vegetais genuinos €
sios. » Apresentados pard consuing
£m perfeito estado de
desenvolvimenio do sroma, cor ¢
sabor proprios da  variedade e
espécie. * Nilo estarem danificados
por qualguer lesio de origem lisica
ou mecanica que alete sua
gparéncia, + lsentoe de matdria
terrosa e sujidades que possam
comprometer 8 qualidade do
produto e colocar em risco a saldde
do consumidor. 3. ROTULAGEM:
Produto 2 granel,
+ EMBALAGEM: Produto
acondicionado em caixas com 20
kg, higienizadas, de PVC fresiadas.

4.0 K




5.AVALIACAO DA
QUALIDADE: A Awvaliacio da
qualidade do produto serd efetnada
por ocasido da entrega e sempre
gue os iécnmicos responsiveis
Julgarem Necessaro, Essa
Avaliagio compreendera  a
inspegdio das caracteristicas gerais
do produto (descritas  acima) ¢
outras carncleristicas poderdo ser
avaliadas por meio de exame
visunl, medighes simples ¢
propricdades  sensoriais. 6.PESO
MEDIC: Repolho pese médio de
1000 & 2000 g

Repolho hibrido: 1.DESCRICAQ DO PRODUTO: Repolho hibrido 2. CARACTERISTICAS GERAIS » Deve ser legumes
ﬂ de primeirn, de boa qualidade, sulicientemente desenvolvidos. Devem apresentar coloragdo e tamanhos uniformes. »
e Procedentes de vegetais genuinos ¢ sios. » Apreseniudos para consumo em perfeito estado de desenvolvimento do aroma,
cor e sabor priprios da variedade e espécie. = NBo estarem danificados por qualquer lesiio de origem fisica ou meednica que
afiete sua aparéncia. « Isento de matéria terrosa e sujidades que possam comprometer a qualidade do produto e colocar em
riseo u sadde do consumidor, 3. ROTULAGEM: Produto a granel. 4. EMBALAGEM: Produto acondicionado em caixas
com 20 kg, higienizadas, de PVC frestadas. SAVALIACAO DA QUALIDADE: A Avaliagio da qualidade do produto serd
efetuada por ocasifio da entrega e sempre que os técnicos responsaveis julgarem necessdrio. Essa Avaliagio compreenderd
# inspegdo das caracteristicas gerais do produto (descritas acima) e outras caracteristicas poderdo ser avaliadas por meio de

exame visual, medigdes simples e propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO: Repolho peso médio de 1000 a 2000 g

fomate longa vida 1* -
[.DESCRICAOQ DO PRODUTO:
Tomate longa vida I

2CARACTERISTICAS GERAIS

* Os tomates devem apresentar-s¢

inteiros, sios, limpos, com aspecto

fresco, isentos de parasitas isentos

de umidade exteriores anormais e

de odores ¢ sabores estranhos. =

lsento. de  maléria  terosa ¢

sujidades que pOSSAIMm

B comprometer a  qualidade do
o produto e colocar em risco o sadde
do comsumidor. 3. ROTULAGEM:

50 Produto o granel. 300.0 KG

4 EMBALAGEM: Produto
acondicionade em caixas com 23

kg. higienizadas, de PVC frestadas:
SAVALIACAD DA
QUALIDADE: A Avaliagdo da

qualidade do produto seri efttuada

por ocasido da entregan e sempre

gue o5  tenicos  responsdvels

Julgnrem necessario. Fssa
Avaliagho  compreenderd Y

inspegdo das caracteristicas gerais

do produto (descritas acima) e

outras carneteristicas poderdo ser

avaliadas por meio de exame




PREFEITURA DE

JAGUAR

Al =l

visnal, medigies simples e

propriedades sensoriais. 6.PESO

MEDIO: Produto com peso médio

de 100,
Tomate longa vida 1* — 1.DESCRICAQ DO PRODUTO: Tomate longa vida 1° 2.CARACTERISTICAS GERAIS = Os
tomates devem apresentar-se inteiros, sios, limpos, com aspecto fresco, isentos de purasitas isentos de umidade exteriores
anormais e de pdores e sabores estranhos, = [sento de matéria terrosa e sujidades que possam comprometer 4 qualidade do
produto ¢ colocar em risco a sadde do consumidor. 3. ROTULAGEM: Produto a granel. 4 EMBALAGEM: Produto
acondicionado em caixas com 23 kg, higienizadas, de PVC frestndas. 5.A VALIACAO DA QUALIDADE: A Avaliagio da
qualidade do produto serd eletuada por ocasido da entrega ¢ sempre que os Wenicos responsavels julgarem necessario. Essa
Avaliagdo compreendera a inspegdo das caracteristicas gerais do produto (descritas acima) e outras caracteristicas poderdo
ser avaliadas por meio de exame visual, medigdes simples e propriedades sensoriais, 6.PESO MEDIO: Produto com peso
médio de 100g.

Carne bovina moida congelada —

Obtida da moagem de misculo

bovine  seguido  do  imediato

congelamento, de |* qualidede,

Isenta de tecidos inferiores como

ossos, cartilagem. gordura parcial,

Aspecto nSo pegajoso.  Cor

vermelha  com  suséneia  de

manchas esverdeadas, odor fétido,

parasitas e larvas, lsenty de aditivos

ou substancios estranhas que sejam

improprias ao consumo ¢ gue

alterem  sugs  caracteristicas

naturpis  (fisica,  quimica e

sensorials), Produto deve possuir

no méximo, 8% de gordura. Deve

51 seguir a legislagho vigente ¢ chegar 4300.0 KG

congelado em temperatura de -12°

Ca—18° C o local de entrega, em

veiculos fechados com sistema de

refrigeragio e nas  condigdes

higiénicos sanjtitias

recomendadas. MWa  embalagem

devern  constar  dados  de

identificagiio e informagdes

nutricionais do produto, validude

minima de 6 meses a partir da data

dn entrega, n* do registro ne SIF,

SIE ou 5IM. Embalagem primaria

a  wicuo: polictileno  atdxico

contendo | kg do  produto.

Embalagem secundaria em caixas

lacradas de 10kg.
Carne bovina moida congelada — Obtida da moagem de misculo bovine seguido do imediato congelamento, de 1" qualidade,
lsenia de tecidos inferiores como nssos, cartilagem. gordura parcial. Aspecto ndo pegajose. Cor vermelha com auséncia de
manchas esverdeadss, odor {éido. parasitas ¢ lorvas. Isenta de aditivos ou substincias estronhas que sejam improptias ao
consumo € que alterem suas caracteristicas naturais (fisica, quimica ¢ sensoriais), Produto deve possuir no maximo, 8% de
gordura, Deve seguir a legislagio vigente e chegar congelado em temperstura de =127 C a - 18" C ao local de entrega. em
veiculos fechados com sistema de refrigeragio e nas condigdes higiénicos sanitarias recomendadas. Na embalagem devem
constar dados de identificagio ¢ informagdes nutricionais do produto. validade minima de 6 meses a pariir da data da




entrega, n” do registro no §1F, 81E ou SIM. Embalagem primdria a vécuo: polietileno atdxico contendo |

FEmbalagem secundéria em caixas lacradas de 10kg,

Corte de frango tipo Coxa com
sobrecoxs congelado - Sem
wmpero,  congelada.  Aspecto
firme, nio amolecido e nem
pegajoso. Sem manchas, parasitas
OU Quaisquer outros  maleriais
cstranhos a0 produto.  Chegar
congelado em temperatura de -1 27
C a-187 C ao local de entrega, em
veiculos fechados com sistema de
refrigeragio ¢ nas  condigdes
higiénicos sanitirius
recomendadas. Na  embalagem
devem  constar  dados  de
identificagdo ¢ informagdes
nutricionais do proedute. validade
minima de & meses a partir da data
da entrega, n” do registro no SIF,
SIE ou SiM. Embalagem primaria;
em spcos de polietileno atdxico
contendo de | kg a2 kg do produto.
Embalagem secundaria ¢m caixas
lacradas de [Okg.

JAGUAR

2000.0 KG

Corte de frango tipo Coxa com sobrecoxa congelado —  Sem tempero, congelads. Aspecto firme, nio amolecido ¢ nem
pegajnso, Sem manchas, parmsitas ou quaisquer outros materiais estrmnhos ao produto. Chegar congelado em temperatura
de =127 C a -187 C ao local de entrega, em veiculos fechados com sistema de reftigeragiio ¢ nas condigdes higicnicos
saniirias recomendadas, Na embalagem devem comstar dados de identificagdo ¢ informagdes nutricionais do produto,
validade minima de 6 meses a partir da data da entrega, n® do registro no SIF, SIE ou SIM. Embalagem primaria: em sacos
de polietileno atéxico contendo de | kg a 2 kg do produto. Embalagem secundidria em caixas lacradas de 10kg.

Corte  de frango 1ipo peilo
congelade - Sem  lempero,
congelado. Aspecto proprio. firme
ndo amolecido, ¢ nem pegajosa, cor
propria sem manchas esverdeadas,
cheiro e sabor proprios, com
auséncia de -sujidades. parasitas,
larvas, ow  quaisquer  oulros
materizis estranhos ao  produto.
Chegar congelado em temperatura
de -12° C a -18° € a0 local de
entrega, em veiculos fechados com
sistema  de refrigeragio e nas
condigtes higiénicos  sanitdrias
recomendadas. Cada  peito e
frango deve ser embaludo
individualmente. Na embalagem
devem constar dados de
identificacdn e informaghes
nutricionais do produto, validade
minima de 6 meses a partir da data
da entrega, n" do registro no SIE.
S1E ou SIM. Embalagem primaria;

(RIGURY] kG




em sacos de polietileno atdxico
contendo de | kg 2 kg do produto.
Embalagem secundiria em caixas
lacrades de 10kg.
Corte de frango tipo peito congelado — Sem tempero, congelado. Aspecto proprio. firme no amolecido, e nem pegajoso,
cor prapria sem manchas esverdeadas, cheiro e sabor proprios. com auséncia de sujidades, parusitas, larvas, ou quaisquer
outros materiais estranhos ao produto, Chegar congelado em temperatura de -12°C a -18° C o local de entrega, em veiculos
fechados com sistema de refrigeragdo e nas condigbes higidnicos sanitdrias recomendadas. Cada peito de frango deve ser
embalado individunlmente, Na embalogem devem constar dados de identificagdo ¢ informagdes nutricionnis do produto.
validade minima de 6 meses a partir da data da entrega, n° do registro no SIF, SIE ou SIM. Embalagem primaria: em sacos
de polietileno atdxico contendo de | kg a 2 kg do produto. Embalagemn secundiria em caixas lacradas de 10kg.
Filé de peito em cubos ou isca -
Cada cubo ou isca pesandy em
media 40 g. 1" qualidade. aspecto
nao pegajoso. desvssadn, cor e
cheire  caracteristicos. isenta de
aditivos ou substinciss estranhus
gue sgjam TMproprids a0 consumo
¢ quc alterem suas carncleristicas
54 naturais  (fsica.  quimica ¢ 4300.0 kG
sensoriais).  deve  seguir @
legislagio  vigentew e chegar
congelada em temperatura de -12°
cn - 18 ¢ ao local de entrega,
regisiro ne sie ou sif. embalagem
primiria @ wvacuo:  polietileno
atdxico contendo minimo | kg do
produto.
Filé de peito em cubos ou isca - Cada cubo ou isea pesando em média 40 g, 1* qualidade, uspecto nfio pegajoso. desossada,
cor ¢ cheiro caracteristicos. isenta de aditivos ou substineias estranhas que sejam improprias ao consumoe ¢ gue alterem
suss caracteristicas naturais (fisica, quimica ¢ sensorinis). deve seguir o legislagdo vigente ¢ chegar congelada em
temperatura de -127 ¢ a— 187 ¢ ao local de entrega. registro no sie ou sifl embalagem priméria a vicoo: polietileno atéxico
contendo minimo | kg do produlo.
Isca de carne bovina congelada —
Isca de came boyma. obtida de
acém, congelada, de |® gualidade,
limpa, isenta de tecido adiposo
gparente ¢ tecido conjuntivo de
revestimento, sem 0850,
cartilagem,  sem  sebo.  Cor
vermelha com  auséneiz  de
manchas esverdeadas, odor fétido,
parasitos e larvas. Isenta de aditivos
ou substincias estranhas que sejam 20000 KG
IMPropriss o0 Consumo e que
alterem  sums  caracteristicas
naturais  (fisice, guimica e
sensorigis), Produto deve possoir
no miaximo, 8% de gordura
Produto deve seguir a legislagio
vigente ¢ chegar congelado em
temperatura de -12° C a— 18° Cao
local de entrega, em veiculos
fechados  com  sistema  de

Ly
LF
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refriceragio e nas condighes
higiénicos sanitirias
recomendadas. Na embalagem
devem  conster dados  de
identificagdo ¢ informagdes
nutricionais do prodoto, validade
minima de 6 meses a partir da data
da entrega, n° do registro no SIF,
SIE ou S5IM. Embalagem primaria
B wvicuo:  polietileno  atoxico

comfende 1 kg do  produto.
Embalagem secundiria em caixas
lzcradas de 10kg.

Isca de carne boving congelada — Isca de carne bovina, obtida de acém, congelada, de 1* qualidade. limpa, isenta de tecido
adiposo aparente ¢ tecido conjuntivo de revestimento, sem osso, cartilagem, sem sebo. Cor vermelha com auséncia de
manchas esverdeadas, odor fétido, parasilas e larvas. [senta de aditivos ou substancias estranhas que sejam improprios ao
consumo ¢ que allerem suas caracteristicas naturais (Hsica, quimica ¢ sensorigis). Produto deve possuir no maximo, 8% de
gordura. Produto deve seguir o legislacio vigente e chegar congelado em lemperatura de -12° C a — 187 C ao local de
entrega. em veiculos fechados com sistema de refrigeraclio ¢ nas condicdes higidnicos sanitarias recomendadas. Na
embalagem devem constar dados de identificagdo e informagdes nutricionais do produto, validade minima de 6 meses a
partir da data da entrega, n® do registro no SIF, 8TE ou SIM, Embalagem primiria o vacuo: polietileno atdxico contendo |
kg do produto, Embalagem secundéria em cainas lacradas de 10kg.

Ovo de galinha — Grupo: 1. Classe;

A. Tipo 3, Produto integro, sem

rachaduras, nio deve apresentar

munchos ou sujidades ou outras

substincias que prejudiguem g

sepuranga do mesmo. Com peso de

aproximadamente 60g. Deve seguir

56 ¢ legislacdo vigente, Registro do 2300.0 BANDEIA

SIE ou SIF. Embalagem primarin:

bandeja padrilo de papelo forte,

plastich  ou  isopor. inodoros e

secos, em caixilhos ou divisorios

celulares contendo 30 ovos no

bandeja, devidamente rotulada,

envolia por filme plastico de PV,
Ovo de galinha = Grupo: 1. Classe: A. Tipo 3. Produto integro, sem rachaduras, ndo deve apresentar manchas ou sujidades
ou putras substineias que prejudiquem o seguranca do mesmao. Com peso de aproximadamente 60z Deve seguir a legislagio
vigenie. Registro do SIE ou SIF. Embalagem primaria: bandeja padrio de papelfio forte, plistico ou isopor, inodoros ¢
secas, em caixilhos ou divisorios celulares contendo 30 ovos na bandeja. devidamente rotulada. envolta por filme plastico
de PVC.

|.2. O objeto desta contratagdo ndo se enquadra como sendo de bem de luxo.

1.3. Os bens objeto desta contratagdo sdo caracterizados como comuns, conforme justificativa constante
do Estudo Técnico Preliminar.

1.4. O prazo de vigéncia da contratagao ¢ de de 12 meses, na forma do artigo 105 da Lei n® 14,133, de
1.4.1. O fornecimento de bens € enquadrado como continuado, sendo a vigéncia plurianual mais
vantajosa considerando o Estude Técnico Preliminar.




mil, seiscentos e vinte e seis reais)

1.6. O contrato oferece maior detalhamento das regras que serio aplicadas em relagdo a vigéncia da
contratagdo.

2. DA FUNDAMENTACAO E DA DESCRICAQ DA NECESSIDADE DA CONTRATACAO

2.1. A fundamentagdo da contratagdo e de seus quantitativos encontra-se pormenorizada em topico
especifico dos Estudos Técnicos Preliminares, apendice deste Termo de Referéncia.

i DA DESCR[{.‘A{I DA SnLl!l’;A{} COMO UM TODO CONSIDERADO O CICLO DE VIDA
DO OBJETO E DA ESPECIFICACAO DO PRODUTO

3.1. A descrigiio da solugdo como um todo encontra-se pormenorizada em topico especifico dos Estudos
Técnicos Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia.

4. DOS REQUISITOS DA CONTRATACAO

4.1. A descri¢iio dos requisitos da contratagdio encontra-se pormenorizada em topico especifico dos
Estudos Técnicos Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia.

4.2. Nao sera admitida a subcontratagio do objeto contratual.
4.3. Nio haverd exigéncia da garantia da contratagdo.
5. DO MODELO DE EXECUCAO CONTRATUAL

5.1. O prazo de entrega dofs) item(ns) & de 05 (cinco) dias, contado da emissdo de Requisigio
formalizada pelo Contratante , em quantitativo especificado pelo Contratante.

5.2. Caso ndo seja possivel a enfrega na data avengada, o contratado deverd comunicar as razdes
respectivas com pelo menos 02 dias de antecedéncia para que o pleito de prorrogagdo de prazo seja
analisado pela contratante, ressalvadas situagdes de caso fortuito e forga maior.

5.3. Os bens deverdo ser entregues no seguinte enderego: .

6. DO MODELO DE GESTAO DO CONTRATO

6.1. O contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as clausulas avengadas e as

normas da Lei n® 14,133, de 2021, e cada parte responderd pelas consequéncias de sua inexecugo total
ou parcial (caput do art. 115 da Lei n® 14.133, de 2021).

—



execugdo serd prorrogado automaticamente pelo tempo correspondente, anotadas tais circunstincias
mediante simples apostila (§ 5°do art. 115 da Lein® 14,133, de 2021).

6.3. As comunicagdes entre o orgdo ou entidade e o contratado devem ser realizadas por escrito sempre
que o ato exigir tal formalidade, admitindo-se, excepcionalmente, o uso de mensagem eletronica para
esse fim .

6.4. O drgfo ou entidade podera convocar representante do Contratado para adogio de providéncias que
devam ser cumpridas de imediato.

6.5. Apos a assinatura do termo de contrato ou instrumento equivalente, o 6rgio ou entidade convocara

o representante do contratade para reunido inicial para apresentagio do plano de fiscalizagio, que contera

ﬂ informagdes acerca das obrigagdes contratuais, dos mecanismos de fiscalizagdo, das estratégias para

- execugdo do objeto, do plano complementar de execugdo do contratado, quando houver, do método de
afericdo dos resultados e das sangoes aplicaveis, dentre outros.

6.6. A execugdo do contrato deverd ser acompanhada e fiscalizada pelo(s) fiscal(is) do contrato, ou pelos
respectivos substitutos (caput de art. 117 da Lei n® 14.133, de 2021).

6.7. O fiscal tecnico do contrato acompanhari a execugdo do contrato, para que sejam cumpridas todas
as condigdes estabelecidas no contrato, de modo a assegurar os melhores resultados para a
Administragdo.
6.7.1. O fiscal técnico do contrato anotard no histérico de gerenciamento do contrato todas as
ocorréncias relacionadas 4 execugdo do contrato, com a descrigdo do que for necessirio para a
regularizagdo das faltas ou dos defeitos observadaos;
6.7.2. ldentificada qualquer inexatiddo ou irregularidade, o fiscal técnico do contrato emitird
notificagdes para a corregiio da execugio do contrato, determinando prazo para a corregiio;
6.7.3. O fiscal técnico do contrato informard ao gestor do contato, em tempo hibil, a situagdo que
demandar decisdo ou adogdo de medidas que ultrapassem sua competéncia, para que adote as medidas
™ necessdrias e saneadoras, se for o caso.
- 6.7.4. No caso de ocorréncias que possam inviabilizar a execugdo do contrato nas datas
aprazadas, o fiscal técnico do contrato comunicard o fato imediatamente ao gestor do contrato.
6.7.5. O fiscal técnico do contrato comunicar ao gestor do contrato, em tempo hébil, o término
do contrato sob sua responsabilidade, com vistas a renovagio tempestiva ou a prorrogagdo contratual.

6.8, O fiscal administrativo do contrato verificard a manuten¢io das condigdes de habilitagio da
contratada, acompanhara o empenho, o pagamento, as garantias, as glosas e a formalizacio de
apostilamento e termos aditivos, solicitando quaisquer documentos comprobatorios pertinentes, ¢aso
necessario.

6.8.1. Caso ocorram descumprimento das obrigagdes contratuais, o fiscal administrativo do
contrato atuard tempestivamente na solugdo do problema, reportande ao gestor do contrato para que
tome as providéncias cabiveis, quando ultrapassar a sua competéncia.



6.9. O gestor do contrato coordenara a atualizagdo do processo de acompanhamento e fiscalizags
contrato contendo todos os registros formais da execugdo no historico de gerenciamento do contrato, a
exemplo da ordem de servigo, do registro de ocorréncias, das alteragdes e das prorrogagdes contratuais,
elaborando relatdrio com vistas @ verificagdo da necessidade de adequagdes do contrato para fins de
atendimento da finalidade da administrag¢io.

6.9.1. O gestor do contrato acompanhard a manuten¢io das condigdes de habilitagio da
contratada, para fins de empenho de despesa e pagamento, e anotard os problemas que obstem o fluxo
normal da liquidagéo e do pagamento da despesa no relatério de riscos eventuais.

6.9.2, O gestor do contrato acompanhara os registros realizados pelos fiscais do contrato, de todas
as ocorréncias relacionadas a execugio do contrato e as medidas adotadas, informando, se for o caso, a
autoridade superior aquelas que ultrapassarem a sua competéncia,

6.9.3. O gestor do contrato emitira documento comprobatorio da avaliagio realizada pelos fiscais
técnico, administrativo e setorial quanto ao cumprimento de obrigagdes assumidas pelo contratado, com
mengio ao seu desempenho na execugdo contratual, baseado nos indicadores objetivamente definidos e
aferidos, e a eventuais penalidades aplicadas, devendo constar do cadastro de atesto de cumprimento de
obrigagdes.

6.9.4, O gestor do contrato lomara providéncias para a formalizacio de processo administrativo
de responsabilizagdo para fins de aplicagdo de sangdes, a ser conduzido pela comissio de que trata o art,
158 da Lein® 14.133, de 2021, ou pelo agente ou pelo setor com competéncia para tal, conforme o caso.

6.10. O fiscal administrativo do contrato comunicard ao gestor do contrato, em tempo hdbil, o término
do contrato sob sua responsabilidade, com vistas & tempestiva renovagiio ou prorrogagdo contratual.

6.11. O gestor do contrato devera elaborard relatorio final com informagdes sobre a consecugio dos
objetivos que tenham justificado a contratagdo ¢ eventuais condutas a serem adotadas para o
aprimoramento das atividades da Administragdo.

7. DOS CRITERIOS DE MEDICAO E DE PAGAMENTO

7.1. Os bens serdo recebidos provisoriamente, de forma sumdria, no ato da entrega, juntamente com a
nota fiscal ou instrumento de cobranga equivalente, pelo(a) responsavel pelo acompanhamento e
fiscalizagdo do contrato, para efeito de posterior verificagdo de sua conformidade com as especificagoes
constantes neste Termo de Referéncia e na proposia.

7.2. Os bens poderiio ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as especificagdes
constantes neste Termo de Referéncia e na proposta, devendo ser substituidos no prazo de 03 (1rés) dias,
a contar da notificagdio do contratado, as suas custas, sem prejuizo da aplicagdo das penalidades.

7.3. O recebimento definitivo ocorrera no prazo de 15 (quinze) dias, a contar do recebimento da nota
fiscal ou instrumento de cobranga equivalente pela Administragdo, apds a verificagdo da qualidade e
quantidade do material e consequente aceitagio mediante termo detalhado.

7.4. Para as contratagdes decorrentes de despesas cujos valores ndo ultrapassem o limite de que trata o
inciso 11 do art. 75 da Lein® 14.133, de 2021, o prazo maximo para o recebimento definitivo serd de até
10 (dez) dias).
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7.5. O prazo para recebimento definitivo podera ser excepcionalmente prorrogado, de forma justificada,
por igual periodo, quando houver necessidade de diligéncias para a aferigdo do atendimento das
exigencias contratuals.

7.6. No caso de controveérsia sobre a execugo do objeto, quanto a dimensdo, qualidade e quantidade,
devera ser observado o teor do art. 143 da Lei n® 14.133, de 2021, comunicando-se a empresa para
emissfio de Nota Fiscal no que pertine a parcela incontroversa da execugdo do objeto, para efeito de
liquidagdo e pagamento.

7.7. O prazo para a solugdo, pelo contratado, de inconsisténcias na execugiio do objeto ou de saneamento
da nota fiscal ou instrumento de cobranga equivalente, verificadas pela Administragio durante a andlise
prévia a liquidagdo de despesa, niio sera computado para os fins do recebimento definitivo.

7.8. O recebimento provisorio ou definitivo ndo excluird a responsabilidade civil pela solidez e pela
seguranga do servigo nem a responsabilidade ético-profissional pela perfeita execugdo do contrato.

7.9. Recebida a nota fiscal ou instrumento de cobranca equivalente, correrd o prazo de dez dias uteis
para fins de liguidagdo, na forma desta secfio, prorrogdveis por igual periodo.

7.9.1. O prazo de que trata o item anterior serd reduzido 4 metade, mantendo-se a possibilidade
de prorrogagdo, no caso de contratagdes decorrentes de despesas cujos valores ndo ultrapassem o limite
de que trata o inciso 11 do art, 75 da Lei n® 14.133, de 2021,

7.10. Para fins de liquidagdo, quando cabivel, o setor competente deverd verificar se a nota fiscal ou
instrumento de cobranga equivalente apresentado expressa os elementos necessdrios e essenciais do
documento, tais como:

a) o prazo de validade;

b} a data da emissio;

¢) os dados do contrato e do Orgdo contratante;

d) o periodo respectivo de execugdo do contrato:

¢) o valor a pagar; e

f) eventual destaque do valor de retengdes tributarias cabiveis.

7.11. Havendo erro na apresentagdo da nota fiscal ou instrumento de cobranga equivalente, ou
circunstancia que impeca a liquidagdo da despesa, esta ficara sobrestada até que o contratado providencie
as medidas saneadoras, reiniciando-se o prazo apds a comprovagdo da regularizagio da situagdo, sem
onus ao contratante;

7.12. A nota fiscal ou instrumente de cobrang¢a equivalente deverd ser obrigatoriamente acompanhado
da comprovagdo da regularidade fiscal, constatada por meio de consulta junto ao cadastro de
fornecedores ou no registro cadastral unificado disponivel no Portal Nacional de Contratagdes Publicas
(PNCP) ou, na impossibilidade de acesso ao referido Sistema, mediante consulta aos sitios eletronicos
oficiais ou a documenta¢io mencionada no art, 68 da Lei n® 14.133, de 2021.
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7.13. A Administracdo deverd realizar consulta ao o cadastro de fornecedores ou no registro =-
unificado disponivel no Portal Nacional de Contratagdes Piblicas (PNCP) para:

a) verificar a manutengdo das condigdes de habilitagdo exigidas no edital:

b) identificar possivel raziio que impega a participagdo em licitagdo, no ambito do 6rgdo ou
entidade, que implique proibigdo de contratar com o Poder Publico, bem como ocorréncias impeditivas
indiretas.

7.14. Constatando-se, junto o cadastro de fornecedores ou no registro cadastral unificado disponivel no
Portal Nacional de Contratagdes Publicas (PNCP), a situagio de irregularidade do contratado, sera
providenciada sua notificagdo, por escrito, para que, no prazo de 5 (cinco) dias Gteis, regularize sua
situagdo ou, no mesmo prazo, apresente sua defesa. O prazo podera ser prorrogado uma vez, por igual
periodo, a critério do contratante.

7.15. Ndo havendo regularizacdo ou sendo a defesa considerada improcedente, o contratante devera
comunicar aos orgdos responsdveis pela fiscalizagdo da regularidade fiscal quanto 4 inadimpléncia do
contratado, bem como quanto a existéncia de pagamento a ser efetuado, para que sejam acionados os
meios pertinentes e necessarios para garantir o recebimento de seus créditos.

7.16. Persistindo a irregularidade, o contratante devera adotar as medidas necessdrias a rescisdo
contratual nos autos do processo administrativo correspondente, assegurada ao contratado a ampla
defesa.

7.17. Havendo a efetiva execugdo do objeto, os pagamentos serdo realizados normalmente, até que se
decida pela rescisio do contrato, caso o contratado ndo regularize sua situagdo junto ao o cadastro de
fornecedores ou no registro cadastral unificado disponivel no Portal Nacional de Contratagdes Publicas
(PNCP).

7.18. Em atendimento ao inciso VI do art. 92 da Lei Federal n® 14.133 de 17 de abril de 2021, o
pagamento serd efetuado no prazo de até 10 (dez) dias (teis contados da finalizagdo da liquidagdo da
despesa.

7.19. No caso de atraso pelo Contratante, os valores devidos ao contratado serdio atualizados
monetariamente entre o termo final do prazo de pagamento ai¢ a data de sua efetiva realizagdo, mediante
aplicagdo do Indice Nacional de Pregos ao Consumidor Amplo (IPCA) de corre¢dio monetdria.

7.20. O pagamento serd realizado por meio de ordem bancaria, para crédito em banco, agéncia e conta
corrente indicados pelo contratado.

7.21. Serd considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a ordem bancdria para
pagamento.

7.22. Quando do pagamento, serd efetuada a retengio tributria prevista na legislacdo aplicavel.
7.22.1. Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, quando houver, serio
retidos na fonte, quando da realizagdo do pagamento, os percentuais estabelecidos na legislagdo vigente.
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7.23. O contratado regularmente optante pelo Simples Nacional, nos termos da Lei Compleme
123, de 2006, ndo sofrera a retengdo tributaria quanto aos impostos e contribuicdes abrangidos por aquele
regime. No entanto, o pagamento ficard condicionado & apresentagdo de comprovagio, por meio de
documento oficial, de que faz jus ao tratamento tributario favorecido previsto na referida Lei
Complementar.

7.24.A antecipagdo de pagamento somente serd permitida se propiciar sensivel economia de recursos ou
se representar condigdo indispensavel para a obtengdo do bem ou para a prestacdo do servigo, conforme
determina o § 1° do art. 145 da lei Federal n® 14.133/21.

8. DA FORMA E CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR

8.1. O fornecedor sera selecionado por meio da realizagdo de procedimento de licitagdo, na modalidade
~ pregdo, sob a forma eletrénica, com adogdo do critério de julgamento pelo Menor Prego, por Lote.

8.2. Para fins de habilitagdo, devera o licitante comprovar os seguintes requisitos:
Habilitaciio Juridica

8.3. Pessoa fisica: cédula de identidade (RG) ou documento equivalente que, por forga de lei, tenha
validade para fins de identificagdo em todo o territdrio nacional;

8.4, Empresario individual: inscri¢do no Registro Piablico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta
Comercial da respectiva sede:

8.5, Microempreendedor Individual - MEI: Certificado da Condigdo de Microempreendedor Individual
- CCMEIL cuja aceitagio ficard condicionada 4 verificagio da autenticidade no sitio
hitps://www.gov.br/empresas-e-negocios/pt-br/empreendedor;

8.6. Sociedade empresdria, sociedade limitada unipessoal - SLU ou sociedade identificada como

n empresa individual de responsabilidade limitada - EIRELI: inscrigao do ato constitutivo, estatuto ou
contrato social no Registro Piblico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva
sede, acompanhada de documento comprobatorio de seus administradores;

8.7. Sociedade empresaria estrangeira: portaria de autorizagdo de funcionamento no Brasil, publicada
no Diario Oficial da Unido e arquivada na Junta Comercial da unidade federativa onde se localizar a
filial, agéncia, sucursal ou estabelecimento, a qual sera considerada como sua sede, conforme Instrugao
Normativa DREI/ME n® 77, de 18 de margo de 2020,

8.8. Sociedade simples: inscrigdo do ato coenstitutivo no Registro Civil de Pessoas Juridicas do local de
sua sede, acompanhada de documento comprobatorio de seus administradores;

8.9. Filial, sucursal ou agéncia de sociedade simples ou empresaria: inscrigdo do ato constitutivo da
filial, sucursal ou agéncia da sociedade simples ou empresaria, respectivamente, no Registro Civil das
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Pessoas Juridicas ou no Registro Piblico de Empresas Mercantis onde opera, com averbagdo no
onde tem sede a matriz

8.10. Sociedade cooperativa: ata de fundagdo e estatuto social, com a ata da assembleia que o aprovou,
devidamente arquivado na Junta Comercial ou inscrito no Registro Civil das Pessoas Juridicas da
respectiva sede, além do registro de que trata o art. 107 da Lei n” 5.764, de 16 de dezembro 1971.

&.11. Agricultor familiar: Declaragdo de Aptiddo ao Pronaf - DAP ou DAP-P valida, ou, ainda, outros
documentos definidos pela Secretaria Especial de Agricultura Familiar ¢ do Desenvolvimento Agrario,
nos termos do §2° do art. 4° do Decreto n® 10.880, de 2 de dezembro de 2021,

8.12. Produtor Rural: matricula no Cadastro Especifico do INSS - CEl, que comprove a qualificagdo
como produtor rural pessoa fisica, nos termos dos arts. 17 a 19 e 165 da Instrugdo Normativa RFB n®
971, de 13 de novembro de 2009.

8.13. Os documentos apresentados deverdo estar acompanhados de todas as alteragdes ou da
consolidagdo respectiva.

Habilitagio Fiscal, Social e Trabalhista

8.14. Prova de inscrigdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas (CNPJ) ou no Cadastro de Pessoas
Fisicas (CPF), conforme o caso;

8.15. Prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresentagdo de certiddo
expedida conjuntamente pela Secretaria da Receita Federal do Brasil (RFB) e pela Procuradoria-Geral
da Fazenda Nacional (PGFN), referente a todos os créditos tributdrios federais e 2 Divida Ativa da Unido
(DALU) por elas administrados, inclusive aqueles relativos a Seguridade Social, nos termos da Portaria
Conjunta n® 1.751, de 02 de outubro de 2014, do Secretirio da Receita Federal do Brasil e da
Procuradora-Geral da Fazenda Nacional.

&.16. Prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servigo (FGTS);
8.17. Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante a
apresentagdo de certidio negativa ou positiva com efeito de negativa, nos termos do Titulo VII-A da

Consolidagdo das Leis do Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei n® 5.452, de 1° de maio de 1943;

8.18. Prova de inscrigdo no cadastro de contribuintes Estadual/Municipal/Distrital relativo ao domicilio
ou sede do fornecedor. pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto contratual;

8.19. Prova de regularidade com a Fazenda Estadual/Municipal/Distrital do domicilio ou sede do
fornecedor, relativa a atividade em cujo exercicio contrata ou concorre;

8.20. Caso o fornecedor seja considerado isento dos tributos estaduais/municipais ou distritais
relacionados ao objeto contratual, devera comprovar tal condigdo mediante a apresentagdo de declaragdo
da Fazenda respectiva do seu domicilio ou sede, ou outra equivalente, na forma da lei.




tratamento diferenciado previstos na Lei Complementar n® 123, de 2006, estard dispensado da prova de
inscrigdo nos cadastros de contribuintes estadual e munieipal.

Qualificacio Economico-Financeira

8.22. Certiddo negativa de insolvéncia civil expedida pelo distribuidor do domicilio ou sede do licitante,
caso se trate de pessoa fisica (alinea "c¢" do inciso II do art. §° da IN Seges/ME n” 116, de 2021) ou de
sociedade simples;

8.23. Certiddo negativa de faléncia expedida pelo distribuidor da sede do licitante (inciso 11 do art. 69
da Lei n” 14.133, de 2021);

£.24. Balango patrimonial, demonstragio de resultado de exercicio e demais demonstragdes contabeis
dos 2 (dois) Gltimos exercicios sociais, comprovando;
8.24.1. indices de Liquidez Geral (LG), Liquidez Corrente (LC), e Solvéncia Geral (8G)
superiores a | (um, obtidos pela aplicagdo das seguintes formulas:
| - Liquidez Geral (LG) = (Ativo Circulante + Realizdvel a Longo Prazo) + (Passivo
Circulante + Passivo Nio Circulante);
I1 - Solvéncia Geral (SG)= (Ativo Total) + (Passivo Circulante +Passivo ndo Circulante);
€
II - Liquidez Corrente (LC) = (Ativo Circulante) = (Passivo Circulante).:
8.2.4.2. As empresas criadas no exercicio financeiro da licitagio deverdio atender a todas as
exigéncias da habilitagdo e poderio substituir os demonstrativos contibeis pelo balango de abertura.
8.2.4.3. Os documentos referidos acima limitar-se-§o ao Gltimo exercicio no caso de a pessoa
juridica ter sido constituida ha menos de 2 (dois) anos;
8.2.4.4. Os documentos referidos acima deverdio ser exigidos com base no limite definido pela
Receita Federal do Brasil para transmissfio da Escrituragdo Contabil Digital - ECD ao Sped.

8.25. Caso o licitante apresente resultado inferior ou igual a 1 (um) em qualquer dos indices de Liquidez
Geral (LG), Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC), sera exigido para fins de habilitagio capital
minimo OU patrimdnio liquido minimo de 5% (cinco por cento) do valor total estimado da contratagdo.

8.26. As empresas criadas no exercicio financeiro da licitagdo deverdo atender a todas as exigéncias da
habilitagdo e poderdo substituir os demonstrativos contabeis pelo balango de abertura. (Lei n® 14.133,
de 2021, art. 65, §1°).

8.27. O balango patrimonial, demonstragdo de resultado de exercicio e demais demonstragdes contabeis
limitar-se-do ao Gltimo exercicio no caso de a pessoa juridica ter sido constituida hd menos de 2 (dois)
anos (§ 6° do art. 69 da Lei n® 14.133, de 2021).

8.27.1. No caso de fornecimento de bens para pronta entrega, nio serd exigida da microempresa
ou da empresa de pequeno porte a apresentagio de balango patrimonial do Gltimo exercicio social

| _
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8.28. O atendimento dos indices economicos previstos neste item devera ser atestado
declaragio assinada por profissional habilitado da drea contabil, apresentada pelo licitante.

Qualificacio Técnica

8.29. Comprovagio de aptiddo para o fornecimento de bens similares de complexidade tecnologica e
operacional equivalente ou superior com o objeto desta contratagio, ou com o item pertinente, por meio
da apresentacdio de certiddes ou alestados, por pessoas juridicas de direito puablico ou privado, ou
regularmente emitido(s) pelo conselho profissional competente, quando for o caso.

8.30. Os atestados de capacidade técnica poderdo ser apresentados em nome da matriz ou da filial do
fornecedor .

~ 8.31. O licitante disponibilizara todas as informagdes necessarias a comprovagio da legitimidade dos

- atestados, apresentando, quando solicitado pela Administragdo, copia do contrato que deu suporte a
contratagdo, enderego atual da contratante e local em que foi executado o objeto contratado, dentre outros
documentos.

8.32. A licitante devera apresentar fichas técnicas assinadas pelo responsavel téenico (nutricionista ou
engenheiro de alimentos) e landos de andlise fisico-quimico e microbiologicos de laboratorio qualificado
dos produtos dos anos de 2022, 2023 ou 2024,

8.33. A Administracio PODERA solicitar da(s) licitante(s) vencedor (as) a apresentacdo das
AMOSTRAS, acompanhadas da ficha técnica, com a respectiva identificacdo do nome da empresa,
telefone, e-mail, o numero da Licitagdo e do item/lote para analise técnica do bem/produto antes da
homologagdo da licitagdo em favor da vencedora.

8.34. Apos declarado o vencedor na fase de disputa de lances, serd concedido um prazo de até 02 (dois)

dias lteis, a contar da data de encerramento do julgamento desta fase, para aqueles em que ao vencedor

que foi solicitado AMOSTRA, apresente 02 (duas) AMOSTRAS para o produto arrematado. As
ﬁ amostras deverdo ser entregues no Setor de Licitagdo do Municipio de Jaguanibe/CE.

8.35. As AMOSTRAS ndo poderio ser devolvidas uma vez que, servirio de anilise para
aprovagdo/desaprovagdo pelo Nutricionista designado como responsivel pela andlise, devendo o
interessado solicitar a expedi¢io do comprovante de entrega. Caso haja a desaprovagio de alguma
amosira, a empresa sera declarada DESCLASSIFICADA.

8.36. Apos decorrido o prazo de entrega das AMOSTRAS, ndlo sera permitido fazer ajustes, trocas,
substituigdes ou modificagdes no produto apresentado para fins de adequi-lo 4 especificagiio constante
deste Termo de Referéncia. Assim a empresa sera desclassificada para o lote em questdo.

8.37. Apos realizada a entrega total exigida no item 8.34, no local indicado, a Secretaria interessada terd

o prazo de até 05 (cinco) dias para emitir laudo de classificagdo ou desclassificagdo das AMOSTRAS
apresentadas.



8.38. Caso o licitante vencedor tenha sua amostra APROVADA, este devera apresentar sua prop
pregos ajustada, no prazo de até 24 (vinte e quatro) horas,

8.39. Caso o licitante tenha suas AMOSTRAS DESAPROVADAS pela Administragio, sera
desclassificada o lote julgado, sendo convocado imedistamente o licitante classificado pela ordem de
classificagdo da fase de lances, até que se conclua a fase de apresentagdo de amostras.

8.40. Sera considerada vencedora a empresa cuja proposta contenha o menor valor, por lote, desde que
atenda as exigéncias contidas neste Termo de Referéncia Anexo [ e no edital da Licitagao.

8.41. As amostras dos produtos deverdo acompanhar ficha técnica assinado por responsivel técnico,
laudos fisico quimico e microbiologico de laboratorio qualificado dos anos de 2022, 2023 ou 2024,

8.42. Todos os produtos devem possuir no rétulo da embalagem: rotulagem nutricional obrigatoria ¢ em
conformidade com as normas da RDC n® 259, 20 de setembro de 2002 - ANVISA - Anexo que torna
obrigatério a apresentagdo na embalagem das seguintes informagdes: denominagdo de venda do
alimento, lista de ingredientes, conteddos liquidos, identificagdo da origem, nome ou razio social e
endereco, identifica¢do do lote, prazo de validade, instrugdes sobre o preparo e uso do alimento, bem
como Registro no Ministério da Agricultura/Ministério da Saude, data da fabricagio e CNPJ do produtor.

8.43. Apos a entrega ndo sera aceito mudanca de marca e gramatura.

8.44. Fica vedado aos participantes o acesso aos laudos e amostras entregues pelos demais concorrentes
até a conclusdo da fase de julgamento pela nutricionista, dentro do prazo estabelecido, podendo o
interessado formalizar, por escrito, pedido de vistas dos laudos junto 4 nutricionista no mesmo enderego
de entrega das amostras.

8.45. Também ficard vedado o acesso dos participantes da licitagdo a Coordenagio de Nutrigdo,
responsdvel pelo recebimento e andlise de amostras, sem a devida autorizagdo da Secretaria Contratante,
que apreciara o pedido e a justificativa do referido acesso.

9. DA ADEQUACAO ORCAMENTARIA

9.1. As despesas decorrentes da presente contratagio correrio a conta de recursos especificos
consignados no Orgamento, na(s) dotagao{¢des) 05.007.0507.12.306.0009.2.025 - Manut.do Programa
de Alimentagdo Escolar AEE Atendimento Educacional Especializa, no{s) elemento(s) de despesa(s):
33903007 - Material de Consumo:; 05.007.0507.12.306.0009.2.024 - Manut.do Programa de
Alimentagio Escolar EJA Educagdo Jovens e Adultos, no{s) elemento(s) de despesa(s): 33903007 -
Material de Consumo; 05.007.0507.12.306.0009.2.023 - Manut.do Programa de Alimentagdo Escolar
educagdo Infantil Pré-escolas, no(s) elemento(s) de despesa(s): 33903007 - Material de Consumo;,
05.007.0507.12.306.0009.2.022 - Manut.do Programa de Alimenta¢do Escolar educacdo Infantil
Creches, no(s) elemento(s) de despesa(s): 33903007 - Material de Consumo;
05.007.0507.12.306.0009.2.021 - Manutengdao do Programa de Alimentagdo Escolar - Educagio
Fundamental, no(s) elementol(s) de despesa(s): 33903007 - Material de Consumo: .
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9.2. A dotagdo relativa aos exercicios financeiros subsequentes serd indicada apos apmv%&
Orgamentéria respectiva e liberagio dos créditos correspondentes, mediante apostilamento.

Jaguaribe/CE,




ANEXO Il - MINUTA DE CONTRATO
PREGAO ELETRONICO N2 20.02.01/2024 \
PROCESSO ADMINISTRATIVO N2 00005.20240110/0001-02 |

CONTRATO ADMINISTRATIVO N2 XXX/XXX, QUE
FAZEM ENTRE SI  O(A) FUNDO MUNICIPAL DE
EDUCACAQ E A EMPRESA (NOME DO CONTRATADO)

O(A) FUNDO MUNICIPAL DE EDUCACAQ, com sede no(a) , inscrito(a) no CNP}/MF sob

o o , neste ato representado(a) pelo(a) Sr(a) Francisco Elder Cavalcante Barroso,
’ Matricula Funcional n? .........., doravante denominada CONTRATANTE, e
0(a) weevrriieiemneeiiieene INSCrito{a) no CNPJ/MF sob 0 N2 i, ,

sediado(a) na ............. em . doravante designada
CONTRATADA, neste at-:: repre5entada peln{a) Sr {a] ., portador(a) da

Carteira de Identidade n? ..............., expedida pe!a {c-} svvaensewar B GPF

ng .. vy, tendo em  vista o0 que consta no Processo nt

00005. 2!324&11-:]!&{101 02 e em observancia as disposicdes da Lei Lei n® 14,133, de
2021 e na Lei n® 8.078, de 1990 - Codigo de Defesa do Consumidor, resolvem
celebrar o presente Termo de Contrato, decorrente do Pregao Eletrénico
n? ......../20...., mediante as clausulas e condicoes a seguir enunciadas.

CLAUSULA PRIMEIRA - DO OBJETO

1.1. O objeto do presente instrumento € a AQUISICAO DE GENERDS ALIMENTICIOS
DESTINADOS AQ ATENDIMENTO DOS PROGRAMAS DE DISTREEUICAD DE MERENDA

ﬂ ESCOLAR DA REDE PUBLICA DE ENSINO, JUNTO A SECRETARIA DE EDUCACAD E
CULTURA DO MUNICIPIO DE JAGUARIBE/CE, conforme especificagdes técnicas e nas
condigdes estabelecidas no Termo de Referencia.

1.2. Objeto da contratacao:

1.3. Sao anexos a este instrumento e vinculam esta contratacao,
independentemente de transcrigao:

1.3.1. O Termo de Referéncia;
1.3.2. O Edital da Licitagao;

1.3.3. A proposta do CONTRATADO; e
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1.3.4. Eventuais anexos dos documentos supracitados.

CLAUSULA SEGUNDA - DA VIGENCIA E DA PRORROGAGCAO

2.1. O prazo de vigéncia da contratacao e de de 12 meses , contados da data de
assinatura do contrato, na forma do art. 105 da Lei n® 14.133, de 2021.

21.1. O prazo de vigéncia sera automaticamente prorrogado,
independentemente de termo aditivo, quando o objeto nao for concluido no periodo
firmado acima, ressalvadas as providéncias cabiveis no caso de culpa do
CONTRATADO, previstas neste instrumento.

CLAUSULA TERCEIRA - DO MODELOS DE EXECUCAO E GESTAO

ﬂ 3.1. Os termos em relacao ao regime de execucao contratual, do modelo de gestao,
= assim como os prazos e condicoes de conclusao, entrega, observacao e
recebimento do objeto constam no Termo de Referéncia, anexo a este Contrato.

CLAUSULA QUARTA - DA SUBCONTRATACAO

4.1. Nao sera admitida a subcontratacdo do objeto contratual, conforme
estabelecido no item 4.5 do Termo de Referéncia.

CLAUSULA QUINTA - DO VALOR
5.1. O valor total da contratacado & de R$ XXX (por extenso).

5.2. No valor acima estdo incluidas todas as despesas ordindrias diretas e indiretas

decorrentes da execucao do objeto, inclusive tributos efou impostos, encargos

sociais, trabalhistas, previdenciarios, fiscais e comerciais incidentes, taxa de

administracdo, frete, seguro e outros necessarios aoc cumprimento integral do
™ objeto da contratagao.

5.3. O valor acima & meramente estimativo, de forma que os pagamentos devidos
ao CONTRATADO dependerao dos quantitativos efetivamente fornecidos.

CLAUSULA SEXTA - PAGAMENTO

6.1. O prazo para pagamento ao contratado e demais condigbes a ele referentes
encontram-se definidos no Termo de Referéncia, anexo a este Contrato.

CLAUSULA SETIMA - DO REAJUSTE
7.1, Os precos inicialmente contratados sao fixos e irreajustaveis no prazo de um
ano contado da data do orcamento estimado, em 26 de janeiro de 2024.

IS
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7.2. Apb6s o interregno de 1 {um] Jne—e=Tndependentemente de pedido do
CONTRATADO, os precos iniciais serao reajustados, mediante a aplicacdo, pelo
CONTRATANTE, mediante aplicacdo do Iindice Nacional de Precos ao Consumidor
Amplo (IPCA), exclusivamente para as obrigacdes iniciadas e concluidas apés a
ocorréncia da anualidade.

71.3. Nos reajustes subsequentes ac primeiro, o interregno minimo de 1 (um) ano
sera contado a partir dos efeitos financeiros do ultimo reajuste.

7.4. No caso de atraso ou ndo divulgagao do(s) indice (s) de reajustamento, o
CONTRATANTE pagara ao CONTRATADO a importancia calculada pela (Gltima
variacao conhecida, liquidando a diferenca correspondente tao logo seja(m)
divulgado(s) o(s) indice(s) definitivo(s).

ﬂ 7.5. Nas afericées finais, ofs) indice(s) utilizado(s) para reajuste sera(ao).
obrigatoriamente, o(s) definitivo(s).

7.6. Caso o(s) indice(s) estabelecido(s) para reajustamento venha(m) a ser
extinto{s) ou de qualguer forma nao possalm) mais ser utilizado(s), sera(ao)
adotado(s), em substituicao, o(s) que vierlem) a ser determinado(s) pela legislacao
entao em vigor.

7.7. Na auséncia de previsao legal quanto ao indice substituto, as partes elegeréao
novo indice oficial, para reajustamento do preco do valor remanescente, por meio
de termo aditivo.

7.8. O reajuste sera realizado por apostilamento.
CLAUSULA OITAVA - DAS OBRIGACOES DO CONTRATANTE
A 8.1. Sao obrigacdes do CONTRATANTE:

8.1.1. Exigir o cumprimento de todas as obrigacdoes assumidas pelo
CONTRATADO, de acordo com o contrato e seus anexos;

8.1.2. Receber o objeto no prazo e condigbes estabelecidas no Termo de
Referéncia;

8.1.3. Notificar o CONTRATADO, por escrito, sobre vicios, defeitos ou
incorregdes verificadas no objeto fornecido, para que seja por ele substituido,
reparado ou corrigido, no total ou em parte, as suas expensas;

8.1.4. Acompanhar e fiscalizar a execugao do contrato e o cumprimento das
obrigacoes pelo CONTRATADO;

8.1.5. Comunicar a empresa para emissao de Nota Fiscal no que pertine a
parcela incontroversa da execucao do objeto, para efeito de liquidacdao e

IS



PREFEITURA DE

JAGUARIBE

dimensao, qualidade e quantidade, conforme o art. 143 da Lei n? 14.133, de 2021;

8.1.6. Efetuar o pagamento ao CONTRATADO do valor correspondente ao
fornecimento do objeto, no prazo, forma e condicées estabelecidos no presente
Contrato;

8.1.7. Aplicar ao CONTRATADO as sancdes previstas na lel e neste Contrato;

8.1.8. Cientificar o 6rgao de representacao judicial do{a) Fundo Municipal de
Educacao para adocao das medidas cabiveis quando do descumprimento de
obrigacoes pelo CONTRATADO;

8.1.8.1. Explicitamente emitir decisdo sobre todas as solicitacdes e
reclamacdes relacionadas a execugao do presente Termo de Contrato, ressalvados
os requerimentos manifestamente impertinentes, meramente protelatérios ou de
nenhum interesse para a boa execugao do ajuste.

8.1.8.2. Concluida a instrucéo do requerimento, a contar da data do
protocolo, a Administracao tera o prazo de 10 (dez) dias, admitida a prorrogacao
motivada por igual periodo.

8.1.9. Responder eventuais pedidos de reestabelecimento do equilibrio
econémico-financeiro feitos pelo contratado no prazo maximo de 10 (dez) dias.

8.1.10. Notificar os emitentes das garantias quanto ao inicio de processo
administrativo para apuracao de descumprimento de clausulas contratuais.

8.2. A Administracao nao respondera por quaisquer compromissos assumidos pelo
CONTRATADO com terceiros, ainda que vinculados a execugao do contrato, bem
como por qualquer dano causado a terceiros em decorréencia de ato do
CONTRATADO, de seus empregados, prepostos ou subordinados.

CLAUSULA NONA - DAS OBRIGACOES DO CONTRATADO

9.1. O CONTRATADO deve cumprir todas as obrigacbes constantes deste Contrato e
em Seus anexos, assumindo como exclusivamente seus 0s riscos e as despesas
decorrentes da boa e perfeita execucao do objeto, observando, ainda, as obrigacoes
a seqguir dispostas:

9.1.1. Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes do objeto, de
acordo com os artigos 12, 13 e 17 a 27, do Cadigo de Defesa do Consumidor;

9.1.2. Comunicar ao CONTRATANTE, no prazo maximo de 24 (vinte e quatro)
horas que antecede a data da entrega, os motivos que impossibilitem o
cumprimento do prazo previsto, com a devida comprovacao;
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9.1.3. Atender as determinacoes regulares emitidas pelo fiscal do contrato ou
autoridade superior e prestar todo esclarecimento ou informacao por eles
solicitados (inciso Il do art. 137 da Lei n® 14,133, de 2021),

9.1.4. Reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas expensas,
no total ou em parte, no prazo fixado pelo fiscal do contrato, os bens nos quais se
verificarem vicios, defeitos ou incorrecoes resultantes da execucao ou dos materiais
empregados;

9.1.5. Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execucdo do
objeto, bem como por todo e qualquer dano causado a Administragao ou terceiros,
nao reduzindo essa responsabilidade a fiscalizagcdo ou o acompanhamento da
execucao contratual pelo CONTRATANTE, que ficara autorizado a descontar dos
pagamentos devidos ou da garantia, caso exigida, o valor correspondente aos
danos sofridos;

9.1.6. Quando nao for possivel a verificacao da regularidade no Sistema de
Cadastro de Fornecedores , o CONTRATADO devera entregar ao setor responsavel
pela fiscalizagao do contrato, junto com a Nota Fiscal ou instrumento de cobranga
equivalente para fins de pagamento, os seguintes documentos:

9.1.6.1. Prova de regularidade relativa a Seguridade Social;

9.1.6.2. Certidao conjunta relativa aos tributos federais e a Divida Ativa
da Uniao;

9.1.6.3. Certiddes que comprovem a reqgularidade perante a Fazenda
Estadual ou Distrital do domicilio ou sede do CONTRATADO;

9.1.6.4. Certidao de Regularidade do FGTS (CRF);
9.1.6.5. Certidao Negativa de Débitos Trabalhistas (CNDT); e

9.1.6.6. Certidbes que comprovem a regularidade perante a Fazenda
Municipal;

9.1.7. Responsabilizar-se pelo cumprimento de todas as obrigacbes
trabalhistas, previdencidrias, fiscais, comerciais e as demais previstas em legislacao
especifica, cuja inadimpléncia nao transfere a responsabilidade ao contratante e
nao podera onerar o objeto do contrato;

9.1.8. Comunicar ao Fiscal do contrato, no prazo de 24 (vinte e quatro) horas,
qualguer ocorréncia anormal ou acidente que se verifique no local da execucao do
objeto contratual.
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9.1.9. Paralisar, por determinacdo do CONTRATANTE, gualquer atividade que
nao esteja sendo executada de acordo com a boa técnica ou que ponha em risco a
seguranga de pessoas ou bens de terceiros.

9,1.10. Manter durante toda a vigéncia do contrato, em compatibilidade com
as obrigagdes assumidas, todas as condigoes exigidas para habilitacao na licitagao,
ou para gualificacao, na licitagao;

9.1.11. Cumprir, durante todo o periodo de execucao do contrato, a reserva
de cargos prevista em lei para pessoa com deficiéncia, para reabilitado da
Previdéncia Social ou para aprendiz, bem como as reservas de cargos previstas na
legislacdo (art. 116 da Lei n? 14,133, de 2021});

9.1.12. Comprovar a reserva de cargos a que se refere a clausula acima, no

ﬂ prazo fixado pelo fiscal do contrato, com a indicacdo dos empregados que
preencheram as referidas vagas (paragrafo Unice do art. 116 da Lei n? 14.133, de
2021);

9.1.13. Guardar sigilo sobre todas as informacoes obtidas em decorréncia do
cumprimento do contrato;

9.1.14. Cumprir, além dos postulados legais vigentes de ambito federal,
estadual ou municipal, as normas de seguranca do CONTRATANTE;

9.1.15. Apresentar ficha técnica do produto, ou laudo técnico, ou certificacao
ou outro documento que venha a ser solicitado peloc CONTRATANTE para
comprovagao do atendimento as clausulas de sustentabilidade contidas no Termo
de Referéncia.

9,1.16. Submeter previamente, por escrito, ao CONTRATANTE, para analise e
aprovacao, guaisquer mudancas nos métodos executivos que fujam as
&) especificacoes do Termo de Referéncia e demais documentos da contratacao.

CLAUSULA DECIMA - DA GARANTIA DE EXECUCAO

10.1. Nao havera exigéncia de garantia contratual da execucao.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA - DAS INFRACOES E DAS SANCOES
ADMINISTRATIVAS

11.1. Comete infracdoc administrativa o licitante que praticar quaisquer das
hip6teses previstas no art. 155 da Lei n® 14,133, de 2021, quais sejam:

a) Der causa a inexecucao parcial do contrato;

b) Der causa a inexecucdo parcial do contrato gue cause grave dano a
Administracdo ou ao funcionamento dos servigos publicos ou ao interesse coletivo;
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d) Ensejar o retardamento da execugdc ou da entrega do objeto da
contratacao sem motivo justificado;

e) Apresentar declaracao ou documentacao falsa exigida para o certame ou
prestar declaragdo falsa durante a licitacdo eletrénica ou execugao do contrato;

f) Fraudar a contratacdo ou praticar ato fraudulento na execucao do contrato;
g) Comportar-se de modo inidéneo ou cometer fraude de qualquer natureza;

h) Praticar ato lesivo previsto no art. 5% da Lei n® 12.846, de 19 de agosto de
2013.

11.2. Serdo aplicadas ao responsavel pelas infragbes administrativas acima
descritas as sequintes sancdes:

11.2.1. Adverténcia, quando o CONTRATADO der causa a inexecugao parcial
do contrato, sempre gue nao se justificar a imposicao de penalidade mais grave
(§29 do art. 156 da Lei n? 14.133, de 2021);

11.2.2. Impedimento de licitar e contratar, quando praticadas as condutas
descritas nas alineas de "b", "c" e "d" do subitem acima deste Termo de Caontrato,
sempre que nao se justificar a imposicao de penalidade mais grave (542 do art. 156
da Lei n? 14.133, de 2021);

11.2.3. Declaracao de inidoneidade para licitar ou contratar, que impedira o
responsavel de licitar ou contratar no ambito da Administracao Publica direta e
indireta de todos os entes federativos, pelo prazo minimao de 3 (trés) anos e maximo
de 6 (seis) anos, nos casos dos subitens "e" a "h", bem como nos demais casos que
justifiquem a imposicao da penalidade mais grave (5§59 do art. 156 da Lei n? 14,133,
de 2021).

11.2.4. Multa:

11.2.4.1. Moratéria de 1% (um por por cento) por dia de atraso
injustificado sobre o valor da parcela inadimplida, até o limite de 30 (trinta) dias;

11.2.4.1.1. O atraso superior a 30 (trinta) dias autoriza a
Administracao a promover a rescisac do contrato por descumprimento ou
cumprimento irregular de suas clausulas, conforme dispoe o inciso | do art. 137 da
Lei n? 14.133, de 2021.

11.2.4.2. Compensatoria de 15% (quinze por cento) sobre o valor total
do contrato, no caso de inexecucao total do objeto;

11.3. A aplicacao das sancoes previstas neste Termo de Contrato nac exclui, em
hipétese alguma, a obrigacac de reparacdo integral do dano causado ao
CONTRATANTE (§9° do art. 156 da Lei n® 14,133, de 2021).

11.4. Todas as sancGes previstas neste Termo de Contrato poderao ser aplicadas
cumulativamente com a multa (§7° do art. 156 da Lei n® 14.133, de 2021).
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11.4.1. Antes da aplicacdo da multa sera facuitada a defesa do interessado
no prazo de 15 (quinze) dias (teis, contado da data de sua intimacao (art. 157 da
Lei n® 14.133, de 2021);

11.4.2. Se a multa aplicada e as indenizacdes cabiveis forem superiores ao
valor do pagamento eventualmente devido pelo CONTRATANTE o CONTRATADO,
além da perda desse valor, a diferenca sera descontada da garantia prestada ou
sera cobrada judicialmente (§ 8° do art, 156 da Lei n® 14,133, de 2021);

11.4.3. Previamente ao encaminhamento a cobranga judicial, a multa podera
ser recolhida administrativamente no prazo maximo de XXX (por extenso) dias, a
contar da data do recebimento da comunicacdo enviada pela autoridade

competente.
~
11.5. Todas as sancbes previstas neste Contrato poderao ser aplicadas
cumulativamente com a muita (§ 72 do art. 156 da Lei n? 14.133, de 2021).
11.6. A aplicacao das sancdes realizar-se-a em processo administrativo que
assegure o contraditério e a ampla defesa do CONTRATADO, observando-se o
procedimento previsto no caput e paragrafos do art. 158 da Lei n¥ 14,133, de 2021,
para as penalidades de impedimento de licitar e contratar e de declaragao de
inidoneidade para licitar ou contratar.
11.7. Na aplicacao das sancbes serao considerados (51° do art. 156 da Lei n°®
14.133, de 2021):
11.7.1. A natureza e a gravidade da infracdo cometida;
11.7.2. As peculiaridades do caso concreto;
ﬁ 11.7.3. As circunstancias agravantes ou atenuantes;

11.7.4. Os danos que dela provierem para o CONTRATANTE;

11.7.5. Implantacao ou o aperfeicoamento de programa de integridade,
conforme normas e orientacdes dos orgaos de controle.

11.8. Os atos previstos comao infragcdes administrativas na Lei n? 14,133, de 2021,
ou em outras leis de licitacoes e contratos da Administracao Publica que também
sejam tipificados como atos lesivos na Lei n® 12.B46, de 2013, serdao apurados e
julgados conjuntamente, nos mesmos autos, observados o rito procedimental e
autoridade competente definidos na referida Lei {(art. 159 da Lei n® 14.133, de
2021);

11.9. A personalidade juridica do CONTRATADO podera ser desconsiderada sempre
que utilizada com abuso do direito para facilitar, encobrir ou dissimular a pratica
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dos atos ilicitos previstos neste Contr para provocar confusao patrimonial, e,
nesse caso, todos os efeitos das sancdes aplicadas @ pessoa juridica serao
estendidos aos seus administradores e sdcios com poderes de administracdo, a
pessoa juridica sucessora ou @ empresa do mesmo ramo com relagdo de coligagao
ou controle, de fato ou de direito, com o CONTRATADO, observados, em todos os
casos, 0 contraditério, a ampla defesa e a obrigatoriedade de analise juridica prévia
{(art. 160 da Lei n® 14.133, de 2021};

11.10. O CONTRATANTE devera, no prazo maximo 15 (quinze) dias ateis, contado da
data de aplicacao da sancao, informar e manter atualizados os dados relativos as
sancoes por ela aplicadas, para fins de publicidade no Cadastro Nacional de
Empresas Inidéneas e Suspensas (Ceis) e no Cadastro Nacional de Empresas
Punidas (Cnep), instituidos no ambito do Poder Executivo Federal (art. 161 da Lei n°®
14.133, de 2021).

11.11. As sancotes de impedimento de licitar e contratar e declaracdo de
inidoneidade para licitar ou contratar sao passiveis de reabilitagao na forma do art.
163 da Lei n? 14.133, de 2021.

11.12. Os debitos do contratado para com a Administragcdo CONTRATANTE,
resultantes de multa administrativa e/ou indenizacbes, nao inscritos em divida
ativa, poderao ser compensados, total ou parcialmente, com os créditos devidos
peloc referido 6rgdo decorrentes deste mesmo contrato ou de outros contratos
administrativos que o contratado possua com o mesmo érgao ora CONTRATANTE.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - DA EXTINCAO CONTRATUAL

12.1. O contrato se extingue guando cumpridas as cbrigactes de ambas as partes,
ainda que isso ocorra antes do prazo estipulado para tanto.

12.2. Se as obrigacdes nao forem cumpridas no prazo estipulado, a vigéncia ficara
m prorrogada até a conclusdo do objeto, caso em que devera a Administracdo
' providenciar a readequacao do cronograma fixado para o contrato.

12.3. O contrato se extingue quando a nao conclusao do contrato referida no item
anterior decorrer de culpa do CONTRATADO:

12.3.1. Ficara ele constituido em mora, sendo-lhe aplicaveis as respectivas
sancoes administrativas; e

12.3.2. Podera a Administracao optar pela extincao do contrato e, nesse caso,
adotara as medidas admitidas em lei para a continuidade da execucao contratual.

12.4. O contrato pode ser extinto antes de cumpridas as obrigagées nele
estipuladas, ou antes do prazo nele fixado, por algum dos motivos previstos no
artigo 137 da Lei n? 14,133, de 2021, bem como amigavelmente, assegurados o
contraditério e a ampla defesa.
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12.4.1. Nesta hipétese, aplicam-se~também os artigos 138 e 139 da Lei n?

14.133, de 2021,

12.4.2. A alteracao soclal ou a modificagao da finalidade ou da estrutura da
empresa nNao ensejara a rescisdo se nao restringir sua capacidade de concluir o
contrato.

12.4.2.1. Se a operacao implicar mudanca da pessoa |uridica
contratada, devera ser formalizado termo aditivo para alteracao subjetiva.

12.5. O termo de rescisdo, sempre que possivel, sera precedido:

12.5.1. Balanco dos eventos contratuais ja cumpridos ou parciaimente
’,’ cumpridos;

12.5.2. Relacao dos pagamentos ja efetuados e ainda devidos;
12.5.3. Indenizacdes e multas.

12.6. A extincdao do Contrato nao configura obice para o reconhecimento do
desequilibrio econdmico-financeiro, hipotese em que sera concedida indenizagéo
por meio de termo indenizatério (caput do art. 131 da Lei n® 14.133, de 2021).

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA - DA DOTACAO ORCAMENTARIA

13.1. As despesas decorrentes da presente contratacdo correrdao a conta de
recursos especificos consignados no Orcamento, na dotacao
05.007.0507.12.306.0009.2.025 - Manut.do Programa de Alimentacao Escolar AEE
Atendimento Educacional Especializa, no(s) elemento(s) de despesa(s): 33903007 -
Material de Consumo; 05.007.0507.12.306.0009.2.024 - Manut.do Programa de
P Alimentacao Escolar EJA Educacao Jovens e Adultos, no(s) elemento(s) de
: despesals): 33903007 - Material de Consumo; 05.007.0507.12.306.0009.2.023 -
Manut.do Programa de Alimentacao Escolar educacac Infantil Pre-Escolas, nofs)
elemento(s) de  despesal(s): 33903007 - Material de Consumo;
05.007.0507.12.306.0009.2.022 - Manut.do Programa de Alimentacao Escolar
educacao InfantilCreches, no(s) elemento(s) de despesa(s): 33903007 - Material de
Consumao; 05.007.0507.12.306.0009.2.021 - Manutencao do Programa de
Alimentacao Escolar - Educacao Fundamental, no(s) elemento(s) de despesa(s):
33903007 - Material de Consumao;

13.2. A dotacdo relativa aos exercicios financeiros subsequentes sera indicada apos
aprovacao da Lei Orcamentaria respectiva e liberacao dos creéditos correspondentes,
mediante apostilamento.

CLAUSULA DECIMA QUARTA - DOS CASOS OMISSOS
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14.1. Os casos omissos serdo decididospel CONTRATANTE, segundo as disposicdes
contidas na Lei n® 14.133, de 2021, e demais normas federais aplicaveis e,
subsidiariamente, sequndo as disposicdes contidas na Lei n? 8.078, de 1990, Cddigo
de Defesa do Consumidor, e normas e principios gerais dos contratos.

CLAUSULA DECIMA QUINTA - DAS ALTERAGCOES

15.1. Eventuais alteractes contratuais reger-se-ao pela disciplina dos arts. 124 e
seguintes da Lei n? 14.133, de 2021.

15.2. O CONTRATADO e obrigado a aceitar, nas mesmas condi¢des contratuais, o0s
acréscimos ou supressfes que se fizerem necessarios, até o limite de 25% (vinte e
cinco por cente) do valor inicial atualizado do contrato.

15.3. Registros que nao caracterizam alteracdo do contrato podem ser realizados
por simples apostila, dispensada a celebracao de termo aditivo, na forma do art,
136 da Lei n? 14.133, de 2021.

CLAUSULA DECIMA SEXTA - DA PUBLICACAO

16.1. Incumbirda ao CONTRATANTE providenciar a publicagao deste instrumento no
Portal Nacional de Contratacdes Publicas (PNCP), na forma prevista no art. 94 da Lei
n? 14.133, de 2021, bem como disponibilizar este Termo de Contrato no sitio oficial
do(a) Fundo Municipal de Educacdo na rede mundial de computadores (internet),
em atencdo ao §2° do art. 82 da Lei n® 12,527, de 2011, c¢/c o inciso V do §32 do art.
72 do Decreto n? 7.724, de 2012.

CLAUSULA DECIMA SETIMA - DO FORO

17.1. E eleito o Foro da Comarca de Jaguaribe para dirimir os litigios que decorrerem

da execucao deste Termo de Contrato gue ndo possam ser compostos pela
ﬁ conciliacdo, conforme §1° do art. 92 da Lei n® 14.133, de 2021.

Jaguaribe/CE, XX (dia) de XXX (més) de 20XX (ano).
Representante legal do CONTRATANTE

Representante legal do CONTRATADO
TESTEMUNHAS:
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