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PREGAO ELETRONICO N2 28.02.02/2024
PROCESSO ADMINISTRATIVO N2 00005.20240115/0001-04

Torna-se publico que o(a) Fundo Municipal de Educacao, por meio do{a) Pregoeiro,
realizara licitacdo, na modalidade pregdo, na forma eletronica, nos termos da Lei n2
14.133, de 12 de abril de 2021, e demais normas aplicaveis e, ainda, de acordo com
as condigbes estabelecidas neste Edital.

Data da sessao publica: 19 de marco de 2024
Horario da sessao publica: 09:00

Critério de julgamento: Menor Preco por Lote
Modo de disputa: Aberto

Link: compras.m2atecnologia.com.br

1. DO OBJETO

1.1. O objeto da presente licitacao ¢ a escolha da proposta mais vantajosa para
AQUISICAO DE GENEROS ALIMENTICIOS DESTINADOS AO ATENDIMENTO DOS
ALUNOS DO ENSINO FUNDAMENTAL EM TEMPO INTEGRAL, JUNTO A SECRETARIA DE
EDUCACAO E CULTURA DO MUNICIPIO DE JAGUARIBE/CE, conforme condicdes,
guantidades e exigéncias estabelecidas neste Edital e seus anexos.

1.2. A licitacao sera subdivida em Lote, confarme tabela constante do Termo
de Referéncia, facultando-se ao licitante a participacao em guantos Lote forem de
seu interesse.

1.3. O critério de julgamentc adotado serd o Menor Preco por Lote,
observadas as exigéncias contidas neste Edital e seus Anexos quanto as
especificagbes do objeto.

2. DA PARTICIPACAO NA LICITACAO

2.1. Poderao participar deste Pregdo interessados cujo ramo de atividade seja
compativel com o objeto desta licitacdo, e que estejam com seus dados cadastrais
regular junto ao provedor do sistema.

2.2, O licitante responsabiliza-se exclusiva e formalmente pelas transacbes
efetuadas em seu nome, assume como firmes e verdadeiras suas propostas e seus
lances, inclusive os atos praticados diretamente ou por seu representante, excluida
a responsabilidade do provedor do sistema ou do 6rgdo ou entidade promotora da
licitagdo por eventuais danos decorrentes de uso indevido das credenciais de
acesso, ainda que por terceiros, p
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2.3. E de responsabilidade do cadastrado conferir a exatiddo dos\ %
cadastrais na plataforma e manté-los atualizados junto aos drgdos radmgnsavei
pela informacao, devendo proceder, imediatamente, a correcdo ou a alteMacdErys
registros tao logo identifigue incorrecdo ou aqueles se tormem desatualizados.

2.4. A nao observancia do disposto no item anterior podera ensejar desclassificacio
no momento da habilitacdo.

2.5. Sera concedido tratamento favorecido para as microempresas e empresas de
pequeno porte, para as sociedades cooperativas mencionadas no art, 16 da Lei n®
14.133, de 2021, para o agricultor familiar, o produtor rural pessoa fisica e para o
microempreendedor individual - MEI, nos limites previstos da Lei Complementar n2
123, de 2006.

2.6. Nao poderao disputar esta licitacao:
2.6.1. aquele que nao atenda as condigdes deste Edital e seu(s) anexo(s);

2.6.2. pessoa fisica ou juridica que se encontre, ao tempo da licitacio,
impossibilitada de participar da licitacdo em decorréncia de sancao que lhe foi
imposta;

2.6.3. aquele que mantenha vinculo de natureza técnica, comercial,
econbmica, financeira, trabalhista ou civil com dirigente do érgdo ou entidade
contratante ou com agente publico que desempenhe funcdo na licitacdo ou atue na
fiscalizacao ou na gestdo do contrato, ou que deles seja cénjuge, companheiro ou
parente em linha reta, colateral ou por afinidade, até o terceiro grau;

2.6.4. empresas controladoras, controladas ou coligadas, nos termos da Lei
n? 6.404, de 15 de dezembro de 1976, concorrendo entre si:

2.6.5, pessoa fisica ou juridica que, nos 5 (cinco) anos anteriores a divulgacao
do edital, tenha sido condenada judicialmente, com transito em julgado, por
exploragcao de trabalho infantil, por submissdo de trabalhadores a condicdes
analogas as de escravo ou por contratacao de adolescentes nos casos vedados pela
legislacao trabalhista:

2.6.6. agente publico do ¢rgado ou entidade licitante;
2.6.7. pessoas juridicas reunidas em consorcio;

2.6.8. Organizacoes da Sociedade Civil de Interesse Publico - OSCIP, atuando
nessa condicao;

2,6.9, Nao podera participar, direta ou indiretamente, da licitacdo ou da
execucao do contrato agente publico do 6rgao ou entidade contratante, devendo
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ser observadas as situacGes que possam configurar conflito de intar
exercicio ou apos o exercicio do cargo ou emprego, nos termos da legisla
disciplina a matéria, conforme § 12 do art. 99 da Lei n? 14.133, de 2021. Momici O
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2.7. 0 impedimento de que trata o item 2.7.2 sera também aplicado ao licitante que
atue em substituicdo a outra pessoa, fisica ou juridica, com o intuito de burlar a
efetividade da sancdo a ela aplicada, inclusive a sua controladora, controlada ou
coligada, desde que devidamente comprovado o ilicito ou a utilizacdo fraudulenta
da personalidade juridica do licitante.

2.8. A vedagao de que trata o item 2.7.6 estende-se a terceiro que auxilie a
conducdo da contratacdo na qualidade de integrante de equipe de apoio,
profissional especializado ou funcionario ou representante de empresa que preste
assessoria técnica.

3. DA APRESENTACAO DA PROPOSTA E DOS DOCUMENTOS DE HABILITACAO

3.1. Na presente licitagdo, a fase de habilitacio sucedera as fases de apresentacio
de propostas e lances e de julgamento.

3.2. Os licitantes encaminharao, exclusivamente por meio do sistema eletrénico, a
proposta com o preco, conforme o critério de julgamento adotado neste Edital, até
a data e o horario estabelecidos para abertura da sessdo publica.

3.3. Caso a fase de habilitacdo anteceda as fases de apresentacido de propostas e
lances, os licitantes encaminharao, na forma e no prazo estabelecidos no item
anterior, simuitaneamente os documentos de habilitacdo e a proposta com o preco,
observado o disposto nos itens 7.1.1 e 7.11.1 deste Edital.

3.4. No cadastramento da proposta inicial, o licitante declarara, em campo préprio
do sistema, que:

3.4.1, estad ciente e concorda com as condicdes contidas no Edital e seus
anexos, bem como de que a proposta apresentada compreende a integralidade dos
custos para atendimento dos direitos trabalhistas assegurados na Constituicdo
Federal, nas leis trabalhistas, nas normas infralegais, nas convencdes coletivas de
trabalho e nos termos de ajustamento de conduta vigentes na data de sua entrega
em definitivo e que cumpre plenamente os requisitos de habilitacdo definidos no
instrumento convocatorio;

3.4.2, ndo emprega menor de 18 (dezoito) anos em trabalho noturmno,
perigoso ou insalubre e nao emprega menor de 16 (dezesseis) anos, salvo menor, a
partir dos 14 (quatorze), na condicdo de menor aprendiz, nos termos do inciso XXXil
do art. 7° da Constituicdo Federal;

3.4.3. nao possui, em sua cadeia produtiva, empregados executando trabalho
degradante ou forcado, observando o disposto nos incisos Il e IV do art. 12 e no
inciso Il do art. 52 da Constituicdo Federal; '
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3.4.4, cumpre as exigéncias de reserva de carqgos para ‘p%a ot
deficiencia e para reabilitado da Previdéncia Social, de que trata o art. f—liaga Lei n2
8.213, de 1991. 'Mf:‘::ru;-s..u'
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3.5. O licitante organizado em cooperativa devera declarar, ainda, em campo
proprio do sistema, que cumpre os requisitos estabelecidos no art. 16 da Lei n®
14,133, de 2021.

3.6. O licitante enquadrado como microempresa, empresa de pequenc porte ou
sociedade cooperativa deveré declarar, ainda, em campo proprio do sistema, que
cumpre o0s requisitos estabelecidos no art. 3* da Lei Complementar n? 123, de 2008,
estando apto a usufruir do tratamento favorecido estabelecido em seus arts. 42 a
49, observado o disposto nos §§ 12 ao 39 do art. 49 da Lei n® 14.133, de 2021.

3.6.1. no item exclusivo para participacdo de microempresas e
empresas de pequeno porte, a assinalacdo do campo "nao" impedira o
prosseguimento no certame, para aquele item;

3.6.2. nos itens em que a participagao nao for exclusiva para microempresas
e empresas de pequeno porte, a assinalacdo do campo "nao" apenas produzird o
efeito de o licitante ndo ter direito ac tratamento favorecido previsto na Lei
Complementar n? 123, de 2006, mesmo que microempresa, empresa de pequenc
porte ou sociedade cooperativa.

3.7. A falsidade da declaracao de que trata os itens 3.4 ou 3.6 sujeitara o licitante
as sancoes previstas na Lei n? 14,133, de 2021, e neste Edital.

3.8. Os licitantes poderao retirar ou substituir a proposta ou, na hipétese de a fase

de habilitacdo anteceder as fases de apresentacdo de propostas e lances e de

julgamento, os documentos de habilitagdo anteriormente inseridos no sistema, até
Y a abertura da sessdo plblica.

3.9. Nao havera ordem de classificacdo na etapa de apresentacao da proposta e dos
documentos de habilitacdo pelo licitante, o que ocorrera somente apds os
procedimentos de abertura da sessao publica e da fase de envio de lances.

3.10. Serao disponibilizados para acesso publico os documentos que compdem a
proposta dos licitantes convocados para apresentacdo de propostas, apés a fase de
envio de lances.

3.11.Cabera ao licitante interessado em participar da licitacao
acompanhar as operacoes no sistema eletréonico durante o processo
licitatorio e se responsabilizar pelo 6nus decorrente da perda de negécios
diante da inobservancia de mensagens emitidas pela Administracio ou de
sua desconexao.
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3.12. O licitante devera comunicar imediatamente ao provedor do sistema g:zéqﬂ; —
acontecimento gue possa comprometer o sigilo ou a seguranca, para-.imédiato
blogueio de acesso.

4. DO PREENCHIMENTO DA PROPOSTA

4.1. O licitante devera enviar sua proposta mediante o preenchimento, no sistema
eletrénico, dos seguintes campos:

4.1.1. valor ou desconto, conforme critério definido neste edital:
- 4.1.2, Marca, quando cabivel;
4.1.3. Fabricante, quando cabivel;

4.1.4. Descricdo do objeto, contendo as informacodes similares 3 especificacao
do Termo de Referéncia;

4.2. Todas as especificacdes do objeto contidas na proposta vinculam o licitante.

4.3. Nos valores propostos estardo inclusos todos os custos operacionais, encargos
previdenciarios, trabalhistas, tributarios, comerciais e quaisquer outros que incidam
direta ou indiretamente na execucao do objeto.

4.4. Os precos ofertados, tanto na proposta inicial, guanto na etapa de lances,

serao de exclusiva responsabilidade do licitante, nao |he assistindo o direito

de pleitear qualquer alteracdo, sob alegacdo de erro, omissao ou qualguer outro
o pretexto,

4.5. Se o regime tributario da empresa implicar o recolhimento de tributos em
percentuais variaveis, a cotacdo adequada serd a que corresponde & média dos
efetivos recolhimentos da empresa nos Gltimos doze meses.

4.6. Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, no
pagamento serao retidos na fonte os percentuais estabelecidos na legislacao
vigente,

4.7. A apresentacdo das propostas implica obrigatoriedade do cumprimento das
disposicbes nelas contidas, em conformidade com o que dispée o Termo de
Referéncia, assumindo o proponente o compromisso de executar o objeto licitado
nos seus termos, bem como de fornecer os materiais, equipamentos, ferramentas e
utensilios necessarios, em guantidades e qualidades adequadas a perfeita execucio
contratual, promovendo, quando requerido, sua substituicao.
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4.8. O prazo de validade da proposta ndo sera inferior a 60 (sessenta) dias, a 'c/qﬁtar s 4
da data de sua apresentacdo. \ = =7
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4.9. Os licitantes devem respeitar os precos maximos estabelecidos nas normas de

regéncia de contratagdes publicas, quando participarem de licitacoes publicas;

4.10. O descumprimento das regras supramencionadas pela Administracdo por
parte dos contratados pode ensejar a responsabilizacao pelo Tribunal de Contas e,
apos o devido processo legal, gerar as seguintes consequéncias: assinatura de
prazo para a adocao das medidas necessarias ao exato cumprimento da lei, nos
termos do inciso I1X do art. 71 da Constituicao Federal, ou condenacdo dos agentes
publicos responsaveis e da empresa contratada ao pagamento dos prejuizos ao
erario, caso verificada a ocorréncia de superfaturamento por sobrepreco na
execugao do contrato.

5. DA ABERTURA DA SESSAO, CLASSIFICACAO DAS PROPOSTAS E
FORMULACAO DE LANCES

5.1. A abertura da presente licitacdo darse-a em sessio publica, por meio de
sistema eletrdnico, na data, horério e local indicados neste Edital,

5.2. Os licitantes poderdo retirar ou substituir a proposta ou 0s documentos de
habilitacdo, quando for o caso, anteriormente inseridos no sistema, até a abertura
da sessao publica.

2.2.1. Sera desclassificada a proposta que identifique o licitante.

5.2.2. A desclassificacdo sera sempre fundamentada e registrada no sistema,
com acompanhamento em tempo real por todos os participantes.

5.2.3, A nao desclassificacdo da proposta ndo impede o seu julgamento
definitive em sentido contrério, levado a efeito na fase de aceitacao.

5.3. O sistema ordenara automaticamente as propostas classificadas, sendo gue
somente estas participarao da fase de lances.

3.4. O sistema disponibilizard campo préprio para troca de mensagens entre o
Pregoeiro e os licitantes.

5.5, Iniciada a etapa competitiva, os licitantes deverdo encaminhar lances
exclusivamente por meio de sistema eletrénico, sendo imediatamente informados
do seu recebimento e do valor consignado no registro.

5.6.0 lance devera ser ofertada por Menor Prego do Lote




5.7. Os licitantes poderao oferecer lances sucessivos, observando o horarifl fixado
para abertura da sessao e as regras estabelecidas no Edital. :

5.8. O licitante somente podera oferecer lance de wvalor inferior ao Gltimo por ele
ofertado e registrado pelo sistema.

5.9. O intervalo minimo de diferenca de valores ou percentuais entre os lances, que
incidira tanto em relacao aos lances intermediarios quanto em relacao a proposta
que cobrir a melhor oferta devera ser de R$ 1,00 (um real)

5.10. O licitante podera, uma unica vez, excluir seu Ultimo lance ofertado, no
Intervalo de quinze segundos apds o registro no sistema, na hipdtese de lance
inconsistente ou inexequivel.

5.10.1. Nao excluindo o item em tempo habil, o licitante podera enviar alerta
a0 pregoeiro para que o mesmo adote as providéncias cabiveis.

5.11. O procedimento seguira de acordo com o modo de disputa adotado.

5.12.Sera adotado para o envio de lances no pregdo eletronico o modo de disputa
"ABERTO", em que os licitantes apresentardo lances pulblicos e sucessivos, com
prorrogacoes,

5.12.1. A etapa de lances da sess3o publica terd duracdo de dez minutos e,
apos isso, sera prorrogada automaticamente pelo sistema guando houver lance
ofertado nos dltimos dois minutos do periodo de duracdo da sessao publica.

5.12.2. A prorrogacao automatica da etapa de lances, de que trata o item
anterior, sera de dois minutos e ocorrera sucessivamente sempre que houver lances
enviados nesse periodo de prorrogacao, inclusive no caso de lances intermediarios.

5.12.3.Nao havendo novos lances na forma estabelecida nos itens anteriores,
a sessao publica encerrar-se-a automaticamente.

5.12.4.Encerrada a fase competitiva sem que haja a prorrogacao automaética
pelo sistema, podera ofa) Pregoeiro(a), assessorado pela equipe de apoio,
justificadamente, admitir o reinicio da sessao publica de lances, em prol da
consecucao do melhor preco

5.12.5. Definida a melhor proposta, se a diferenca em relacdo a proposta
classificada em segundo lugar for de pelo menos 5% (cinco por cento), o pregoeiro,
auxiliado pela equipe de apoio, podera admitir o reinicio da disputa aberta, para a
definicdo das demais colocacdes.

5.12.6. Apos o reinicio previsto no item supra, os licitantes serdo convocados
para apresentar lances intermediéarios.

5.13. Apos o término dos prazos estabelecidos nos subitens anteriores, o sistema
ordenara e divulgara os lances segundo a ordem crescente de valores.

5.14. Nao serao aceitos dois ou mais lances de mesmo valor, prevalecendo aquele
que for recebido e registrado em primeiro lugar.
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5.15. Durante o transcurso da sessdo publica, os licitantes serdo informa
te,

tempo real, do valor do menor lance registrado, vedada a identificacdo do liti

5.16. No caso de desconexao com o Pregoeiro, no decorrer da etapa competitiva do
Pregao, o sistema eletrbnico poderd permanecer acessivel aos licitantes para a
recepcaoc dos lances.

5.17.Quando a desconexao do sistema eletrénico para o pregoeiro
persistir por tempo superior a dez minutos, a sessao publica serd suspensa e
reiniciada somente apos decorridas vinte e gquatro horas da comunicacio do fato
pelo Pregoeiro aos participantes, no sitio eletronico utilizado para divulgacao.

5.18. Caso o licitante nao apresente lances, concorrerda com o valor de sua
proposta.

5.19. Em relagao a itens nao exclusivos para participacdo de microempresas e
empresas de pequeno porte, uma vez encerrada a etapa de lances, sera efetivada a
verificacdo do porte da entidade empresarial. O sistema identificarda em coluna
propria as microempresas e empresas de pequeno porte participantes, procedendo
a comparacao com os valores da primeira colocada, se esta for empresa de maior
porte, assim como das demais classificadas, para o fim de aplicar-se o disposto nos
arts. 44 e 45 da Lei Complementar n® 123, de 2006.

5.19.1. Nessas condicdes, as propostas de microempresas e empresas de
pequeno porte que se encontrarem na faixa de até 5% (cinco por cento) acima da
melhor proposta ou melhor lance serdo consideradas empatadas com a primeira
colocada.

5.19.2. A melhor classificada nos termos do subitem anterior tera o direito de
encaminhar uma ultima oferta para desempate, obrigatoriamente em valor inferior
ao da primeira colocada, no prazo de 5 (cinco) minutos controlados pelo
sistema, contados apds a comunicacdo automatica para tanto.

5.19.3. Caso a microempresa ou a empresa de pequeno porte melhor
classificada desista ou ndo se manifeste no prazo estabelecido, serdo convocadas
as demais licitantes microempresa e empresa de pequeno porte que se encontrem
naquele intervalo de 5% (cinco por cento), na ordem de classificacdo, para o
exercicio do mesmo direito, no prazo estabelecido no subitem anterior,

5.19.4. No caso de equivaléncia dos valores apresentados pelas
microempresas e empresas de pequeno porte gue se encaontrem nos intervalos
estabelecidos nos subitens anteriores, serd realizado sorteio entre elas para que se
identifiqgue aquela que primeiro podera apresentar melhor oferta.

5.20.50 podera haver empate entre propostas iguais (nao seguidas de
lances), ou entre lances finais da fase fechada do modo de disputa aberto
e fechado. '
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5.20.1. Havendo eventual empate entre propostas ou lances, o critério de
desempate sera aquele previsto no art. 60 da Lei n? 14.133, de 2021, nesta ordem;

5.20.1.1. disputa final, hipétese em que os licitantes empatados poderdo
apresentar nova proposta em ato continuo a classificacdo;

5.20.1.2. avaliacao do desempenho contratual prévio dos licitantes, para a
qual deverao preferencialmente ser utilizados registros cadastrais para efeito de
atesto de cumprimento de obrigacdes previstos nesta Lej:

5.20.1.3. desenvolvimento pelo licitante de acées de equidade entre homens
e mulheres no ambiente de trabalho, conforme regulamento;

5.20.1.4. desenvolvimento pelo licitante de programa de integridade,
conforme orientacges dos orgaos de controle,

5.20.2. Persistindo o empate, sera assegurada preferéncia, sucessivamente,
aos bens e servigos produzidos ou prestados por:

5.20.2.1. empresas estabelecidas no territério do Estado ou do Distrito
Federal do orgao ou entidade da Administragao Piblica estadual ou distrital licitante
ou, no caso de licitagao realizada por orgao ou entidade de Municipio, no territorio
do Estado em que este se localize;

5.20.2.2. empresas brasileiras;

5.20.2.3. empresas gue invistam em pesquisa e no desenveolvimento
de tecnologia no Pals;

5.20.2.4. empresas que comprovem a pratica de mitigacao, nos termos
da Lei n? 12.187, de 29 de dezembro de 2009.

5.21. Encerrada a etapa de envio de lances da sessao publica, na hipotese da
proposta do primeiro colocado permanecer acima do prego maximo definido para a
contratacao, o pregoeiro podera negociar condicées mais vantajosas, apos definido
o resultado do julgamento.

5.21.1. A negociacdo podera ser feita com os demais licitantes, segundo a
ordem de classificacao inicialmente estabelecida, guando o primeiro colocado,
mesmo apds a negociagao, for desclassificado em razao de sua proposta
permanecer acima do preco maximo definido pela Administracao.

5.21.2. A negociacdo serd realizada por meio do sistema, podendo ser
acompanhada pelos demais licitantes.
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5.21.3. O resultado da negociacao serad divulgado a todos os licitantes e
anexado aos autos do processo licitatorio.

5.21.4. O pregoeiro solicitara ao licitante mais bem classificado que, no prazo
de 02 (duas) horas, envie a proposta adequada ao Ultimo lance ofertado apés a
negociagao realizada, acompanhada, se for o caso, dos documentos
complementares, quando necessarios a confirmagao daqueles exigidos neste Edital
e ja apresentados.

5.21.5. E facultado ao pregoeiro prorrogar o prazo estabelecido, a partir de
solicitacao fundamentada feita no chat pelo licitante, antes de findo o prazo.

5.22. Apos a negociacdo do preco, o Pregoeiro iniciara a fase de aceitacao e
julgamento da proposta.

6. DA FASE DE JULGAMENTO

6.1. Encerrada a etapa de negociacao, o pregoeiro verificara se o licitante
provisoriamente classificado em primeiro lugar atende as condicées de participacio
no certame, conforme previsto no art. 14 da Lei n? 14.133, da 2021, legislacao
correlata e no item 2.7 deste Edital, especialmente quanto a existéncia de
sancao que impeca a participacao no certame ou a futura contratacao,
mediante a consulta aos seguintes cadastros :

a. Sistema de Cadastramento de Fornecedores:

b. Cadastro Nacional de Empresas Iniddneas e Suspensas (CEIS), mantido
pela Controladoria - Geral da Uniao,
https://www.portaltransparencia.gov.br/sancoes/ceis;?
ordenarPor=nome&direcac=asc; e

c. Cadastro WNacional de Empresas Punidas (CNEP), mantidoe pela
Controladoria-Geral da Uniao, https://www.portaitransparencia.gov.br/sancoes/chep?
ordenarPor=nome&direcao=asc,

6.2. A consulta aos cadastros sera realizada em nome da pessoa fisica ou,
em caso de pessoa juridica, da empresa fornecedora e também de seu
socio majoritario, por forca da vedacao de que trata o art. 12 da Lei n°®
8.429, de 2 de junho de 1992.

6.3. Caso conste na Consulta de Situacao do licitante a existéncia de QOcorréncias
Impeditivas Indiretas, o Pregoeiro diligenciara para verificar se houve fraude por
parte das empresas apontadas no Relatdrio de Ocarréncias Impeditivas Indiretas,

6.3.1. A tentativa de burla sera verificada por meio dos vinculos societarios,
linhas de formecimento similares, dentre outros,

6.3.2. O licitante sera convocado para manifestacdo previamente a su
desclassificacao.
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6.3.3. Constatada a existéncia de sancdo, o licitante serd reputado
inabilitado, por falta de condicao de participacao.

6.4. Caso atendidas as condiges de participacdo, serd iniciado o procedimento de
habilitacao.

6.5. Caso o licitante provisoriamente classificado em primeiro lugar tenha se
utilizado de algum tratamento favorecido as ME/EPPs, o pregoeiro verificara se faz
jus ao beneficio, em confaormidade com os itens 2.6 e 3.6 deste Edital,

6.6. Verificadas as condicbes de participacdo e de utilizacdo do tratamento
favorecido, o pregoeiro examinara a proposta classificada em primeiro lugar quanto
a adequacdo ao objeto e & compatibilidade do preco em relagao ao maximo
estipulado para contratagao neste Edital e em seus anexos.

6.7. Sera desclassificada a proposta vencedora que:
6.7.1. contiver vicios insanaveis:

6.7.2. nado obedecer as especificagdes técnicas contidas no Termo de
Referéncia;

6.7.3. apresentar precos inexequiveis ou permanecerem acima do preco
maximo definido para a contratacdo;

6.7.4. nao tiverem sua exequibilidade demonstrada, quando exigido pela
Administracao;

6.7.5. apresentar desconformidade com quaisquer outras exigéncias deste
Edital ou seus anexos, desde que insanavel.

6.8. No caso de bens e servicos em geral, é indicio de inexequibilidade das
propostas valores inferiores a 50% (cinquenta por cento) do valor orcado pela
Administracao.

6.8.1. A inexequibilidade, na hipdtese de que trata o caput, sé sera
considerada apos diligéncia do pregoeiro, que comprove:

6.8.1.1. gue o custo do licitante ultrapassa o valor da proposta; e

6.8.1.2. inexistirem custos de oportunidade capazes de justificar o vulto da
oferta.

6.9. Se houver indicios de inexequibilidade da proposta de preco, ou em caso da
necessidade de esclarecimentos complementares, poderdo ser efetuada;
diligéncias, para que a empresa comprove a exequibilidade da proposta.

.
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6.10. Caso o custo global estimado do objeto licitado tenha sido decomposto em
seus respectivos custos unitarios por meioc de Planilha de Custos e Formacao de
Precos elaborada pela Administracdo, o licitante classificado em primeiro lugar sera
convocado para apresentar Planilha por ele elaborada. com os respectivos valores
adequados ao valor final da sua proposta, sob pena de nao aceitacao da proposta.

©.11. Erros no preenchimento da planilha nao constituem motive para a
desclassificacdo da proposta. A planilha podera” ser ajustada pelo fornecedor, no
prazo indicado pelo sistema, desde que nao haja majoragao do prego.

6.11.1. O ajuste de que trata este dispositivo se limita a sanar erros ou falhas
que nao alterem a substéncia das propostas:

~ 6.11.2. Considera-se erro no preenchimento da planilha passivel de correcao
a indicagao de recolhimento de impostos e contribuicdes na forma do Simples
Nacional, qguando nao cabivel esse regime.

7. DA FASE DE HABILITACAO

7.1. Os documentos previstos no Termo de Referéncia, necessérios e suficientes
para demonstrar a capacidade do licitante de realizar o objeto da licitacdo, serdo
exigidos para fins de habilitagao, nos termas dos arts. 62 a 70 da Lei n® 14.133, de
2021.

7.1.1. A documentagao exigida para fins de habilitacao juridica, fiscal, social e
trabalhista e economico-financeira, podera ser substituida pelo registro cadastral.

7.2. Quando permitida a participacao de empresas estrangeiras gque nao funcionem
no Pais, as exigéncias de habilitacio serdo atendidas mediante documentos
equivalentes, inicialmente apresentados em traducao livre.

7.2.1. Na hipotese de o licitante vencedor ser empresa estrangeira que nao
funcione no Pais, para fins de assinatura do contrato ou da ata de registro de
precos, os documentos exigidos para a habilitacdo serdo traduzidos por tradutor
juramentado no Pais e apostilados nos termos do disposto no Decreto n? 8.660, de
29 de janeiro de 2016, ou de outro que venha a substitui-lo. ou consularizados pelos
respectivos consulados ou embaixadas.

7.3. Quando permitida a participacdo de consércio de empresas, a habilitacédo
técnica, quando exigida, sera feita por meic do somatério dos guantitativos de cada
consorciado e, para efeito de habilitacdo econémico-financeira, guando exigida,
sera observado o somatério dos valores de cada consorciado.

7.4. Os documentos exigidos para fins de habilitacdo poderdo ser apresentados em
original ou por copia.
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7.5. Os documentos exigidos para fins de habilitacdo poderao ser substitui por
registro cadastral emitido por 6érgao ou entidade publica, desde que o registro tenha
sido feito em obediéncia ao disposto na Lei n? 14.133, de 2021.

7.6. Sera verificado se o licitante apresentou declaracdao de que atende aos
requisitos de habilitacdo, e o declarante responderd pela veracidade das
informacodes prestadas, na forma do inciso | do art. 63 da Lel n? 14,133, de 2021.

1.7. 5era verificado se o licitante apresentou no sistema, sob pena de inabilitacao, a
declaracao de que cumpre as exigéncias de reserva de cargos para pessoa com
deficiéncia e para reabilitado da Previdéncia Social, previstas em lei e em outras
normas especificas.

7.8. O licitante devera apresentar, sob pena de desclassificacao, declaracao de gue
suas propostas economicas compreendem a integralidade dos custos para
atendimento dos direitos trabalhistas assegurados na Constituigao Federal, nas leis
trabalhistas, nas normas infralegais, nas convencbes coletivas de trabalho e nos
termos de ajustamento de conduta vigentes na data de entrega das propostas.

7.9. A habilitacao sera verificada por meio do Registro Cadastral, nos documentos
por ele abrangidos.

7.9.1. Somente havera a necessidade de comprovacao do preenchimento de
requisitos mediante apresentacao dos documentos originais nao-digitais gquando
houver duvida em relacac a integridade do documento digital ou quando a lei
expressamente o exigir.

7.10. E de responsabilidade do licitante conferir a exatiddo dos seus dados
cadastrais no Registro Cadastral e manté-los atualizados junto aos orgaos
responsaveis pela informagao, devendo proceder, imediatamente, a correcao ou a
alteracao dos registros tao logo identifiqgue incorrecao ou aqueles se tornem
desatualizados.

7.10.1. A nao observancia do disposto no item anterior podera ensejar
desclassificacao no momento da habhilitacdo.

7.11. A verificacao pelo pregoeiro, em sitios eletronicos oficiais de o6rgaos
e entidades emissores de certidoes constitui meio legal de prova, para fins
de habilitacao.

7.11.1. 0Os documentos exigidos para habilitacdo que nao estejam
contemplados no Registro Cadastral serdo enviados per meio do sistema, em
formato digital, no prazo minimo de duas horas, prorrogavel por igual periodo,
contado da solicitacao do pregoeiro,

7.12. A verificacdo no Registro Cadastral ou a exigéncia dos documentos nele nao
contidos somente sera feita em relacao ao licitante vencedor.
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7.12.1. Os documentos relativos & regularidade fiscal que constem dd Termo
de Referéncia somente serao exigidos, em qualguer caso, em momento posterior ao
Julgamento das propostas, e apenas do licitante mais bem classificado. e

7.13. Ap6s a entrega dos documentos para habilitacao, nao serd permitida a
substituicao ou a apresentacao de novos documentos. salvo em sede de diligéncia
(art. 64 da Lei n? 14.133, de 2021), para:

7.13.1. complementacdo de informagdes acerca dos documentos ja
apresentados pelos licitantes e desde que necessaria para apurar fatos existentes a
época da abertura do certame: e

7.13.2. atualizacdo de documentos cuja validade tenha expirado apés a data
de recebimento das propostas;

7.14. Na analise dos documentos de habilitacio, a comissio de contratacao podera
sanar erros ou falhas, que nao alterem a substancia dos documentos e sua validade
juridica, mediante decisdo fundamentada, registrada em ata e acessivel a todos,
atribuindo-lhes eficcia para fins de habilitacio e classificacao.

7.15. Na hipdtese de o licitante nao atender as exigencias para habilitacdo, o
pregoeiro examinara a proposta subsequente e assim sucessivamente, na ordem de
classificacdo, até a apuracdo de uma proposta que atenda ao presente Edital,
observado o prazo disposto no subitem 7.11.1.

7.16.Somente serao disponibilizados para acesso publico os documentos
de habilitacao do licitante cuja proposta atenda ao Edital de licitacao,
apos concluidos os procedimentos de que trata o subitem anterior.

7.17. A comprovacao de regularidade fiscal e trabalhista das microempresas e das
empresas de pequeno porte somente sera exigida para efeito de contratacdo, e nao
como condigao para participacao na licitacao.

8. DOS RECURSOS

8.1. A interposicao de recurso referente ao julgamento das propostas, a habilitacdo
ou inabilitacdo de licitantes, a4 anulacdo ou revogacac da licitacdo, observara o
disposto no art, 165 da Lei n® 14.133, de 2021.

8.2. O prazo recursal é de 3 (trés) dias (teis, contados da data de intimagao ou de
lavratura da ata.

8.3. Quando o recurso apresentado impugnar o julgamento das propostas ou o ato
de habilitagao ou inabilitacao do licitante:

8.3.1. a intencdo de recorrer deverd ser manifestada imediatamente, sob
pena de preclusio; '
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8.3.2. o prazo para apresentacdo das razées recursais sera iniciado na data
de intimacao ou de lavratura da ata de habilitacao ou inabilitacdo;

8.4. Os recursos deverao ser encaminhados em campo proprio do sistema.

8.5. O recurso sera dirigido a autoridade que tiver editado o ato ou proferido a
decisao recorrida, a qual podera reconsiderar sua decisao no prazo de 3 (trés) dias
uteis, ou, nesse mesmo prazo, encaminhar recurso para a autoridade superior, a
qual devera proferir sua decisdo no prazo de 10 (dez) dias (teis, contado do
recebimento dos autos.

8.6. Os recursos interpostos fora do prazo nédo serao conhecidos.

8.7. O prazo para apresentacao de contrarrazdes ao recurso pelos demais licitantes
sera de 3 (trés) dias uteis, contados da data da intimagao pessoal ou da divulgacao
da interposigdo do recurso, assegurada a vista imediata dos elementos
indispensaveis a defesa de seus interesses.,

8.8. O recurso e o pedido de reconsideracgdo terdo efeito suspensivo do ato ou da
decisdo recorrida até que sobrevenha decisao final da autoridade competente.

8.9. O acolhimento do recurso invalida t3o somente os atos insuscetiveis de
aproveitamento,

8.10. Os autos do processo permanecerao com vista franqueada aos interessados
no sitio eletrénico compras.m2atecnologia.com.br.

9, DAS INFRACOES ADMINISTRATIVAS E SANCOES

9.1. Comete infracao administrativa, nos termos da lei, o licitante que, com dolo ou
culpa:

9.1.1. deixar de entregar a documentacao exigida para o certame ou nao
entregar qualquer documento que tenha sido solicitado pelo/a pregoeiro/a durante
o certame;

9.1.2. Salvo em decorréncia de fato superveniente devidamente justificado,
nao mantiver a proposta em especial quando:

9.1.2.1. nao enviar a proposta adequada ao ultimo lance ofertado ou
apos a negociacao;

9.1.2.2. recusar-se a enviar o detalhamento da proposta quando
exigivel;
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9.1.2.3. pedir para ser desclassificado quando encerrada 3‘4[}3

competitiva; ou

9.1.2.4. apresentar proposta em desacordo com as especificacdes do
Edital; '

9.1.3. nao celebrar o contrato ou nao entregar a documentagao exigida para
a contratagao, quando convocado dentro do prazo de validade de sua proposta;

9.1.3.1. recusar-se, sem justificativa, a assinar o contrato ou a ata de
registro de preco, ou a aceitar ou retirar o instrumento equivalente no prazo
estabelecido pela Administracao;

9.1.4, apresentar declaracdo ou documentacdo falsa exigida para o certame
ou prestar declaracdo falsa durante a licitagao

9.1.5. fraudar a licitacao

9.1.6. comportar-se de modo inidoneo ou cometer fraude de qualquer
natureza, em especial quando:

9.1.6.1. agir em conluio ou em desconformidade com a lei;
9.1.6.2. induzir deliberadamente a erro no julgamento;

9.1.7. praticar atos ilicitos com vistas a frustrar os objetivos da
licitacao

9.1.8. praticar ato lesivo previsto no art, 52 da Lei n? 12.846, de 2013.

9.2. Com fulcro na Lei n® 14.133, de 2021, a Administracdo podera, garantida a
previa defesa, aplicar aos licitantes e/ou adjudicatérios as seguintes sancdes, sem
prejuizo das responsabilidades civil e criminal:

9.2.1. adverténcia;
9.2.2. multa;
9.2.3. impedimento de licitar e contratar e

9.2.4, declaracao de inidoneidade para licitar ou contratar, enquanto
perdurarem os motivos determinantes da punicdo ou até que seja promovida sua
reabilitacao perante a propria autoridade que aplicou a penalidade.

9.3. Na aplicagdo das sancdes serao considerados:
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9.3.1. a natureza e a gravidade da infragcdo cometida.
9.3.2. as peculiaridades do caso concreto. \_
9.3.3. as circunstancias agravantes ou atenuantes, :
9.3.4. os danos que dela provierem para a Administracdo Publica.

9.3.5. a implantacado ou o aperfeicoamento de programa de integridade,
conforme normas e orientacées dos érgios de controle.

9.4. A multa sera recolhida em percentual de 0,5% a 30% incidente sobre o valor do
contrato licitado, recolhida no prazo maximo de 05 (cinco) dias uteis, a contar da
comunicacao oficial,

9.4.1. Para as infraces previstas dos itens 9.1.1 a 9.1.3, a multa serd de
0.5% a 15% do valor do contrato licitado.

9.4.2. Para as infracdes previstas dos itens 9.1.4 a 9.1.8, a multa sera de 15%
a 30% do valor do contrato licitado.

9.5. As sancdes de adverténcia, impedimento de licitar e contratar e declaracao de
inidoneidade para licitar ou contratar poderao ser aplicadas, cumulativamente ou
nao, a penalidade de multa.

9.6. Na aplicacdao da sancao de multa sera facultada a defesa do interessado no
prazo de 15 (quinze) dias Gteis, contado da data de sua intimacao.

9.7. A sancao de impedimento de licitar e contratar sera aplicada ao responsavel
em decorréncia das infracdes administrativas relacionadas dos itens 9.1.1 a 9.1.3,
quando nao se justificar a imposicdo de penalidade mais grave, e impedira o
responsavel de licitar e contratar no ambito da Administragao Pablica direta e
indireta do ente federativo a qual pertencer o 6rgdo ou entidade, pelo prazo
maximo de 3 (trés) anos.

9.8. Podera ser aplicada ao responsavel a sancado de declaracio de inidoneidade
para licitar ou contratar, em decorréncia da pratica das infracdes dispostas dos
itens 9.1.4 a 9,1.8, bem como pelas infracdes administrativas previstas dos itens
9.1.1 a 9.1.3 que justifiquem a imposicao de penalidade mais grave gue a sancao
de impedimento de licitar e contratar, Cuja duragao observara o prazo previsto no
§5% do art. 156 da Lei n® 14.133, de 2021.

9.9. A recusa injustificada do adjudicatario em assinar o contrato ou a ata de
registro de preco, ou em aceitar ou retirar o instrumento equivalente no prazo
estabelecido pela Administracdo, descrita no item 9.1.3, caracterizard o
descumprimento total da obrigacdo assumida e o sujeitara as penalidades e a
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imediata perda da garantia de proposta em favor do 6rgao ou entidade_"pruo(Qra
da licitacao.

9.10. A apuracado de responsabilidade relacionadas as sancées de impedimento de
licitar e contratar e de declaracao de inidoneidade para licitar ou contratar
demandara a instauracdo de processo de responsabilizacdo a ser conduzido por
comissao composta por 2 (dois) ou mais servidores estaveis, que avaliara fatos e
circunstancias conhecidos e intimaréa o licitante ou o adjudicatario para, no prazo de
15 (quinze) dias (teis, contado da data de sua intimacao, apresentar defesa escrita
e especificar as provas que pretenda produzir,

9.11. Cabera recurso no prazo de 15 (quinze) dias Gteis da aplicacdo das sancoes
de adverténcia, multa e impedimento de licitar e contratar, contado da data da
intimagao, o qual sera dirigido & autoridade que tiver proferido a decisdo recorrida,
que, se nao a reconsiderar no prazo de 5 (cinco) dias Uteis, encaminhara o recurso
com sua motivagao a autoridade superior, que devera proferir sua decisdo no prazo
maximo de 20 (vinte) dias Uteis, contado do recebimento dos autos.

9.12. Cabera a apresentagdo de pedido de reconsideracao da aplicacdo da sancao
de declaracao de inidoneidade para licitar ou contratar no prazo de 15 (quinze) dias
Uteis, contado da data da intimacao, e decidido no prazo maximo de 20 (vinte) dias
uteis, contado do seu recebimento.

9.13. O recurso e o pedido de reconsideracao terdo efeito suspensivo do ato ou da
decisaoc recorrida até que sobrevenha decis3o final da autoridade competente.

9.14. A aplicagdo das sancées previstas neste Edital ndoc exclui, em hipotese
alguma, a obrigacao de reparacao integral dos danos causados.

10. DA IMPUGNACAO AO EDITAL E DO PEDIDO DE ESCLARECIMENTO

10.1. Qualguer pessoa & parte legitima para impugnar este Edital por irregularidade
na aplicacdo do art. 164 da Lei n? 14,133, de 2021, devendo protocolar o pedido ate
3 (trés) dias Uteis antes da data da abertura do certame.

10.2. A resposta a impugnacéo ou ao pedido de esclarecimento sera divulgado em
sitio eletrénico oficial no prazo de até 3 (trés) dias Uteis, limitado ao Gltimo dia Gtil
anterior a data da abertura do certame.

10.3. A impugnacéo e o pedido de esclarecimento poderao ser realizados por forma
eletrdnica, pelos seguintes meios: compras.m2atecnologia.com.br.

10.4, As impugnacdes e pedidos de esclarecimentos n3o suspendem os prazos
previstos no certame.

10.4.1. A concessao de efeito suspensivo impugnacao é medida
excepcional e devera ser motivada pelo agente de contratacdo, nos autns}da
processo de licitacao. '
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10.5. Acolhida a impugnacao, sera definida e publicada nova data para a realizacdo
do certame.

11. DAS DISPOSICOES GERAIS
11.1. Sera divulgada ata da sessao publica no sistema eletrénico.

11.2. Nao havendo expediente ou ocorrendo qualguer fato superveniente que
impeca a realizagao do certame na data marcada, a sessao sera automaticamente
transferida para o primeiro dia atil subsequente, no mesmo horario anteriormente
estabelecido, desde que nao haja comunicacdo em contrario, pelo Pregoeiro.

11.3. Todas as referéncias de tempo no Edital, no aviso e durante a sessdo publica
observardo o horario de Brasilia - DF.

11.4. A homologacdo do resultado desta licitacdo ndo implicard direito &
contratacao.

11.5. As normas disciplinadoras da licitacdo serdao sempre interpretadas em favor
da ampliacdo da disputa entre os interessados, desde que nao comprometam o

interesse da Administragao, o principio da isonomia, a finalidade e a sequranca da
contratacao.

11.6. Os licitantes assumem todos os custos de preparacao e apresentacdo de suas
propostas e a Administracae nao sera, em nenhum caso, responsavel por esses
custos, independentemente da conducdo ou do resultado do processo licitatério.

11.7. Na contagem dos prazos estabelecidos neste Edital e seus Anexos, excluir-se-
a o dia do inicio e incluir-se-a o do vencimento. 56 se iniciam e vencem os prazos
em dias de expediente na Administracao.

11.8. O desatendimentc de exigéncias formais nac essencials ndo Importard o
afastamento do licitante, desde que seja possivel o aproveitamento do ato,
observados os principios da isonomia e do interesse publico.

11.9. Em caso de divergéncia entre disposicoes deste Edital e de seus anexos ou
demais pegas que compoem o processo, prevalecera as deste Edital.

11.10. O Edital e seus anexos est3o disponiveis, na integra, no Portal Nacional de
Contratacoes Plublicas {PNCFP) e na endereco eletronico
compras.m2atecnologia.com.br.

11.11. Integram este Edital, para todos os fins e efeitos, os seguintes anexos:

ANEXO | - Termo de Referéncia
ANEXO I.1 - Estudo Tecnico Preliminar




Al S,

ANEXO Il - Minuta de Termo de Contrato

Jaguaribef-:‘.‘l;/ﬁ_da_ marco de 2024

.-"'|Ir =
T i |

|
£

Francisco Elder Cavalcante Barroso

DOR DE DESPESAS

ORD

PREFEITURA DE

JAGUARIBE

/421




PREFEITURA DE

JAGUARIBE
Al ald.,

ANEXO | - MINUTA DE TERMO DE REFERENCIA
PREGAO ELETRONICO N2 28.02.02/2024
PROCESSO ADMINISTRATIVO N2 00005.20240115/0001-04

1. DAS CONDICOES GERAIS DA CONTRATACAO

1.1. AQUISICAO DE GENEROS ALIMENTICIOS DESTINADOS AO ATENDIMENTO DOS
ALUNOS DO ENSINO FUNDAMENTAL EM TEMPO INTEGRAL, JUNTO A SECRETARIA DE
EDUCAGCAO E CULTURA DO MUNICIPIO DE JAGUARIBE/CE, conforme condicdes e
exigéncias estabelecidas neste instrumento.

ITiMt NESLE RIC AL 0T il VoEST V.o TOTAL

Achoecolatado - Embalagens de 400g, em
pd  mstantines & vitaminado  (Com
vitaminas A, Rl, B2, B3. B6, €, D3]
Compesto por Agdcar, carau em  pd,
maltodextring, -sal, vitaminas (4, Bl. BZ,
BB, C, D3 & PP, aromatzante £
1 emulsificante  lecitina de sofa.  om
embalagem de  polietiens metalizado,
hermeticamente  fechados, atoutico,
resisbents, Embalados =im farias
plasticos contendo 24 unidades. Registro
na Ministéro da Sadde, Com vallidade
minima de 12 meses da entrega do
prisduto,
Achocolatado - Embalagens do @00y, am pd Instantdnes e vitaminadoe (com vitamines A B1, B2, B3, BE, C, 3] Composto por
Agitar, cacau em pé, maltodextring, sal, vitaminas (4, B1, B2 B, T, 03 e PP|, aromatizante e emulsificante leciting: de sola, &m
embalagem de polietilens metalizado, hermeticaments fe:hqdus atdxico, resistente. Embalados em fardos pidsticos contenda
4 unidades. Registro no Ministério da Sagde. Com validade minimg de 13 meses da entrega do produtn,
Actcar  Enstal - Origem  vegetal
constitulda da sacarose da Cana de
agucar tipe penel@do, branco, de 19
(primeira) qualidade. Isento de matéria
terrosa, livre de umidade, isento de
parasitas e fungos, aspecto, cheiro e cor
caracteristica da espécie & livie de
fragmentos estranhos. Nido deve cer
empedrado.  Produto  deve seguir &
2 legislacao vigente. Embalagem priméria: 1500.0 KG
saco  plastice de polistileno  atdxico
contenda  1.000g do  produto,  rdtulo
impresso na embalagem Cam
informaches téonicas  do  peoduta
Contendo data de fabricagao e prazo de
validade. O prodtn deverd ter registro
no Ministério da Sadde, Com validade
minimz de 12 meses da entrega do
produte,
Agucar Cristal - Origem vegetal constituido da sacarose da cana de agdcar tipn peneirado, branco, de 10 (primeira) gualidsda.
lsento de matdria terrosa, llvre de umidade, isento de parasitas ¢ fungos, aspecto, chelro & cof caracteristica da espécie & |lyra
de fragmentos estranhaos, Nao deve ser empedrado. Produto deve seguir a legistacio vigente. Embalagem primaria: saco plastico
de polietilens atdxico contando- 1.000g do produto, ritulo impresse na embalagém com informagdes técnices do produto,
Contendo data de fabricacao @ prazo de validade, O produto deverd t2r registro fo Ministério da Saude. Com validade minima de
12 muges dia entrega do produto,
3 Arroz Parboilizado - TIPD | - Aoz Longa, B500.0 KGO
fing Tipo 1, livres de impurezas, umidade,
insetos, TTHETO-OT QB I SITIES. Provdit
devard estar de acordo com & legislacan
vigente. Embalagem primaria; polietilens
ataxica transparentes, pléstica
{transparants, riatulio Impressn na
embalagem, contendo  1.000g do
produte. Tarda com 30 Kg. Rotulagem de
acordo Gom  as normas  da  ANVISA
Apresentar  Certificede de Classificacdo

15000 PCT




PREFEITURA DE
JAGUARIBE
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Vegetal, Registra  no  Ministérin  da ik
Agricultura  efou Minkstérs  da  Savde. 5 /
Walidade minima de (6 meses e
Aaroe Parbollizade - TIPO 1 - Aoz Longs, fino Tips 1. livres de Impurezas, umidade, iNsetos, mico-organismos, Produtn deverd /
estar de acordo com a legislacio vigente. Embalagem primaria: polietilend atdwica transparants, plastica transparente, rtulp—"
impresso na: embatdgem, contenda 1.000g ¢e produto, fardo com 30 Ko, Rotidagem de acordo com as normas da ANVISA
Apresentar Certificado de Classificacio Vegetal Registra no Ministério da Agricultura efou Ministéro da Saode. Validade mitnima
dit D6 meses,
Avein em flocos finos - LOO% natural
fonico ingrediente aveia), Produto deve
seguir a leqislacho vigents, Embalagem
primaria; caixa de papeldo ou polietisng
4 atoxico contendo a partir de 500g do 1000.0 CALRA
produto, com  rotulo  identificande o
produto, marca do fabricante, prazo de
valifade ¢ peso liquido, Validade minima
de 8 meses a contar da dats de enfrega
Ayela em flacos finos - L00% natural (nico ingrediente aveial, Produti deve SEQUIF o legisiagio vigente. Embalagem primsdnia:
caika de papelio ou polietitena atdxico contendo o partir de S00g do produto, com rotulo identificando o produta, marcs da
tabricante. prazo de validade e peso liguido, Validade minima de 8 meses & contar da data de entriags
Biscoite doce tpo Maris - Constityide de
farinha de trigo enfguecida com femo &
acido fdlico,  Consisténcia - crocante,
Produte deve segulr a legislagdo vigents.
5 Embalagemn primdriar duplo saro  de 3500,0 PCT
polietilero  atéwica  contendo 400g  do
preduto (3x1), acondicionados am caixas
de papelda. Validade minima de 06
) meses da entrega do produto.
Biscoito dove tipo Maria - Constituido de fatinba de trigo ennguecida com ferro e dcida fdlico, Congisténcia crocante. Produto
deve teguir a legistacdo vigente. Embalagem primdria: duplo saco de polistileno atdxica contendo 4005 do. produtn (3x1),
acondlcionados sm caikas de papeldo. Validade minina de 06 me<es da entrega do produto,
Bizcolto salgado tipo cream cracker -
Constitido de  farinha  de  trigo
enrlguecida com ferrs e dcido falico,
gordura  vegetal,  sal = demais
substincias  permitidas,  Consisténcia
& crocants. Froduto deve seguir legislagha 3500.0 PCT
vigente. Embalagem primaria: duplo saco
de polietileno atoxice cortendo 4009 do
produto (3xl}, acondicionadas em caixas
de papelao, Validade minima de 06
meses da entregs do produto.
Bistoito salgado tipo cream cracker - Constituido de farinha de tige enriquecida com Ferry o Bcido falico, gurdura vegetal, sal &
derrais substancias permitidas, Consisténela crocante, Produto deve sequir legislacho vigente. Embalagern primana: duplo saco
de polietilena atdxica contendo 400 do produto (3x1), acondicionados em caixas de papelo. Validads minims de D6 meEses da
entrega do produto.
Café em pd - Forte sfou extra fone; cafe
torrade & moido, ENTRCAD esSCurd, sem
ghiten & sem gordura saturada, dentro
dos padrdes de gualidade da Tnstrugio
Wormativa NP 16 de 24 de maio de 2010
[Ministérin da  Agncultura, Pecujnia e
7 Abastecimento). Embalagem de S00g, TO0.0 PCT
pacotes duplamente ambalados, sepdo a
pimela embalagem em caixa protetora
de papelio & § segunds em smbalagem
a wvacuo, laminada totalmente <slada,
sem micro-furos & com selo de pureza
ABIC, embalagem pacote com 500g
Café em pd - Forte efou eatrs forte; cafd torrado & maldo, toracdo escura, sem gluten & tem gordura saturada, dentro dos
padroes de gualidade da Instrugdao Nomativa N® 16 de 24 de maio de 2010 [Ministério da Agriculturas, Petudria e
Abastecimenta). Embalagem de 500g, pacotes duplamente embalados, sendo a primelra smbalagem em calka protetora de
papeldo e a segunda em embalagem a vacuo, larminada totalmente selada, sem milcro-furos e oom sélo de purera ABIC,
embalagem pacobe com 5004,
B Colorifice - Urooum, farinha d= fubd ou 2500.0 PCT
mandiora, sem adigio de sal. Obtido de
frutos maduros de urbcum,  limpos,
ressecadas ¢ moldos, de  colaracho
amargla, com aspectn cor, cheira @ sabor
proprio, sento de sojidades matenais
estranhios & a sua espacie. Produto deve
seguir a legislacho vigent=. Embalagem
primaria: polletilens  atdeico  contendo
100g do produto. Rotalo impresso na
ambalagem & Informacies nutricionais,
hermeticaments vedados £ resistentes
Embalados em fardo de plastico de 10
unidades, Com vaiidade minima de 06




PREFEITURA DE

JAGUARIBE -

meases da entrega do produto

Colanfico - Urucum, farmha de Tubs au mandioca. sem adigdo de sal. Obtido de frutps rhaduros de uroum; Iqmm‘%;.,_lzrﬂquadus o
moldos, de coloragdo amarela, com aspects cor, cheiro e sabof praprio, isento de sujidades materiais sstranhas & o santie -
Produte deve seguir a legislacia vigente. Embalagem primaria: polistiieno atéxico contands 108g do produte, Rétuln im
embalagem & informagies nutticionals hermeticamente vedados e resistentes. Embaladas em fardn de Mastico de 10 unldades.
Com validade minima de 66 meses da ertrega do produto,
Crame de laite - Creme de leite love UHT
homogenaizado. Ingredientes, Creme de
leite padronlzada & 17% de gordura, leite
am pd desnatadd, BEpessantes
carrafena, carboximetilcelulose  sadica;
alginato de sodio & estabilizantes citrato
g de sadio e celuldse microcristaling, A
embalagen deverd conter extemaments
os dados da identificacho e procedéncia,
nimaro do lote, data da tsbricachn, datq
de valldade, quantidade do produto. Com
validade minima de 6 (seis) meses a
partir d& data da entrega. Embalagem
tetra pak de 200g.
Creme de leite - Ciéme de leite leve UHT homogenaizado. Ingredientes: Creme de Ieite padronizado 3 17% de gerdura, lelte am
pi desnatade, sspessantes camagena, carboimetilcelulose sadica, alginato de sodio o astabilizantes citrato de sddiv e calulase
microcnstafina. A embalagem deverd conter externaments o dados o3 Identificagdo v procedéncla, nimero do iote, data da
fabricacdo, data de validade, guantidade do produte, Com walidade minima de 6 [sels) meses a parbr da data da
entrega. Embalagem tetra pak de 200g.
Extrato  de  tomate - Simples,
concentrado, <om  ne minmo 1% de
cattidraty & 5% de sidio por pomcan
Deverd  ser  preparado  com = frutos
maduros, escolhidos, 5305, sem pele g
sementa. O produte doverd estar isento
e lermentacin = nag indlcar
10 procedsamento defeituosn, 2500.0
Acandiclonado em saches de polistileng
metalizado, com  rdtulo  Impresso na
embalagem  contendo o5 ingredientes
presentes. Embalagens de 24 x 350gr.
Validade minima de 06 meses da
enlrag,
Extrato de tomale - Simples, concentrade, com no minimo 1% de carboidrato & 5% de sodie por porgao. Deverd ser preparadn
com frutos maduros, escolbidos, s30s. Sem pele & semente, O produto devers sstar isento de fermentacho & nao indicar
processamento deleltunso, Acondicionade em saches de polietileno metalizado, com rtulo impresso na embalagem contendo as
ingredientes presentes. Embalagens de 24 « 350gr. Validade minima de 06 meses da antrega,
Farinha de mandicce - Farinha, de
mandioca, gquebradinha, Grupo: seca
Subgrupo: Fina. Classe: branca. Balxa
acidez. Tipa 1. Pmdute obtido dos
Hacesses de ralar e toriar 8 mandioca
Fina, seca, branca, isenta de matérac
lermosas, fungos ou parasitas e livie de
umidade & fragmentas  estranhos
1 Obrigatdrio & apresentacho do certificado 1500.0 K
de classificagan vegetal, Produto deve X
SeQUIr a legislagio vigentz. Embalagem
pnmaria; polletiienn  atdrico, resistents
tontends 1.000g do produto e com
entifcacao di poduts, dos
ingredientes,  nformacbes  nutricionale,
marca e informacses do fabricante, prazo
de validace, peso liguide e robylagem de
acordo com a legislacaa
Fannha de mandioca - Farinha, de mandicca, quebratinha, Grupo. seca. Subgrupe: Fina. Classe: branca, Baixa acides Tipe 1.
Produto obtido dos processos de ralar & torrar a mandiocg. Fina. seca, branca. isenta de matérias terrosas, fungos ou parasitas e
livre de uridade fragmentos estranhos. Ohrigatdrio & apressnta ran do certiticado da classificachs vegetal, Produto deve sequir
a legisiacdo wigents, Embalagém primarnia: polietifeng aldxico, resistente contendo 1.000g do produto & com identificacdo do
produto, dos ingredientes, inforrnacdes futricionals, marca @ intermiagdes do fabricante, praro de valldsde, pess liquido =
rotulagem dé atordo com a legislaciaa
12 Farinha de mitho flocads (Cuscuz) - Tipe BAQO.0 PCT
Flacag. sendo Farinha do milho flocads
[Bacillus thuringiensis efou Streptomyces
windochromogenes  aloy  Agrobacterium
tumetaciens efou Zea mays), sem adicio
de sal. Enriguacida com ferro & Scido
félico (Vitamina BY9). Produtn deve sequir
8 lemislacdo  vigents. Embalagem
primarial saco pléstico de polietilena
ataxico contendo de 500g, tipo flocdo,
lwre de  impurezas,  embalagem em

2500.0 CAlLXA

SATHE




perfeitn estado de conservacio  Rotuln

ITIfFEEsg fa embalagem com

Apresentacdo integra para o consumo,

Registro no Ministério da  Agricultura,

Com validade minima de 06 meses da -

antrega do produto. T
Fannha de milho fiscada (Cuscuz) - Tipe Flocds, sendo Farinha de milhn flocada (Bacillus tharingiensis efou Streptomyces
virdochromegenes efou Agrobactenym tumefaciens ofon Zea mays), sem adicdo de sal, Enriquecida com ferma e Scido Mlica
(Vitarina BS), Produto deve quir 2 legislacio vigente. Embalagem primaria: saco plastico de polietilene atdxico contendn de
500g, tpo flocde, livre de impurezas, embalagem em perfeito estado de conservagso, Rotuio impresso na embalagem com
apresentacdo ntegra para o cansumo, Begistro no Ministéno da Agricultura. Com validade minima de 08 meses da entrega do
produte.

Farinha de trigo - Farinha, de trigo, SEM
fermento, sspecial, tipo 1, primefra
qualidade. Enniquecida com ferms » dcido
felico,  EO0%  puras, de  excelente
nualidade, po branco, fine @ de Fcil
escoamentn,  ndc devendo  estar
empedrada @ imida. Isenta de sujidades,
mofos, larvas e inselos. com  ratulo,
Identificacdo, data de fabricacdo, lote o
validede de no minimo & meses
Acondicionada B =aco plistico
transparente, embalagens de 1.000q _
Farinha de triga - Farinha, de trigo, SEM fermento, especial. tipa 1, primeira qualidade. Ennguenida com ferro @ §cido falica,
100% pura, de excelents qualidade. pd branca, fing & de facil ascoaments, nio devendo estat empedrada = Gmida, lsenta de
tujidades, mofos, larvas & insetos. com ratufo, identificacie, data de fabricacho. lote & validade de no minime B meses.
Acondicionada em saco plistico transparente, embalagens de 1.000g,
Feljde preto - Grupe 1 Classe: preto, Tipe
L. Novo. De primeisa qualidade. Grao
inteiro e sdos, aspecto brilhasa, lisa, sem
& presenca de graos mofados efou
carunchados, sem redtos de sujidades,
tesra, pedras, cofpos  estranhos ey
outros  detritos e livee de umidade.
Obrigatéria a apresentacdo do certficado
14 de classificacio vegetal. Produtn deve 2000.0 KG
sequlr a legisiacan vigente, Embalagem
primaria: polietilenc atdxico, resistente,
fransparente, contendo  1.000g  do
produtn & dados de identificacdo do
produto,  marca oo fabricante e
informagdo nutricional, prazo de validade
minimo 06 meses a2 contar 4 partir da
data de entregy
Feljdo preto - Grupo | Classe: preto. Tipo 1. Nove. De primelra qualidade. Gedo inteiro o 5305, aspecta brilhose, liso, sam a
presenca de grios mofados efou carunchados, sem restos de sujidades. terra, pedras, corpos estranhos a/ny outros detritos e
Hyra de umidade. Obrigatdna a apresentacio do certificade de classificacio vegetal, Produto deve seguir a legistacio vigente.
Embalagem primara: polietiens atdsico fesistente, transparente, contendn 1.000g do produtn e dades de (dentificacio do
produto, marca do fabricante e informacho nutricional. prarc de validade minimd 06 meses o contar a8 partir da daty de entraga.
Feijdo corda - Grupo |l Classe: branca,
Tipo 1. Nowa. De primeira gualidade. Gria
inteiro e sdos, aspecto brilhoso, liso, sam
a mpesenta de grhos mofados  efou
carunchadas, sem restos de sujidades,
terra, pedras, corpot estranhos  efou
outras  detrifos & livre de  umidade
Obngatorla a apresentacio do certificadn
I5 de classificacdo vegetal. Produto deve 4000.0 KG
sequir a legisiacio vigents. Embalagem
primaria: polietileno atdxico, resistents,
transparente.  contends 10009 do
produto e dados de identificagdc do
produtn,  marca do fabricante 8
Informacde nutricional, prazo de valldade
minima 06 meses 3 contar a partic da
data de entrega.
Feijan corda - Grupe I, Classe! branco. Tipo 1, Novo. De pnimeira qualidade; Grao intelrn s sdas. aspecto brithosn, liso, sem a
presenca de grios mofados efou carunchadas, sem restos de fuljldades. temn, pedras, compos estranhos elou outres detritos =
livre de umidade. Cbrgaldria a apresentacdo do cerificado de classificacio vegetal Produto deve seguir a legisiacdo vigente.
Embalagem primana: palietilens atdicn, resictente, transparente, contendo 1.0009 do produto e dados de identificacio do
produta, marca do fabricante e informacdo nuliickonal. prazo de validage minimo 06 meses 3 cantar a partir da dats de entrega
14 Flocos oe Cersais - Cerepls  (91%) 2000.0 SACHE
farinha de triga integral, farinha. de trigo
enriquesida com femo e Acido folico,
farinhia de cevada. larinha de aveis,
agucar. fibra alimentar (inulina), sal, ferro
(fumarato ferrosa) & estabilizante (fosfato
dipatassicol.  Rdtulo  impressa  na

13 500,00 KG




einbalagern B devers cofter
extemamente, 05 dados de identificacao
& procedéncia, irformagies putriclonais
fumera  de  lote, data de  wvalidade,
guantidade do produtn, ndmero de
regestro, Déavera apresentar  yalldoade
minima de 10 (dez) meses a partic da
dala de entrega. Contendo 210 g,
Embalagemn em caima. de  papeldn
contisfde 12 unidades.

PREFEITURA DE

JAGUARIBE
.

S

Flocos de Cereais - Cereals [(91%): farinha de tigo integral, farinha de trigo enriquecida com fermp e &cido (8ico, farfnba de
cevada, farnha de aveia, acicar, fibra alimenter (inulingl, sal, ferro (fumarato ferrose) e estabilizante (fosfata dipotdssico).
Rotulo impresso na embalagem e deverd conter extamamente, os dados de (dentificacho e procedéncia, informactes
nutricionais, nimera de lote, data de validade, quantidade do produto, nimera de registro. Deverd apresentar validade minima
de 10 (dex) meses a partir da data de entrega: Contendo 210 g, Embatagem sm caixa de papeldo contendo 12 unidades

Leite em Pd Integral - Unica ingrediemte;
leite integral, pd fino uniforme, sem
grumos; isentos de particuias esfranhas g
livre de  Impurezas, cor;  branco
amarelado, odor suave nio acdo, ndo
rangost, sem odores . estranhos, sabor
suave, nao  Soto, ndo  ranceso,
Bandimenta minime de 1.5 litros de |eite
para 2000 de leite em pd. O laite am pd
deverd estar de acordo  com  as
especificacdes gerals do  regulamento
técnico de (dentfdade o qualidade de Iesite
em pd, fizada pela portaria n® 369, de
04/09/1997, MAA Embalagem primaria
do produto deve  zer  poliprapileno
aluminizado, com capacidade de 200g.
lvre de  impurezas, embalagem am
perfeite estade  de conservacdo,
integridade e consumo. A embalagem
secundana devera ser de fards de papel,
refogado . B fesistente, com  shas
sipericres. e nfercres lacradas
Instrugtes  que devern  constar  no
rotulofembalagem  primdria:  data  de
Tabricacdo e lote, data de validade, nome
e origem do produto; dados da empresa
fabricante;, pesg  liguido,  nformagdes
uteis sobre conservacho e manuseio do
produto. O produto devera ter no minimo
pito meses de validade no ato da entrega
do produto. Registro no ministério da
saude.

210000 PCT

Leite em P Integral - Unico ingrediente lelte integral, po fino uniforme, ser grumos, isentos de particulas estranhas e lvee e
Impurezas; cor branco amarelado, odor: suave fda acido, ndo Tancoso, sem odores estranhos; sabor- suave, Nao dcido. ndo
rangose. Rendimento minimo de 1.5 It de leite para 200g de leite em pa, 0 lelte emopd deverd estar de acordo com ps
scpecificagdes gersis do regulamento téchico de denhdade = qualidade de leite em po, fixada pela portaria 0 369, de
04/09/1997, MAA. Embalagem primaria do produto deve ser polipropdena alumintzado, com capacidade de 2009, lvre de
impurezas, embalagem em perfeito estado de conservacio, integridade & consumo, A embalagem secunddria deverd ser de
fardo de papsl. reforcado & resistente, com abas superiores & inferiores lacradas. Instructes gue devem constar no
rotulofembalagem primaria; data de fabricacdo & |ote, dota de valldade; nome g origem do produto, dados da empresa
falirlcante, peso liguido, Informacies utels sobie conservacho e manuseln do produts, O produto deverd ter no minime: oike
meses de validade no ato da entrega do produto, Registra no ministério da sadde.
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Leste UHT gemn lactose - Leite UHT para
distas  com  restngdo  de  lactose.
Ingredientos: leite semidesnatado,
enzima  lactase &  estabilizantes,
homogenszado e submetido ao pocesso
UHT. Produto deve zeguir a legisiagio
vigente. Registro SIE ou SIF. Embalagem
primaria: Embalada em caixa de 01 {um)
litro. multilaminads, cartonada,
asséptica,  Impermedvel ao ar, luz e
micro-organismos,  tipo  tetra pack,
hermeticameante fachada. Com mtula e
validade de no minimo 4 meases, com
registra no SIM, no CISPOA ou no SIF,
com humero de lote. (dentifcaclo da
EMpresa,

LR Calxs

Leite UHT zero lactose — Leite UHT para digtas com restrico de Iactose, Ingredientss: |site semidesnatade. enzima laclase o
estabilizanles, homogenszado e submetido ao processo UHT, Produto deve sequir a legislagio wigente. Reqistro SIE ou SIF,
Embaiagem primaria: Embalaco em caixa da 01 (um) litre, multilaminads, cartonada, asséptica, imparmedvel ao ar, luz e micro-
grganismos, tipo tetra pack, hermeticamente fechada, Com rdtula e validade de no minimo 4 meses, com registiro no SIM, no
CISPOA ou no SIT, com numerg de lote, identificacao da empresa
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Leite de como - leite: de coco para uso o \ig
cullmdrio, produtc 100% natural, de

arigem vegetal, sem aciicar, sem gliten ; S

& sem lactose, Zera gorgurs trans & zera

Ty il e
149 colesterol.  Com baio tear de gardura 8400 GAR b i =
pastaurizada, homagensizado T Gar
Embalagem PET (Tereftalato de etilzno) e

de 5SG0mL, com tampa  plastica
rosgueada;
Leite de coro - leite de coco para uso culindrio, produte 100% natural, de origem vegetal, sem agdcar, sem giiten e sem lactosa,
Zero gordura traris-e zero colesteral, Com baixa t=or de gordura. pasteurizade, homageneizada, Embatagem PET (Tereftalato de
atilena) de S00mL, com tampa plastica rosqueada.
Macarrda  Tips  Espaguete - Tipo
espaguete, fino, constituido de farinha,
semaling ou-sémola de trigo enriquecida
com ferro e dcido falice (Vitamina B9).
Livie de umidade e fagmentos
estranhos,  Produtn deve  sequir &
tegislacho wigente, Embatagem prirmdria:
polietiiena atdxice contendo 5000 do
20 priduto e |dentificacha do  produto. 4500.0 PCT
marca do fabricante, prazo de validude o
pesa  liguido.  Rdtule  impresse na
embalagern  com  suas  informagtes
técnicas, Embalado em fardos de plastico
com L0 unidades, O produto deverd ter
FEfstra no Ministério da Agricultura efoo
Ministério da Saude. Validade minima de
& Imeses da enirega do produta,
Macarréa Tipe Espaguete - Tipo espaguets, Sno, constituidn de tarinha, semoling ou sémala de trigo ennquotida com ferra e
acitdo fdlico [Vitarmina BY). Live de umidade e fragmentos estranhos. Produto deve sequir a |legislacdo vigente. Embalagem
primarta; polistilens atdxico contende 5009 do produto = identificacio do produto, marca do fabricante, prazo de validade ¢ peso
llquide. Rotulo impresse na embalagem com suas Informagdes técnicas. Embalada em fardos de plésticn com 10 unidades. O
produto devera ter reglstro no Ministérin da Agriculturs =fou Ministério da Salde. Validade minima de & meses da entrega do
produta.
Margaring vegetal - Creme vegetal de 60
4 95% de teor de lipidios. isento de
gorduras  trans e  gomduis vegetal
hidrogenada, com sal, Sendt feita de
Oheas vegaetas liguidas '}
interesterificados & contendo leite em pd
desnatado &itu saro de “leite em pd.
Apresentacad, aspecto, chelro, sabor e
cor peculiares e deverip estar |sentos de
21 rango e de bodores. Embalagem primaria 1750.0 POTE
de 500 g ¢om protecdo de papel
alummizado apos & tampa e com
identificacda dn produto, dog
Ingredientes, Informagdes  nutncdlonals,
marca. do fabricante e informacoes do
mesmio prazo de validade, peso liguido e
rotutagem de acordo com & legisiacin.
Prazo de validade de no minimo 6 meses
4 partir da entrega do produto,
Margaring vegetal - Creme vegetnl de 60 a 95% de teor de lipidios; isento de gorduras trans e gordura vegetal hidrogenada, cam
sal. Sendo feita de (Neos vegetss liguidos e interesterificados e contendn Ieite m pi desnatade efoy sors de lelte am pd
Apresertacdo, aspacto, cheim, sabor & cor peculiares e deverds pstar isentos de ranco e de bolores, Embalagem primdria de 500
g cam protecio de papel alurninizado apds o tampa e com identificacdo do produto, dos Ingrediantes informagfes nutricionals,
marca do fabricante e informagbes da mesma prazo de validade, peso liguido e rotulagem de acorda com a legistacio. Prazo de
validade e no minimo & meses a partir da entrega do produto
leo de Soja - De primeira gualidade,
100%  natural,  comestivel.  extrato
refinady; limpo, Nao deve apresentar
mistura e outros dlecs, Prodoto deve
seguir # legislacao vigente, Obrigatdrio a
apresentacan do certificado e
classificachn  vegetal, Embalagem =
polietileno tereftalatn (pet] de 800D mi
com  identificacdo  do  produto, dos
2 Ingredientes. infonnacies  nutricionals, 2400.0 AR
marca da fabricante o informagies dn
mesmo, prazo ge velldade, pesn liguido e
rotulagem de acordo com A legislacin
Embaltgem primana: garrafa pldstica
tipo FET atoxica cortendo 200ml do
produta.  Embalagem  secundgdna  de
papeléo com 20 unidades. Prazo de
validade de na minimo & meses o partie
da entrega do produto.

.
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Uleo de Soja - De primeirs qualidade, 100% natural; comestivel, extrato refinado, mpo, NS0 deve apresentar miturs de cutros
dleos. Produto deve segulr a legislacio vigents. Obrigatdrio a apresentagha do cettificado de classificacdo vegetal. Embalagem
em polietileno tereftaloto (pet) de 900 ml com dentificacio do produto, dos ingredientes, informacies nutriclonais, marca do
fabricante e Informagdes do mesmo, prazo de validade, peso lguide e rotulagem de acordo com a legislacho. Embalagem
primaria: garrafa plasbca tipo PET stdwica contendo 900ml do produto. Embalagem secundaria de papeldo com 20 unidades.
Praza de validade de no minlmao 6 meses a partic da entrega do produto.

Sal - Cloreto de sodio, indado de potassio

£ antiumectants INS 535 (Terroctanets de =

sidin]l  com  cristais  de  granulacdo 4 2 tj

umforme € isento  de  impurezss e

umidade, acondicionado  em  facos

plasticos, integro, abdxlco, resstente,

virdado hermeticamente & limpo A

23 embalagem deve conter externamente os 3o0.0 KG

dodos de identificacdo e procedéncia, ’

ndmero do Iote, data da fabricacio,

quantidade do produto, nomern  de

registro Rotulos  impressos  com

infarmagies nutricionais. Valdade

minima de & meses da entrega do

produta. Embalagens de 1kg,
58l - Clorets de sddjo, idado de potdssio & antiumectante INS 535 (fermcaneto de sodio) com cristals de granulacio yniforme e
Isento de impurezas e urmidade, acondicionado em sacos plasticas, integro, atoxico, resistente, vedads hermeticaments & limpo.
A embalagem deve conter extemamente os dados de identificacdc & procedéncia. numers do lofe, dasta da fabricacdo,
guantidade de produto, numera de registro.  Adtules impressos com informacées nutricionals. Validade minima de § meses da
entreqga do produto. Embalagens de 1kg,

Sardinha em ¢les comestivel - Produto

elaborado com peixe (sardinbal em bom

estado  de  conservacdo e higiena,

submetide &  processo tecnoldgico

adequadn, envasade com cobertura [aleo

comestivel) em recipiente barmético 2

esterilizado comertialmente, o produto

devera estar de acordo com a NTA Qe

74 10 (decreto 12.486 de 20/10/78), & partir

de matérias primas sds, limpas e de boa

gualidade,  produto eviscerado,  sem

nadadeiras, <auda oU  cabeca. com

aspectn caracteristico do. produto, nao

devera ter cheiro ardide ou rancoso;

acondicionada em Jatas de 12% gramas,

coim tampa tipo abre facl, Com validade

mimima de 12 meses apds a data de

Tabricagio, )
sardinha em dlea comestivel - Produto elaborado com pelxe (sardinhal em bom estado de conservacio & higiene, submaetido a
processo  techoldgica adequado, envasado com  cobertura (diec comestivel] em  reclpiente hermetico e  esterilizato
comarciaimente, o produto deverd estar de acordo com a NTA 02e 10 {decreto 12,486 de 20/10/78); a partir de_ matérias primas
5a5, limpas e de boa gualidede, produto eviscerado, sem nadadeiras, cauda ou catega, Lom aspectn caractefistico do produto,
nido devers ter chetro ardido ou rangese; acondicionada em latas de 125 gramas, com tampa Lipo abre facl Com validade
minima de 12 meses apds a data de fabricacdo,

Vinagre de dlooal - Envasado em garrafa

B000.0 LATA

e pohetileng atéxica resistente
transparente, contends 750 mil, com
ot identificacatc na embalagem (rotulo} dos s00.4 CAR

ingradientes,  wvalor  nutricional,  peso,
fornecedor, data e fabricagdo &
validada. Validade minima de 12 meses a
contar da data de entrega.
Vinagre: de Slcoal - Envasada em garafa de polletilenc aléxica resistente transparente, cortendo 750 mi, com identificagio na
embalagem (rdtulo] dos ingredientes, valor nutricional, peso, fomecedor, data de fabricaclo = validade. Validade minima de 12
meses a contar da data de entrega,
Acafrdo em pa - Caracteristica tecrica:
acalrio tempers, =eco, dnico ingrediente
Lels acafrio. acondicionadn e
embalagem  Polietileno.  transparente,
hermaticaments fechada contendp 100g,
com  data de fabricacdo e validade
Impressa no dtule de forma  legivel
Produtn livre de nsetos, larvas, mofo,
76 sujidades ] RIS LEr oulra
coftaminacan, O produto  deverd  ser
tranzpartade em vaicule aproprlado, ao
abrigo ‘de  |luz solar.  umidade, em
condicfes higidénico-sanitarias
adequadas, hvres de insetos, larvas e
mercadonas. que pOSSam wir & gerar
contaminagio ao produto, Valldade de no
minimo i meses a partir da data de
entrega,

500.0 PCT
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Mafrac em po - Caractenstica técnica: agafrio tempero, seco, Gnico ingrediente s=ja agafrio, acondicionado em embalagem
Polistilenn transparente, hermeticaments fachada contendo 100g, com data de fabricacan & validade Impressa no dtuln de
forma - legivel. Produto lwre de insetos, larvas, mofo, sujidades: & quaisquer outra contaminacio. O produto deverd ser
transportada em velciulo apopriade, a0 abrigo de luz solar, umidade, sm condigies higifrico-sanitdras adequadas, lvies de
insetos, larvas @ mercadonas que possarn vir & gerar contaminacho ao produto. Validade da o minimo 6 meses a partir da data
de entraga. T —

Tempera  desldratado bHpo vinagrete - -

Mistura de temperos desidratados com it

cebida, lomate =seco,. alho, pimertdo U
vermelho, salsa, cebolinha & orégano. Fy 42
Sendo proibida a presenca de realcador g

de  sabor glutamato  monossodico
Tempera seco, acondioonado em
ambalagem plastica transparente, piy
contendo 180g, com a depominacio da
27 espaciaria. data de fabricagdo e validade 1000.0 PCT
Impressa no rotulo de forma  legived, . -
Prodiuta livee de ingetos, larvas, parasitos, - =
mofe,  sujidades e quaisguer  outra
comtaminagio, O produto deverd sér
transpontadd em veiculo apropriado; 8o
abrign  de  |uz solar, umidade. em
Londiches higeénico-sanitarias
adeguadas:. Validade de no minimo &
meses a partir da dats de entrega,
Tempern desidratado tipo vinagrete - Mistura de temperos desidratados com cebola, tomots secao, alhp, piment3o vermaiho,
sdlsa, cabolinha e orégano, Senda prolbido a présenca de realgador de sabor glutamato monossddico. Tempero seco,
acondicionado em embalagem plastica transparente, contends 1009, com a denominacdo da especiaria. data de tabricacio &
validade impressy no rotulo de forma feglved. Produte livee do insetos, larvas; parasitos. mofo, sujidades © qualsquer outra
contaminagho. O produto deverd ser transportado em velculo apropriade, ao abrigo de luz solar, umidade, en condigbes
higiénica-sanitarias adequadas. Validade de no minimo & meses a partir da data de entrega
Folhas de louro desidratads - Folhas s3s,
limpas & secas, aconticionado  em
embatagem  Poliatilenc  transparente,
harmeticamente fechadp contende 100g,
cam-a denominacao da-especiara, data
de fabricacdn e validade impressa no
ritule de forma legivel, Produto livee de
insetos, larvas, parasitos, mofo, sujidades
ri:] € gualsquer outrg Ccontaminacho. O 3000 PCT
produto devera  ser  fransportada  em
veiculo apropriado, an abrige de fuz sodar,
umidade, em  condicdes  higlénico-
sanitdrias adequadas, livies de insatos,
larvas e mercadonas que possam wir-a
gerar cantaminagao a0 produte, Validade
de no mimma & meses a partir da data de
antrega.
Folhas de loure desidratada - Folhas sd3s, limpas e secas. acondigonads em embalagem Polietilene transparente,
hemmeticamente fechada contendo 1009, com & denominacio da especiana, data de fabricacdo e valldade imprissa na ratulo de
forma teglvel, Produto livie de insetas, larvas, parasitos, mofo, sujidades « qualsquer outra contaminacdn, O produto devers sir
transportado em velculo aprogriado, ap abrigo de luz solar. umidade, em condigdes higignico-sanitérias adequadas, livies de
Insatos, larvas e mercadornias gue possam vic a gerar contaminacio ao produto. Validade de no minimo & meses 3 partlr da data
e eritrega.
Orégano - Folhas sas, limpas o secas,
acendicionadn em embalagem Polietileno
transparente, hermeticaments  fechada
contendo 100g, com a denominacho da
especiaria, data de fabricacio e validade
impressa no rotule de forma legivel,
Produto lwre de insetas. larvas, parasitos,
mofo,  sujidades & gualsquer  outra
29 cantaminagda. O produto dovora  ser 200.0 PCT
transportado em velculo apropriads, 40
abrign de fuz solar, umidade, am
candicies higidnico-sanitinas
adequadas, livres de Insetos, larvas e
mecadonas que possam  vir n gerar
contaminacao an produto. Validade de no
minime & meses a partir da data de
wnlregs.
Organa - Folhas sas, impas e secas, acondicionado em embalagem Polishilens transparente, hermeticaments fechada contendo
iflg, com a denominacdo da especiania, data de fabncacho e validade impressa no rotulo de forma fegivel. Produto livre de
insetos, larvas. parasitos, mofo, sufidades e qualsguer outra tontaminacac. O produto deverd ser transportado em velculs
apropriado, a0 abrigo de hee solar, umidade, em condigtes higgnico-sanitdnas adequadas, livres de [nsetos, larvas & mercadorias
QUE POSSAM Vir @ gerar contaminagan ao produto, Validade de no minimo 6 meses 2 partir da data de entrega,
o Pimenta do reine - modde, purs; 500.0 PCT
candimento, apresentacdo industrigl,
matéria-prima pimenta do reing. aspecto
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fisico pd, acondiconado em embalagem
Polistilena transparente. hammeticamente
fechada contendo 100, com  a
demominacdp da especiaria, data  de
fabricagio e validade impressa no fituic
de forma lpgivel. Produto livre de inseins,
larvas, parasitos,. mofo,  sujidades e
guatsguer outre contaminagdo. O produts
deverd  ser transportada em veiculo
aprapriade, a0 abrigo de  |luz  solar,
umidade, em  condiches  higiénlco-
santarias adequadas, livres de insetos,
larvas & mercadorias que possam vir a
gerar contaminagdo an produrn. Valldade
da na minlmo 6 meses a partir da data de
entregsa
Pimenta do reing - moida, pura; condimento, apresentacan Industrial, matérld-pHima pimenta do reino, aspecto fisico pa
acondicionada em embalsgem Polietilens transparente, hermeticamente fechada contendo 100g, com a derominacio da
especiaria, data de fabricacdo e validade impressa no rdtulo de forma legivel, Praduto livre de insetas, larvas, parasitos, miofa,
sufidades & qualsguer outra contaminacdo. O produto deverd ser transportado em velculo apropriado, ao abrgo de luz satar
umidade, em condigies higignico-sanitanas adeguadas, livres de insetos, larvas & mercadoras que possam it a gerar
contaminacho ag produts, Validade de no minimo & meses a partir da data de entregas,
Polpa ‘de fruta abacexi - Produto néo
fermentado, ndo diluido, obtido de frutos
palposos com teor minima de salidos
totais, provenients da parte comestivel
da fruto. Ubtida de frutas frescas, sis g
maduras. Congelada, selecionada, isenta
i1 de contaminagdo Embalagem priméaria: 500.0 KG
saco  de  polistieny, atdxica, l|acrado,
resistente, deve conter 1000g do
produta,  Constar data de  fabeicacho,
prazo de validade de no minimo & meses.
Produto devera estar de acordo com 8
legistacan vigente, Registro ho MARA,
Polpa de fruta abacaxi - Produto ndp fermentado, ndo diluldo, obitida de frutos polposos com teor mimmo de solides totas,
proveniente da parte comestivel do fruto, Obtida de frutas frescas, sis e madoras. Congelada, selecionsda, isenta de
comaminacio Embalagem primana: saco de poliefilens, atddico, lacradn, resistante, deve conter 1000g do produto, Constar data
ﬂi:ﬂbmmﬂ' prazo de validade de no minimo 6 meses. Produto deverd estar de acordo com a legislacin vigente. Begistra no
Polpa de fruta acerpla - Produto ndo
fermentado, ndo diuldo, obtida de frutos
palposas com teor minimo de sdlidos
totars, provenients do parte comestivel
do frito. Obtida de frutas frescas, sds e
maduras, Cohgelada, selecionada, isenta
3z de contaminacdo Embalagem primdria: 5000 KG
st de  poletileno, atdxico, - lacradao,
resistente,  deve conter 10009 do
produta, Conslar data de  Tabricacao,
prazo de validade de no minimao 6 meses,
Produto deverg estar de acordo com 3
fegislacao vigente. Begistro no MARA,
Polpa de fruta acerola - Produto nio fermentado, nao diluida, obtide de frutos polposos com tear minmo de sdlides Taras,
provenients da parte. comestivel do fruto, Obtids de frutas frescas, s3s e maduras. Congelada, selecionada, isenta de
coemaminagdo Embalagem primanal saco de polietilenn, atdaico, lacrado, reslstents, deve conter 10040g do produta, Constar data
de fabricagho, prazo de validade de no minima 6 meses. Produto deverd estar de acardo com a legislacdn vigente, Registo na
MARA,
Polpa - de fruta cald - Produto ndo
fermentado, nao difuido, obtida de frutos
polposas com teor minime de sdlidas
totais, proveniente da parte comestivel
do fruto, Obtida de frutas frescas, sds e
maduras, Congelada, selecionada, isenta
i3 de contaminacao Embalagem primdria; 5040 EG
saco de polietlens, atdxico, lacrado,
resistente.  deve canter 10009  do
provdutn.  Constar data de Tabricagio,
prazo de validade de no minimao & mesas,
Produto devera- estar de acordo com a
legislacio vigente. Registro no MAPA,
Polpa de fruta cajd - Produto ndo leomentado, n@o diluido, obtido de frutes polposts com tear minima de sdlidos totals
provenients da parte. comestivel do froto, Obtida de frutas frescas, s3s e maduras. Congelada, selecionady, sents de
contaminacho Embalagam primaria; saco de polistileno, stdxica, lgcrade, resistente, deve conter 1000g do prodite, Constar data
fe fabricacdo, prazo de validade de no minimo 6 meses,  Produto devera estar de atordo com a legislacho vigente, Ragictra o
MARA,
34 Polpa de fruta golaba - Praduto ndo HiKLO KG
termentado. nao diluide, obbida de frutos
palposos com teor minimo de sdlidos
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totajs, proveniente da parte comestivel
do fruto. Obtlda de frutas frescas, sas e
maduras. Congelads, selecionada, isenta
te contaminacio Embalagem primana
sace de polietilens, atdxice, lacrada,
resistente,  deve conter 1000g do
produtn,  Constar dats de  fabricacao,
prao de validade de no minimo 6 meses.
Produty deverd estar de acordo cam a
legislacan vigente, Registra no MAPA
Polpa de fruta goiata — Produto ndo fermentado, ndo dilufdo, obtido de frutos polposes com teor minime de <dlidas totars,
proveniente da parte comestheel do frgto. Obtlda de frutas frescas; sds e maduras, Congelada, selecionsda, isenta de
cantaminagan Embalagem pnmara; saco de poligtileno, atdxico, lacrado, resistente, deve canter 1000g do produte, Constar data
de fabricagdn, prazo de validade de no minimao & meses, Produto devera estar de acordo com & legislacio vigente, Reglstro no
MARA
Polpa de fruta manga - Produto ndo
fermentado, nao diluido, obtide de frutos
pposts com teor mimme de salidos
totals, proveniente da parte comestivel
do fruto. Dbtida de frutas frescas, s&s o
msduras, Congelsda, selecionada, isenta
35 de tontaminatdo Embalagem priméaria: 500.0 KG
=ace de polistileno, atdxico, lacrado,
resistente, deve conter 10009 do
produte, Constar date de fabricagan,
praza de validade de.na minime 6 meses,
Produto dewvera estar de scordo com a
legislagin wigente, Registra no MARA
Polpa de fruta manga - Produto ndo fermentado, nda dilufdo, obtido de frutos polposos com teor minimo de sélidos totais,
provenlente da parte comestivel do fruto. Obtida de frutas frescas, sds & maduras. Congelada, selecionada, isenta de
contaminacio Embalagem primina: sace de polietileno, atdxico, lacrado, resistente, deve conter 10009 do produts. Constar data
de fabricacdn, prazo de valldade de no minimo 6 meses. Produto deverd estar de acorde com a legislacdo vigente. Registro no
MAFA
Bolo Simples Confecclonado De Forma
Artesanal - Bolo do tipo fofo nos sabores
simples, mesclado, chocolate & laranga.
Confeccionados com. farinha. de trigo
enriguecida com ferro & acido fdlico,
agicar, nvos, dleo ou marganna, Ieie,
zal, fermentn, sem conservantes,
corantes od quassguer outros - aditivos
36 quimicos, Pesq unitario 2 paitir de
1.000g, Sendo acondicionado @ eptregue
am pratos de isopor oy papeldo propoo
para  bolo. Devera ser produzido e
transpartado am condicdes de higiene de
acordo com as normas brasileiras  de
boas praticas  de manipulacido  de
alimentos. Bola confeccionada no dia cu
ng maximo no dia anterior. Frazo
validade de 10 horas a partit da entrega.
Bolp Simples Confeccionado De Forma Artesanal - Bolo do tipo fofo nos sabores simples, mesclado, chocolate e larania.
Confecclonados com fannha de trigo entdguecids com femo & acdo folico, aglcar, oves, Glea ou margatina, leite, sal, termenta,
sem conservantes, corantes ou qualsques putros aditives guimicos, Peso unitério a partir de 1.000g, Sendo acondicinnado =
entreque em [ratos de isopor cu papeldo prophio para boloo Deverd ser produrido e transportado em condigdes de higiere de
Acordn com as normas brasilelras de boas praticas de manipulagia de alimentos, Bolo confeccionado no dia ou no maxima na dia
anterior, Prazo validade de 10 horas a partir da entrega
EX Pao massa fina - Tipo hambdrguer ou hot 4800.0 PCT
dog, composta de farinha  de trgo
anriquecida com femo e acido folico,
agua, fermento bicldglco, leite intagral ou
seu equivalente, sal, agbcar e manteiga
ou. gordurg; podendo  conter  outros
ingredientes - que o caraclerize, desde
que permitidos pela legisfacso, Integro
de dtima gqualidade, Apardncia; massa
bem assada, sem  rechelo #  sem
cobertura. Cor, sabor @ cCheiros propeios,
Deverdo ser acondicionados sm pacotes
de 500g com 14 unidades de Gilg cada;
em  saco  de  polipropilenc atdxico,
lacrado, resistente @ trapsparents, de
Torma a mantar a integridade do produto.
A embalagem devera conter
extefnamente os dados de identificagio,
procediéncia,  informacies  nutnicionais,
data de fabricacho & data de validade =
quantidade do  produto, conforme
legistacho, com o prazo validade de 10

3A500.0 UND
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Pdu massa fina - Tipo hamburguer ou hot dog, compaosto de farinha de trigo enriquecida com ferro e dcido folico, dgua, fermentn
biokdgice, leite integral ou seu equivalente, sal, agdcar & manteiga ou gordura, podendo conter autros ingredientes que o
caracterize, desde que permitidos pela legislacdo, Integro e de dtima gualidade. Aparéncia, massa bem assada. sem recheln @
sem cobertura, Cor, sabor & cheiros praprios. Deverdo ser acondicienados em pacotes de 500g com 10 unidades de S0g cada,
em saco de polipropileng atixico, lacrado, resistente e transparente, de lorma a manter & Integridade do praduto, A embalagem
deverd conter extemamente os dados de identificacdn, proced®ngia, infarmacses nutriclonals, data de labricacdo e data de
valldade e quantidade do produto, conforme legistagio, com o prazo validade de 10 horas a partir da entrega.

38

fBebida Hctea fermentada com polpa de
fruta - Sabor de satada de fruta, morango
& Danana com mata. Sendo os primaeiross
ingredientes Soro de leite pasteurizado
glou soro de leite reconstituide e leite
pasteurizado inteqral efou lelte integral
reconstituide. Conservado entre 19C a
10%C, validade minima de 30 dlas 2
contar da data da fatricacdo. Embalagem
de - polietileno arigingl de fabrica; atdxica,
lacrado, resistente, contendo 1000g do
produto & com identificacdo do produto,
dos ingradientes, Infarmagdies
nutncicnars, marca  do  fabricante &
Infermache: do mesmo,  praga  de
validade, peso liquidn e rotulagem de
acotdo com & legislacdo, Produto deverd
eslar de acordo com a legislacio vigente.
Rexgastra no MARA.

T000.0 PCT

Bebida lactea fermentada com polpa de fruta - Sabor de salada de fruta. morango e banana com macd, Sendo os promeiras
ingredientes Sorn de |eite pasteurizado efou soro de lelte reconstituido & leite pasteurizado integral efou leite Integral
reconstituida, Conservado entre 19C 3 100C, validade minima de 30 dias 3 contar da data. da fabniackn, Embalagem de
polistileno original de fabnca, atdwico. lacredo, resistente, contendo 1000g do produts & com identificacio do produto, dos
ingredientes, informagdes nutricionals, marca do fabricante & informagies do mesmo, prazo de validade, peso liguldo . &
rotulagem de acordo com o leglslagio. Produto deverd estar de acordo com & |eqgislacaa vigente, Reglstro no MARA,

Abdbora caboclo - 1. DESCRICAD DO
PRODLTO: Abdbora Cabocko 2,
CARACTERISTICAS GERAIS + Dewe sef
legumes de primeira, de boa fqualidade,
suficientemente  dessnvolvidos, Devem
apresentar coloragdn e tamanhos
uniformes. + Procedentés de vegetals
genuinps ‘& s3as. » Apresenlados para
consumo  em  perfelto estada  de
deservolvimento do aroma, cor & sabor
priprins da vafiedade e espicie. « Nao
egtarem danificados por qualquer lesdo
de origem fisica ou mecanica gue alets
sya aparéncia. o+ lsento  de  materia
terrosa e sujfidades Que  passam
comprameter a gualidade do produta &
colocar em risca a salde do consurnidor,
FROTULAGEM: Prodite A qranel,
4 EMBALAGEM: Produto  acondiclonado
em caixas.  hgienizadas, de  PVC
frestadas. SANVALIACAD DA OLALIDADE:
Serd efetuada por ocasiao da entrega a
SeMpre Que o5 DECnicas  responsaveis
julgarem  necessarin. Fssa Avaliacio
compreenders a INspecan daz
caractersticas  gersis  do produto
(descritas acima) & Qutras caracteristicas
poderda ser avaliadas por meao de
exame  wisual, medicdes  simples e
propriedades sensorials, fPESD MEDIO:
Produto cam peso médio 1402 3.0 kg a
unidade.

3000.0 K

Abobora cabodla - 1, DEECWCJ-CI D0 PRODUTCL Abdbors Cabocio 7. CARACTERISTICAS GERAIS « Deve ser legumes de primejra,
de boa qualidage, suficientemente desenvolvidos. Devem ppresentsr coloracds & tamanhos uniformes. = Procedentss e
veqetais genuinos & 5305, « Aprécentados para consumo em parfeite estads de desenvolvimento do:aroema, cor & sabor priprios
da variedade & especie. « Nao estarem danificados por gualquer lesdo de otigem fisica ou mecinica qum afete sua aparéncia. -
Isento de matéria terrosa e sujidades que possam compromicter 3 qualidade do produto e colocar em risco a saude do
consurmidor, IROTULAGEM: Produto a granel, 4 EMBALAGEM; Produte acondicionads em caixas, higienizadas, de PVC frestadas.
SAVALIACAC DA QUALIDADE: Serd efetuada par ooasido da entroga @ SEMpre que os tecnicos responsaveds [uigarem necessaria,
Essa Avallacho compreandera 3 inspecho das caracteristicas gerais do produtn (descritas acima) @ outras caracteristicas poderio
ser avaliadas por mein de exame visusl, madictes simples & propriedades sensorais. BPESD MEDID: Produto com peso mddia
1,00& 3.0 kg a unidade.

40

Altace _crespaflisafhidropdnica -
LDESCRICAT DO PRODUTO:  Alface
crespaflisandroponica

1500.0 MaACD




2 CARACTERISTICAS GERAIS « Deve ser
hortalica de primera, de boa gqualidade;
sem  defeitos  séfios,  apresentando
tamanho, cor & conformaclo uniformes,
devendo  ser  bem  deservolvidas e
maduras, = Procedentes de wvegetais
genuinos 8 5305, + A alface deve ser
cothida antes doanfcie do pendoamenta,
* Tarem atingide o grau ddequado de
maturacio tal gue lhes permita suportar
a manipulacdo. transporte @ conservacao
em condighes adequadas de consuma. »
lsento de matans terrosa e su|ldades que
possam  comprometer s gualidade do
produto e colocar em nsco a sadde do
consumidor. 3 A0OTULAGEM: Produto a
granel, 4 EMBALAGEM: Produta
acondicionado em caixas, higierizadas,
de PVC  frestadas.  5AVALIACAD DA
QUALIDADE: & Avallagho da qualidade do
produtn serd afetuada por ocasido da
entrega & sempne que os  tEcnicos
responsavess julgarem nocessarin, Essa
Avaliagag compreenderd A inspecio das
caractensticas  geralr  do  produto
{descritas acimal e autres caracteristicas
poderda ser avaliadas por meio de
exame  wisual, medicles smples e
propiedades sensorials, B PESO MEDIC:
Alface com peso midio de #00g o pe.

PREFEITURA DE

JAGUARIBE

Alface crespaflisafhidropanica - 1.DESCRICAC DO PRODUTD: Alface crespafsahidoponica 2CARACTERISTICAS GERAIS « Duve
ser hortalica de primeira, de hos qualldade, sem defeitos s#rias, apresentando tamanho, cor e conformacio uniformes, devenda
ser bem desenvolvidas e madures, - Pracedentes de vegetals genuinos e s&os. = A alface deve ser colhida antes do initio da
pendoamento. = Teram afingido o grau adequado de maturacao tal gue Ihes parmita suportar a manipulacia, transporte e
conservacdo em condiches adequadas de consuimo, » lsentn de maténia terosa e sujidades que possam tomprometer a
gualidade do produlo e calocar em risco a sadde do consumidor, 3 AOTULAGEM: Produto a granel 4 EMBALAGEM: Produto
scondicionado em caixas, higienizadas, de PVC frestadas. 5AVALIACAD DA QUALIDADE: A Avaliagdo da qualidade do produto
serd efetuada por ocasido da enfregs & sempre que os técnicos responsavels |ulgarem necessdng, Fssa Avaliachno compreendor
a Inspeqao das carpctenisticas gerais do produto {descritas acima)l e outras caracteristicas poderdc ser avalidas por meio da

exame visual, medicdes simples e

4l

Alho extra - I.DESCRIE.ﬂJ DG PRODUT:
Alho extra JCARACTERISTICAS Bulbo de
primeira, tipo extra, de boa gualidade,
suficlentemente  desenvalvidos, - Davem
apresentar . coloracdo e tamanhos
uniformes. Apresentados para consumo
em pedeito estado de desenvolvimento
do armma, Cor & sabor proprios da
variedade & espécie. NBo  estarem
danificados por gualquer lesho de crigem
fisica ouw mecanica gue afele sua
aparéncia; Isento de maténa terrosa e
sujidades gue pogsam comprometer a
gualidade do produtt @ colocar am risco
a saude do consumidor Produto ndo
devera  apresentsr  problemas  com
coloracdo:  nao - caracteristica,  estar
machucades, parfurade, muoito maduro &
nem muita verdd, devenda estar intacto,
Alho em  cabeca grande, liwe de
impuezas,  JAOTULAGEM! Produto a
grangl, 4 EMBALAGEM: Produte
acondicionado em caiNas de papeiio com
10Kg cada. 5.AMALIACAD DA QUALIDADE:
Sera efetuada por ocesido da entrega e
sEmMpre que 08 LeChicos responsdvels
Julgarem  necessanp.  Essa  Avallacio
compreenderd a Inepegao das
caracteristicas gem@ic do  produto
{descritas acima) & outras caractersticas
podérdo  ser awaliadas por meio de
cxpme  wisual, mediches simples o
propriedades sensoriais. 6 PESO MEDIC:
tamanto minmo N9 5,

ropriedades sensorials. 6.PESO MEDIO; Alface com pesa médio de 2004 0 péd.

1000.4 kG

Alho extra - LDESCRICAD DO PROCLTO: Alho extra 2. CARACTERISTICAS Bulbo de primelra, bipo exlra. de boa qualidade,
suficientemente desenvolvidos. Devermn apresentar coloracde e tamanhos umformes, Apresentados para consumo em perdfeitn
estado de desénvolvimento do aroma, cor & sabor proprios da varledade e espécie. Nio estarem danificados por qualguer lesdo
de origem fisica ou mecdnica que afete sua aparéncia. lsento de matéra termsa e sujidades que passam comprometer @
qualidade do produto & colotar em risco 3 salde do consumider. Produto o deverd apresentar problemas com coloracio ndo




PREFEITURA DF

JAGUARIBE
At

caracteristica, estar machucado, perfurado, muits maduio e nem muito verds, devendo estar intacts. Alhe em cabega grande.
livre de impurezas. 3.ROTULAGEM: Produto a granel. 4 EMBALAGEM; Produto acondicionado em calxas de papeldo com 10Ky
cada. SAVALIACAD DA QUALIDADE: Serd efetunda por ocasifio da entroga e sempre que os téonicos respanssveds |ulgarem
necessarin. . Essa fvalacdo compreendersd & inspecdo des caracterieticas gerais do produto (descritas acimal e outras
taracteristicas poderdo ser gvaliadas por meio de exame visual, madicdes simples e propriedadas sensorigs. 6,PESD MEDIO:
tamanha minimog N2 5,

LF

Bapana  pratas 1 DESCRICAD DO
PRODUTDH Banana prata 1*
Z.CAHACTERISTICAS GERAIS « Deve ser
fruta de primeira, de boa qualidade, sem
defeitos sérios, apresentando tamanho,
cof e conformacao uniformes, devendo
sér bem desenvolvidas e maduras, A&
polpa dewve estar intacta o firme, -
Procedentes de vegetais genuinos e saos,
* Frescas. « Terem -atingido o grau
adeguado de maturagao tal qgue lhes
permita  suportar 2 manipulagio,
trungparte & conservacdo em condiches
adequadas  de consumo. « lsento de
malétia terross & sujidades que possam
comprometer & Qualidade do produto e
colocar em nsco a sadde do consumidor,
IROTULAGEM: Produta &  granel,
4 EMBALAGEM: Produto  acondicionado
em caixas, higienizadas, de VO
frestadas com 25 kg SAMALIACAD D&
QUALIDADE. Serd efetuada pof DCasAan
da entrega e sempre que os EECHICOS
responsdvels  julgarem necessaria. Essa
Avaliacdo compreendersad a inspecic das
caracterishicas gerais  do poduba
{descritas acimal e outras caracteristicas
poderBa  ser avaliadas por meio de
exame  wvisual, medicBes: simples @
propriedades sensorials. 6.PES0 MEDIC:
Cada banana prata com peso medio de
Bl q.

4500.0 B ¥

Banana prata: 1-TJESI3FCA{I [0 PRODUTO: Banana prata 19 2 CARACTERISTICAS GERAIS = Deve ser fruta de pimeira, de boa
qualidade. sem defeitos sérios, apresentando tamanha, cor e conformmacdo uniformes, devendo ser bam desenvolvidas e
maduras, A polpa deve estar Infacty ¢ firme. « Procedentss de vegetais genuings e 5908, = Frescas. « Tarem atingido o grau
adequadn de maturagao fal que [hes permita suportar a manipulagdo, transporte € Conservagan em condicies adequadas de
consuma, = Isento de maténia [ermosd @ sujidades que possam comprometer a qualidade do produto @ colocar em flsco 8 saude
do consumidor. IAOTULAGEM: Produto a granel. 4. EMBALAGEM: Produto acondicionado em caixas, higienizadas de PVC
frestadas com 25 kg, S.MMALIACAD DA QUALIDADE: Serd efetunda por ocasiSo da entrega e SEMpre gue os téenicos responsivais
Julgarem necessdnn, Essa Avaliacdo compreenderd a inspecio das caracteristicas gerais do produto (deseritas acima) e outras
caracteristicas poderdo ser avaliadas por melo de exame wisual, medictes simples & propriedades sensorials. 6.PESO MEDIO
Cada bamang prata com peso médio de 80 g.

a3

Batata doce - 1 DESCRIC Bo
PROOUTO: Batata doce roria
2.CARACTERISTICAS GERAIS « Dave ser
legumes de primeira, de boa gqualidade.
suficientemente desanvolvidas, Devem
apresentar  coloragdo e tamanhos
unifermes. « Procedentes de vegetais
geninos 8 sdos. « Apresentados para
consumo  em  perfelto estadoc  de
desenvolvimento do aroma; cor e sabaor
priprics da varledads ‘e espécie, « Nao
estarem danificados por qualguer lesdo
de ongem fislkca oo mecanics gue afete
sua  aparéncia, + Isentno de  matéria
tetrosa @ supdades  que  possam
compromeler a qualidade do produto a
colocar e@m nsco 8 saude do consumidar,
IROTULAGEM:  Produto &  granel,
AEMBALAGEM: Produto  scondicionado
em calkas com 25 kg, higienizadas, de
PV frestadas. SAVALIACAD DA
QUALIDADE: A Avaliagdo dn Qualidade do
produto sera efetuada por ocasido da
entrega & sempre que o5 tdonlcos
responsavels ulgarem pecessario, Esss
Avaliacao compreenderd a Inspecao das
caracterisbcas geras  do  produto
[descritas acima) ¢ oulres caraclteristicas
poderda  ser avalindas por  melo  de
exame  visual, medicbes simples o
propriedades sensonals. §,PESS MEDIO:

20000 KG



PREFEITURA DE

JAGUARIBE
Al

Produto com peso médio de 100 & 150 4.

Hatata doce - 1 DESCRICAOD O PRODUTED: Batata doce roxa 2,CARACTERISTICAS GERAIS » Dave ser legumes de primeira, de boa
gualidade, suficlentemente desenvolvidos. Devem apreseritar colofagde @ tamanhos uniformes. s Procedentes de vegetais
genuinos e sios. - Apresentados para conmsuma em perfeito estado de desenvolvimentoe do aroma, ¢of & sabor proprios da
variedade e espécie. - NAn estarem danificados per qualquer lesao de ofigem fisica ou mecdnica que:afete sug aparéncis, »
Isente do matéria terosa e sufidades que possam comprometer b qualidade do produto e colocar em risco a saoude do
cansumidor. 3 ROTULAGEM: Produto a granel. 4. EMBALAGEM: Produto acondicionado m calxas com 75 kg, higlenizadas, de PC
frestadas. 5.AVALIACAD DA QUALIDADE: A Avaliagho da qualidade do produts serd efetuada pof prasiadc da entrega e sampre que
o5 técnlcos résponsdveis julgarern necessanio, Essa Avbliagho compreenderd a inspecan das caracteristicas gerais do prodito
[descritas acima) e outras caracteristicas poderdo ser avaliadas por mela de exame visual, medigies simples e propriedades
sansorias. 6.FFSO MECID: froduto com peso médio de 100 a 150 g

Batata inglesa lisa - 1.DESCRICAO DO

PRODUTO: Batata Inglesa lisa

4 .CARACTERISTICAS GERAIS » Dave sar -

legumes de primeira, de bos gualidade, 4’3 o

suficlentemente  desenvolvidos. Devem

apresertar coloracho @ tamanhos

unformies. = Procedentes de vegetais

genuines: & sdos. + Aprosentados para

consumo. em perfoito estado  de

desenvolvimento do aroma, cor @ sabor

proprice da vanedade & espécie. = Nio

estarem danificadok por qualgquer lesio

de ongem fisica ou mecanica que afete

U3 aparencia. +  [sento de matéria

tefrosa &  sujidades que possam

" comprometer- a qualidade do produto e 2000,0

colocar em risco a salde do consumidor,

AROTULAGEM,  Produte & granel

4.EMBALAGEM: Produto  acondicionads

em sace com 50 kg, 5aVALIACAD DA

QUALIDADE: Sera efetuada por ocasido

da emrega & sempre gQue 05 techicos

FEsponsdves |ulgarem necessario, Essa

Avaliagao compreendert a inspecio das

caracteristicas gerais.  do | produto

(desciitas Acima) e outras caractensticas

poderdn  ser  avaliadas por meio de

exame visual, mediches  simples e

progriedades sersorials. 6.PESO MEDID:

Produto com peso médio de 80 a 120 9.
Batala inglesa lisa - 1.ODESCRICAD DO PRODUTO: Batats inglesa hsa Z.CARACTERISTICAS GERAIS - Deve sar legurnas e
primeira; de boa qualidade. suficientemente desenvolvidos, Devemn apresentar coloracdo » tamanhos uniformes. « Procedentos
det vegetais genuings e sios, = Apresentados para CONSETIO e perfeita estado de desenvolvimento do aroma, cor @ sabor
praprios da variedade & cepbor + Nio estarem danificados por qualguer fesio de ofigem fisica ou mechnics gue afete sua
aparéncla, = lsento de matéria termsa e sujidades que possam comprometer a gualidade do produto & colocar Bm risco 2 saude
do consumidor. 3. RAOTULAGEM: Produto a granel. 4 EMBALAGEM: Produto acondicionady wm saca com 50 kg S AVALIACAD Da
QUALIDADE: Sard efetuada por ocasido da entrega e sempre que os tecnicos responsdvels julgarem necessirio. Essa Avalizclo
compresndera a inspecdo das caracteristicas gerais do produto (descntas acima) e outras caracteristices poderio ser avalladas
por melo de axame visual, medicdes simples @ propriedades sensorlais, B PESO MEDIO: Praduts com pess médio de B0 a 120 g,

a5 Beterraba  extra - 1.DESCRICAD DO 2000.0 KG

PROGUTO: Beterraba exira

2 CARACTERISTICAS GERMIS « Deve ser

legqumes de primeira, de boa gualidade,

suficientemente  desernvplvidos, Devem

apresentar  coloragdo e tamanhos

uniformes. = Procedentes de wegetais

genuinos £ s8cs. = Apresentados para

consuma  em  pedeito estado de

desenvolvimento do arpma, cor € sahor

priprios da variedade o especie. « Nag

estarem danificados pol qualguer lesdo

de orgem fisica ou mecanica que afete

SUB. aparéncia. =+ Isento de  matériz

lerrosa. e sufidaedes  gque  possam

comprometer a qualidade do produto @

colocar em risco & saude de cansurmidar

3 ROTULAGEM; Prodifto a granel

AEMBALAGEM: Produto  acondicionado

em sace com 20 kg S.AVALIACAD DA

QUALIDADE: Serd sfetuada por ocasido

da enfrega e sempre que o5 técnicos

responsaveis (ulgarem necessario. Esza

Avalacho compreendera a Inspecio das

caracteristicas gerais  do produto

(descritas acima) '@ outras caractefisticas

poderdan  ser avalmadas por meln de

exame wisual, medigdes simples e

Li]




PREFEITURA DE

JAGUARIBE -
A0 S 4 5

propriedades sensonas, 6.FES0 MEDIG:
Produta com paso médio de 100g

Beterraba extra - 1 DESCRICAD DO PROODUTS: Beterraba extra 2, CARACTERISTICAS GERAIS + Deve ser legumes de primera, de
boa qualidade. suficientemente desenvolvidos, Devem apreésentar coloragao e tamanhos uniformes. = Procedentes de vegetais:
genuinos e sios. « Apresentados para consummn em perfeito estado de desenvolvimento do aroma, cor e sabor proprios da
vanedade g espécie. « Nbo estorem danificados por qualgquer lesdo de origem fsica ou mechnica que afete sua aparéncia. »
Isento de matérla- temosa e sujldedes que possam comprometer o qualidade do produte e colocar em risco a saude do
consumidor, 3.ROTULAGEM: Produto a granel, 4.EMBALAGEM: Produto acondicionade em saca com 20 kg S5.AVALIACAD DA
QUALIDADE: Serd efetuada por ofasiao da entrega e sempre que of tEcnicos résponsdvers [garem necessario. Essa Avaliagio
compreendard a inspecao das caracteristicas gerars do produto {descritas acima) e outras caracteristicas poderdo ser avaliadas
por mein de exame visual, mediches simples & propriedades sensorials. 6 PESD MEDIC: Praduto com pess médio de 100g
Cebola pera - 1 DESCRICAD DD
PRODUTO: Cebola peara
2 CARACTERISTICAS GERAIS = Dewve sar
legqumes de primeira, de boa gualidade,
suficlentements  desenvolvidos. Devemn
apresertar  coomacdn e tamanhos
uniformes, = Pmoedentes de vegetais
genuinns e 5305+ Apresentades para
consuma  em  perfeitn estado de
desenvolvimento do aroma, cor e sabor
priprivs da varedade e espécie, * Nao
estarem danificadas por qualquer lesag
@ de origem fisica ou mecanica que alete
sua aparéncia. +  lsento de matéria
T terosa e sujidades  gue possam
comprometer g qualidade: do produto s
colocar am risco 2 saude do consumidor.
3 ROTULAGEM: Produtn a grans|
4 EMBALAGEM: Produto  acondicionado
em saca com 20 kg SAVALIACAD DA
DUALIDADE: Sera efetusda por ocasido
da entrega B Sempre que o5 técnicos
responsaveis |ulgarem necessario, Essa
Avaliscio compreenders a mspecan das
caractersticas gerais  do  produto
(descrtas acimal e outras caracteristicas
pedermdo  ser avaliadazs por mein de
exame  wvisual, medigdes simples &
propriedades sensonais. 6,PESO MEDIO:
Produtn com peso meédio de 80 g.
Cebola pera - 1.DESCRICAD DO PRODUTD: Cobola pera 2.CARACTERISTICAS GERAIS « Deve sef legumes de primeira, de boa
qualidade, suficientements desenvolwidos, Devem apresentar coloracdo & t@manhos uniformes. = Procedentes de vegetais
genuings & 08, +« Apresentados para consumo e perfeito estodo de desenvolvmento. do amma, cor @ sabor proprios da
variedade e espécie. « Mio estarem danificados por qualguer lesao de ongem fisica pu mecanice que afete sua-aparéncia. «
Isentn de maténa terrosa e sujidades gue possam comprometer a qualidade do produto & colocar em risco a satde do
consumidor, 3, ROTULAGEM: Produto & granel. 4 EMBALAGEM: Produto acondicionado em saca com 20 kg, SAVALIACAD DA
OUALIDADE: Serd efetuada por ocasiio da entroga & cempre gue of tECNICNS responsaveds julgarem necessano, Essa Awaliagio
compreenderd 3 inspecdo das caracteristicas gerals do produto (descritas acima) @ outras caractedisticas poderan ser avaliadas
par meio de exame visual, medictes simples & propriedades serisarials. 6.PESO MEDID: Produto com peso médio de 80 g

25000 KG

A7 Cenoura - 1.0ESCRICAD DO PRODUTC: 25000 kG
Cenoura ERET £ CARACTERISTICAS
GERMAIS » Deve ser legumes de primesra,

de  bos  qualidade, suficientemente
desenvolyidas. Chsvem apresentar
coloracho € tamanhos  uniformes. =
Procedenies de vegelats genuings & Sa305.
+  Apresentados  para Consumo  em
perfeitn ectada de desenvolvimento do
amma, cor e sabor peopios da variedade
e espécia, * Nao estarem danificados por
qualquer lesho de origem  fisica ou
mecdnica. gue afete sua apardncks, =
Isento de mateéria teimosa e sojidades que
possam  campomater 3 gqualidade do
produts & colocar em nsco @ salde do
consumidor, 3 ROTULAGEM: Pradute &
grarel, 4. EMBALAGEM; Produto
acondiclonado em saca com 20 kg
SAVALIACAD DA QUALIDADE: Serd
efetuzda por ocasiao da entrega e
SEMpE Que 05 tBCcrHcas reEsponsdveis
julgarem  necessario.  Essa  Avaliacdo
compreendera a Inspecho das
carpcteristicas gerais.  do  produto
(descritas acima) & outras caractaristicas
poderfo ser avaliadas por men de
dxame  wisual, medigces simples 2
propriedades sensoriais BPESO MEDIO:




PREFEITURA DE

JAGUARIBE =
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Produts com paso miédio de 1009 N

) X%
Cenoufa - 1L.OESCRICAD DO PRODUTOD. Cenoura extra 7 CARACTERISTICAS GERAIS » Deve ser legumes de primeira, de boa
gualidade, suficientemente gesenvolvidos. Devem apresentar coloragdo o tamanhos uniformes. « Procedentes de ettt

genuinos e sdos, = Apresentadis para consumo em perfeito estado de desenvolyimento do aroma; cor o sabor praprl &

varietdade e sspécie. « Nio estarem danificadas por qualguer lesio de origem fisics ou mechnica gue afete sua aparéncia. =
|sento de matéria teirosa & sujidades que pOSsAMm comprometer 3 qualidede do produta e colpcar em risco a saude dn
constmidor. 3.ROTULAGEM: Produto a granel. 4 EMBALAGEM: Produto acondicionads em saca com 0 kg o AVALIACAD DA
QUALIDADE: Sera efetuads por ocdsido da entrega & sefnpre qué o tECnicos responsaveil julgarem necessario. Essa Avaliagho
compreenderd a inspeciu das caracieristicas gerais do produts (descritas acimal e outras caracter(sticas poderdo sef awalindas
pov meko de examie visual, medicoes simples & propricdades sensarigis. B PESG MEDIC: Produts com pesa midlo de 100 .

Cheiro  werde - LOESCAICAD DO

PRODUTD: Coemtro 1 Cobolinha

2. CARACTERISTICAS GERAIS = Oeve sef

vorduras de primeira, de boa qualidade,

suficientemente  desenvolvidas, Devermn

apresentar  coloragdo & tamanhos

uniformes,  «  Serem  frescas,  folhas

vordes, + Sem Tracos de descoloragho

das folhas, » Nao estarem danificados por

gualquer lesda de origam fisica ou

mecanica que afete sua apargncia, -

leehta de umidados extsma (aspecte

gosmental, = |sento do materia Teross &

sufidades que pOsSAM | COMAPrometer a

gualidade do produto & colocar em rlsco

a saude do consumidor, 3ROTULAGEM:

48 Produts  a  granel,  4EMBALAGEM: 300.0 KiG

Embalados e=m sacos de palistideno e

rranspartados em Caixas, hglenizadas,

de PVC frestadas  contendo 10 kg,

BOAALIACAT DA QUALIGAEE; = sorg

pfetuarda. par ocasido da  enfrega <

sompre gue 05 bACnicos (esponsavels

julgarem  recessdrio,  Fssa Avahacho

compreandes a Inspecan das

raractenisticas  gerals do  poduto

[descritas acima) @ outras caracterstices

poderdn  ser  pvaliadas  por  MED e

exame visusl, medighes simples &

propriedades sensorials. B.PESO MEDIT

Malp contenda um coentro & uma

cobolinha, Produtn com pess médio de

100 ¢
Chairn vierde - 1.OESCRICAD D6 PRODUTE: Coentra e Cebolinha 2 CARMCTERISTICAS GERAIS « Deve set verduras de primeira, de
boa qualidade, suficientements desetvolvidos, Devem apresentar coloracdn £ tamanhos unifermes, Serem friscas, folhas
werdes, « Sem Tracos de descoloragao das folhas. Nag estaremn danificados por gualguer leséo de origem fisica ou MECAna
que afete sua aparéncia, « lsenta de umidade exterma (aspecto gosmantol, |sentn de mataria terrmsa @ sufidadss que possam
comprometar @ gualidade do produto e colocar em risco a <atde do consumidor 3.ROTULAGEM: Produto 3 granel,
4 EMBALAGEM: Embatarios em sacos i polietilenn e transportados em caixas. higenizadas, de OV frestadas contends 10 kg,
o AVALIACAD DA QUALIDADE: serd efetuada pol ncasian da entrega e sempre que os teonicos responsdvels ulgarem necessan.
Essa Avaliacdo compreenderd Binspacio das coracterdstcas gerait oo produte (descritas acima) & Guiras caracterfsticas poderdo
cor gvaliadas por meln de exame visubl, mediches simples & propiedades sensonais. £.PEST MEDIO: Maco contendo um coentro
# urna cebolinha. Produto com peso mddin de 100 g.

47 Cruchu - LOESCRICAD DO PRODUTO: 2000.0 KG

Chscha 2. CARACTERISTICAS GERAIS =

Deve ser legumes de primeira, de boa

gualidade, suficlentements

desenvolvidos. Devem apresentar

coloracdn e  tamanhos  uniformes. =

Procedentes de vegetais genuinos & s505.

s Apresentados para  cONsuma &M

perfeita estado de desenvolvimento do

aroma. cor & sabor praprics da varedade

¢ espdeie, « Nao estarem danificados por

gualguer lesho de  origem fisica ou

macanica nue afete .sua sparéncia, =

{sento de matdra tenssa & sujidades que

possam Camprometer 3 gualigade do

prodyto e colocar em nsco 8 saide do

consumidor. 3 AOTULAGEM: Produto &

granel & EMBALAGEM Procuto

acendicionado em caixas com 22 ki

higlanizadas, de PVC  frestadas,

5 AVAUIACAD DA QUALIDADE:  Sera

sletuada par pasido da enbrega 2

sompre gue 05 fecnicos rESpOnNsAves

julgarern  necessario.  Bssa Avaliacao

cotmpresnders a inspegin das

i

—— il
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caracteristicas derdis do produto =
[descritas achmal @ outras caracternsticas Ve -

podersa ser avaliadas por meln de %\

exame  visual, medicdes simples =

propriedades sensariais. G.PESD MEEHD .
Cada chuchu peso médio de 1509 =

Chuchu = 1.DESCRICAD DO PRODUTO! Chuchu 4 CARACTERISTICAS GERAIS » Deve ser legumes de primeira, de boa nua'li?ﬂ'ﬁ!; -
suficientements desenvolvidos, Devern apresentar coloracio e tamanhos uniformes, « Procedentes de yegetais grnlings & saos.
« hpresentados para consurmo em parfeito sstado de desenvolvimentao do aroma, cor @ sabor privprios da variedade e espécie, »
Mao estarem danificadas por qualgquer lesio de origem fisica ou Mecanica Que atete sua aparéncia, « |sento de matedia (erosa e
sujidades que possam comprometsr a qualidade do produto e colocar em riscn a satde do consumidor. 3.AOTULAGEM: Prodyto a
granel, 4 EMBALAGEM: Produln acondicionado em caikas com 22 kg, higienizadas, de PYC frestadas. SAVALIACAD DA
OUALIDADE: Sera etetuada por ocastdo da entregs e sempre Que os phchicos responshveis julgarem necessano. Esta Avaliacio
compreanderd 8 inspecao das caracteristicas gerals do produto (descritas acima) e outras caracteristicas podesdo ser avaliadas
por mielo de exame visual, medigies simples e propriedades sansorias, b PESC MEDID! Cada chuchu pesa medio de i50g.

Laranja pera. - 1LDESCRICAD DO

PRODUTD: Laranja pera

7.CARACTERISTICAS GERAIS » Dewe ser

fruts de primeira, de boa qualidade, sem

defaitos sarios, apresentands tamanho,

caf & conformacdo wniformes, devendo

ser hem desenvolvidas e maduras. A

polpa deve estarn intacla € firrrie,  *

@ Procedentes de vegetais genuinos e sdos,

« Froscas, * Terem atingido o grau

adequado de maturagic &l gue Ihes

pefmita’  supoftar A mamipulagan,

transporte & conservacao em condiches

adequadas de consumo. = isenta d@

matéria terosa @ syjidades gue possam

50 comprometer o gualidade do produto 1500.0 KG

colocar am rsco a satde do consumlidor,

JROTULAGEM Produta @  granel

& EMBALAGEM: Produto  acondicionado

Em caias, higienizadas, de  PVC

frestadas com 25 kg, SAVALIACAD DA

QUALIDADE: Serd efetuada por ocasido

da enlrega & sempre gue 05 tEchicos

responsavels julgarem necessario. Essa

Mwaliacho compreenderéd a inspegio das

caracteristicas  gerais  do  produto

[descritas acima) e outras caracteristicas

poderdn ser avaliadas por meio de

pxame. visual, medigies simples &

proprisdades sensoriais, 6PESD MEDIC:

Cada lsranja terd pese midio de 100 g g
Laranjs pera - 1,DESCRICAG DO PRODUTO: Larania Dera 9 CARACTERISTICAS GERMS « Deye ser fruta de primeira, de boa
qualidads, sem defeitns sérios, apresentando tamanho, car e confarmacin uniformes, devendo ser bem desenyolvidas &
maduras, A polpa deve estar intacta e firme. - Procedentes de vegetais genuings & 5aos, « Frescas. o Terem atingldo o grau
adequads de maturacio tal qus jhes permita supartar @ manipulagac, transparte & conservacho em condigdes adequadas de
cansumo. + lsento de matéria terrosa e sujidades gue possam comprometer 8 qualidade do produto e colocar am risco a saude
do consumidar, 3. A0TULAGEM: Produlo a granel, 4.EMBALAGEM: Produta acondicionado em caixas, hlgienlzadas, de PVC

” frectadas com 25 kg, SAVALIACAD DA QUALIDADE: Serd efetuada por gcasido da entrega @ sempré que os 1EcnlCos TeSponsaveis
[ulgarem necessdrla. Essy Avaliagho rompresndera a inspecdo das caracterisbicas gerals do produte (descritas acima) e gutras
caracteristicas poderdo ser avalladas por imelo ge sxame visual, medighes simples @ propriedades sensorials. BPESD MEDHC:
Cada laranja terd peso médio de 100 g
51 Maca nacional - 1,DESCAICAD DO 2500 KG

PRODUTD Mags nacional

7.CARACTERISTICAS GERMS = Deve ser

frutas de primeira, de boa qualidade,

suficientemente  desenyobados,  Devem

apresentar  colgracho e tamanhos

uniformes, « Procedentes  de vegetais

geriEnos ¢ sdos. Apresentados- parn

consumo.  em  perfeitc estado  de

desenvalvimentn do aroma, cor @ sabof

phiprics da variedade & espidia. Wao

sctarem danificados por qualgquel lesho

de origem fisica ou mechnica que afete

sua aparénria. = Terem atingidg o grau

adequade de maturacio tal gue fhas

permita suportar @ manipalatao,

transporte & Conservacho em condighies

adequadas de consumo. ¢ lsento e

matana terrosa & sujidades gue possam

comprometer a qualidade do produto e

colocar em rsco 2 sadde do consumidor.

3. ROTULAGEM: Produta a  granel

4 EMBALAGEM: Produto arondicionado
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em ceixas contendo 18 kg, higienizadas,
de PYC  frestagas. SAVALIACAC DA
QUALIDADE: Sers efetuada por ooasiio
da entrega & sémpre gue o5 técnicos
responsaveis julgarem necpssario, Esza
Avaliacin compreenderd a imspecdo das
caracteristicas  gerais do  prodito
(descritas acima) e nuiras caracteristicas
poderin sor avaladas pot  men de
axame wisual, medigbes  simples B
propriedades sensoriais 6. FESO MEDID;
Cada mach com pesn medio de 200 g
Mach riscional - 1.OESCRICAD DO PROBLAT: Macd nacional 3 CARACTERISTICAS GERAIS » Deve ser fritas de primeira, de bod
qualidade, suficientamente desenvolvidos. Devem apresentar coloragho e tamanhos unifgrmes. » Procedentes de veqelals
genuings e s3os, « Apresentados para cansuima em peifeito estado de desenvolvimentn da aroma, cor 2 sabor proprios da
varicdade o aspécie. » N30 estarem danificados por qualquer lesao de origem fsica oy mecénice qua afete sua aparéncia, -
Terem atingldo o grau adequado de maturacho tal que lhes permita suporar a manipulacin, transporte e conservacho em
condicbes adequadas de ConsUMm, * Isenta de matéria terosa @ sujidadiess que possam comprometer a qualidade do produto &
colocar em fsco a salde do consumidon 1 HOTULAGEM: Produto & gransl, £ EMBALAGEM: Produto acondicionado sm cainss
contends 18 kg, higianizadas, de MVC frestadas. 5 AVALIACAD T4 QUALIDADE: Serd efetuada por ocasido da entrega e sempre
que os técnicos respansavais julgarem necessario. Essa Avallagdo compresnderd o mspecan das caracteristicas gerais do produto
{descritas acima) e outras caracteristicas poderdo ser avaliadas por meio de exame visual, medigdes stmples & propriedades
sensoriais. 6, PESO MEDIO: Cada macs com peso médio de 200
g Mamao formosa - 1.PESCRIGAD DO
=, PRCIDLT O Mamao formosa
2 CARACTERISTICAS GERAIS + Deve ser
fruta de primeira, de boa qualidadse, sem
defaitos sérios, apresentando tamanho,
cor = conformacio uniformes, devendo
sar hem desenvolvidas & maduras. A
polpa  deve estar ntacts e fime: -
Procedentes de vegetals genuings @ 5a0s,
« Frescas. = Teremn abingido © grad
adequado de maturacio tal gue Ihes
permita suportar a manipulacao,
transporte & conservacio em condigbes
adequadas de consumo. + lsento  de
matéria terrosa e sujidades que possam
52 romprameter a qualidade do produto e 25000 Kia
colocar em risco 2 sadde do consumidor,
JROTULAGEM:  Produto & granel
4 EMBALAGEM:; Produto - acondicionado
em caixas, higiénizadas, de FVC
frestadas contendo 22 ke, S.AVALIACAC
CA  OQUALIDADE: Sera  efetuads paor
prasifo da entregn & sempre que 05
il responsaveis |ulgarem
nacessario, Essa Avallacan compreenderd
3 irspecdo das caractoristicas gersis do
produto  [descritas acima) e altras
caractefisticas poderdo ser avaliades pof
medo de exame visual, medigoes simpies
“ & propriedades sensarials. 6,PESO MEDID:
= pasn middio do produto de 600 gramas.
Mamis formosa - 1,0ESCRICAD DO PRODUTO: Mamdo formosa 2 CARACTERISTICAS GERAIS + Dove ser fiuta de primeira, do boa
qualidade, sem defeitos Sdrios, apresentandn tamanho, car & conformacan uniformes, devendo ser bem desenvolvidas e
maduras, A polpa deve estsr intacta e firme, = Procedentes de vagetais genuinos e s8os, - Frescas. « Terem atingldo & grau
adequado de maturacio tal que Ihes permita supbnar a manipulagan, trahsporte € conservacas am condinbes adequadas de
consuma, * lsento de matina terrosh ¢ sujidadas QuE possam compromater a qualidade do produto # colocar em risco & salde
do ronrsumidor, LHOTULAGEM: Produto & granel. 4. EMBALAGEM: Produto acondicionade em calxas, higienizadas. de e
frestadas contendo 22 kg, SAVALIACAL DA QUALIDADE- Serd efetuads por ocasizo da entreqa’ & sempriz gue ot DAomcos
resporsAvels (ulgarem necessaria, Essa Avaliagho compreendera a inkpecao das caracteristicas gerals do produts (escritas
acima) e outras caracterdsticas poderao ser avaliadas por meio de exame visual, medighes simples & propriedades sensorizls.
6.PESO MEDIO: Pesa medio do produta de 600 gramas,
53 Melan  Japonss - 1DESCRICAD DO 2500.0 KG
PRODUTO: Meldo japanés
2 CARACTERISTICAS GERAIS a) Dewve ser
fruta de primeira, de boa qualidade. sem
defeitos sénos, apresentando tamanha,
cor e conformacho uniformes, devendo
sar bem desenyolvidas e madures, A
pilpa deve estar intacta e firme. b)
Procedentes do vegetais genuinos e shis,
c) Frescas. d) Terem atingida o grau
adequatds de maturagdo tal gue Ihes
permits. suporta a  manipulagho,
transporteé 8 COnServagan edm cordiqies
adequadas de consumo, e) lsento de
matéria termsa @ sigjidades que possam
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comprometer a qualidade do  produbo
ecalopcar am nsce 8 saude do consumidar,
JFBOTULAGEM: Produto i granel
4 EMBALAGEM: Produto  acondicionadp
em caixas de 22 kg, higlenizadas, de PVC
frestadas. SAVALIACAD DA DUALIDWDE:
Sera efetuada por ocasido da entrega e

sempre que oF tecnicos responsdveis T
jlgarem  necessario.  Essa  Avallagao e
COMpreenderd a inspecio das =g

caracteristicas  gerais do  produto

fdescritas acima) e outras caractedsticas

poderio ser avaliadas por meio de

exame  wisyal, mediches simples &

prapriedades sensonais. B.PESD MEDID:

Peso mudsdia T g
Meldo japonds - 1.DESCRICAD DO PRODUTE: Mello japonds 2CARACTERISTICAS GERAIS a) Deve ser fruta de primeira, de boa
qualidade, sem defeitos sérios. apresentando tamanho, cor & conformacdo uniformes, devendo ser bem desenvolvidas e
miduras. A palps deve estar intacta e firme. b) Procedentes de vagetsls genuings & s3os. ¢} Frescas. d) Terem atingida o grau
adequade de maturacdo tal que Ihes permita suportar & manipulacso, transporte e conservacio em condigdes sdequadas de
consumo, &l lsentn de matéria tarmosa £ sujidades que possam comprometer 8 gualidade do produto ecolocar em risco a soatde
do consumidor, JROTULAGEM: Praduto a granel. 4 EMBALAGEM: Produte scondicionado em caixas de 22 kg, higlenizadas, de
PVE fresmadas. 5 AVALIACAD DA QUALIDADE: Serd efetuada por ocasido da entrega & sempre gue o8 [Ecnicos responsdveis
[ulgarem necessdria. Essa Avaliacio compreenderd a inspecho das caracteristicas gerais do produto (descritas acima) @ outras
caracteristicas poderdo ser avaliadas par meio di exarme visual, medicdes simples g propriedades sensonidly, 6.PESD MEDIC:
Peso médio 100 g

Melancia - 1 DESCRICAD DO PRODUTC:

Melancia  2.CARACTERISTICAS  GERAIS

Nado estarem danificados por gualguer

lesao de origem fisica ob mecdnica que

afere dua aparénca. = Deve ser lruta da

primaeira, de boa gualidade, sem detellog

sérigs, apresentandn tamanha, cor @

conformacdo  uniformes,  devendo Sor

berm desenvolvidas @ maduras. A polpa

deve estar intacta e firme. « Procedentes

de vegetais genuinos € saos. = Frescas, »

Tarem  atingido o grau adequado  de

maturacio tal que hes permita suportar

a manipulacio, transporte £ conservacho

em condiches adequadas de consumo. »

[sento de matéria termosa € sujidades que

54 possam compeometer 3 gqualidade do 25000 kG

produto e colocar em risco a salde do

cansumidor. 3.ROTULAGEM: Produto a

granel 4 EMBALAGEM: Produto

acondicionado em caixas, higieniradas,

de PYC  frestadas, 5AVALIACAD DA

DUALIDADE: Sers efetuada por ocasido

ds_ wentrega © sempre gue Ds téchicos

responsavels julgarem necessario. Essa

Avaliacho compieenderd a inspeqio das

caracteristicas gerais do produto

{descritas acima) e outras caractershicas

poderde ser avalisdas por melo de

exame  visual, mediches simples &

propriedades sensoriais. B.PESD MEDMO:

Vartando entre 58 10 kg a umdade da

melanced. )
Muolancia - 1.DESCRICAD DO PRODUTD: Melancia 2.CARACTERISTICAS GERAIS Min estarem danificadus por gualquer lesdn de
orlgem fisica ob mecanica gue aféle sus aparéncia. = Deve ser fruta de primeira, de boa qualidade, sem defeitos serios,
apresentandn tamanhno, cor e confurmacio uniformes, deyendo ser bern desenvolvidas e maduras. A polps deve estar intacta &
firme, = Procedentes de vegetals genulnos & 3fos. » Frescas. - Terem atingido o grau adequado de maturagdo tal que thes
permita suportar a manipulacie, Lanspore & conservacio sm condiches adequadas de consumo, » fsento de matéria terrosa e
sujidades que possam comprameter a qualidade do praduto e cologar em rsco 2 sadde do consumider. 3. A0TULAGEM: Produts a
granel. 4, EMBALAGEM: Produto acondicionado em caixas, higlenizadas, de PYC frestadas SAVALIACAD DA QLMLIDADE: Sera
efetuada por ncasi3o da entrega e sempre gque of técnicos responsivels |ulgarem necectario. Essa Avaliagao compracnderd o
inspecho das coracteristicas. gerais do produto (descritas acima) @ outras caracteristicas poderio ser avaliadas por melo de
axame visial, medicdes simples e propriedades sensoriais. 6.PESO MEDICH Variando entre 5 8 10 kg 3 unidade da melancia:

55 Bimentdqo extra- - LDESCRICAD DO 15000 K

PRODUTO: Pimentao extra

2. CARACTERISTICAS GERAIS a. Deve ser

de  pnmeira,.  de  boa  gualidage,

sificientements  desenvolvidos,  Devemn

apresentar  coloragdo ¢ tamanhos

uniformes. b, Procedentes deé vVegelais

gennes e 5305, ©. Apresenbados pars

consumo  em  perfeito estado  de

desenvolvimentss do aroma, Cod & sabor
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proprics-da varipdade e especie. d. isento i i
de matdria Cerrosa &  sujidades que .
possam  camprometer & quslidade do ! i
produtn & colocar em rsco & salde do ) L d
consumidor, LRAOTULAGEM: Produto a

granel, A EMBALAGEM: Produto N pgtr
acondiclonada em calxas com 13 kg,
higienizadas, de e frestadas.
S AVALIACAD DA QUALIDAGE: & fvaliacao
da qualidade do produto cerd efetuada
por peasids da entiedga & SEmpre gue os
temicos responedvels julgarem
nacessano. E5sa Avallagao compresndera
& inspecio das caracteristicas gerais do
produtn  (descritas  acima) e putras
caracteristicas poderdo ser avafiadas por
meit de exame visual, mediches simples
& propriedades sensoriais, 6.PESD MEDIO!

Pasn medio de 150 9.
Pimentsn extra — LDESCRICAD DO PRODUTE: Pimentio extra 2.CARACTERISTICAS GERAIS a. Dave ser d= primeira, de boa
qualidade, suficientemente desenvolyvidos. Devem -apresentar coloragao e tamannos uniformes. b, Procedentes de. vegetais
genuinos & 5305, ¢ Apresentados para consuma em perfeto estado de desenvolviments do aroma, cor e sobor propries da
vanedade e espécie, d. Isento de matéria temosa e sujidades que possam comprometer & gualidade do produto & colacar em
Q risca & satde do consumidor 3 ROTULAGEM: Produto 3 granel, 4. EMBALAGEM; Praduto acondicionads em calxas com 13 kg,
= higianizadas, de ME frestadas, £ AVALIACAD D QUALIDADE: A Avaliacao da qualidade do produto sert pletuads por orasido da
entrega B sempre gque os técnicos responsavels julgarem necessario. Essa Awbliacdo compreenderd & inspecio das
caracteristicas gerais do produto (descritas agimaj e outras caracteristicas poderio ser avaliadas por meio de exame visual,

medictes smples & propriedades censorials. 6.PES0 MEDIO: Peso médio de 150 9

Repolho  hibrido. - 1.DESCRICAD BO
PR Repolho hibrido 2
CARACTERISTHCAS GERAIS » Deve ser
legumes de primeira, dé boa gualidade,
syficientemente  desenvolvidos. Devem
apresentar  coloragdo @ tamanhos
unifames. = Procedentes e vegetais
genlings B saos. + Apresentados para
cansumo. Em. perfeits  estado  ds
desenvalvinento do atoma, cor e sabor
prisprios da varedade e espécie. « MNao
estarem danificados . por gualguer lesad
do origem fisica ou mecdnica que afets
cua aparéncia. + [sento dé  materia
terrosa e sujidades que possam
5E comprometer 8 gualkidade do produte e
calpcar gm risco a sadde do conswmidor
FRAOTULAGEM:  Produta &  granel
4 EMBALAGEM:  Produto acondicionado
em calxas com 20 kg, higlenizadas, de
PC frestadas. SAVALIACAD DA
QUALIDABE A Avaliacan da gqualidade do
produto serd efetuada por ocasido da
” entrega € Sempre gue o5 [ecnicos

1500.0 KG

, responsavers |ulgarem necassarin. Essa
e Avaliachto compreenderd & Inspecao das

coractersticas  gerais  do produto

[descritas acimal o oulras caractensticas

poderap  ser avaliadas por melo. de

gxame  wvisual, madighes simples &

propriedades sensorials, 6PESO MEDIO

Aepolho peso meadio de 1000 a 2000 g
Repoiho hibrido - 1.0ESCRICAD DO PRODUTO: Repotho hitndo 3. CARACTERISTICAS GERAIS = Deve ser legumes de primeira, de
boa qualidade, suficienternente desenvolvidos, Devem apresentar coloracan e tamanhos uniformes, « Procedentes de vegetals
genuings ¢ sdos: » Apresentados para consumo em perfeito gstado de deservolviments do aroma. cof @ sabor proprios dz
varedade ¢ espécie, » Nio estarem danificados por gualguar les3n de origem fsica ou mecinica que alete sua sparéncia, »
lsefito de matéria terrosa & sujidades gue possam comprometer a qualidade do produto e colocar em risco 3 satde do
consumidor. 3.ROTULAGEM: Produto a granel, 4 EMBALAGEM: Produto acondicionadn em raixas com 20 kp, higienizadas, de PVC
frestadas, 5 AVALIACAD DA QUALIGADE: A Avaliacio da qualidade do produto serd efetyads por ccasiao da enfréga € sempre gue
oe béChicos responsdvers julgarem necessinin, Essa Avaliacin compreenderd a Inspecdo das caracterislicas gerais do produte
|descritas acimal & oulras caracteristicas poderdo ser avalladas por meio de exame wisual, medicdes simplas e propredades
sensorials. B.AESO MEDID: Repalha pesa médio de 1000 a 2000 g

57 Tomate Ionga vida 1% - 1.DESCRICAD DO 1500.0 kG

PERODUTC:  Tomate longa  wida 19

7.CARACTERISTICAS GERAIS - Os

tomates devem apresentar-se  Inbeiros,

saag, limpos, com aspecto fresco, lsentos

ge parasitas sentos  de  umidade

exteriores  anormais e de odores e

sabores estranhog, = |sento de matéris

terrosa B sujidades  gQue possam
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comprometer a quihdade do produto 2
colgcar em risco 8 saude do consumidorn,
FROTULAGEM:  Produto. & granel
4 EMBALAGEM: Produts  acondicionado
em calxas com 25 kg, higienizadas, de
PE frestadas, SAVALIACAD DA
QUALIDAGE- & Avaliacdo da qualidade do
produta serd efetuada por ocasido da
enfraga & sempre  que os  téonicos
responsdvers julgarem necessdno, Essa
Avalacao compreenderd a inspegao das
caracterisiicas  gefals  do produto
[descritas acima) @ oulras caractanshcas
poderdao ser avalisdas por mao de
exame  wsual, medicies  simples &
propriedades sensorisis. BPESD MEDICH
Produto com peso miédio de 100g.
Tomate longa vida 1¢ - 1.DESCRICAD DO PRODUTO: Tomate longa vida 19 2 CARACTERISTICAS GERAIS « Os tomates devem
apresentar-se |nteimos, saos; limpos, com asperto fresco, isentos de parasitas isentos de umidade exteriores anormais € de
odores g sabores estranhos. » lsento de matéria terrosa e sujidades que possam comprometer a qualidade do produto e colocar
em risco 3 satde do consumider, 3, AOTULAGEM: Produto a granel. 4 EMBALAGEM: Produto scondicionado em calxas com 25 kg
higienizadas, de PVL frestadas. & AVALIACAD DA QLALIDADE: & Avaliacdo da gualidade do produto serd efetuads por ocasido da
sntrega & sempre que os técnicos responsavels fulgarem necessano, Essa Avallagdo compreendera A Inspecho  dis
@ caracteristicas gerais do produto (desceitas acima) & outras caracteristicas poderdo ser avaliadas por meio de exame visual,
> medicfes simples e propriedades sensonais, 6.PFS0 MEDIO: Produto com peso meédio de 1009
Came bovina moida congelada - Obtida
da moagem de musculo boving seguido
do  imediatn  congelamento,  de 12
qualidade. lsenta de tecidos inferigres
como ossos, cartilager, gordura parcial.
Aspecto ndo pegajoso, Cor vermelha com
auséncia de manchas esverdeadas, odor
fétido, parasitas & larvas. |senta de
aditivos ou substéncias estranhas gque
sejam Improprias bo CORSUMO & OUE
alterem  suas caracteristicas  maturals
ifisica, guimica e senmsorigesh Produto
deve possuir no miaxdmo, 8% de gordurs,
58 Deve sequir a legislagha vigante @ chegar 60000 K
confelado em temperatura de =130 Ca -
18* C a0 local de entregs. em velculos
fechados com sistema de refrigeracdo e
nas condighes  higiénicos  sanitarias
recomendadas. Na embalagem  dewem
comstar  odados  de  identificacio e
infarmaches  nutricibhais  do  produto,
validade minima de & meses a partir da
data da entrega, n? do registro no SIF, SIE
ol SIM. Embalagern primaria a vicuo
polietilenn  atdxico contends 1 kg do
produto, Embalagem secunddria em
catxas lacradas de 10kg.
n Came hovina molds congelada - Obtida da mosfem de muscuio boving sequide do imediate congelamento, de 1* gualidade.
lsenta de tecidos inferiores coma ossos, cartilagem, gordura parcial, Aspeain nac pedajoso. Cor vermelha com auséncia de
manchas esverdesdas, odor fétida, parasitas = larvas. Isenta de aditivos ou substdnclas estranhas que sejam impropnias ao
consumo & Que altersrm Suas caracteristicas naturals (fsica, guimica e senspriais). Produto deve possuit o maximn, BY% de
gordura. Deve segur a legislacas vigente & chiegar congelado em temperatura de A2 C g - 18" € ao local de enbega, 8m
welculos fechados com sistema de refrigeracdo e nas condicies higiénicos sanitdnas recormendadas. Na embalagem devem
constar dados de Identificacdo e informacdes nutricionais do produts, validade minima de & meses a partic ta data da sntrega,
n do registro no SIF. SIE ou SIM. Embalagem primaria a varuo: palietleno atdxico contendo 1 kg do produto, Embalagem
spcundaria em caixas lacradas de 10kg.
5o Isca de carmne bovina congelada - Isca de L HARH KG
torme bovira, obtida de acém, congelada
de 18 gualidade, limpa, isenta de tecido
sdippso aparents & tecido conjuntivo de
revectimento, sem osso, cartilagem, sem
seboy Cof wermeina com ausénes de
manchas  esverdeadas.  odor  févdo,
parasitas « larvas. lsenta de aditivos ou
substincias estranhas que  sejam
improprias ao consuma @ gue alersm
suas caracteristicas naturais  (fisica,
quimica & s=nsorials).  Produto  deve
possuir no. maximo, B% de  gordurs
Produts deve wegur 3 legislagao vigents
# chegar congelady em temperatura de
A28 Ca - 187 C po local de entrega, @m
velculos  fechados  com  sisterna de
refnigeracio e nas condigbes higénicas
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sanitanas recomendadas: Na embalagem )
devern constar dados de identificacas & !

informacdes nutricionais  do  peoduta Chd

validade minima de § meses a partir da

data da entrega, n¥ do registro no SIF, SIE

ou SIM, Embalagem primaria a vacuo

polletilens  atdxlco rontendo 1 kg do

produto. Embalagem - secundata  em

calxas lacradas de 10kg.
Isca de came bovina congelada - lsca de came bovina, obtids de acém. congelada, de 1% qualidade. limpa, [senta de tecido
adiposa aparents & tecido conjuntive de revestimento, serm ossa, carntilagem, sem sebo Cor vermelha com ausénoa de manchas
esverdeadas, odar fétido, parasttas e larvas. lsenta de aditivos ou substancias estranhas que sejam imprdprias a0 CoNsUmo & que
alterem suns caracieristicas naturals (fisica, quimica e sensorials), Produto deve possulf o maximo, 5% de gordura, Produto
deve seguir a legislacio vigente & chegar congelado em lemperatura de -13¢ C a - 18° Crao local de entrega, em vcuins
ferhados com sistema de refrigeracia & nas condicies higignicos sanitarias recomendiadas. Na embalagem devemn constar dados
de identificacio & informages nutricionais do produto, validade minima de 6 meses a partir da data da entrega, n? do registta no
SiF, SIF ou SIM. Embalagem primaria a vacus polistileno atdodoo contendo 1 kg do produto. Embalagem secunddna em caias
lacradas de 10kg.

Costeip  Bowina - Costela  bovina

congelada, limpa, lsenta de tecido

adiposo aparents e tecido conjuntivo de

tevastimento, sem osso, cartilagem, sem

sabn. Aspecto: propoo da especie, nao

amaolecida nem pegajosa. Cor vermatha

com ausfincia de manchas esverdeadas

o pardacentas. Auséncia de odor fénido,

parasitas e farvas. [senta de adibvos ol

subisthncias  estranhas que  sejam

imprdprias 4o CONSYMEc & gue altersm

suas caracteristicas naturals  {fisica,

quimica e sensoripis), Produto deve

possuir o maximo, B% de gordura,

Produto deve seqguir a leglelacdt vigents

£ thegar congelado em temperatura de

-120Coa - 18° C 30 local de entraga, em

50 velculps  fechados  com sistema e

refrigeraghc. o nas: condighes nigifnicos

sanitdrias  recomendadas, Embalagem

primdria; polietileno  atoxico  contenda

1. 000g da produta, cortenda

|dentificacho  do produte; marca  de

fabricante, prazo de validade, marcas &

carimbo  oflciais, de scordo CoMmo as

Portarias do Ministério da  Agricultura,

DIPCA N304 de 22/04/96 & N 145 de

2004198, da Resplugdo da Anvisa N* 105

de 19/05/99, da Ler Municipal! Vigilancia

Sanitana  N® 5504/99 e Resolugds RDC

13 de 0200172001, Deve <onstar o

numern de inscricdo do 5A4M, 51E, 51F

validade minima de & meseés a partit da

data da entrege. Néo serdp  aceitas

embalagens defeitunsas que exponham o

produto a contaminagac.ou deterioragdo.
Costels Bavina - Costela bovina congelada, impa, isenta de tecido agdiposo aparente ¢ tecido conjuntivo de revestiminto, sem
phso, cartilagem, sem sebo. Aspecto; prigrin da espédie, néo amolecida nem pegajosy. Cor vermelha com auséncia de manchas
seyerdeadas ou pardacentas. Auséncia de ador 16ldo, parasitas o larvas, Isenta de aditivos ou substAngias estranhas que sejam
Improprias ao consuma = gue allerem suas caracteristicas noturate (fisica, guimica e sensonials). Produto deve pasculr no
maximo, B% de gordura. Produte deve sequir o legisiagan vigente o cheqar congelado em temperatura de -120 Ca - 18° C a0
iocal de entreda. em veiculos lechados com sistema de refrigeracho ® nas condighes higlénicos sanitaras recomendadas.
Embalager primariz: polietiieno atéuico contendo 1.000g do produte, contendo identificacio do produto, marca de fabncants,
prazo de validade, marcas & carimbo oficiars, de actrtdo com as Partarias do Ministéro da Agricultira, DIPCA N304 de 22/04/96
@ N 145 de 27/04/98, d2 Resclucha da Anvisa N® 105 de 19/05/99, da Ll Municipal/ Vigilancia Sanitaria N® 5504/90 g Resolucsc
BOC 13 da 02/01/2001, Deve constar o ndmero de inscricdo da 50M, 5.1E, S4F valldade minima de. © meses a partir da data da
entrega, Nao serdo aceltas embalagens defeltuosas que axponham o produts a contaminagao ou deterioragdo

Gl Corte de frango Lipo Coxa com sobrecosa 50040 KG

congelado - Sem tempero, congelada,

Aspecta firme, ndo amolecids & nem

pegajoso. Sem manchas, parasitas ou

quaisquer outros materiais estranhos ao

produto. Chegar congeladn am

temperatura de -12¢ € a 18" C 2o local

de entrega; em weiculos Techados com

sistema de rafrigeracia & nas condigdes

higignicos sanitarias recomendadas. Na

embalagem devem constar dados de

identificacho e informactes nutricionais

do produto, validade minima de & meses

a-partir da data da entrega, n¥ do reglstro

2000.0 KG

JAGUARIBE ~ -
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no SiF, SIE ou SIM, Embalagen primaris:
em sacns de polistilens atdxico contendo
de 1 kg 22 kg do produto. Embalagern
secundana em calxas lacradas de Likg.
Corte de frango tipo Coxa com sobrecoxa congelado - Sem temparo, congelads, Aspecto firme, ndg amolecido 8 nem pega0s0.
Sem manchas, parmsitas ou qualsgue outnis materiais estranhos ao produto, Chegar congelado em temperatura de -12°C 5
L18* 8o local de entrega. =m welculos fechados com sistema de refrigeracho e nas cCondigies higignicos sanibanas
recomendadas, Ma embalagem devem constar dados de identficacdo & informacdes autricionais do produto, validade minima de
& meses a partir da data da entrega, n¥ do registm no SIF, SIE ou SIM, Embalagem primdria: gm sacos de pofietilena atteleo
contenda o8 1 kg a 7 kg do produta: Embalagem secunddria em caixas lacradas de 10kg
Corte de frango tpo pelto congelado -
Sem tempero, coongelado,  ASpecto
proprio, firme ndo amolecida, = neam
pegaloso, cof  propta  sem manchas
esverdeadas, cheirn e sabor propros,
com ausfncia de sujidades, parasitas,
lareas, ou Quasguer  outros  materiais
pstranhos ao produto. Chegar congelado
gm temperatura de -129 € a -18* C ag
lacal de entrega, em wveiculos fechados
&2 com sistema de relrigeracidc e nas
condicies higignicas sanitanas
recomendadas. Cada peito de franga
@ deyve ser embalado individualmente. Na
— ambalagem devem constar dodos de
dentificacdn ¢ informagdes nutricionals
do produto, validads minima de & meses
a partir da data da entrega, N9 do registro
ne SIF, SIE pu SIM. Embalagem primania:
em sacos de polietiieno atdxica contendo
de 1 kg & 2 kg do produta. Embalagem
secunditia ¢m calxas lacradas de 10kg.
Corte de frango tipe peito congelado - Sem tempero, congelade. Aspecto proprio, firme ndo amolecids, & nem pegajoso, car
prapria sam manchas esverdeadas, chelo e sabor proprios, com auséntia de sujidades, parasitas, larvas, ou quaisquer ouros
materiais estranhos 2o produts. Chegar congelado em temperaturs de -129 C 3 -18° C ao local de entrega, em velgidos fechados
com sistema de mefrigeragdo & nas condicoes higidnicos sanitdrlas recomendadas, Cada pedo de frango deve ser embalado
individuslmente, Na embalagem devem constar dados de identificagdo e informagbes nulricionais do produto, validade minima
de 6 meses a partit da data da entrega, n¥ do registro no SIF, SIE cu 5/M, Embatagem priméria. em sacos de polietiieno atoxico
contendo de 1 kg a 2 kg do produto, Embalagem secundaria em caixas lacradas de 10xg.
B3 Came suina congelada do tipo bisteca ou 30000 K
came - Came suing. Bisteca ou camé, 19
qualidade. Corada & congelada. Com
aspecto. firne, nao amolecido e Nem
pegRlos0, sem Nervos ou Smcesso de
gordura. Cor e cheirp caractelisticos;
Sem manchas, pardsitas ou gualsquar
putros materiais esiranhos a0 produlo
lsenta de aditivor oy substincias
estranhas gue  sefam  Improprias ao
cansumo. & gue  altersm suas
caracteristicas naturals (fisica, quimica e
sensoriais).  Produto  deve  seguir a3
a legislacdn wigente ¢ chegar congelada
em temperatora e <139 Ca - 187 C a0
local de entrega, em veicuips fechados
com  sistema de refrigeracdo e nas
candicées higiénicos sanitanas
recomendadas, No otulo da embalagem
deverao constar dados de identificacan @
informacdes nutncionais do produto; as
pspecificacdes do produto conforme &
legislagan vigente, informacies sobre a
procedéncia  do mesmo,  data  de
tabnicacdo, prazo de validade, marcas e
carimbn  oficiais, de acordo com as
Portarias do Ministéno da Agriculturs,
DIPOA N30 de Z204M6 & N® 145 de
22/04/98, da Fesolugho da Anvisa N 103
de 10/0%/00, da Lel Municipalf Vigithncia
Sanitaria N* 550449 e Resolugdo RDC
13 de 02012001, Deve constar o
nimern de insericio do S1M, S.LE. S.1F
Validade minima de 6 meses & partir da
data da entregh, Embalagem primaria a
vacup  poliebleno  attwico  contendo
1.000g o produta. Etiqueta
especificanda o nome  do  peoduto,
marca/procedéncla  (frigonficol,  peso,
data gue foi processado. Embalagam

100000 KG
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sacundana 8m casas lacradas de L0kg.
Embalagem integra, sem simals  de S S
rachaduras ra superficie. sem furos: e N e r
eem acdmule de adgua. Nio serbo aceitas W o )
embalagens defettuosas que exponham o N, g
produta s contamimagio ou deterioragao, \-‘_\ e
s produts nao deverd nedessitar de ~—a"

nenbium Lpo de limpem od pré-preparn,
Carne sulna congelada do tpo bisteca ou carrd - Carne suina. Bistéca ou card 1P qualidade. Cortada e congefada, Com aspecto
firme, nio amolecido & nem pegajoso, Sem nervos od @XCEss0 de gortura. Cor & cheira caractersticos, Sem manchas, parasitas
ol guaisquer outros materiais estranhos o produto. |senta de adibvos ou substhnicias estranhas que sejam Improprias ao
consumo & gue alterem suas caracter(sticas naturais (fslca; guimica ¢ sensorizis). Produto deve seguit 8 legislacao vigente e
chegar congelado em temperatusa de -13% Ca - 18° C an local de antrega, em wveiculos fechados com sistema derefrigeracio e
nas condicbes Higiénicos sanitérias recomendadas. No ristule da embalagem deverdn constar dados de identificacan e
infarmacies nutrdclonais do produto, a5 especificaches do produto conforme & legislacdo vigente, informaches sobre a
procedéncia da mesmao, data de fabrcacho, prazo de validade, marcas e carimbo oficials, de acords com as Portaras do
Ministerio da Agricultura, IPOA N304 de 22/04796 ¢ N° 145 de 27/04/98, da Resolucho da Anvisa N® 105 de 105059, da Lsi
Municipal/ Vigitincia Sanitaria N* 5504/9Y9 e Resolugso ADC 13 de 02/01/2001. Deve constar o numern de inscricio do S.LM,
S.1.E, 5,1.F Validade minima de & meses 3 partis da data da entrega. Embalagem primaria a vitcug; poletilenc atoxlcn contendo
10004 do produto. Etiguets especificands o nome do produin, marcalprocedénca |frigorifico), peso, data que foi processado.
Embalagem secundéria em caixas lacradas de 10kg, Embalagem {mtegra, sem sinais de rachaduras na superficie, sem furos e
e gourmulo de dgud. N3o serdh aceitas embalagens defeituosas que exponham o produto & eontaminagan ou deterioragio,
Cibs: produtn nao devera necessitar de nenhum tipa de impeza ou pre-prepar.

G Came suina congelada do lpo coxao
- male = Came suina de primeira quahdade
do tipo coxdo mole, Cortada e congelada
Com aspecto firme, nao amolecide e nem
pegajoss, sem Nenis ou excessn de
gordura. Cor & cheiro caracterisnicos
Sem manchas, parasitas ou quaisguies
putrgs materials estranhos a0 produto,
fsenta de aditivos oo substancias
estraphas  que sejam  mprdprias  ao
comsuma & gue  allersm SuUls
raracteristicas naturais (Hsica, guimica @
sensortais). Produto  deve  seguir 3
legisiacie vigente e chegar congelado
em temperatuts de <138 Ca - 18° C a0
local de entrega, em wveiculos fechadas
com  sisterna de  refrigeracdt e nas
condigies higidnicos santanas
recomendadas, Mo rdtulo da embalagem
deveran constor dados de |dentificagdo ¢
informacdes nutricionas do produto, as
especificaghes do produto confarme - a
legislacdo wigente, infarmacdes sobre A
procedéncia  do  mesma,  data  de
fabricacdo, prazo de validade, marcas £
carimba oficials. de acorda como as
Portarias do Ministério da Agncultura,
GiPOA NTID4 de 22/04/96 ¢ N 145 de
2270408, da Resolucdo da Anvisa N* 105
0 de 13/05/09, da Lei Municipall Vighincia
Sanitana  N* 5504/99 & Resolucdo RDC
13 de 020172001 Deve caonstar o
pumers de inscricdo do SLM. S.0E, 5..F
Validade minima de 6 meses & partic da
data da entrega. Embalagem primana @
wirun:  palletilenn  atdelco  contendo
1.000g do produto. Etinuetia
gipecificando 0 nome  do  produto,
marcalproceddngia  (frigorifico),  peso.
data gue foi processado, Embalagerm
secunddria em caixas lacradas de 10kg,
Embalagem (tegra.  sem sinais de
rachaduras na superficie, sem furos 2
som acimule de dgua. Mio seran aceilas
embalagens defeituosas que exponbam o
produto a contaminacao ou detericragho.
Ohs: produto ndo devert necessital de

nenfum tipo de impera ou pre-prepan,
Came suina congelada do bipo coxdo mole - Carme suina de primera qualidade do Hpo coxdo mole Cortada & congeaiada. Com
aspecto firme, nao amolecido & nem pegaliss, Sem NEVDs ou exCess de gordura. Cor @ chern caracieristions, Sem manchias.
parasitas ou quaisquer outras materiais estranhas ao produto. Isenta de aditives ou substancias estranhas Que Seam impioprias
a6 coNsuIMa & e altenem suas caracteristicas naturals {fisica, quimics e sensortas). Praduto deve sequir a legisiarao vigente &
chegar congalsdo em temperatura.de 1290 a - 18° © an local de entraga, em veiculos fechados com cistema de refrigaracio e
nas condighes higidnicos: sanitrias recomendadas. No rdtuls da embalagem deverds constar dados de entificacan e
infarmactes nutricionais do produto, as sspacificacies do produte conforme a legisiagao wigente, informagtes sobre a
procedéncia do mesmao, data de fabricacho, praza de valldade, marcas e carimbo ofiriais. de acordo com as Portarias do

3000.0 KG
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Mimistario oa Agricultura, DIPCA N°304 de F2/04/96 £ N* 145 de 2204198, da Resoluchn da Anvisa N° 105 de 1905949, da Lei
Municipall Vigiianchs Sanitaris N° £504/99 & Resolucas ADC 13 de 02/01/2001. Deve constar o nirmern de inscrigan do &4.M,
5.1.E, 5..F Validade minima de 6 meses a partif da data da entrega. Embalagem priméria o warun: polietilens atoxico contendo
L4000y do produto, EUgueta especificands o nome do praduto, marcaprocedéncia (frigorfico), peso, data que fol processada
Embatagem secunddna em calxas lacradas de 10kg, Embalagem integra, sam Sinais e rachaduras na supkrfice, sem furos &
gorml aramuln de dgua. Mao serdn aceltas embalagens deféituosas Que sxponbam o produto a contaminacio oy detenoragand =
Otis: produtn nda devers necessitar de nenhum Lpo de impeza ou pré-prepard AT

Linguigs calabresa - Linguica tipa

calatrwss, defurnada, de came sulna

pura @ limpa, de primeis nqualidace,

adicionada de toucirthos & condimentos

naturals, submetida ao processa de cura.

Com  aspects  normal,  firme,  sem

umidade, nao pegajosy; isenta  de

sujidades. parasitas e larvas. Embalada

em  saca  de polietieno  de  baixa

densidade; B vacuo em saco plastica

rAnsparente e atéxico, lmpo,  nao

65 wiplatdo,  resistents, gue garanta @ 2000.0 K

integridade do produto até o momento da

consumo, contendo 2.000g, Mantida em

temperatura e refrigeraglo adequada. A

embalagem diverd conter extarnoments

os dados de identificagde; procedénolas,

infarmactes nutricionas, nimars de lete,

data de walidade, peso do  produto,

piifers do  registro: do ministério da

agricultura  SIFDIPGA  (departomenta

inspecan de produtas de arigem animal)

o carimbo de inspegao do SIE
Linguiga calabresa - Linguiza bpo calabresa, defumada, de carme suina pura e limpa, de pnmelra qualidade, adicionada de
toucinhios @ condimentos paturals, submetida a0 processoc de cura, Com aspecto nommal, firme, sern umidade, ndo pegajosa,
isenta de sujidades, parasitas @ larvas. Embaladan em saco de poliotilena de baixa densidade, a vicuo em saco plastico
transparente @ atéxico, limpo, Nao violado, resistente, que gamanta b Integridade do produto até o momento do COMSUMES,
contendo 2.000qg. Mantida am temperatura € relrigeragdo adeguada, A embaiagem deverd conter externamenta of dados e
identificacdo, procediéndias, informagbes wUtricionals, numera de lote. data de validade, pesa diy produta, nimers do registo do
ministario da agricultura SIFMDIPOA (departamenta Inspesda de produtos de origem animal] 2 carimbo de inspecao do SIE

Ova de galinha - Grupa: 1. Classe: A Tlpo

3, Produto integro, sem rachaduras, Aao

deve apresentar manchas ou sujidades

ou outras substhncias que prejudiquen a

sequrangs do  mesmo Com peso de

apraximadaments G0g, Dewve seguir a

(i3 leglslacio vigents, Registre do SIE ou SIF. 22000 Bl

Embalagem primaria: bandejs padrao de

papelio forte, plastico ou isopar, inadorns

= szacos, em caixilhot ou  divischos

calulares contendo 30 ovos na bandeja.

deyvidamente mtulada, envalta por filme

plastico de PVC
O de palinha - Grupa: 1, Classe: A Tipo 3. Produto Integra, sem rachaduras, ndg déve apresentar manchas ou sujidades ou
autras substhnclas gue prejudiquem 3 seguranga do mesmo, Com peso de aproximadamente 60g. Deve sequir a leglslacac
vigenta. Reglstro do SIE ou SIF, Embalagem primaria: bandeja padrao de papeldo lorte, pléstico ou isoper, inodorgs £ SECos, Bm
caixlinios ou divisdrios celulares contends 30 ovas na bandega, devidaments rotulada, envolta por filme plastics de M

ol Pao Francés AB000.0 UMD

Pao Francks - Composto de ferinha de migo, feTmento bilogloo, Ggua e sal. Pesando 30 gramas. As caracteristicas: gerals do
produty - deverdo atender a iegidacdn sanitéria vigente, sem Sinais de mofy; ter aspectn, cor, sabor, chaeiro & textura
caracteristicos do prodiuts nova, Embalagem; sacos de polistileno atdxiro, reststente e transparenta de forma que o produtt seja
entregue integro, fespeitando a legislacio vigente, O produto deveri apresentar validade de 24 horas apos entreqga

1.2. O objeto desta contratagao nao se enquadra como sendo de bem de luxo.

1.3. Os bens objeto desta contratagao sao caracterizados como comuns, conforme
justificativa constante do Estudo Técnico Preliminar.

1.4, O prazo de vigéncia da contratacao & de de 12 meses, na forma do artigo 105
da Lei n® 14.133, de

1.4.1. O fornecimento de bens & enquadrade como continuado, sendo a
vigéncia plurianual mais vantajosa considerando o Estudo Técnico Preliminar.

——
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1.5. O custo estimado total da contratacédo € de R$ R$ 2.726.089,50 (dois mi -
setecentos e vinte e seis mil e oitenta e nove reais e cinquenta centavos)

1.6. O contrato oferece maior detalhamento das regras que serdo aplicadas em
relacdo a vigéncia da contratacao.

2. DA FUI!IDAHENTACELD E DA DESCRICAO DA NECESSIDADE DA
CONTRATACAO

2.1. A fundamentacao da contratagdo e de seus quantitativos encontra-se
~ pormenorizada em tépico especifico dos Estudos Técnicos Preliminares, apéndice
deste Termo de Referéncia.

3. DA DESCRICAO DA SOLUCAO COMO UM TODO CONSIDERADO O CICLO DE
VIDA DO OBJETO E DA ESPECIFICACAO DO PRODUTO

3.1. A descricao da solugao como um todo encontra-se pormenorizada em topico
especifico dos Estudos Técnicos Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia.

4. DOS REQUISITOS DA CONTRATACAO

4.1. A descricao dos requisitos da contratacac encontra-se pormenorizada em
topico especificc dos Estudos Tecnicos Preliminares, apéndice deste Termo de
Referéncia.

N 4,2. Nao serd admitida a subcontratacao do objeto contratual,
4.3. Nao havera exigéncia da garantia da contratacao.
5. DO MODELO DE EXECUCAO CONTRATUAL

5.1. O prazo de entrega do(s) item(ns) é de 05 (cinco) dias, contado da emissao de
Requisicdo formalizada pelo Contratante , em quantitative especificado pelo
Contratante.

5.2. Caso ndo seja possivel a entrega na data avencada, o contratado deverad
comunicar as razbes respectivas com pelo menos 02 dias de antecedéncia para que
o pleito de prorrogagdo de prazo seja analisado pela contratante, ressalvadas
situacGes de caso fortuito e forca maior.

5.3. Os bens deverao ser entregues no seguinte enderego: .

s
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6. DO MODELO DE GESTAO DO CONTRATO

6.1. O contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acnrdoﬁc'n%as ,,f
clausulas avencadas e as normas da Lei n® 14.133, de 2021, e cada parte
respondera pelas consequéncias de sua inexecugdo total ou parcial (caput do art.

115 da Lei n? 14,133, de 2021).

6.2. Em caso de impedimento, ordem de paralisacao ou suspensao do contrato, ©
cronograma de execucaoc sera prorrogado automaticamente pelo tempo
correspondente, anotadas tais circunstancias mediante simples apostila {§ 5°do art.
115 da Lei n® 14.133, de 2021).

6.3. As comunicacdes entre o 6rgdo ou entidade e o contratado devem ser
™ realizadas por escrito sempre que o ato exigir tal formalidade, admitindo-se,
excepcionalmente, o uso de mensagem eletronica para esse fim .

6.4. O 6rgdo ou entidade poderd convocar representante do Contratado para
adocdo de providéncias que devam ser cumpridas de imediato.

6.5. Apos a assinatura do termo de contrato ou instrumento equivalente, o 6rgao ou
entidade convocard o representante do contratado para reunido inicial para
apresentacdo do plano de fiscalizacdo, que contera informacoes acerca das
obrigacbes contratuais, dos mecanismos de fiscalizacao, das estratégias para
execucao do objeto, do plano complementar de execucao do contratado, quando
houver, do método de afericdo dos resultados e das sancOes aplicaveis, dentre
outros.

6.6. A execucao do contrato devera ser acompanhada e fiscalizada pelo(s) fiscal(is)
do contrato, ou pelos respectivos substitutos (caput do art. 117 da Lei n® 14.133, de
2021).

6.7. O fiscal técnico do contrato acompanhara a execucdo do contrato, para gue
sejam cumpridas todas as condicbes estabelecidas no contrato, de modo a
assegurar os melhores resultados para a Administragao.

6.7.1. O fiscal técnico do contrato anotara no histérico de gerenciamento do
contrato todas as ocorréncias relacionadas a execugao do contrato, com a descricao
do que for necessario para a regularizacao das faltas ou dos defeitos observados;

6.7.2. ldentificada qualquer inexatiddo ou irregularidade, o fiscal técnico do
contrato emitirda notificacées para a correcdo da execugac do contrato,
determinando prazo para a correcao;

6.7.3. O fiscal técnico do contrato informara ao gestor do contato, em tempo
habil, a situacdo que demandar decisdo ou adocao de medidas que ultrapassem sua
competéncia, para que adote as medidas necessarias e saneadoras, se for o caso.
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6.7.4. No caso de ocorréncias que possam inviabilizar a execucao do contra
nas datas aprazadas, o fiscal técnico do contrato comunicara o fato imediatamente
ao gestor do contrato,

6.7.5. O fiscal técnico do contrato comunicar ao gestor do contrato, em
tempo habil, o témino do contrato sob sua responsabilidade, com vistas a
renovacao tempestiva ou a prorrogacao contratual.

6.8. O fiscal administrativo do contrato verificara a manutencao das condicoes de
habilitacao da contratada, acompanhara o empenho, o pagamento, as garantias, as
glosas e a formalizagao de apostilamento e termos aditivos, solicitando guaisquer
documentos comprobatdrios pertinentes, caso necessario.

6.8.1. Caso ocorram descumprimento das obrigacdes contratuais, © fiscal

ﬂ administrativo do contrato atuara tempestivamente na solugdo do problema,

reportando ac gestor do contrato para que tome as providéncias cabiveis, quando
ultrapassar a sua competéncia,

6.9. O gestor do contrato coordenaréd a atualizacdo do processo de
acompanhamento e fiscalizacao do contrato contendo todos os registros formais da
execucdo no historico de gerenciamentc do contrato, a exemplo da ordem de
servico, do registro de ocorréncias, das alteragdes e das prorrogacoes contratuais,
elaborando relatério com vistas a verificacao da necessidade de adequacdes do
contrato para fins de atendimento da finalidade da administracao.

6.9.1. O gestor do contrato acompanhara a manutencao das condicbes de
habilitacao da contratada, para fins de empenho de despesa e pagamento, €
anotara os problemas gue obstem o fluxo normal da liquidacdo e do pagamento da
despesa no relatorio de riscos eventuais.

6.9.2. O gestor do contrato acompanhara os registros realizados pelos fiscais

N do contrato, de todas as ocorréncias relacionadas a execucdo do contrato e as

medidas adotadas, informando, se for o caso, 3 autoridade superior aquelas que
ultrapassarem a sua competéncia.

6.9.3. O gestor do contrato emitira documento comprobatorio da avaliacao
realizada pelos fiscais técnico, administrativo e setorial quanto ao cumprimento de
obrigacdes assumidas pelo contratado, com mencao ao seu desempenho na
execucao contratual, baseado nos indicadores objetivamente definidos e aferidos, e
a eventuais penalidades aplicadas, devendo constar do cadastro de atesto de
cumprimento de obrigagoes.

6.9.4, O gestor do contrato tomard providéncias para a formalizacao de
processo administrativo de responsabilizagao para fins de aplicacao de sancoes, a
ser conduzido pela comissao de que trata o art. 158 da Lei n? 14.133, de 2021, ou
pelo agente ou pelo setor com competéncia para tal, conforme o caso.
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6.10. O fiscal administrativo do contrato comunicara ao gestor do contrato, em ’
tempo habil, o término do contrato sob sua responsabilidade, com vistas-a—"
tempestiva renovacao ou prorrogagao contratual.

6.11. O gestor do contrato devera elaborara relatorio final com informacbes sobre a
consecucdo dos objetivos que tenham justificado a contratacdo e eventuais
condutas a serem adotadas para o aprimoramento das atividades da Administracao.

7. DOS CRITERIOS DE MEDICAO E DE PAGAMENTO

7.1. Os bens serdo recebidos provisoriamente, de forma sumaria, no ato da entrega,

juntamente com a nota fiscal ou instrumento de cobranga equivalente, pelo(a)

responsavel pelo acompanhamento e fiscalizacao do contrato, para efeito de

posterior verificacdo de sua conformidade com as especificacoes canstantes neste
m Termo de Referéncia e na proposta.

7.2. Os bens poderdo ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo
com as especificacdes constantes neste Termo de Referéncia & na proposta,
devendo ser substituidos no prazo de 03 (trés) dias, a contar da notificacao do
contratado, as suas custas, sem prejuizo da aplicacao das penalidades.

7.3. O recebimento definitivo ocorrerd no prazo de 15 (quinze) dias, a contar do
recebimento da nota fiscal ou instrumento de cobranca equivalente pela
Administracdo, ap6s a verificacdo da qualidade e guantidade do material e
consequente aceitacao mediante termo detalhado.

7.4, Para as contratacdes decorrentes de despesas cujos valores nao ultrapassem o
limite de que trata o inciso Il do art, 75 da Lei n® 14.133, de 2021, o prazo maximo
para o recebimento definitivo sera de ate 10 (dez) dias).

7.5. O prazo para recebimento definitivo podera ser excepcionalmente prorrogado,
o de forma justificada, por igual periodo, quando houver necessidade de diligéncias
para a aferi¢ao do atendimento das exigéncias contratuais.

7.6. No caso de controvérsia sobre a execucdo do objeto, guanto a dimensao,
qualidade e quantidade, devera ser observado o teor do art. 143 da Lei n? 14.133,
de 2021, comunicando-se a empresa para emissao de Nota Fiscal no gque pertine &
parcela incontroversa da execucaoc do objeto, para efeito de liquidacao e
pagamento.

7.7. O prazo para a solucdo, pelo contratado, de inconsisténcias na execucao do
objeto ou de saneamento da nota fiscal ou instrumento de cobranga equivalente,
verificadas pela Administragao durante a analise prévia a liguidacdo de despesa,
nao sera computado para os fins do recebimento definitivo.

7.8. O recebimento provisério ou definitivo nao excluird a responsabilidade civil pela
solidez e pela sequranca do servico nem a responsabilidade ético-profissional pela
perfeita execugao do contrato.
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7.9, Recebida a nota fiscal ou instrumento de cobranca equivalente, correra o prazo
de dez dias Uteis para fins de liquidacdo, na forma desta secdo, prorrogaveis por
igual periodo.

7.9.1. O prazo de que trata o item anterior sera reduzido a metade,
mantendo-se a possibilidade de prorrogacao, no caso de contratagdes decorrentes
de despesas cujos valores nao ultrapassem © limite de que trata o inciso Il do art.
75 da Lei n? 14.133, de 2021.

7.10. Para fins de liquidacdo, quando cabivel, o setor competente devera verificar
se a nota fiscal ou instrumento de cobranca equivalente apresentado expressa 0s
elementos necessarios e essenciais do documento, tais como:

a) o prazo de validade;

ﬂ b) a data da emissao;

¢) os dados do contrato e do 6rgao contratante;

d) o perfodo respectivo de execucao do contrato;

e) o valor a pagar; e

f) eventual destaque do valor de retencoes tributarias cabiveis.

7.11. Havendo erro na apresentagao da nota fiscal ou instrumento de cobranca
equivalente, ou circunstancia que impeca a liquidacao da despesa, esia ficara
sobrestada até que o contratado providencie as medidas saneadoras, reiniciando-se
o prazo apos a comprovacao da regularizagac da situagao, sem Onus ao
contratante;

712. A nota fiscal ou instrumento de cobranca equivalente devera ser
obrigatoriamente acompanhado da comprovacao da regularidade fiscal, constatada
por meio de consulta junto ao cadastro de fornecedores ou no registro cadastral
unificado disponivel no Portal Nacional de Contratacdes Plblicas (PNCP) ou, na
impossibilidade de acesso ao referido Sistema, mediante consulta aos sitios

T eletrbnicos oficiais ou & documentacdo mencionada no art. 68 da Lei n? 14.133, de
2021.

7.13. A Administracao devera realizar consulta ao 0 cadastro de fornecedores ou no
registro cadastral unificado disponivel no Portal Nacional de Contratacoes Publicas
{PNCP) para:

a) verificar a manutengao das condicdes de habilitacdo exigidas no edital;

b) identificar possivel razao gue impeca a participacao em licitacao, no
ambito do 6rgao ou entidade, que implique proibicdo de contratar com o Poder
Publico, bem como ocorréncias impeditivas indiretas.

7.14. Constatando-se, junto o cadastro de fornecedores ou no registro cadastral
unificado disponivel no Portal Nacional de Contratacoes Publicas (PNCP), a situacao
de irregularidade do contratado, sera providenciada sua notificacao, por escrito,
para que, no prazo de 5 (cinco) dias Gteis, regularize sua situagdo ou, No MesmMo
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prazo, apresente sua defesa. O prazo podera ser prorrogado uma Vez, paryéa!
periodo, a critério do contratante.

7 15. N3o havendo regularizagao ou sendo a defesa considerada improcedente, o
contratante devera comunicar aos 6rgaos responsaveis pela fiscalizacao da
reqularidade fiscal quanto 3 inadimpléncia do contratado, bem como quanto a

existéncia de pagamento a ser efetuado, para que sejam acionados 0s mMeios
pertinentes e necessarios para garantir o recebimento de seus creditos.

7.16. Persistindo a irregularidade, © contratante devera adotar as medidas
necessarias a rescisao contratual nos autos do processo administrativo
correspondente, assegurada ao contratado a ampla defesa.

7.17. Havendo a efetiva execucao do objeto, os pagamentos serao realizados
normalmente, até que se decida pela rescisio do contrato, caso o contratado nao
regularize sua situacao junto ao o cadastro de fornecedores ou no registro cadastral
unificado disponivel no Portal Nacional de Contratacoes Publicas (PNCP).

7.18. Em atendimento ao inciso VI do art. 92 da Lei Federal n? 14.133 de 1° de abril
de 2021, o pagamento sera efetuado no prazo de até 10 (dez) dias uteis contados
da finalizacao da liquidacdo da despesa.

7.19. No caso de atraso pelo Contratante, 0s valores devidos ao contratado serao
atualizados monetariamente entre o termo final do prazo de pagamento até a data

de sua efetiva realizacao, mediante aplicacao do Indice Nacional de Pregos ao
Consumidor Amplo (IPCA) de correcao monetaria.

7.20. O pagamento sera realizado por meio de ordem bancaria, para credito em
banco, agéncia e conta corrente indicados pelo contratado.

7.21. Sera considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a
ordern bancaria para pagamento.

7.22. Quando do pagamento, cera efetuada a retencado tributaria prevista na
legislacao aplicavel.

7.22.1. Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha,
quando houver, serdo retidos na fonte, quando da realizacdo do pagamento, 0s
percentuais estabelecidos na legislagao vigente.

7 23. O contratado regularmente optante pelo Simples Nacional, nos termos da Lei
Complementar n® 123, de 2006, nao cofrerd a retencaoc tributaria quanto aos
impostos e contribuicoes abrangidos por aquele regime. No entanto, o pagamento
ficara condicionado a apresentagao de comprovacao, por meio de documento
oficial, de que faz jus ao tratamento tributario favorecido previsto na referida Lei
Complementar.
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7.24.A antecipacdo de pagamento somente serd permitida se propiciar sensivel
economia de recursos ou se representar condicao indispensavel para a obtencao do
bem ou para a prestacao do servico, conforme determina o § 12 do art. 145 da lei
Federal n? 14,133/21.

8. DA FORMA E CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR

8.1. O fornecedor serd selecionado por meio da realizacdo de procedimento de
licitacdo, na modalidade pregdo, sob a forma eletronica, com adogao do critério de
julgamento pelo Menor Preco, por Lote.

8.2. Para fins de habilitacdo, devera o licitante comprovar os seguintes requisitos:
ﬁ Habilitacao Juridica

8.3. Pessoa fisica: cédula de identidade (RG) ou documento equivalente que, por
forca de lei, tenha validade para fins de identificacao em todo o territdrio nacional;

8.4. Empresario individual: inscricdo no Registro Publico de Empresas Mercantis, a
cargo da Junta Comercial da respectiva sede;

8.5. Microempreendedor Individual - MEl: Certificado da Condicao de
Microempreendedor Individual - CCMEI, cuja aceitacao ficara condicionada a
verificacdo da autenticidade no sitio https://www.gov.br/empresas-e-negocios/pt-
br/fempreendedor;

8.6. Sociedade empresaria, sociedade limitada unipessoal - SLU ou sociedade
identificada como empresa individual de responsabilidade limitada - EIREL!:
inscricio do ato constitutivo, estatuto ou contrato social no Registro Publico de
Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede, acompanhada
de documento comprobatério de seus administradores;

8.7. Sociedade empresaria estrangeira: portaria de autorizacao de funcionamento
no Brasil, publicada no Diario Oficial da Unido e arquivada na Junta Comercial da
unidade federativa onde se localizar a filial, agéncia, sucursal ou estabelecimento, a
qual sera considerada como sua sede, conforme Instrucac Normativa DREI/ME n®
77, de 18 de marco de 2020.

8.8. Sociedade simples: inscricdo do ato constitutivo no Registro Civil de Pessoas
Juridicas do local de sua sede, acompanhada de documento comprobatorio de seus
administradores;

8.9. Filial, sucursal ou agéncia de sociedade simples ou empresaria: inscrigao do ato
constitutivo da filial, sucursal ou agéncia da sociedade simples ou empresaria,
respectivamente, no Registro Civil das Pessoas Juridicas ou no Registro Publico de
Empresas Mercantis onde opera, com averbacdo no Registro onde tem sede a
matriz




8.10. Sociedade cooperativa: ata de fundacao e estatuto social, cmm' a ata da

assembleia que o aprovou, devidamente arquivado na Junta Comercial ou inscrite ¢ -

no Registro Civil das Pessoas Juridicas da respectiva sede, além do registro de que
trata o art. 107 da Lei n2 5.764, de 16 de dezembro 1971.

8.11. Agricultor familiar: Declaracao de Aptiddo ao Pronaf - DAP ou DAP-P valida, ou,
ainda, outros documentos definidos pela Secretaria Especial de Agricultura Familiar
e do Desenvolvimento Agrario, nos termos do §29 do art. 42 do Decreto n® 10.880,
de 2 de dezembro de 2021,

8.12. Produtor Rural: matricula no Cadastro Especifico do INSS - CEl, que comprove
a qualificacdo como produtor rural pessoa fisica, nos termos dos arts. 17 a 19 e 165
da Instrucdo Normativa RFB n2 971, de 13 de novembro de 2009,

8.13. Os documentos apresentados deverao estar acompanhados de todas as
alteragdes ou da consolidagao respectiva.

Habilitacao Fiscal, Social e Trabalhista

8.14, Prova de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas (CNP]) ou no
Cadastro de Pessoas Fisicas (CPF), conforme o caso;

8.15. Prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante
apresentacdo de certiddo expedida conjuntamente pela Secretaria da Receita
Federal do Brasil (RFB) e pela Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional (PGFN),
referente a todos os créditos tributarios federais e a Divida Ativa da Uniao (DAU) por
elas administrados, inclusive aqueles relativos a Seguridade Social, nos termos da
Portaria Conjunta n¢ 1,751, de 02 de outubro de 2014, do Secretario da Receita
Federal do Brasil e da Procuradora-Geral da Fazenda Nacional.

8.16. Prova de reqularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servigo (FGTS);

8.17. Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho,
mediante a apresentacdo de certiddo negativa ou positiva com efeito de negativa,
nos termos do Titulo VII-A da Consolidacdo das Leis do Trabalho, aprovada pelo
Decreto-Lei n? 5.452, de 1¢ de maio de 1943;

8.18. Prova de inscricdo no cadastro de contribuintes Estadual/Municipal/Distrital
relativo ao domicilio ou sede do fornecedor, pertinente ao seu ramo de atividade e
compativel com o objeto contratual;

8.19. Prova de regularidade com a Fazenda Estadual/Municipal/Distrital do domicilio
ou sede do fornecedor, relativa a atividade em cujo exercicio contrata ou concorre;

8.20. Caso o fornecedor seja considerado isento dos tributos estaduais/municipais
ou distritais relacionados ao objeto contratual, devera comprovar tal condicao
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mediante a apresentacao de declaracao da Fazenda respectiva do seu dumlc!lia‘lg:u
sede, ou outra equivalente. na forma da lei.

8.21. O licitante enquadrado como microempreendedor individual que pretenda
auferir os beneficios do tratamento diferenciado previstos na Lei Complementar n®
123, de 2006, estara dispensado da prova de inscricdo nos cadastros de
contribuintes estadual e municipal.

Qualificacao Economico-Financeira

8.22. Certiddo negativa de insolvéncia civil expedida pelo distribuidor do domicilio
ou sede do licitante, caso se trate de pessoa fisica (alinea "c" do inciso Il do art. 52
da IN Seges/ME n2 116, de 2021) ou de sociedade simples;

8.23. Certidao negativa de faléncia expedida pelo distribuidor da sede do licitante
(inciso Il do art. 69 da Lei n? 14.133, de 2021);

8.24. Balanco patrimonial, demonstragdo de resultado de exercicio e demais
demonstracoes contabeis dos 2 (dois) dltimos exercicios sociais, comprovando;
8.24.1. indices de Liquidez Geral (LG), Liquidez Corrente (LC), e Solvéncia
Geral (SG) superiores a 1 (um, obtidos pela aplicacao das seguintes formulas:
| - Liquidez Geral (LG) = (Ativo Circulante + Realizavel a Longo Prazo)
+ {Passivo Circulante + Passivo Ndo Circulante);
Il - Solvéncia Geral (SG) = (Ativo Total) + (Passivo Circulante +Passivo
nao Circulante); e

Il - Liguidez Corrente (LC) = (Ativo Circulante) = (Passivo Circulante).;

8.2.4.2. As empresas criadas no exercicio financeiro da licitacao deverdo
atender a todas as exigéncias da habilitacao e poderao substituir os demonstrativos
contabeis pelo balango de abertura.

8.2.4.3. Os documentos referidos acima limitar-se-3o ao Gltimo exercicio no
caso de a pessoa juridica ter sido constituida ha menos de 2 (dois) anos;

8.2.4.4. Os documentos referidos acima deverao ser exigidos com base no
limite definido pela Receita Federal do Brasil para transmissdo da Escrituracao
Contabil Digital - ECD ao Sped.

8.25. Caso o licitante apresente resultado inferior ou igual a 1 (um) em qualquer
dos indices de Liquidez Geral (LG), Solvéncia Geral (5G) e Ligquidez Corrente (LC),
sera exigido para fins de habilitacéo capital minimo OU patrimonio liquido minimo
de 5% (cinco por cento) do valor total estimado da contratacao.

8.26. As empresas criadas no exercicio financeiro da licitagao deverao atender a
todas as exigéncias da habilitagao e poderao substituir os demonstrativos contabeis
pelo balanco de abertura. (Lei n? 14.133, de 2021, art. 65, §19).
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8.27. O balanco patrimonial, demonstracdo de resultado de exercicio e de
demonstracdes contabeis limitar-se-3o ao (ltimo exercicio no caso de a pessoa
juridica ter sido constituida ha menos de 2 (dois) anos (§ 62 do art, 69 da Lei n¥
14.133, de 2021).

8.27.1. No caso de fornecimento de bens para pronta entrega, nac sera
exigida da microempresa ou da empresa de pequenc porte a apresentacdo de
balanco patrimonial do ultimo exercicio social

8.28. O atendimento dos indices econdmicos previstos neste item devera ser
atestado mediante declaracao assinada por profissional habilitado da area contabil,
apresentada pelo licitante.

Qualificacao Técnica

8.29. Comprovacao de aptiddao para o formecimento de bens similares de
complexidade tecnolégica e operacional equivalente ou superior com o objeto desta
contratacao, ou com o item pertinente, por meio da apresentacaoc de certidoes ou
atestados, por pessoas juridicas de direito publico ou privado, ou regularmente
emitido(s) pelo conselho profissional competente, quando for o caso.

8.30, Os atestados de capacidade técnica poderao ser apresentados em nome da
matriz ou da filial do fornecedor .

8.31. O licitante disponibilizara todas as informacodes necessarias a comprovacao da
legitimidade dos atestados, apresentando, quando sclicitado pela Administracao,
copia do contrato que deu suporte a contratacao, endere¢o atual da contratante e
local em gue foi executado o objeto contratado, dentre outros documentos.

8.32. A licitante devera apresentar fichas técnicas assinadas pelo responsavel

técnico (nutricionista ou engenheiro de alimentos) e laudos de andlise fisico-
m guimico e microbiolégicos de laboratério qualificado dos produtos dos anos de
ek 2022, 2023 ou 2024,

8.33. A Administracdo PODERA solicitar dals) licitante(s) vencedor (as) a
apresentacao das AMOSTRAS, acompanhadas da ficha técnica, com a respectiva
identificacdo do nome da empresa, telefone, e-mail, o numero da Licitacédo e do
item/lote para andlise técnica do bem/produto antes da homologacao da licitagao
em favor da vencedora.

8.34, Apbs declarado o vencedor na fase de disputa de lances, sera concedido um
prazo de até 02 (dois) dias uteis, a contar da data de encerramento do juigamento
desta fase, para aqueles em gue ao vencedor que foi solicitado AMOSTRA,
apresente 02 (duas) AMOSTRAS para o produto arrematado. As amostras deverdo
ser entregues no Setor de Licitagao do Municipio de Jaguaribe/CE.

8.35. As AMOSTRAS nao poderdo ser devolvidas uma vez gue, servirao r:if: analise
para aprovacao/desaprovacido pelo Nutricionista designado como responsavel pela

e ——— TR
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| | vy
analise, devendo o interessado solicitar a expedicao do comprovante de entar‘?"?ft. L

i

Caso haja a desaprovacdo de alguma amostra, a empresa serd\ declaratda
DESCLASSIFICADA, :

v 3
8.36. Apos decorrido o prazo de entrega das AMOSTRAS, nao sera permitido fazer
ajustes, trocas, substituicdes ou modificagbes no produto apresentado para fins de

adequa-lo & especificacdo constante deste Termo de Referéncia. Assim a empresa
sera desclassificada para o lote em questao.

8.37. Apods realizada a entrega total exigida no item 8.34, no local indicado, a
Secretaria interessada tera o prazo de até 05 (cinco) dias para emitir laudo de
classificacdo ou desclassificagao das AMOSTRAS apresentadas.

8.38. Caso o licitante vencedor tenha sua amostra APROVADA, este devera
™ apresentar sua proposta de precos ajustada, no prazo de ate 24 (vinte e guatro)
horas.

8.39. Caso o licitante tenha suas AMOSTRAS DESAPROVADAS pela Administracdo,
sera desclassificada o lote julgado, sendo convocado imediatamente o licitante
classificado pela ordem de classificacdo da fase de lances, até que se conclua a
fase de apresentacao de amaostras.

8.40. Serd considerada vencedora a empresa cuja proposta contenha o menor
valor, por lote, desde que atenda as exigéncias contidas neste Termo de Referencia
Anexo | e no edital da Licitagao.

8.41. As amostras dos produtos deverdo acompanhar ficha técnica assinado por
responsavel técnico, laudos fisico quimico e microbiologico de laboratorio
qualificado dos anos de 2022, 2023 ou 2024,

8.42. Todos os produtos devem possuir no rotulo da embalagem: rotulagem
™ nutricional obrigatéria e em conformidade com as normas da RDC n° 259, 20 de
' setembro de 2002 - ANVISA - Anexo que torma obrigatério a apresentacao na

embalagem das segquintes informagoes: denominacao de venda do alimento, lista

de ingredientes, contetidos liquidos, identificacao da origem, nome ou razao social e

endereco, identificacdo do lote, prazo de validade, instrugdes sobre o preparo e uso

do alimento, bem como Registro no Ministério da Agricultura/Ministério da Saude,
data da fabricacao e CNP| do produtor.

8.43. Apds a entrega nao sera aceito mudanca de marca e gramatura.

8.44. Fica vedado aos participantes o acesso aos laudos e amostras entregues pelos
demais concorrentes até a conclusdo da fase de julgamento pela nutricionista,
dentro do prazo estabelecido, podendo o interessado formalizar, por escrito, pedido
de vistas dos laudos junto & nutricionista no mesmo endereco de entrega das
amostras.
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8.45. Também ficara vedado o acesso dos participantes da licitacao a Ctpbrde?ééu-
de Nutricao, responsavel pelo recebimento e analise de amostras, sem a evida
autorizacao da Secretaria Contratante, que apreciard o pedido e a justificativa do
referido acesso. —

9. DA ADEQUACAO ORCAMENTARIA

9.1. As despesas decorrentes da presente contratacdo correrdo a conta de recursos
especificos consignados no Orgamento, nals) dotacaolcdes)
05.007.0507.12.306.0009.2.021 - Manutencao do Programa de Alimentacao Escolar
- Educacao Fundamental, no(s) elemento(s) de despesa(s): 33903007 - Material de
Consumo; .

9.2. A dotacao relativa aos exercicios financeiros subseguentes sera indicada apaés
ﬂ aprovacao da Lei Orcamentaria respectiva e liberacao dos créditos correspondentes,
mediante apostilamento.

Jaguaribe/CE, 04 de margo de 2024
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ANEXO Il - MINUTA DE CONTRATO
PREGAO ELETRONICO N2 28.02.02/2024
PROCESSO ADMINISTRATIVO N2 00005.20240115/0001-04

CONTRATO ADMINISTRATIVO N2 XXX/XXX, QUE
FAZEM ENTRE 5l O(A) FUNDO MUNICIPAL DE
EDUCACAO E A EMPRESA (NOME DO CONTRATADO)

O(A) FUNDO MUNICIPAL DE EDUCACAO, com sede no(a) , inscrito(a) no CNPJ/MF sob
o , neste ato representadola) pelo(a) Sr(a) Francisco Elder Cavalcante Barroso,

Matricula Funcional n? ... , doravante denominada CONTRATANTE, e
¢ 3 SRk orpr e ey o inscritola) no CNPJ/MF sob 0 N? .,
sediadola) RF .oisvisrasmsisinsressrnes ; BITl avvvresssecseseneneenenennss doravante designada
CONTRATADA, neste ato representada pelo(a) Sr.(a) .......cc.cerennnn, portadoria) da
Carteira de ldentidade n? ................, expedida pela (0) ..o, @ CPF
AY sy tendo em vista o que consta no Processo n®

00005.20240115/0001-04 e em observancia as disposicoes da Lei Lei n® 14,133, de
2021 e na Lel n? 8.078, de 1990 - Cédigo de Defesa do Consumidor, resolvem
celebrar o presente Termo de Contrato, decorrente do Pregaoc Eletronico
N2 ..ooon/20...., mediante as clausulas e condigoes a seguir enunciadas.

CLAUSULA PRIMEIRA - DO OBJETO

1.1. O objeto do presente instrumento é a AQUISICAO DE GENEROS ALIMENTICIOS
DESTINADOS AQO ATENDIMENTO DOS ALUNOS DO ENSINO FUNDAMENTAL EM TEMPO
INTEGRAL, JUNTO A SECRETARIA DE EDUCACAO E CULTURA DO MUNICIPIO DE
JAGUARIBE/CE, conforme especificagoes técnicas e nas condigoes estabelecidas no
Termo de Referéncia.

1.2, Objeto da contratacao:

1.3. S3a anexos a este instrumento e vinculam esta contratacao,
independentemente de transcrigao:

1.3.1. O Termo de Referéncia;

1.3.2. O Edital da Licitagao;

1.3.3. A proposta do CONTRATADO; e
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1.3.4, Eventuais anexos dos documentos supracitados.

CLAUSULA SEGUNDA - DA VIGENCIA E DA PRORROGACAO
2.1. O prazo de vigéncia da contratagdo € de de 12 meses , contados da data de
assinatura do contrato, na forma do art. 105 da Lei n® 14,133, de 2021.

2.1.1. O prazo de vigéncia sera automaticamente prorrogado,
independentemente de termo aditivo, quando o objeto ndo for concluido no periodo
firmado acima, ressalvadas as providéncias cabiveis no caso de culpa do
CONTRATADO, previstas neste instrumento.

CLAUSULA TERCEIRA - DO MODELOS DE EXECUCAO E GESTAO

3.1. Os termos em relacdo ao regime de execucao contratual, do modelo de gestao,
assim como os prazos e condigbes de conclusdo, entrega, observacdo e
recebimento do objeto constam no Termo de Referéncia, anexo a este Contrato.

CLAUSULA QUARTA - DA SUBCONTRATACAO

4.1. Nao sera admitida a subcontratacdo do objeto contratual, conforme
estabelecido no item 4.5 do Termo de Referéncia.

CLAUSULA QUINTA - DO VALOR
5.1. O valor total da contratacdo é de R$ XXX (por extenso).

5.2. No valor acima estdo incluidas todas as despesas ordinarias diretas e indiretas
decorrentes da execucdo do objeto, inclusive tributos e/ou impostos, encargos
sociais, trabalhistas, previdenciarios, fiscais e comerciais incidentes, taxa de
administrac3o, frete, seguro e outros necessarios ao cumprimento integral do
objeto da contratacao.

5.3. O valor acima é meramente estimativo, de forma que os pagamentos devidos
ao CONTRATADO dependerdo dos quantitativos efetivamente fornecidos.

CLAUSULA SEXTA - PAGAMENTO

6.1. O prazo para pagamento ao contratado e demais condicbes a ele referentes
encontram-se definidos no Termo de Referéncia, anexo a este Contrato.

CLAUSULA SETIMA - DO REAJUSTE
7.1. Os precos inicialmente contratados sao fixos e irreajustaveis no prazo de um
ano contado da data do orcamento estimado, em 22 de fevereiro de 2024,
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7.2. Apés o interregno de 1 (um) ano, e independentemente de pedido d

CONTRATADO, os precos iniciais serao reajustados, mediante a aplicacao, pelo
CONTRATANTE, mediante aplicagdo do Indice Nacional de Precos ao Consumidor
Amplo (IPCA), exclusivamente para as obrigacoes iniciadas e concluidas apos a
ocorréncia da anualidade.

7.3, Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno minimo de 1 (um) ano
sera contado a partir dos efeitos financeiros do Ultimo reajuste.

7.4. No caso de atraso ou ndo divulgacao do(s) indice (s) de reajustamento, o
CONTRATANTE pagard ac CONTRATADO a importancia calculada pela dltima
variacdo conhecida, liquidando a diferenca correspondente tdo logo seja(m)
divulgado(s) o(s} indice(s) definitivo(s).

(] 7.5. Nas afericoes finais, o(s) indicels) utilizado(s) para reajuste sera(ao).
obrigatoriamente, o(s) definitivo(s).

7.6. Caso ols) indice(s) estabelecido(s) para reajustamento venha(m) a ser
extinto(s) ou de qualquer forma ndo possa(m) mais ser utilizado(s), sera(ao)
adotado(s), em substituicdo, o(s) que vier{em) a ser determinado(s) pela legislacao
entdao em vigor.

7.7. Na auséncia de previsao legal quanto ao indice substituto, as partes elegerao
novo (ndice oficial, para reajustamento do preco do valor remanescente, por meio
de termo aditivo.

7.8, O reajuste sera realizado por apostilamento.

CLAUSULA OITAVA - DAS OBRIGACOES DO CONTRATANTE
ﬁ 8.1. Sao obrigacoes do CONTRATANTE:

8.1.1. Exigir o cumprimento de todas as obrigacdes assumidas pelo
CONTRATADO, de acordo com o contrato e seus anexos;

B.1.2. Receber o objeto no prazo e condigbes estabelecidas no Termo de
Referéncia;

8.1.3. Notificar o CONTRATADO, por escrito, sobre vicios, defeitos ou
incorreces verificadas no objeto fornecido, para que seja por ele substituido,
reparado ou corrigido, no total ou em parte, as suas expensas;

8.1.4. Acompanhar e fiscalizar a execucao do contrato e o cumprimento das
obrigagdes pelo CONTRATADO;

8.1.5. Comunicar a empresa para emissao de Nota Fiscal no que pertine a
parcela incontroversa da execucac do objeto, para efeito de liguidacao e
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pagamento, gquando houver controvérsia sobre a execucdo do objeto, guanto’:
dimensao, qualidade e quantidade, conforme o art. 143 da Lei n" 14.133, de 2021;

8.1.6. Efetuar o pagamento ao CONTRATADO do valor correspondente ao
fornecimento do objeto, no prazo, forma e condicoes estabelecidos no presente
Contrato;

8.1.7. Aplicar ao CONTRATADO as sangoes previstas na lei e neste Contrato;

8.1.8. Cientificar o orgao de representacao judicial do(a) Fundo Municipal de
Fducacdo para adocdo das medidas cabiveis quando do descumprimento de
obrigacoes pelo CONTRATADO;

8.1.8.1. Explicitamente emitir decisdo sobre todas as solicitaces e
™ reclamacdes relacionadas a execucdo do presente Termo de Contrato, ressalvados
os requerimentos manifestamente impertinentes, meramente protelatorios ou de

nenhum interesse para a boa execucao do ajuste.

8.1.8.2. Concluida a instrucdo do requerimento, a contar da data do
protocolo, a Administracao tera o prazo de 10 (dez) dias, admitida a prorrogacao
motivada por igual periodo.

8.1.9. Responder eventuais pedidos de reestabelecimento do equilibrio
econdmico-financeiro feitos pelo contratado no prazo maximo de 10 (dez) dias.

8.1.10. Notificar os emitentes das garantias quanto ao inicio de processo
administrativo para apuracao de descumprimento de clausulas contratuais.

8.2. A Administracdo ndo respondera por quaisquer compromissos assumidos pelo

CONTRATADO com terceiros, ainda que vinculados a execucao do contrato, bem

como por qualquer dano causado a terceiros em decorréncia de ato do
" CONTRATADO, de seus empregados, prepostos ou subordinados.

CLAUSULA NONA - DAS OBRIGACOES DO CONTRATADO

9.1. O CONTRATADO deve cumprir todas as obrigacoes constantes deste Contrato e
em seus anexos, assumindo como exclusivamente seus o0s riscos e as despesas
decorrentes da boa e perfeita execucao do objeto, observando, ainda, as obrigagges
a sequir dispostas:

9.1.1. Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes do objeto, de
acordo com os artigos 12, 13 e 17 a 27, do Cddigo de Defesa do Consumidor;

9.1.2. Comunicar ao CONTRATANTE, no prazo maximo de 24 (vinte e quatro)
horas que antecede a data da entrega, os motivos que impossibilitem o
cumprimento do prazo previsto, com a devida comprovacao;
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9.1.3. Atender as determinacdes regulares emitidas pelo fiscal do cantrato-g
autoridade superior e prestar todo esclarecimento ou informacao ;{3{ efes -
solicitados (inciso Il do art. 137 da Lei n? 14.133, de 2021); i

ST

9.1.4, Reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas expensas,
no total ou em parte, no prazo fixado pelo fiscal do contrato, os bens nos quais se
verificarem vicios, defeitos ou incorrecdes resultantes da execucdo ou dos materiais
empregados;

9.1.5. Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execucao do
objeto, bem como por todo e qualquer dano causado a Administracao ou terceiros,
nao reduzindo essa responsabilidade a fiscalizacdao ou o acompanhamento da
execucdo contratual pelo CONTRATANTE, que ficara autorizado a descontar dos
pagamentos devidos ou da garantia, caso exigida, o valor correspondente aos
danos sofridos;

9.1.6. Quando nao for possivel a verificagdo da regularidade no Sistema de
Cadastro de Fornecedores , o CONTRATADO devera entregar ao setor responsavel
pela fiscalizagao do contrato, junto com a Nota Fiscal ou instrumento de cobranca
equivalente para fins de pagamento, os seguintes documentos:

9.1.6.1. Prova de reqularidade relativa & Seguridade Social;

9.1.6.2. Certidao conjunta relativa aos tributas federais e a Divida Ativa
da Unido;

9.1.6.3. Certidbes que comprovem a regularidade perante a Fazenda
Estadual ou Distrital do domicilio ou sede do CONTRATADO;

9.1.6.4, Certidao de Regularidade do FGTS {CRF);
9.1.6.5. Certidao Negativa de Débitos Trabalhistas (CNDT); e

9.1.6.6. Certiddes que comprovem a regularidade perante a Fazenda
Municipal;

9.1.7. Responsabilizar-se pelo cumprimento de todas as obrigacdes
trabalhistas, previdencidrias, fiscais, comerciais e as demais previstas em legislacao
especifica, cuja inadimpléncia nao transfere a responsabilidade ao contratante e
nao podera onerar o objeto do contrato;

9.1.8. Comunicar ao Fiscal do contrato, no prazo de 24 (vinte e quatro) horas,
qualquer ocorréncia anormal ou acidente que se verifique no local da execucao do
objeto contratual,
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9.1.9, Paralisar, por determinacao do CONTRATANTE, gualquer atividade gde
nao esteja sendo executada de acordo com a boa técnica ou gue ponha em risto a
seguranca de pessoas ou bens de terceiros.

9.1.10. Manter durante toda a vigéncia do contrato, em compatibilidade com
as obrigacoes assumidas, todas as condicdes exigidas para habilitacao na licitacao,
ou para gualificacdo, na licitacao;

9.1.11. Cumprir, durante todo o periodo de execucao do contrato, a reserva
de cargos prevista em lei para pessoa com deficiéncia, para reabilitado da
Previdéncia Social ou para aprendiz, bem como as reservas de cargos previstas na
legislacdo (art. 116 da Lei n® 14,133, de 2021);

9.1.12. Comprovar a reserva de cargos a que se refere a clausula acima, no

ﬁ prazo fixado pelo fiscal do contrato, com a indicagdo dos empregados que
preencheram as referidas vagas (paragrafo Unico do art. 116 da Lei n2 14.133, de
2021);

9.1.13. Guardar sigilo sobre todas as informagoes obtidas em decorréncia do
cumprimento do contrato;

9.1.14. Cumprir, além dos postulados legais vigentes de ambito federal,
estadual ou municipal, as normas de seguran¢a do CONTRATANTE;

9.1.15. Apresentar ficha técnica do produto, ou laudo técnico, ou certificagao
ou outro documento que wvenha a ser solicitado pelo CONTRATANTE para
comprovacdo do atendimento as clausulas de sustentabilidade contidas no Termo
de Referéncia.

9.1.16. Submeter previamente, por escrito, ao CONTRATANTE, para analise e
aprovacdo, quaisquer mudancas nos métodos executivos que fujam as
ﬂ_ especificacdes do Termo de Referéncia e demais documentos da contratacao.

CLAUSULA DECIMA - DA GARANTIA DE EXECUCAO

10.1. N3o havera exigéncia de garantia contratual da execucao.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA - DAS INFRACOES E DAS SANGCOES
ADMINISTRATIVAS

11.1. Comete infracdo administrativa o licitante que praticar quaisquer das
hipéteses previstas no art, 155 da Lei n® 14.133, de 2021, quais sejam:

a) Der causa a inexecucao parcial do contrato;

b) Der causa a inexecucdo parcial do contrato gue cause grave dano a
Administracdo ou ao funcionamento dos servigos publicos ou ao interesse coletivo;
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c) Der causa a inexecucao total do contrato;

d) Ensejar o retardamento da execucdo ou da entrega do objetc da
contratagdo sem motivo justificado;

e) Apresentar declaracao ou documentacao falsa exigida para o certame ou
prestar declaracao falsa durante a licitacao eletronica ou execugao do contrato;

f) Fraudar a contratacao ou praticar ato fraudulento na execucao do contrato;
g) Comportar-se de modo inidéneo ou cometer fraude de qualquer natureza;

h) Praticar ato lesivo previsto no art. 52 da Lei n? 12.846, de 12 de agosto de
2013,

11.2, Serdo aplicadas ao responsavel pelas infracoes administrativas acima
descritas as seguintes sancoes:

11.2.1. Adverténcia, quando o CONTRATADO der causa & inexecugao parcial
do contrato, sempre que nao se justificar a imposicac de penalidade mais grave
(§22 do art. 156 da Lei n? 14.133, de 2021);

11.2.2. Impedimento de licitar e contratar, quando praticadas as condutas
descritas nas alineas de "b", "¢" e "d" do subitem acima deste Termo de Contrato,
sempre que nao se justificar a imposicao de penalidade mais grave (§4° do art. 156
da Lei n? 14.133, de 2021);

11.2.3. Declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar, que impedira o
responsavel de licitar ou contratar no ambito da Administracao Publica direta e
indireta de todos os entes federativos, pelo prazo minimo de 3 (trés) anos e maximo
de 6 (seis) anos, nos casos dos subitens "e" a "h", bem como nos demais casos gue
justifiquem a imposicao da penalidade mais grave (§52 do art. 156 da Lei n® 14.133,
de 2021).

11.2.4. Multa:

11.2.4.1. Moratéria de 1% (um por por cento) por dia de atraso
injustificado sobre o valor da parcela inadimplida, até o limite de 30 (trinta) dias;

11.2.4.1.1. O atraso superior a 30 (trinta) dias autoriza a
Administracdo a promover a rescisdo do contrato por descumprimento ou
cumprimento irregular de suas clausulas, conforme dispoe o inciso | do art. 137 da
Lei n? 14.133, de 2021.

11.2.4.2. Compensatéria de 15% (quinze por cento) sobre o valor total
do contrato, no caso de inexecucao total do objeto;

11.3. A aplicacao das sangoes previstas neste Termo de Contrato nao exclui, em
hipétese alguma, a obrigacdo de reparacdo integral do dano causado ao
CONTRATANTE (§9° do art. 156 da Lei n® 14.133, de 2021).

11.4. Todas as sancdes previstas neste Termo de Contrato poderac ser aplicadas
cumulativamente com a multa (§7° do art. 156 da Lei n? 14.133, de 2021).

-
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11.4.1. Antes da aplicacdo da multa serd facultada a defesa do interessado .
no praze de 15 (guinze) dias Uteis, contado da data de sua intimacao (art. 157 da ¢
Lei n® 14.133, de 2021);

11.4.2. Se a multa aplicada e as indenizacbes cabiveis forem superiores ao
valor do pagamento eventualmente devido pelo CONTRATANTE o CONTRATADO,
além da perda desse valor, a diferenca sera descontada da garantia prestada ou
sera cobrada judicialmente (§ 8° do art. 156 da Lei n® 14.133, de 2021);

11.4.3. Previamente ao encaminhamento a cobranga judicial, a multa podera
ser recolhida administrativamente no prazo maximo de XXX {por extenso) dias, a
contar da data do recebimento da comunicacao enviada pela autoridade

competente.
~
11.5. Todas as sancdes previstas neste Contrato poderac ser aplicadas
cumulativamente com a multa (§ 72 do art. 156 da Lei n? 14.133, de 2021).
11.6. A aplicacdo das sangdes realizar-se-a em processo administrative que
assegure o contraditério e a ampla defesa do CONTRATADO, observando-se ©
procedimento previsto no caput e paragrafos do art. 158 da Lei n? 14.133, de 2021,
para as penalidades de impedimento de licitar e contratar e de declaracao de
inidoneidade para licitar ou contratar.
11.7. Na aplicacdo das sancdes serao considerados (§1° do art. 156 da Lei n”
14.133, de 2021):
11.7.1. A natureza e a gravidade da infracac cometida;
11.7.2. As peculiaridades do caso concreto;
ﬁ 11.7.3. As circunstancias agravantes ou atenuantes;

11.7.4. Os danos que dela provierem para o CONTRATANTE;

11.7.5. Implantacdo ou o aperfeicoamento de programa de integridade,
conforme normas e orientagdes dos 6rgaocs de controle.

11.8. Os atos previstos como infragdes administrativas na Lei n® 14.133, de 2021,
ou em outras leis de licitacdes e contratos da Administragao Publica que tambem
sejam tipificados como atos lesivos na Lei n? 12.846, de 2013, serao apurados e
julgados conjuntamente, nos mesmos autos, observados o rito procedimental e
autoridade competente definidos na referida Lei (art. 159 da Lei n® 14.133, de
2021);

11.9. A personalidade juridica do CONTRATADO podera ser desconsiderada sempre
que utilizada com abuso do direito para facilitar, encobrir ou dissimular a pratica
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dos atos ilicitos previstos neste Contrato ou para provocar confusdo patrimonial, e,
nesse caso, todos os efeitos das sancdes aplicadas & pessoa juridica serao
estendidos aos seus administradores e sécios com poderes de administracao, a
pessoa juridica sucessora ou a empresa do mesmo ramo com relacdo de coligacao
ou controle, de fato ou de direito, com o CONTRATADO, observados, em todos os
casos, o contraditério, a ampla defesa e a obrigatoriedade de analise juridica prévia
(art. 160 da Lei n® 14.133, de 2021);

11.10. O CONTRATANTE devera, no prazo maximo 15 (quinze) dias utejs, contado da
data de aplicacdo da sancdo, informar e manter atualizados os dados relativos as
sancoes por ela aplicadas, para fins de publicidade no Cadastro Nacional de
Empresas Inidéneas e Suspensas (Ceis) e no Cadastro Nacional de Empresas
Punidas (Cnep), instituidos no ambito do Poder Executivo Federal (art. 161 da Lei n®
14.133, de 2021).

11.11. As sancoes de impedimento de licitar e contratar e declaracao de
inidoneidade para licitar ou contratar sdo passiveis de reabilitacao na forma do art,
163 da Lei n? 14,133, de 2021,

11.12. Os débitos do contratado para com a Administragao CONTRATANTE,
resultantes de multa administrativa efou indenizacdes, nao inscritos em divida
ativa, poderdao ser compensados, total ou parcialmente, com oS créditos devidos
pelo referido 6rgao decorrentes deste mesmo contrato ou de outros contratos
administrativos que o contratado possua com 0 mesmo 6rgac ora CONTRATANTE.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - DA EXTINCAO CONTRATUAL

12.1. O contrato se extingue gquando cumpridas as obriga¢des de ambas as partes,
ainda que isso ocorra antes do prazo estipulado para tanto.

12.2. Se as obrigacdes nao forem cumpridas no prazo estipulado, a vigéncia ficara
® prorrogada até a conclusdo do objeto, caso em que deverd a Administracao
providenciar a readequagao do cronograma fixado para o contrato.

12.3. O contrato se extingue quando a nao conclusdo do contrato referida no item
anterior decorrer de culpa do CONTRATADO:

12.3.1. Ficara ele constituido em mora, sendo-lhe aplicaveis as respectivas
sancgbes administrativas; e

12.3.2. Podera a Administracao optar pela extingao do contrato e, nesse caso,
adotara as medidas admitidas em lei para a continuidade da execucao contratual.

12.4. O contrato pode ser extinto antes de cumpridas as obrigacdes nele
estipuladas, ou antes do prazo nele fixado, por algum dos motivos previstos no
artigo 137 da Lei n? 14.133, de 2021, bem como amigavelmente, assegurados o
contraditorio e a ampla defesa.
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12.4.1. Nesta hipotese, aplicam-se tambem os artigos 138 e 139 da Lei/ﬁ
14.133, de 2021. S -

12.4.2. A alteracdo social ou a modificacao da finalidade ou da estrutura da.-
empresa nao ensejara a rescisao se nao restringir sua capacidade de concluir o
contrato.

12.4.2.1. Se a operacac implicar mudanca da pessoa juridica
contratada, devera ser formalizado termo aditivo para alteracao subjetiva.

12.5. O termo de rescisdo, sempre que possivel, sera precedido:

12.5.1. Balanco dos eventos contratuais ja cumpridos ou parcialmente
cumpridos;

12.5.2. Relacao dos pagamentos ja efetuados e ainda devidos;
12.5.3. Indenizagdes e multas.

12.6. A extincdo do Contrato nao configura obice para o reconhecimento do
desequilibrio econdmico-financeiro, hipotese em gue sera concedida indenizacao
por meio de termo indenizatdrio (caput do art. 131 da Lei n® 14.133, de 2021).

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA - DA DOTACAO ORCAMENTARIA

13.1. As despesas decorrentes da presente contratacao correrdo a conta de
recursos especificos consignados no Orcamento, na dotacao
05.007.0507.12.306.0009.2.021 - Manutencao do Programa de Alimentacao Escolar
- Educacao Fundamental, no(s) elemento(s) de despesa(s): 33903007 - Material de
Consumao;

13.2. A dotacao relativa aos exercicios financeiros subsequentes sera indicada apos
aprovacao da Lei Orcamentaria respectiva e liberacdo dos creditos correspondentes,
mediante apostilamentao,

CLAUSULA DECIMA QUARTA - DOS CASOS OMISSOS

14.1. Os casos omissos serao decididos pelo CONTRATANTE, segundo as disposicées
contidas na Lei n? 14.133, de 2021, e demais normas federais aplicaveis e,
subsidiariamente, segundo as disposigoes contidas na Lei n® 8.078, de 1990, Codigo
de Defesa do Consumidor, e normas e principios gerais dos contratos.

CLAUSULA DECIMA QUINTA - DAS ALTERACOES
15.1. Eventuais alteracdes contratuais reger-se-ao pela disciplina dos arts. 124 e
seguintes da Lei n? 14.133, de 2021.
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15.2. O CONTRATADO é obrigado a aceitar, nas mesmas condicbes contratuais,
acréscimos ou supressdes que se fizerem necessarios, até o limite de 25% (vinte
cinco por cento) do valor inicial atualizado do contrato.

15.3. Registros que nao caracterizam alteracdo do contrato podem ser realizados
por simples apostila, dispensada a celebracdo de termo aditivo, na forma do art.
136 da Lei n? 14.133, de 2021.

CLAUSULA DECIMA SEXTA - DA PUBLICACAO

16.1. Incumbird ao CONTRATANTE providenciar a publicagao deste instrumento no
Portal Nacional de Contratacdes Publicas (PNCP), na forma prevista no art. 94 da Lei
n 14.133, de 2021, bem como disponibilizar este Termo de Contrato no sitio oficial
do(a) Fundo Municipal de Educacdo na rede mundial de computadores (internet),
em atencao ao §22 do art. 8° da Lei n? 12.527, de 2011, c¢/c o inciso V do §3° do art.
7% do Decreto n® 7.724, de 2012.

CLAUSULA DECIMA SETIMA - DO FORO

17.1. E eleito o Foro da Comarca de Jaguaribe para dirimir os litigios que decorrerem
da execucdo deste Termo de Contrato gue ndo possam ser compostos pela
conciliacdo, conforme §1¢ do art. 92 da Lei n? 14,133, de 2021.

Jaguaribe/CE, XX (dia) de XXX (més) de 20XX {ano).

Representante legal do CONTRATANTE

Representante legal do CONTRATADO
TESTEMUNHAS:

1.




